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一、制定标准的目的和意义

红枣作为中国传统特色农产品和药食同源的重要资源，在我国已有数千年的

栽培和食用历史。近年来，随着消费升级和健康饮食理念的普及，红枣产业呈现

出蓬勃发展态势。新疆地区作为我国红枣主产区，产量已占全国总量的一半左右，

拥有独特的气候条件和品种资源。然而，红枣产业的快速发展也暴露出一系列标

准化缺失问题：国内红枣现货市场产品质量认识差异大，质量标准不统一，尤其

是不同地区与不同年份产品质量差异显著。

在供大于求的市场背景下，红枣价格与质量形成恶性循环，一个重要原因是

非优质产区种植面积非理性扩增与疏于管理的单方面追求高产。现有的《干制红

枣》(GB/T 5835)国家标准主要适用于未经熟化加工的红枣原料，对于熟制红枣

这一特定加工产品的技术要求、质量指标和检验方法缺乏专门规定。而熟制红枣

作为一种通过清洗、熟化、烘制等工艺加工制成的即食产品，其加工工艺、质量

要求和安全指标均有特殊性，需要有专门的标准进行规范。

制定《蒸制熟化红枣制品》团体标准具有以下重要意义：

（1）填补标准空白：针对熟制红枣制品特点，建立专门的技术规范和质量

要求，弥补现有标准体系的不足，为行业提供统一的质量评价依据。

（2）规范市场秩序：统一产品质量要求，防止低质低价竞争，促进行业健

康有序发展，维护消费者合法权益。

（3）促进产业升级：通过标准引领，推动红枣加工企业改进生产工艺，提

升产品质量，增强市场竞争力，实现优质优价。

（4）保障食品安全：明确熟制红枣制品的原料要求、加工工艺、安全指标

和检验方法，为市场监管提供技术依据，保障食品安全。

二、任务来源及编制原则和依据

（一）任务来源

好想你健康食品股份有限公司（以下简称“好想你”）始创于 1992 年，是

一家专注于红枣种植、研发、加工、储藏、销售为一体的农业产业化国家重点龙

头企业。公司从一颗颗红枣出发，采用种植标准化、加工标准化、服务标准化的

管理模式，让标准化管理贯穿于公司一二三产业链融合发展全过程，既大幅提升

了产品质量水平，又增强了公司的核心竞争力。

红枣类产品目前也在向农副产品深加工领域迈进，随着近几年的发展，以其

多元化的产品结构，创新开发新型产品，发展迅速，销售覆盖全国各地，已形成

较大市场规模，国内食品消费市场需求不断提升，整个行业呈现健康、快速、可

持续的良好态势，具有广阔的发展前景。
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数十年来，好想你公司始终致力于红枣的研发与创新，专注于红枣食用方法

及营养价值的宣传与引导。近年来，公司高度重视红枣加工领域的深层次挖掘，

随着对新产品研发的持续投入及市场认可度的不断提升，公司销量稳步增长。由

于红枣单品食用形式较为单一，产品的健康化升级与高价值感打造已成为行业发

展的关键。为此，好想你研发团队将研究重点聚焦于红枣产品的价值提升，开发

出熟制红枣制品，以期进一步提升公司销量。优质产品要在同行业中脱颖而出，

离不开标准的指导与规范。当前，熟制红枣制品市场质量参差不齐，部分小作坊

的不规范生产行为，严重影响了该类产品的市场形象。目前，《熟制红枣制品》

已作为好想你公司的企业标准稳定实施 4年。为切实履行对消费者及熟制红枣制

品市场的责任，我公司拟将该企业标准申请作为团体标准发布，以期更好地服务

于整个红枣行业的规范化发展。

制定《蒸制熟化红枣制品》团体标准，既提高了企业和产品的知名度。也使

企业及相关方的利益得到最大化完善和保护，同时也能增强企业产品品牌的竞争

力。

（二）编制原则和依据

1.本标准的编制工作严格遵循以下原则：

遵守法律法规原则：严格遵守《中华人民共和国标准化法》、《食品安全法》

等法律法规要求，标准中的技术要求不低于强制性国家标准的相关规定，确保与

现行法律法规协调一致。

开放公平透明原则：遵循开放、公平、透明和协商一致的原则，广泛吸纳生

产企业、科研机构、检测机构、行业协会和消费者代表等利益相关方参与标准制

定工作，确保各方意见得到充分表达和考虑。

科学合理实用原则：以科学数据和技术研究为基础，结合产业实际情况，确

保标准技术内容科学合理、先进可行。标准制定有利于科学合理利用资源，推广

科学技术成果，增强产品的安全性、通用性、可替换性，提高经济效益、社会效

益。

协调配套原则：充分考虑与现行国家标准、行业标准的协调配套，参考《干

制红枣》(GB/T 5835)、《红枣质量检验分级与标准化技术服务》等相关标准和

技术成果，确保标准体系的完整性和一致性。

促进贸易原则：标准制定遵循市场化原则，不设置不合理的技术壁垒，不妨

碍商品自由流通，不排除、限制市场竞争，旨在通过提高产品质量促进产业健康

发展和贸易便利化。

2、标准编制主要依据
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标准编制主要依据现行相关法律法规；《干制红枣》(GB/T 5835)等国家标

准；《枣》(LY/T 1497-2025)等行业标准；《红枣制品》（T/AFFI 012-2021）

团体标准；《熟制红枣制品》(Q/HXN0042S-2025)等企业标准；红枣加工相关科

研成果和专利技术；红枣主产区实际生产情况和产品质量数据；国内外市场需求

和消费者偏好调研数据。本标准参考了 GB 14881《食品安全国家标准 食品生产

通用卫生规范》、GB 16325《干果食品卫生标准》，严格按照 GB/T 1.1《标准

化工作导则第 1部分标准的结构和编写规则》的要求组织实施编写，以适应枣制

品产业发展的需要。

本标准理化指标、卫生指标都严格按照最新的国家标准执行。对检验规则、

标签和包装的要求也是依据相关最新的标准和法规进行编写的。

依据 GB/T 1.1《标准化工作导则 第 1部分 标准的结构和编写规则》要求，

规定了范围、规范性引用文件、产品分类、要求、检验规则、标志、标签、包装、

运输、贮存。

三、编制过程

好想你公司自从做出将《熟制红枣制品》企业标准进一步升级为《蒸制熟化

红枣制品》团体标准这个决定后，公司迅速成立了以石聚彬为首的专题小组。并

由公司技术中心负责人石勇为执行组长，负责《蒸制熟化红枣制品》团体标准的

编制工作。编制小组结合市场反馈情况和好想你近几年的核心数据累计，重新梳

理标准，经过将近一个月的时间，完成《蒸制熟化红枣制品》团体标准的编制。

四、主要技术内容的说明

通过查阅、研读国家及河南省相关政策法规，参考国家标准、行业标准、省

内外地方标准和团体标准，根据相关实验研究结果，并广泛征求科研、生产、推

广、应用主体等单位意见，重点对蒸制熟化红枣制品的术语和定义、质量要求、

检验方法、检验规则、标志、标签、包装、运输和贮存等内容进行了科学设定。

主要技术内容说明如下：

1、标准范围

本文件规定了蒸制熟化红枣制品的术语和定义、质量要求、检验方法、检验

规则、标志、标签、包装、运输和贮存等内容。适用于蒸制熟化红枣制品的生产、

检验及销售。

2、术语和定义

蒸制熟化红枣制品：以红枣为主要原料，经挑选、清洗、去核或不去核、去

皮或不去皮、夹心或不夹心（包括蒸制熟化前或蒸制熟化后）、添加或不添加辅
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料、蒸制熟化、烘制、冷却、杀菌、包装等工艺加工制成的色泽为黑色或棕褐色

的红枣制品。

3、原辅料要求

红枣原料应符合 GB/T 26150 规定的免洗红枣或 GB/T 22345 规定的成熟鲜枣

的要求。辅料应符合相关标准要求。

4、感官要求

针对蒸制熟化红枣制品的感官特性，要求产品为黑色或棕褐色、有一定的粘

性和韧性、具有特有的枣香味（色泽较深的产品略有苦味）的产品。

5、理化指标要求

要求蒸制熟化红枣制品的水分≤25g/100g。根据GB 19300要求添加生干坚果、

籽类的产品过氧化值（以脂肪计）≤0.08g/100g；添加熟制坚果、籽类的产品过

氧化值（以脂肪计）≤0.5g/100g；添加坚果及籽类的产品酸价（以脂肪计）（KOH）

≤3mg/g。根据GB 2762对水果制品中铅含量的规定，要求蒸制熟化红枣制品的铅

（以Pb计）≤0.2mg/kg。

表面粘度采用质构仪在室温下测定。选用形态完整的去皮、颜色为黑褐色且

表面不添加辅料的产品，用强粘力的亚克力双面胶带[尺寸为40mm(长)×20mm(宽)

×0.5mm(厚)]将其固定在测试台面上，测定条件：TA0.5探头；测前、测试和测

后速度均为1.0mm/s；测定间隔时间5s；压缩比40%；触发力为1gf。测试结果经

仪器自动分析，直接读取表面粘度数据（图1中面积Area3）。以重复性条件下获

得的三次独立测定结果的算术平均值表示。测定结果如表1所示。因此，要求去

皮、颜色为黑褐色且表面不添加辅料的产品表面粘度为100-1000gf*sec。

图1 TPA测定时力-时间特征曲线

表1 黑金枣表面粘度测试结果

去皮、颜色为黑褐色且表面不添加辅料的产品表面粘度测试结果

序号 产品质量（克） 表面粘度（gf*sec）



1 6 541.19

2 6 669.61

3 5.8 537.76

4 5.2 625.27

5 5.5 776.45

6 5.8 792.2

7 5.3 486.59

8 5.2 748.5

9 4.7 826.67

10 4.8 796.67

11 4.6 557.13

12 5.3 428.6

13 5.5 153.48

14 5.6 456.66

15 5.2 832.82

16 5.3 426.75

17 5.3 502.87

6、微生物指标要求

参考GB 14884，对蒸制熟化红枣制品中微生物的要求如表2所示。

表2 微生物指标

项目
采样方案及限量

n c m M

菌落总数，CFU/g 5 2 1000 10000

大肠菌群，CFU/g 5 2 10 100

沙门氏菌，/25g 5 0 0 -

金黄色葡萄球

菌,CFU/g
5 1 100 1000

霉菌,CFU/g ≤50

五、标准与其他标准的对比分析及采用情况

与强制性国家标准的关系：本标准将严格遵循并引用 GB 2762、GB 2763、

GB 2760、GB 7718 等食品安全国家标准，所有安全指标均不低于国家强制性标

准要求。

与推荐性国家标准/行业标准的关系：本标准是 GB/T 5835《干制红枣》、

GB/T 26150《免洗红枣》、GB/T 40634《灰枣》、LY/T 1497《枣》等标准的延

伸和补充。后者针对的是常规晾晒或烘干产品，而本标准聚焦于通过非直接干燥



的熟制工艺形成的、具有不同品质特征的产品。

与现有团体标准的关系：区别于《红枣制品》或“新疆品质”红枣等综合性

或地域性标准，本标准是首个专门针对“熟制”这一特定工艺类红枣产品的专项

标准，内容更聚焦，技术更深入，能更精准地服务该细分产业的发展。

六、标准中涉及到任何专利情况

无

七、预期的社会经济效益及贯彻实施标准的要求、措施等建议

（一）预期的社会经济效益

《蒸制熟化红枣制品》团体标准的制定和实施，预计将产生以下社会经济效

益：

提升产品质量，保障消费安全：通过统一质量要求和安全指标，规范企业生

产行为，提高熟制红枣产品的整体质量水平，减少质量安全隐患，保障消费者健

康权益。标准实施后，预计产品合格率将提高 15%以上。

促进产业升级，增强竞争能力：标准引领企业改进生产工艺，提高技术水平，

推动红枣加工业从传统粗放向现代精细转变。河北沧县作为全国最大枣制品生产

加工基地，年产值超过 300 亿元，标准的实施将进一步提升其产业竞争力。

规范市场秩序，实现优质优价：统一的质量标准使产品质量评价有据可依，

防止低质低价恶性竞争，有利于优质产品获得市场认可，实现优质优价。预计标

准实施后，高品质熟制红枣产品价格可提升 10-20%，企业效益明显改善。

推动区域品牌建设：标准可与“新疆品质”等区域公共品牌建设相结合，提

升区域特色产品的市场形象和品牌价值。新疆红枣产量占全国一半左右，通过标

准化生产，可进一步凸显其品质优势。

带动农民增收，助力乡村振兴：标准实施将扩大优质红枣原料需求，带动种

植环节提质增效，促进农民增收。红枣主产区多位于经济发展相对滞后地区，产

业升级对乡村振兴具有重要意义。

减少资源浪费，促进可持续发展：标准明确了原料质量要求和加工工艺规范，

有助于减少不合格原料的使用和加工过程中的浪费，提高资源利用效率，促进产

业可持续发展。

据初步测算，本标准全面实施后，全国熟制红枣产业年产值可增加 50 亿元

以上，带动相关就业 10 万余人，社会经济效益显著。

（二）贯彻实施标准的要求

为确保《蒸制熟化红枣制品》团体标准的有效实施，提出以下要求：

生产企业：应组织相关人员学习标准内容，理解技术要求；对照标准检查现
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有生产工艺和产品质量，找出差距并制定改进计划；建立完善的质量管理体系，

确保从原料采购到产品出厂的全过程质量控制；定期对产品进行检测，确保符合

标准要求。

行业协会：应积极宣传推广标准，组织开展标准培训和技术交流；协调解决

标准实施中的共性问题；推动行业自律，规范市场竞争行为；收集反馈标准实施

情况，为标准修订完善提供依据。

监管部门：应加强对熟制红枣产品的质量监督，将标准作为监督检查的依据；

指导企业正确理解和执行标准；依法查处违反标准的生产经营行为，维护市场秩

序。

检测机构：应按照标准规定的检验方法开展检测工作，确保检测结果的准确

性和可比性；积极参与标准验证和能力验证活动，提高检测技术水平；为企业提

供检测技术服务和质量改进建议。

消费者和社会公众：应了解标准内容，提高质量意识和辨别能力；选择符合

标准的产品，维护自身权益；通过正规渠道反馈产品质量问题，参与社会监督。

（三）实施措施建议

为促进标准的贯彻实施，建议采取以下措施：

加强标准宣贯培训：由中国食品科学技术学会牵头，联合地方行业协会，通

过线上线下相结合的方式，开展标准宣贯培训活动。编制标准解读材料，制作培

训课件，帮助企业准确理解标准要求。计划在河南、河北、新疆、山西等主产区

举办专场培训会，覆盖主要生产企业。

开展试点示范：选择一批基础较好的龙头企业作为标准实施试点单位，指导

其率先达到标准要求，形成可复制可推广的经验。通过现场观摩、经验交流等方

式，带动更多企业实施标准。计划在全国范围内选择 20-30 家企业作为首批试点

单位。

建立标准实施信息反馈机制：通过行业协会、监管部门、检测机构等多渠道

收集标准实施情况，了解企业遇到的困难和问题。定期召开标准实施情况分析会，

研究解决共性问题。建立标准实施效果评估体系，定期评估标准的社会经济效益。

推动标准采信和认证：鼓励大型商超、电商平台等采购符合标准的产品，推

动市场采信。探索开展基于本标准的自愿性产品认证，为优质产品提供第三方证

明。与“新疆品质”等区域公共品牌认证相结合，提升标准影响力。

加强标准实施的监督检查：市场监管部门应将标准作为监督检查的重要依据，

加大产品抽检力度。对不符合标准要求的产品，依法进行处理。定期公布监督检

查结果，引导消费选择。

提供技术支持和咨询服务：组织科研机构、高等院校的技术专家，为企业提
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供技术咨询和服务，帮助企业解决标准实施中的技术难题。建立标准实施专家指

导组，深入企业开展实地指导。

完善配套标准和规范：根据标准实施情况和企业需求，逐步制定配套的加工

技术规范、检测方法标准等，形成完善的熟制红枣制品标准体系。关注国际标准

发展动态，适时推动标准国际化。

八、其他应说明的事项

无

http://www.agricoop.cn/news/show.php?itemid=5975
http://www.cifst.org.cn/a/ttbzglxt/glgd/20241221/3195.html
https://jszyzx.hebau.edu.cn/info/1005/2050.htm

	5、理化指标要求

