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一、制定标准的目的和意义

随着我国红枣产业精深加工的发展及市场消费需求的升级，去皮去核枣作为

一款兼具便捷性、营养性和良好口感的新型枣制品，其市场规模持续扩大。然而，

目前尚无针对该产品的国家、行业或地方标准，导致市场产品质量参差不齐，存

在定义模糊、工艺不规范、关键品质指标（如表面粘性）缺失、安全控制不统一

等问题。

因此，制定本团体标准旨在：（1）填补标准空白：建立首个专门针对“去

皮去核枣”产品的技术规范。（2）引领品质提升：通过定义产品、规定原辅料、

设定关键理化与感官指标（特别是表面粘性的量化评价），引导企业优化工艺，

提升产品质量与稳定性。（3）促进公平贸易：为生产、流通、检验和监管提供

统一的技术依据，保障消费者权益，推动行业健康有序发展。

二、任务来源及编制原则和依据

（一）任务来源

好想你健康食品股份有限公司（以下简称“好想你”）始创于 1992 年，是

一家专注于红枣种植、研发、加工、储藏、销售为一体的农业产业化国家重点龙

头企业。公司从一颗颗红枣出发，采用种植标准化、加工标准化、服务标准化的

管理模式，让标准化管理贯穿于公司一二三产业链融合发展全过程，既大幅提升

了产品质量水平，又增强了公司的核心竞争力。

红枣类产品目前也在向农副产品深加工领域迈进，随着近几年的发展，以其

多元化的产品结构，创新开发新型产品，发展迅速，销售覆盖全国各地，已形成

较大市场规模，国内食品消费市场需求不断提升，整个行业呈现健康、快速、可

持续的良好态势，具有广阔的发展前景。

几十年来好想你公司一直致力于红枣研发和创新，致力于红枣的食用方法和

营养价值的宣传和引导，好想你去皮去核枣的知名度是不言而喻的，去皮去核枣

不仅仅是好想你的一张名片，更是新郑红枣制品行业的一张王牌。好想你去皮去

核枣在同行业内之所以能够脱颖而出，得力于标准的指导和规范。目前去皮去核

枣制品质量参差不齐，很多小作坊的行为更是破坏了去皮去核枣制品本身应有的

形象。去皮去核枣目前执行标准是《去核红枣》的企业标准，在 2023 年 8 月修

订时，在工艺端增加了去皮的描述，在 2024 年标准修订时增加了去皮去核枣的



等级及分类，该标准作为好想你的企业标准已经运行了十年，目前运用的版本效

果显著，相关的标准规定较为成熟，但是对去皮率这一重要指标并没有明确的规

定。本着对消费者负责，对于去皮去核枣市场的负责，我公司也想借此机会把我

们的企业标准《去皮去核枣》申请作为团体标准发布，希望能更好地服务于新郑

红枣行业。

制定《去皮去核枣》团体标准，既提高了企业和产品的知名度。也使企业及

相关方的利益得到最大化完善和保护，同时也能增强企业产品品牌的竞争力。

本标准根据河南省食品科学技术学会于 2026 年 1 月 5 日下达的《关于征集

2026 年河南省食品科学技术学会团体标准计划项目的通知》（文号：豫食学

[2026]1 号），正式立项。项目计划编号为 T/XXXX XXXX-2026《去皮去核枣》。

本标准由行业内骨干企业（好想你健康食品股份有限公司）联合科研机构共同提

出，由《河南省食品科学技术学会》归口管理。

（二）编制原则和依据

1.编制原则

1.1 市场导向与适用性原则：紧密围绕产业实际问题和消费需求，指标设定

科学合理，方法可操作性强，便于企业实施与应用。

1.2 协调性原则：严格遵守国家法律法规，与 GB 2761、GB 2762、GB 2763

等食品安全强制性国家标准及 GB/T 26150《免洗红枣》等相关产品标准协调一

致，技术要求不低于国家强制性标准。

1.3 科学先进性原则：借鉴国内外先进经验，引入对产品关键特性（如表面

粘性、色泽）的客观化、仪器化评价方法，提升标准的科技含量。

1.4 公开透明原则：广泛征求产业链各环节意见，确保制定过程公开、公平、

公正。

2.编制依据

《中华人民共和国标准化法》

《团体标准管理规定》

GB/T 191 包装储运图形符号标志

GB/T 26150 免洗红枣

GB 14881 食品安全国家标准 蜜饯



GB 16325 干果食品卫生标准

GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准

GB 2761 食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量

GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量

GB 2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量

GB 29921 食品安全国家标准 食品中致病菌限量

GB 4789.1 食品安全国家标准 食品微生物学检验 总则

GB 4789.2 食品安全国家标准 食品微生物学检验 菌落总数测定

GB 4789.3 食品安全国家标准 食品微生物学检验 大肠菌群计数

GB 4789.4 食品安全国家标准 食品微生物学检验 沙门氏菌检验

GB 4789.10 食品安全国家标准 食品微生物学检验 金黄色葡萄球菌检验

GB 5009.3 食品安全国家标准 食品中水分的测定

GB 5009.12 食品安全国家标准 食品中铅的测定

GB 5749 生活饮用水卫生标准

GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则

GB 4806.13 食品安全国家标准 食品接触用复合材料及制品

GB/T 10004 包装用塑料复合膜、袋 干法复合、挤出复合

GB/T 6543 运输包装用单瓦楞纸箱和双瓦楞纸箱

JJF 1070 定量包装商品净含量计量检验规则

三、编制过程

好想你公司自从作出将《去皮去核枣》企业标准进一步升级为《去皮去核

枣》团体标准这个决定后，公司迅速成立了以石聚彬为首的专题小组。并由公司

技术中心负责人石勇为执行组长，负责《去皮去核枣》团体标准的编制工作。

编制小组结合市场反馈情况和好想你近几年的核心数据累计，重新梳理标准，

经过将近一个月的时间，完成《去皮去核枣》团体标准的编制。

四、主要技术内容的说明

通过查阅、研读国家及河南省相关政策法规，参考国家标准、行业标准、省

内外地方标准和团体标准，根据相关实验研究结果，并广泛征求科研、生产、推



广、应用主体等单位意见，重点对原料预处理、成品果型分级大小、含水量、去

皮率、核残留等关键环节的技术参数进行了科学设定。主要技术内容说明如下：

（一）关于术语和定义的说明

去皮去核枣：以成熟的红枣为原料，经挑选、清洗、一次烘干、去皮、去核、

二次烘干、杀菌、包装而成的可直接食用的去皮去核红枣。突出“去皮、去核”

的特性。

去皮率：定义为“去除的枣皮面积占红枣表皮面积的比例”，以百分比表示，

为后续品质指标控制提供量化依据。

（二）关于成品果型分级的说明

本产品选用GB/T 26150规定的免洗红枣中的免洗大红枣（除骏枣外），结合

相应果型、大小及分级要求，经生产车间多次实验，不同等级原料经过去皮、去

核、烘干、挑拣后的去皮去核枣，按照果型饱满，大小均匀等要求，通过计量每

公斤颗粒数，分出等级如下：特级每千克≤260粒，一级每千克261～340粒，二

级每千克341～450粒，三级每千克451～670粒。

（三）关于成品水分控制的说明

去皮去核枣成品水分含量分为低含水量制品和高含水量制品，规定低含水量

制品为 8＜水分≤20%，高含水量制品为 20＜水分＜30%，测定方法采用 GB 5009.3。

若同一批次成品中水分差异过大，会导致产品口感、软硬度、保质期等均受影响。

水分过高的易霉变发酵产酸气，水分过低会导致成品干硬，影响即食口感。设定

20%分界值是基于多次实验得出的最佳控制值，能有效保证成品品质的一致性。

（四）关于成品去皮率的说明

通过测试同一等级原料红枣经机器去核后再进行机器磨皮处理，去皮率测试

值包括50%、60%、70%、80%、90%、100%，如图1所示，当达到去皮率90%以上时，

红枣表面仅剩下少部分褶皱处的枣皮，大面积枣皮已去除，呈现状态较好，食用

咀嚼时大部分体验者没有枣皮卡嗓情况；去皮率60%时可明显观察到除褶皱以外

的部分枣皮，影响整体品相；当低于60%去皮率时，不能够有效的反映本产品去

皮的整体效果，不能为后续品质控制做有力的支撑。因此本标准规定特级、一级

去皮去核枣去皮率≥90%，但因二级、三级原料红枣的果型及大小因素影响，其

褶皱处面积较高，在保证原料出品率及经济效益的基础上，去皮率适当将至60%。

图1 去皮程度对比表



去皮率对照图 去皮率

≥90%

≥60%

＜60%

五、标准与其他标准的对比分析及采用情况

本标准引用并遵循 GB 2760、GB 2762、GB 2763、GB 29921 等基础标准，指

标要求不低于强制性国家标准。在 GB/T 26150《免洗红枣》及好想您企业标准

Q/HXN 0001S《去核红枣》的框架上进行了细化和提升，针对去皮去核枣产品制

定了更专业和细化关键质量指标包括去皮率、核残留等，补充了其他标准的空白，

覆盖全行业，比企业标准更具普遍性和指导性。

六、标准中涉及到任何专利情况



本标准中涉及好想你公司一项实用新型专利 ZL202420038676.9《一种红枣

磨皮装置》。

七、预期的社会经济效益及贯彻实施标准的要求、措施等建议

本标准填补了国内 “去皮去核枣” 专项标准空白，明确了产品定义、质

量指标、检验方法等核心要求，解决了以往市场产品 “无标可依”“质量参差

不齐” 的问题，规范市场秩序，保障消费权益。标准实施后，将倒逼企业加强

原料把关、工艺优化和质量检测，降低污染物、微生物超标风险，为消费者提供

更安全的食品。标准针对去皮去核枣的加工特性，新增去皮率、黏度值等关键指

标及配套检测方法，引导企业从 “粗放加工” 向 “精细化生产” 转型。通过

等级规格划分（特级至等外果），鼓励企业提升产品一致性和附加值，避免低价

恶性竞争，推动行业形成 “标准引领、质量取胜” 的良性发展格局，推动产业

升级，引领行业发展，提升 “河南红枣” 的整体品质形象和市场认可度，助力

区域公共品牌建设，增强产业核心竞争力。标准的实施将带动红枣深加工产业规

模化、规范化发展，促进原料种植、加工生产、物流销售等全产业链协同升级，

直接或间接带动产区农民就业增收，为河南省乡村振兴战略提供产业支撑。

本标准实施后，合规企业可凭借 “符合团体标准” 的标签增强市场信任，

通过等级差异化定价（如特级产品溢价空间可达 30% 以上）提升盈利能力。同

时，统一的质量标准便于企业拓展电商、商超等渠道，打破区域壁垒，扩大市场

覆盖范围，提升企业核心竞争力，扩大市场份额。统一的检验方法避免了企业重

复研发检测方案，降低质量控制成本，降低企业生产成本，提高生产效率。标准

统一了原料验收、产品检验、包装运输等环节的技术要求，减少因质量标准不统

一导致的贸易纠纷，提高产业链运转效率，优化产业链协同，提升产业整体效益。

标准新增的黏度值指标（评价软糯口感）和等级规格划分，为企业开发高端产品

（如特级高含水量软糯型产品）提供技术依据。高端产品的市场溢价可提升企业

利润率，同时推动产业向 “高附加值、高品质” 转型，挖掘产品附加值，拓展

高端市场。

贯彻实施标准，企业层面，建立健全质量管理制度，配备必要的检测设备，

确保检验方法合规、结果准确。监管层面，将本标准纳入河南省食品安全监督抽



检和日常监管的依据，对生产、流通环节的去皮去核枣产品开展针对性检查，重

点核查原料验收记录、生产工艺参数、检验报告、标签标识等，严厉查处不符合

标准的产品，建立标准实施效果跟踪机制，及时收集企业和市场反馈，为标准修

订完善提供依据。行业层面，河南省食品科学技术学会作为归口单位，应牵头推

动标准的宣贯、培训和推广，确保行业内企业全面了解标准内容，鼓励企业参与

标准实施效果评估，分享先进经验，形成行业示范效应；加强与全国食品标准化

技术委员会、其他省份行业协会的交流，推动本标准向国家标准升级。具体措施

包括以下；1、加强标准宣贯培训，确保 “懂标准、用标准”；2、强化企业主

体责任，推动 “守标准、践标准”；3、加强监督执法力度，确保 “严标准、

促规范”；4、完善配套服务体系，支撑 “用标准、享标准”；5、深化产业链

协同，促进 “推标准、兴产业”。

八、其他应说明的事项

无


