ICS 67.080. 20
CCSX 26

N S T

T/NGA  XXX-XXXX

L ARS8

({ERERR)

Ll om

0

XXXX=XX-XX & %5 XXXX=XX-XX =L}t

TEMRIEhSE %X %






T/NGA  XXX-XXXX

7.

Il

it

ASCAFFEIEGB/T 1.1—2020 (hrfEAL TAE SN S5 AniEAb SOOI SE R AR BRI Y (R

L,
TEVE B ALy AT REV S B o A ST R AT WU AS A B IR & R ) 54T
ASCAF BT B Am M A AR N B BRI A PR A RIS
A TR M)A,
AR AL T B BN B E A R A A TLR R TE RS P E R R
T EAR T TR R RO T B AR SRS A S AR AT T E R H A
X B b i i MBS G ke B R R RS RO T B AE AR P A BR A F L R AC R
HRAR . RRFEE (TR EWRHEERAR . T EAa@Mic a5t b .

ASCHEETREN: IR FE . A3, 28t skER. FMES. DB, sKIE . .
B, REH. REM. B KRR, 525, FEs. mbBE. BTEE.






T/NGA  XXX-XXXX

FIFC LT 2= K EL ) dm

1 SEH

ASCAE I T MAS 202 S AL S AR TE RIS S P2 b2, HoRER K50 779 IR . ALkt
PRSI, AR AR R

A E AT LR @AY MAE (Lycium chinense Miller. ) AJEEL, PUIEIE A AR E
WA, BERHL R, A3 B0 LIRS 203 bR B 5o IR 4a ), DL R O Ak 6 i 77 B 1 75 B
il £ B s AL &), BASERINEA A MR RS, UASIR] B A7) 6 8 A0 23 A RO AC 20 22 1) i o

2 MuMsIAxH

N HISCA A ) P 2 E s SR R YE A 5 | R T A BSOS ST AN AT A 2R R, v H R 51 ST
1% H B B I RRARSE FH T A SCE s AR H I 51 SCF, HaRhiR CRFE A s ) @ T4
A

GB 4789.2 ‘i EZIMME BMMAEYFRLE FHik S H T

GB 4789.3 &M LZaEZEIAE BMMAEYERE Knw 5

GB 4789.4 B ZaEZIrME GMMAEY R W IKER

GB 4789.10 EMZAEEEKIHE BMMEYFIL 408 (08 & B E R

GB 4789. 15 B LB M EY PR & E AR

GB 4806. 1 £ &z 4 [F bR & S B Akl K il i FH 22 4 R

GB 5009.3 B &R EbRME &K BlE

GB 5009. 11 &M ZAaEEERAE £ e & TeH LAl e

GB 5009. 12 & EZE MM &5 HEIN e

GB 23200.55 i AEFbruE &5 2 U B ZFIFR &I TS SO itk

T/NATA 0122-2022 #fc i E KB R, B-#% DR, B [ KRBT HE AN 5K 35 R RS
REIRR TR i 23 25 B 5 v 285 AH it vk

3 ARIBFENX
T ANARE R SGE A A
3.1 Mg E

MR, B2 O B K FOWAE R EE Zeaxanthin dipalmitate, J&PAMfC KEEE NE B,
NG TR Wi 25520 BRAR P2 1 B 7= i o

3.2 MIFEL & Hm
DIMIRCZE 3R (3. 1) MJEkE, Geiindikl. & S I3 AR B AT Z0 3K (3. 1) P24
4 FEmo¥
4.1 $57E U MRS AL 3 FOAC AL ER
4.2 FRCLLER ) S AL S S AN R 23 Dy il B A A4
5 FAREXK



T/NGA  XXX-XXXX

51 EREZEX
N AFAGB/T 18672(K %K .

5.2 BREEX

R IR
%1 BEER
ok
H Mo E e
e Tk W Ak
‘ ERITSCIR | AR, | PR N
W& 21 /)N kg 55Ky
R A A e ik | OVHBUREETR
X ST o SRR T
= R O TSk
T AR A 5
5.3 WLER
R 2R
%2 BRER
fobr
T Mok FiR 2
e 1k ok ik
e e —
>15.0 >50.0 >5.0
fgit) / (g/100g)
K4/ (g/100g) - <5.0 - <5.0

54 EmMREEXK
5.4.1 BFI%E

NFFEZR3IHIINE -
%= 3 BRIKBEX
Bk
IiH
i) EEARN A 21 2 1) 5
Tke/ (mg/kg) <20
5.4.2 SEYIRE
MNFFEFR 4 FIILE
T4 SRYRE
Bk
i H
LY REARN i) ARl




T/NGA  XXX-XXXX

i (Pb) / (mg/kg) < 1.0
BA (B As i) / (mg/kg) < 1.0

5.4.3 WEYIRE
R &2 5 BIHE .

x5 MEYIRE

BR
i H
AR Mo 2 2]

V% ¥/ (CFU/g) < 1000
KIA#E#E/ (CFU/g) < 10
75 b ANEERE/ (CFU/g) < 100
WITIKE/ (/25¢) NG H
SO EBRE/ (/252) GG H

6 WINHE

6.1 B

BOE A M E T TROBES T, EAKRET, WHEHLEAFE. S0, Bk, REaLR
.

6.2 IBLIEER

6.2.1 HIRLE

F%T/NATA 012288 58 i 75 10 5E o
6.2.1 K%

%GB 5009. 3HLE 11 15 150 7€ -
6.2.2 %A (Pb)

FGB 5009. 12+ 5 [ 5 70 5E
2.3 28 (BLAsiID)

4GB 5009. 11H A 5E [ 75750 5E
6.2.4 RFI%EE

%GB 23200. 557 5E 1 J5 720 5E

3 AR

31 EERE

F4GB 4789. 2L 5E (1) J5 1M 5E
. 3.2 Kip#EE

%GB 4789. 3R vHEE N E o
6.3.3 SHMEET

F5%GB 4789. 1530 5E 1 VI 5E
3.4 TR E

%GB 4789. AHLE 1) J7 VM %€ .
3.5 SEBEHEHKE

o

o o

o

o

o



T/NGA  XXX-XXXX

¥%GB 4789. 108K %€ A J7 LM 5E o

7 IGHN

7.1 4Hlt
EE—EP=FA, BE—HER, AR T A= s oy —i.

7.2 MRS

7.2.1 PERURHURLS, RIS SRS R AL A TR

7.2.2 HRIGIH. BE. MIKKLR. BAERE.

7.3 BIHTE

7.3.1 FAAL I H AR HE R UE F eI E .

7.3.2 IEWAFEREEEN ST — IR A

7.3.3 B FHIHN 2z — I k47 8 A 56

a) JEUBRIFAZ K 5
b) IEAXS G, WRCTT B LA, ATREFCME ™ i TR
o) ) e s bR A e I A5 KA RO ZE SR
d) P EF N H UL, IR
) B AT IR AR TR H AT A AR I 1 BRI
7.4 FIEHRN

7.4.1 Faleaf KA H TGS ASRMERNUERS,  ARZA SO SRS A
7.4.2 KIS RATTEAARMEERIN , AT LR SR ALV i OO R A — I, I AR A 45 R ik
RV — I L EATF SARAERS, FNZI ™ Oy A SR SCEYIR IS A SRR B

8 B\, %, B, I"EMREEA
8.1 B%

FLEER RN AT G- GB 4806. 16 i 22 4 [ bR v £ S Fe A ) 22 1) ol 36 FH 22 4= R
8.2 FRZE

PRI N AT EGB TT1SIFIRE -

8.3 &
BRI RS E, NMISEE. FFE. AR, S5 RYRIRERIE, CRE . Wik, 2.
8.4 Mnfz

FEMMN AR TRAGEY: BeS56%5. 6. 28 259350 — a7 s
MBS 10em PAE, ZRE 20em P E.

8.5 {REHA
FERFERUE RIS 26 1F . RS R, RETFRBE OGN T, REHABEL24H .




	前言
	1　范围
	2　规范性引用文件
	3　术语和定义
	3.1 枸杞红素
	枸杞红素，其学名又称玉米黄质双棕榈酸酯Zeaxanthin dipalmitate，是以枸杞发酵渣为

	3.2 枸杞红素制品
	以枸杞红素(3.1)为原料，经添加辅料、食品添加剂制得的低浓度枸杞红素(3.1)产品。

	4　 产品分类
	4.1 按产品性质分为枸杞红素、枸杞红素制品。
	4.2 枸杞红素制品按产品形态不同分为油膏和固体。

	5　技术要求
	5.2 感官要求
	5.3 理化要求
	5.4 食品安全要求
	5.4.1  溶剂残留
	5.4.2  污染物限量
	5.4.3 微生物限量


	6　检验方法
	6.1　感官指标
	6.2　理化指标
	6.2.1  枸杞红素
	6.2.2  铅（Pb）
	6.2.3  总砷（以As计）
	6.2.4  溶剂残留

	6.3　 微生物指标
	6.3.1 菌落总数
	6.3.2 大肠菌群
	6.3.3 霉菌和酵母
	6.3.4 沙门氏菌
	6.3.5 金黄色葡萄球菌


	7　检验规则
	7.1　组批
	7.2　出厂检验
	7.2.1  产品须逐批检验，检验合格并签发合格证后产品方可出厂。
	7.2.2  出厂检验项目：感官、枸杞红素、溶剂残留。
	7.3  型式检验
	7.3.1  型式检验项目包括本标准中规定的全部项目。
	7.3.2  正常生产时每年应进行一次型式检验。
	7.3.3  有下列情况之一时须进行型式检验。


	7.4  判定规则
	7.4.1  检验结果全部项目符合本标准规定时，判该批产品为合格品。
	7.4.2  检验结果不符合本标准要求时，可以在原批次产品中双倍抽样复检一次，判定以复检结果为准。复


	8　包装、标签、运输、贮存和保质期
	8.1　包装
	8.2　标签
	8.3　运输
	8.4  贮存
	产品应贮存于阴凉、干燥的仓库中；避免与有毒、有害、易腐、易污染等物品一起堆放；产品码放应离地 10c

	8.5  保质期



