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本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。
本文件由国家粮食和物资储备局科学研究院提出。
本文件由安徽省粮食行业协会归口。
本文件起草单位：国家粮食和物资储备局科学研究院、安徽省粮油产品质量监督检测站、安徽省华银茶油有限公司、安徽东旭大别山农业科技有限公司、安徽龙成山油茶科技发展有限公司、中储粮质检中心有限公司。
本文件主要起草人：罗凤莲、杨剀舟、郭玉垚、胡斌、毛永荣、姜明珠、李可敬、程华武、吴伍兵、罗世龙。
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安徽好粮油 油茶籽油加工技术规范
[bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc26986530][bookmark: _Toc26986771][bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc97192964][bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc17233325]范围
[bookmark: _Toc17233326][bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc24884219][bookmark: _Toc17233334][bookmark: _Toc26648466]本标准规定了“安徽好粮油 油茶籽油加工技术规范”主要原辅料要求、加工要求、质量要求、包装、贮存与运输。
本标准适用于安徽省好粮油油茶籽加工企业的油茶籽油的生产加工。
[bookmark: _Toc97192965][bookmark: _Toc26986772][bookmark: _Toc26718931][bookmark: _Toc26986531]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB 2716 食用植物油卫生标准 
GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准 
GB 4806.1 食品安全国家标准 食品接触材料及制品通用安全要求 
GB 4806.5 食品安全国家标准 玻璃制品 
GB 4806.7 食品安全国家标准 食品接触用塑料材料及制品
GB 4806.9 食品安全国家标准 食品接触用金属材料及制品 
GB 5749 生活饮用水卫生标准 
GB 7718 预包装食品标签通则
GB 8955 食品安全国家标准 食用植物油及其制品生产卫生规范
GB/T 11765 油茶籽油 
GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范 
GB 16629 植物油抽提溶剂
GB/T 17374 食用植物油销售包装
GB 19641 食品安全国家标准 食用植物油料 
GB 28050 食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则
GB/T 30354 食用植物油散装运输规范
GB/T 35131 油茶籽饼、粕
[bookmark: _Toc26986532]GB 44917 食用植物油散装运输卫生要求
T/AAGS 004 安徽好粮油 油茶籽油
[bookmark: _Toc97192966]术语和定义
本文件没有需要界定的术语和定义。
4　主要原辅料要求
4.1　油茶籽
应符合GB 19641的规定。
4.2　加工用水
应符合GB 5749的规定。
4.3　生产用抽提溶剂
应符合GB 16629的规定。
[bookmark: _GoBack]4.4　食品添加剂
应符合GB 2760的规定。
5　加工要求
5.1　加工场所要求
应符合GB 8955 和GB 14881的规定。
5.2　压榨加工
5.2.1　压榨工艺
压榨工艺流程如图1。
油茶籽
预处理
压榨
毛油
压榨原油
油茶籽饼


过滤



图1 压榨工艺流程
5.2.2 压榨技术要点
5.2.2.1预处理
[bookmark: OLE_LINK9]采用鼓风机等方式进行除杂；使用分选设备或人工挑选进行分选，去除霉变籽、干瘪籽等；将分选合格的油茶籽进行低温烘干，温度≤70℃，水分含量干燥至8%～12%进行储存。
5.2.2.2压榨
采用螺旋榨油机或液压榨油机进行榨油，螺旋压榨温度不高于120℃，螺旋或液压压榨后的油茶籽饼中含油率应小于10%。
5.2.2.3过滤
采用自然沉降或机械过滤至原油中不溶性杂质含量≤0.2%。
5.3  浸出
5.3.1 浸出工艺
浸出工艺流程如图2。成品粕
烘干
油茶籽饼
溶剂浸提
过滤
混合油
浸提原油
油茶籽粕



回收溶剂


浓缩



图2　浸出工艺流程
5.3.2 浸出技术要点
5.3.2.1 溶剂浸出
将5.2.1压榨后得到的油茶籽饼采用溶剂浸出，浸出溶剂应符合GB 16629的规定要求。
5.3.2.2 过滤
溶剂浸提后经过滤装置分离得到油茶籽粕和混合油。
5.3.2.3 烘干、浓缩
将油茶籽粕烘干，回收溶剂，脱溶温度最高不超过105℃。将混合油进行浓缩，回收溶剂，脱溶温度最高不超过80℃。
5.3.2.4 浸提原油
浸提原油中的溶剂残留量≤100 mg/kg。
5.4　精炼
5.4.1 油茶籽原油精炼工艺
精炼工艺流程如图3。

精炼油
原油
脱蜡（冬化）
脱臭
脱色
脱酸
脱胶



图3　油茶籽原油精炼工艺流程
注：提倡适度精炼，精炼工艺流程可根据原油质量及产品定位要求选择性采用。
5.4.2 精炼技术要点
5.4.2.1　脱胶
加入原油质量10%的热水或热盐水（热水温度等于或者高于油温5～10℃，油温80℃±5℃左右，NaCl含量1%～3%），搅拌使油水充分混合，静置或离心分离，以上步骤重复1～4 次。
5.4.2.2　脱酸
酸价（以KOH计）超过1 mg/g的脱胶油进行脱酸，酸价（以KOH计）不超过1 mg/g的脱胶油可不进行脱酸工序。
根据原油实际酸价，理论加碱量（以NaOH计）按公式（1）计算：

		（1）
式中：
X——理论加碱量，g；
A——原油的质量，kg； 
B——酸价，g/kg； 
0.713——氢氧化钠的分子量与氢氧化钾的分子量之比。
注：实际加碱量，应超过理论加碱量0.05%～0.25%。应控制脱酸后油脂含皂量≤0.03%。
5.4.2.3　脱色
加入原油质量2%～5%活性白土或原油质量0.2%～0.5%活性炭充分混匀，趁热过滤。脱色温度宜控制在80℃～110℃，脱色时间宜控制在30min～60min。
5.4.2.4　脱臭
对油茶籽油进行真空脱臭，脱臭真空度 1mmHg～4mmHg，脱臭温度宜控制在230℃～250℃，脱臭时间80min～120min。
5.4.2.5 脱蜡（冬化）
对脱臭后的油进行冷却至冬化温度-2℃～6℃，养晶36 h～72 h，过滤获得精炼油。
以上精炼过程应按照工艺要求控制温度、时间、搅拌速度、压力、真空度等参数，确保产品的安全指标符合标准要求。
6  质量要求	
成品油应符合GB 2716和T/AAGS 004规定。
7  包装
产品销售包装应符合GB 28050和GB/T 17374规定。
8  贮藏与运输
产品应贮存于卫生、阴凉、干燥及避光处。不得与有毒、有害、有异味的物品同库存放。运输中应注意安全，防止日晒、雨淋、渗漏、污染。散装油运输应有专车，保持车辆清洁、卫生。
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