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团体标准《贵港市农产品区域公用品牌 贵港富硒小龙虾》

（征求意见稿）编制说明

一、制标工作简况

（一）制标背景

贵港市位于广西东南部，拥有得天独厚的富硒土壤资源，

被中国地质学会授予“中国硒港”称号。近年来，贵港市大

力发展“稻虾共作”生态种养模式，利用天然富硒的水土资

源，培育出了品质优良的富硒小龙虾（克氏原螯虾，

Procambarus clarkii）。

目前，我国小龙虾产业市场规模巨大，消费需求旺盛。

与普通小龙虾相比，贵港富硒小龙虾不仅肉质鲜美、壳薄肉

满，更具有独特的“富硒”营养特征，符合现代消费者对健

康、功能性农产品的追求。然而，当前贵港富硒小龙虾品牌

建设尚处于快速发展期，市场上产品质量参差不齐，缺乏统

一的“富硒”界定标准和区域公用品牌质量规范，导致品牌

辨识度不高、溢价能力不足。因此，制定团体标准《贵港市

农产品区域公用品牌 贵港富硒小龙虾》，对于规范品牌管

理、通过标准化手段固化“富硒”特色、提升产品附加值具

有重要意义。

（二）制标项目来源
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2026 年 1 月，广西农产品质量安全服务协会公告了团体

标准《贵港市农产品区域公用品牌 贵港富硒小龙虾》立项

通知。根据贵港市关于打造千亿级富硒产业及推进农业品牌

建设的指导精神，由贵港市农业农村局提出本标准，并联合

相关科研机构共同起草。

本标准的编写将严格按照 GB/T 1.1—2020《标准化工作

导则 第 1 部分：标准化文件的结构和起草规则》以及海南

省标准化协会的相关规定进行。

（三）制标的目的及意义

本标准的制定旨在明确“贵港富硒小龙虾”的品牌术语

和定义，特别是规定硒含量的指标要求，以及感官、理化、

安全卫生等质量要求。通过标准引领，推动贵港小龙虾产业

从“规模扩张”向“质量效益”转型，规范“稻虾共作”等

富硒养殖技术，提升“贵港富硒小龙虾”的品牌知名度和市

场影响力，实现农业增效、农民增收，助力乡村振兴。

二、起草单位

本标准由广西壮族自治区水产科学研究院和贵港市水

产技术推广站两家单位共同起草。

广西壮族自治区水产科学研究院，是集水产科学研究与

技术开发、渔业产品质量监督检验等职能于一体的公益性事

业单位，主要从事水产良种选育、苗种繁育、水产养殖、渔

业资源与环境、营养与饲料、鱼病防治等方面的研究开发，



3

同时承担广西区渔业环境监测与保护、鱼病防控、水产品质

量监督与检验等公益性、行政执行事业。目前已研发集成了

小龙虾选育、繁育、养殖等多项技术。

贵港市水产技术推广站，是集水产技术推广与普及、渔

业公共服务保障等职能于一体的公益性事业单位，主要从事

水产新技术新品种引进与试验示范、水产养殖病害防治、渔

业生态环境监测、水产养殖投入品监管等方面的技术指导与

服务，同时承担全市渔业技术培训、水生野生动物保护、水

产品质量安全检测等公益性、行政辅助工作。目前已重点推

广应用了稻虾综合种养、名特优水产品健康养殖等多项关键

技术，有力支撑了贵港打造“中国南方小龙虾之乡”的产业

发展。

标准起草组共有 10 人，从事小龙虾育种、繁育、养殖

研究和产品市场流通多年，主要分工如表 1 所示。

表 1 标准起草组成员及分工

序号 姓名 单位 分工

1 王大鹏
广西壮族自治区水产

科学研究院

项目负责人，标准起

草

2 黄广杰
贵港市水产技术推广

站
产业调研，资源整理

3 杨慧赞
广西壮族自治区水产

科学研究院
分析验证，标准撰写

4 陆专灵
广西壮族自治区水产

科学研究院
分析验证，标准撰写

5 王 瑞 广西壮族自治区水产 分析验证，标准撰写
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序号 姓名 单位 分工

科学研究院

6 黄彬胜
广西壮族自治区水产

科学研究院
分析验证，标准撰写

7 郭忠宝
广西壮族自治区水产

科学研究院
分析验证，标准撰写

8 黄姻
广西壮族自治区水产

科学研究院
分析验证，标准撰写

9 李旻
广西壮族自治区水产

科学研究院
分析验证，标准撰写

10 黄玉英
广西壮族自治区水产

科学研究院
分析验证，标准撰写

三、编制工作简况

（一）成立标准编制工作组

标准编制工作组由牵头单位组建，成员包括来自水产养

殖、食品营养、质量检测等领域的专家及企业技术骨干。工

作组下设资料收集组、技术指标验证组和标准编写组。分别

负责资料收集、标准草案编写及标准实施指导等工作。

（二）资料收集、调查研究分析

工作组广泛收集了国内外关于克氏原螯虾养殖、富硒农

产品评价、食品安全限量等方面的标准法规及文献资料。同

时，对贵港市主要小龙虾养殖基地的水质、土壤及成品虾的

硒含量进行了采样监测，掌握了贵港富硒小龙虾的品质本底

数据，为标准指标的设定提供了科学依据。

四、标准起草过程

（一）编写团体标准草案
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在资料收集和调研数据分析的基础上，工作组依照 GB/T

1.1—2020 规则，形成了团体标准草案。草案重点突出了“富

硒”这一核心指标，并结合贵港产地环境，设定了严格的感

官和理化要求。

（二）形成征求意见稿

工作组通过分组实地调研、召开座谈会等方式，广泛征

求了相关部门、企业及消费者的意见和建议。根据反馈意见，

工作组对草案进行了多次修改和完善，最终形成了征求意见

稿。

五、标准制定的原则和依据

（一）实用性原则

标准紧扣贵港产业实际，指标设定既体现“富硒”的高

标准，又兼顾现有养殖技术的可达性，确保标准落地可行。

（二）协调性原则

本标准严格遵守《中华人民共和国食品安全法》及相关

农产品质量安全法规，与现行国家强制性标准（如 GB 2762、

GB 2763）保持一致。

（三）规范性原则

严格按照 GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第 1 部分：

标准化文件的结构和起草规则》进行编写。

（四）前瞻性原则
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标准引入了对小龙虾营养品质（如蛋白质、硒含量）的

量化评价，引导产业向营养功能型方向发展，具有一定的前

瞻性

六、标准主要内容及依据来源

（一）主要内容

本标准规定了贵港富硒小龙虾的术语和定义、产地环境、

养殖要求、质量要求（感官、理化、富硒指标、安全指标）、

检验方法、检验规则、标签、标志、包装、运输和贮存。

（二）各项内容依据来源

1. 富硒指标设定依据（核心特色）

硒含量要求：本标准的核心指标。依据广西地方标准《富

硒农产品硒含量分类要求》（DB45/T 1061）及相关富硒食

品行业标准，结合贵港地区小龙虾实际监测数据，将硒含量

指标设定为 0.15 mg/kg ～ 1.00 mg/kg（具体数值需根据

当地实测数据定，此处为参考常见富硒水产品标准）。此范

围既能体现“富硒”特性，又符合 GB 2762 对污染物限量的

安全要求。

2. 感官与理化指标

感官指标：参考 SC/T 1135-2017《克氏原螯虾》，结

合贵港小龙虾“青壳、白肚、爪红”的外观特征，对色泽、

气味、活力、组织形态进行规定。
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理化指标：参考 GB 5009 系列标准及相关文献。设定粗

蛋白、水分等指标，确保产品肉质紧实、营养丰富。

3. 产品分级体系

依据市场交易习惯，将产品分为特级（如>40g/只）、

一级、二级等不同规格，参考了国内主流小龙虾流通分级标

准，并进行本地化调整。

4. 安全限量指标

污染物限量：直接引用 GB 2762《食品安全国家标准 食

品中污染物限量》。

农药/兽药残留：直接引用 GB 2763《食品安全国家标

准 食品中农药最大残留限量》及 GB 31650《食品安全国家

标准 食品中兽药最大残留限量》。特别强调在“稻虾共作”

模式下对稻田用药的管控。

5. 检验方法

硒含量的测定引用 GB 5009.93《食品安全国家标准 食

品中硒的测定》。其他指标均引用现行国家标准方法。

七、引用相关的国家标准、地方标准和相关资料

本标准的编写引用了多项国家标准和行业标准，包括但

不限于 GB/T 191 包装储运图示标志、GB 2762 食品安全国

家标准 食品中污染物限量、GB 2763 食品安全国家标准 食

品中农药最大残留限量、GB 5009.3 食品安全国家标准 食

品中水分的测定、GB 5009.5 食品安全国家标准 食品中蛋
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白质的测定、GB 5009.6 食品安全国家标准 食品中脂肪的

测定、GB 5009.93 食品安全国家标准 食品中硒的测定、GB

5009.124 食品安全国家标准 食品中氨基酸的测定、GB 7718

食品安全国家标准 预包装食品标签通则、GB/T 30891 水产

品抽样规范、NY/T 471 绿色食品 饲料及饲料添加剂使用准

则、NY/T 658 绿色食品 包装通用准则、NY/T 755 绿色食

品 渔药使用准则、NY/T 1056 绿色食品 贮藏运输准则等。

同时，还参考了 SC/T 1135 克氏原螯虾、《动物性食品

中兽药最高残留限量》（农业农村部公告 2002 年第 235 号

公告）、《水产养殖质量安全管理规定》（中华人民共和国

农业农村部令 2003 年第 31 号）及相关规定。

八、国内同类标准制修订情况及与法律法规、强制性标准关

系

（一）国内同类标准制修订情况

目前国内已有《潜江龙虾》、《盱眙龙虾》等地理标志

或团体标准，但专门针对“富硒”属性的小龙虾区域公用品

牌标准较少。本标准填补了贵港市在富硒水产品标准体系中

的空白。

（二）与法律法规、强制性标准的关系

1. 与法律法规的协调情况
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本标准中的安全卫生指标（重金属、药残等）直接引用

国家强制性标准，且严于或等同于国家标准。富硒指标符合

广西地方推荐性标准要求。本标准不违反现行法律法规。

2. 标准查询情况及区别

经查询，没有与该标准名称类似的国家标准、行业标准

或地方标准。本标准在制定过程中充分考虑了贵港富硒小龙

虾的实际情况和品牌建设需求，具有独特性和针对性。

九、实施标准的措施

（一）标准发布与宣传

标准发布后，将通过多种渠道进行宣传和推广，提高相

关企业和消费者对标准的认知度和接受度。

（二）技术培训与指导

组织召开标准宣贯培训会，向相关企业和技术人员详细

解读标准内容和技术要求，提供必要的技术指导和支持。

（三）监督检查与评估

建立健全标准实施的监督检查机制，定期对标准实施情

况进行评估和总结，及时发现问题并采取措施进行整改。

（四）持续改进与优化

根据标准实施情况和市场反馈意见，持续对标准进行改

进和优化，确保标准的科学性和适用性。
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