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 前 言 

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。 

请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。  

本文件由运城市数字农业学会提出。 

本文件由运城市数字农业标准化技术委员会归口。 

本文件起草单位：XXX、XXX、XXX。 

本文件主要起草人：XXX、XXX、XXX。 
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隰县玉露香梨 质量分级 

1 范围 

本文件规定了隰县玉露香梨的术语和定义、果实基本要求、质量分级、容许度、检测方法、检验规

则、档案管理等内容。 

本文件适用于隰县行政区域内玉露香梨的生产、流通及相关环节的质量分级与评价。 

2 规范性引用文件 

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本

文件。 

GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量 

GB 2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量 

GB/T 10650 鲜梨 

GB/T 12456 食品中总酸的测定 

GB/T 40446 果品质量分级导则 

NY/T 2009-2011 水果硬度的测定 

NY/T 2637 水果和蔬菜可溶性固形物含量的测定 折射仪法 

DB14/T 2584 “山西标准”（标识）评价技术规范 玉露香梨 

 

3 术语和定义 

下列术语和定义适用于本文件。 

感官品质 sensory quality  

通过视觉、触觉、味觉等感官手段感知到的隰县玉露香梨的外在形态、色泽、果面状况及内在口感

风味等综合特征。 

果形 fruit shape 

隰县玉露香梨成熟果实所具有的外部形态特征，以圆形或卵圆形为典型特征。 

红晕比例 blush coverage ratio 

    果实表面条状红晕面积占果面总面积的比例。 

果面缺陷 surface defects 

果实表面因机械损伤、病虫害、农药残留、自然环境影响等形成的疤痕、斑点、凹陷、凸起等影响

外观和品质的异常状况。 

石细胞 stone cell 

果肉中具有较厚木质化次生壁的坚硬细胞或细胞团。 

单位体积石细胞含量 stone cell content per unit volume 

单位体积果肉中石细胞的质量，单位为克每立方厘米（g/cm³）。 

单位体积汁液含量 juice content per unit volume 

单位质量果肉中可榨取汁液的质量百分比，单位为百分比（%）。 

4 果实基本要求 

隰县玉露香梨果形为圆形至卵圆形，果面光洁细腻且具蜡质。底色呈浅绿色，阳面带有片状或条状

红晕。果实无明显畸形、无腐烂变质、无异味、种子饱满、种皮褐色至黑褐色、无机械损伤，果梗完整

或基本完整，不影响果实品质和后期贮藏。 
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5 质量分级 

感官指标 

表1  

项目 特级 一级 二级 

果形 端正，符合品种固有圆

或卵圆形特征，果实横

径80~85mm 

较端正，基本符合品种

固有特征，轻微变形不

影响整体外观，果实横

径75~80mm，或
85~95mm 

基本端正，允许有轻微

畸形，不影响食用，果

实横径70~75mm,或
95~100mm 

果面状况 光洁细腻，具蜡质光

泽；阳面有明显红晕或

暗红色条纹；无机械

伤、病虫斑、药斑、粗

皮、青头；萼片残存或

脱落整齐 

较光洁，具蜡质光泽；

阳面有红晕或暗红色条

纹；无机械伤、病虫

斑、药斑、粗皮、青

头；萼片残存或脱落，

允许轻微不整齐 

尚光洁；阳面可有少量

红晕或暗红色条纹；允

许单个果面有轻微机械

伤或瑕疵，总面积

≤1.0cm²；无明显病虫

斑、药斑、粗皮、青头 

红晕比例 ≥30% ≤30%，≥10% ≤10% 

果梗 完整，新鲜有韧性 完整或基本完整，新鲜 允许部分脱落，残留果

梗不影响运输和食用 

理化指标 

表2  

项目 特级 一级 二级 

可溶性固形物（%） ≥13.0% ≤13.0%，≥11.5% ≤11.5%，≥10.0% 

总酸含量（%） ≤0.09 ≤0.10 ≤0.11 

果实硬度（kg/cm²） 6.0~8.0 5.0~7.5 4.5~7.0 

果皮厚度 果皮极薄，厚度≤

0.5mm，无明显果皮质

感 

果皮较薄，厚度≥

0.5mm，≤0.8mm，果

皮质感不明显 

果皮厚度≥0.8mm，≤

1.0mm，符合品种基本

特征，无厚皮硬皮现象 

单位体积石细胞含量
(g/cm³) 

无明显石细胞，单位体

积石细胞含量≤
0.1g/cm³ 

石细胞极微，单位体积

石细胞含量≤0.2g/cm³ 

石细胞较少，单位体积

石细胞含量≤0.3g/cm³ 

单位体积汁液含量

（mL/cm³） 

汁液极丰富，单位体积

汁液含量≥0.85mL/cm³ 

汁液丰富，单位体积汁

液含量≥0.80mL/cm³ 

汁液较多，单位体积汁

液含量≥0.75mL/cm³ 

6 容许度 

果实大小容许度 

特级果：低于本级大小整齐度下限的果实占比≤3%，且不低于一级果下限；一级果：低于本级大

小整齐度下限的果实占比≤5%，且不低于二级果下限；二级果：低于本级大小整齐度下限的果实占比

≤8%，且果实横径≥70mm。 

感官指标容许度 

特级果不得有感官不符合项；一级果允许≤5%不符合本级感官要求，但应符合二级果要求；二级

果允许≤10%不符合本级感官要求，但应符合等外果以上要求。 

理化指标容许度 

允许有 3%的果实不符合规定的理化指标要求，但不符合项应符合下一级理化指标要求，不得有隔

等果。 

7 检测方法 
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果实横径 

在果实横径相对两面最大处各测量3次，取平均值，精确到0.1cm。 

红晕比例 

感官测定。直视果实红晕度最多的果面，观察并计算红晕度占果面比例，达到相应等级规定比例则

视为符合要求。 

果面缺陷 

在抽取的果实样品中，随机抽取20个果实进行检测，测量疤痕等缺陷的面积，精确到 0.1cm²。 

可溶性固形物 

    按 NY/T 2637 规定的方法进行测定。 

总酸含量 

按GB/T 12456规定的方法进行测定。 

果实硬度 

按NY/T 2009-2011规定的方法进行测定。 

果皮厚度 

在果实赤道部位避开果点和损伤处，随机选取3个测点，测量果皮厚度（从果皮外表面到果肉表面），

取平均值。 

单位体积石细胞含量 

    取果实赤道部位果肉样品（去除果皮、果核），称取 10cm³样品，计算单位体积石细胞含量（单位：

g/cm³），重复 3 次取平均值。 

单位体积汁液含量 

取果实赤道部位果肉样品（去除果皮、果核），称取10 cm³样品，计算单位体积汁液含量（单位：

mL/cm³），重复3次取平均值。 

食品安全检测 

按 GB 2762 和 GB 2763 的规定方法进行测定。 

无损检测方法 

7.11.1 近红外光谱法 

使用近红外光谱仪（波长范围800 nm～2500 nm）对整果进行扫描，无损测定可溶性固形物、总酸、

硬度。 

7.11.2 高光谱成像法 

采用高光谱相机（400 nm～1000 nm）采集果面图像，测定红晕比例。 

8 检测规则 

组批 

以同一生产基地、同等级、同一批采收的果实为一批产品。田间抽样以同一产地、同期采收的果实

为一个产品检验批次。 

抽样 

应在同一批产品中的不同部位随机抽取样品，抽样数量按表3执行。在所抽取的检验大样中选取该

批样品具有成熟度代表性的样果30个～40个供检验使用。 

表3  

批量果实包装数量 抽样数量 批量果实包装数量 抽样数量 

≤100 3 601~1200 12 

101~600 9 ≥1200 15 

检验 

按本文件所列各项对样果感官指标逐个进行检查后，对理化指标和食品安全指标进行检测，根据检

验结果确认质量等级。 

判定规则 

8.4.1 检验结果全部符合本文件规定的要求时，判该批玉露香梨为相应质量等级的合格品。 

8.4.2 感官指标、理化指标有一项及以上不符合本文件规定的要求时，可加倍抽样对不合格项目进行
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复检，以复检结果为准。 

8.4.3 若感官指标和理化指标有不符合本级要求，但符合下级指标要求，可按下级判定为合格；若不

符合最低等级要求，则判定为等外果。 

9 档案管理 

建立果实分级、检验、标志档案，记录生产基地信息、采收时间、分级情况、检验结果及接收方等

内容，档案保存期不少于2年。 
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A   
A  

附 录 A  

（资料性） 

各等级隰县玉露香梨图片范例 

A.1 特级果示例 

外观：果实近圆形，果形端正；果面浅绿色均匀，红晕覆盖≥30%；果面光洁细腻，无瑕疵。 

 

 

 

A.2 一级果示例 

外观：果形较端正，允许轻微变形；果面浅绿色，红晕覆盖≤30%，≥10%；允许轻微瑕疵≤0.5 cm

²。 

 

 
 

A.3 二级果示例 

外观：果形基本端正，允许轻度畸形；果面浅绿色或黄绿色，红晕覆盖≤10%；允许瑕疵≤1.0 cm

²。 

 

 


