
运城市数字农业学会团体标准 

《隰县玉露香梨 质量分级》 

编制说明 

一、标准的立项背景和拟解决的主要问题 

（一）立项背景 

隰县作为山西玉露香梨核心主产区，依托独特的海拔、温差、土壤等生态

条件，培育的玉露香梨具有肉质细嫩、汁水充盈、风味浓郁等优良特质，已成

为当地脱贫攻坚与乡村振兴的支柱产业。然而长期以来，市场上隰县玉露香梨

存在感官品质参差不齐、分级标准不统一的问题，导致优质果品溢价不明显，

消费者选购缺乏明确依据，产业品牌价值难以充分释放，制约了产业的持续健

康发展。为规范隰县玉露香梨质量评价体系，实现“优质优价”，提升产业核

心竞争力，亟需制定统一、科学、实用的质量分级规范。 

（二）拟解决的主要问题 

1、解决质量分级标准缺失问题，明确隰县玉露香梨从感官品质到理化指标、

食品安全指标的统一分级依据，填补产业发展标准空白。 

2、规范市场流通秩序，杜绝劣质果以次充好现象，为生产、收购、销售等

各环节提供明确的质量判定准则，保障生产者和消费者合法权益。 

3、强化品牌建设支撑，通过标准化分级凸显隰县玉露香梨的品种特色和产

区优势，提升产品市场认可度和溢价空间，推动产业高质量发展。 

4、简化一线操作流程，提供便捷可行的检测方法和检验规则，满足果农、

合作社、企业等不同主体的实际应用需求。 

二、现有的工作基础及主要工作过程（包括技术力量与分工等） 

（一）现有工作基础 

1、品种与产区基础：隰县具备独特的暖温带大陆性季风气候，黄土深厚、

透气性好，为玉露香梨优良品质形成提供了稳定的生态条件，多年种植积累了

丰富的生产实践经验。 

2、数据积累基础：2022-2025年，起草组在隰县城南、午城、龙泉等核心

产区，选取不同树龄、不同栽培模式的代表性果园，分早、中、晚三个采收期，

采集样品 500余批次，对果实果形、色泽、果面状况、口感风味等感官指标及



可溶性固形物、石细胞含量等理化指标进行系统记录与分析，形成了完善的基

础数据库。 

3、技术研究基础：山西农业大学果树研究所拥有专业的梨育种与栽培研究

团队，在果实品质评价、分级技术等方面具备扎实的研究积累，为标准技术指

标设定提供了科学支撑。 

4、标准借鉴基础：已有《果品质量分级导则》（GB/T 40446）、《鲜梨》

（GB/T 10650）、《“山西标准”（标识）评价技术规范 玉露香梨》（DB14/T 2584）

等相关标准可提供参考，明确了同类果品分级的核心框架和关键指标。 

（二）主要工作过程 

1、启动筹备阶段（2025 年 1月）：由运城市数字农业学会提出标准制定需

求，联合山西农业大学果树研究所、隰县果业服务中心等单位组建起草组，明

确工作目标、职责分工和时间节点，制定标准编制工作计划。 

2、草案编制阶段（2025 年 2-1月）：基于基础数据和文献研究，初步构建

标准框架，明确术语定义、果实基本要求、质量分级、检测方法等核心章节内

容，形成标准草案。期间通过实地走访、座谈会、基层调查等形式，征求隰县

重点梨果种植合作社、贮藏加工企业、批发市场经销商、电商平台商家及省内

外果品专家意见，涵盖分级指标合理性、操作便捷性、市场适配性等方面。 

3、优化完善阶段（2025 年 10-11月）：起草组对调研意见进行分类梳理，

结合多次田间验证与市场反馈，优化感官分级指标、理化指标阈值及容许度规

定，完善检测方法和检验规则，完成标准草案编制。 

4、审核定稿阶段（2025 年 12月-2026 年 01月）：组织专家对标准草案进

行评审，根据评审意见进一步修改完善，形成标准征求意见稿。 

（三）技术力量与分工 

1、山西农业大学果树研究所：牵头负责标准整体框架设计、技术指标设定、

检测方法验证及标准文本起草，提供专业技术支撑。 

2、隰县果业服务中心：负责组织田间样品采集、生产一线调研，收集果农

及基层合作社意见，协助开展标准试点应用与技术指导。 

3、隰县广鑫农业科技股份有限公司、隰县北纬三十六度电子商务有限公司：

提供市场流通数据支持，反馈企业在收购、贮藏、销售环节的质量需求，参与

标准实用性验证。 

4、运城市数字农业学会：负责标准立项协调、意见征集组织、评审统筹等



工作，监督标准编制全过程合规性。 

三、与现行法律法规及相关标准的关系 

（一）与现行法律法规的关系 

本标准严格遵守《中华人民共和国标准化法》《中华人民共和国农产品质量

安全法》等相关法律法规要求，围绕农产品质量安全核心底线，明确食品安全

指标需符合污染物限量和农药最大残留限量相关规定，内容与现行法律、法规

无冲突，为隰县玉露香梨质量安全监管提供了技术依据。 

（二）与相关标准的关系 

1、规范性引用：本标准直接引用了 GB/T 10650《鲜梨》、GB 2762-2025

《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB 2763《食品安全国家标准 食品

中农药最大残留限量》、GB/T 12456《食品中总酸的测定》、DB14/T 2584“山西

标准”(标识)评价技术规范 玉露香梨、NY/T 2637《水果和蔬菜可溶性固形物

含量的测定 折射仪法》等标准，确保技术要求的一致性和权威性。 

2、区别与特色： 

针对性更强：聚焦隰县产区生态条件下玉露香梨的独特品质，专门设定了

红晕比例、单位体积石细胞含量、果皮厚度等贴合本地产品特性的指标，弥补

了通用标准对特定产区品种针对性不足的问题。 

分级更细致：在感官分级中细化了果形横径范围、红晕比例阈值、果皮厚

度限制等量化指标，理化指标明确了不同等级的可溶性固形物、石细胞含量、

汁液含量等具体要求，比现有部分标准更具操作性。 

覆盖更全面：不仅包含感官和理化指标，还明确了档案管理、无损检测方

法等内容，形成了从生产到流通的全链条质量分级体系。 

四、主要条款的说明，主要技术指标、参数、试验验证的论述 

（一）主要条款说明 

1、范围：明确本标准适用于隰县行政区域内玉露香梨的生产、流通及相关

环节的质量分级与评价，界定了标准的适用对象和场景。 

2、规范性引用文件：列出了标准编制过程中引用的国家、行业、地方标准，

确保技术要求的合规性和统一性。 

3、术语和定义：界定了感官品质、果形、红晕比例等 7个核心术语，统一



了各方对关键概念的理解，避免歧义。 

4、容许度：设定了果实大小、理化指标、感官指标的允许限度，兼顾了生

产实际中的个体差异，提高了标准的实用性。 

5、检验规则：明确了组批、抽样、检验、判定的具体要求，确保分级评价

的客观性和公正性。 

（二）主要技术指标、参数及试验验证 

1、感官指标 

果形与横径：特级果横径 80-85mm、果形端正，一级果横径 75-80mm、或

85-95mm、较端正，二级果横径 70-75mm、允许轻微畸形。横径范围基于市场流

通主流规格和消费者偏好确定，经 30个试点果园的果实形态统计验证，该范围

覆盖了优质果的主要规格。 

红晕比例：特级果≥30%，一级果≤30%，≥10%，二级果≤10%。通过对隰

县核心产区果实色泽特征的调研，红晕是隰县玉露香梨的典型外观特征，该比

例划分经感官评价小组（含专家、经销商、消费者）综合评分验证，符合市场

对不同等级果实的外观预期。 

果面状况：特级果无任何缺陷，一级果允许轻微瑕疵≤0.5cm²，二级果允

许瑕疵≤1.0cm²。该参数结合生产、贮藏、运输中的常见损伤情况，通过 200

个损伤果实的市场接受度调研确定，既保障了果实外观品质，又避免了过度严

苛导致的资源浪费。 

2、理化指标 

单位体积石细胞含量：特级果≤0.1g/cm³，一级果≤0.2g/cm³，二级果

≤0.3g/cm³。通过对不同等级果实的石细胞分离与称重试验，结合感官口感评

价，石细胞含量与果实“无渣感”直接相关，该参数确保了各级别果实的口感

品质。检测方法：在核心产区选取 5个代表性果园，每个果园采集不同成熟度

果实 20 个，取果实赤道部位果肉样品（去除果皮、果核），制备 10cm³ 标准

样品，采用冷冻法分离石细胞，经洗涤、烘干后称重，计算单位体积石细胞含

量，每个样品重复检测 3 次取平均值； 

单位体积汁液含量：特级果≥0.85mL/cm³，一级果≥0.80mL/cm³，二级果

≥0.75mL/cm³。经榨汁试验验证，该指标与果实“多汁”特性高度相关，符合

隰县玉露香梨的品种优势特征。检测方法：选取不同等级候选果实 100 个，取

赤道部位果肉 10g（去除果皮、果核），采用高速榨汁机榨汁，过滤后称量汁液



质量，计算单位体积汁液含量，每个样品重复 3 次 

果皮厚度：特级果≤0.5mm，一级果≥0.5mm、≤0.8mm，二级果≥0.8mm、

≤1.0mm。通过游标卡尺测量不同果实赤道部位果皮厚度，结合感官品鉴中“皮

薄”的评价需求确定，确保果实食用口感。 

容许度指标 

大小允许度：特级果≤3%、一级果≤5%、二级果≤8%的果实低于本级横径

下限，但不低于下一级下限。该比例基于 100 批次、每批次 500个果实的抽样

统计确定，符合生产中果实大小的自然变异规律。 

理化指标允许度：3%的果实可不符合本级理化指标，但需符合下一级要求。

经多次抽样检测验证，该比例既能保障整体品质，又能适应果实个体差异。 

感官指标允许度：特级果不允许不符合本级要求，一级果≤5%、二级果

≤10%的果实可符合下一级要求。结合市场验收实际情况确定，平衡了品质控制

与流通效率。 

3、验证方法 

所有技术指标均经过“田间采样检测-实验室分析-市场反馈验证-专家评审

优化”的多轮验证。在隰县 1 个核心产区、3家贮藏企业、5户果农进行试点应

用，通过跟踪不同等级果实的市场表现、消费者反馈和价格差异，验证了指标

设定的科学性和合理性。 

五、重大意见分歧的处理依据和结果 

在标准编制过程中，主要存在以下重大意见分歧及处理情况： 

分歧一：理化指标检测的复杂性。部分基层果农提出，单位体积石细胞含

量、汁液含量等指标的检测需要专业工具和操作，基层难以实施。 

处理依据：兼顾标准的科学性和实用性，核心理化指标是保障果实品质的

关键，同时可提供简化检测方法和无损检测替代方案。 

处理结果：保留核心理化指标要求，在检测方法中明确传统检测方法的同

时，增加近红外光谱法、高光谱成像技术等无损检测方法，为基层提供便捷选

项；同时在培训中重点讲解简化检测流程。 

分歧二：容许度比例设定。部分企业认为一级果 5%的感官指标容许度偏低，

增加了收购难度；消费者代表则希望严格控制不合格果实比例。 

处理依据：参考《鲜梨》（GB/T 10650-2008）和库尔勒香梨分级标准的容



许度规定，结合隰县玉露香梨的流通实际，平衡收购效率与消费者权益。 

处理结果：将一级果感官指标容许度维持 5%，同时明确不符合本级要求的

果实需符合下一级标准，既保障了整体品质，又降低了企业收购损耗。 

六、国内外现状及采标情况 

（一）国内外现状 

国际上，美国、日本等水果产业发达国家已建立完善的果品分级标准体系，

注重感官品质与理化指标的结合，且广泛应用无损检测技术进行快速分级。国

内方面，《鲜梨》（GB/T 10650-2008）等国家标准对鲜梨的质量要求进行了通用

规定，新疆库尔勒香梨、山西玉露香梨等特色果品也制定了地方分级标准，但

针对特定产区（如隰县）的玉露香梨质量分级规范仍较为缺乏，现有标准在指

标针对性、操作便捷性等方面难以完全满足隰县产业发展需求。 

（二）采标情况 

本规程未引用或采用国际国外标准。 

七、项目的保障措施（包括组织宣贯、试点示范、配套资金等） 

（一）组织宣贯 

1、多层级培训：联合起草单位组建培训团队，开展面向农技人员、合作社

负责人、果农、企业质检员的专题培训，讲解标准内容、检测方法和操作流程，

计划每年开展培训不少于 4场次，覆盖核心产区 80%以上的生产经营主体。 

2、多渠道宣传：通过县融媒体中心、农业技术推广公众号、田间课堂、宣

传手册等多种渠道，宣传标准实施的重要意义、核心内容及实际成效，提高生

产经营主体和消费者的知晓度和认同度。 

3、专家指导：组建由高校、科研院所、行业专家组成的技术服务团队，深

入田间地头、贮藏车间提供现场指导，及时解决标准实施过程中遇到的技术问

题。 

（二）试点示范 

1、选/3个重点种植户、2家龙头企业作为标准试点单位，率先全面执行本

标准，建立标准化生产、分级、贮藏、销售示范体系。 

2、跟踪试点单位的实施效果，总结成功经验和可复制的模式，形成试点案

例汇编，通过现场观摩会、经验交流会等形式在全县推广。 



3、试点期限为 1年，试点结束后全面评估效果，根据实际情况对标准进行

动态优化。 

（三）配套资金 

1、校地合作资金支持：经费由隰县玉露香梨产业发展研究院重点课题经费

支持。 

2、明确经费使用方向：经费主要用于基础数据采集与分析、标准调研与论

证、专家咨询、规程编制与修订、宣传培训材料制作、试点示范推广、档案管

理等方面，确保各项工作有序推进。 

3、规范经费管理：建立专项经费管理制度，严格按照预算执行，加强经费

使用监督与审计，确保资金专款专用、高效利用。 

八、其他应说明的事项 

无 

 


