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[bookmark: _Toc96427069][bookmark: _Toc96439868][bookmark: _Toc96427093][bookmark: _Toc97301596][bookmark: _Toc101796036][bookmark: BookMark2]前言
本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
本文件由柳州市市场监督管理局提出。
本文件由柳州市螺蛳粉协会归口。
本文件起草单位：柳州市知识产权保护中心、柳州市螺蛳粉协会。
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[bookmark: _GoBack]本文件主要起草人：徐超莲、颜学祥、何彬斌、李夤、李何剑、黄源斐、邓俊宝、龚敏、赵新颖。
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[bookmark: BookMark4]

预包装螺蛳粉经营风险分级评定规范
[bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc96427094][bookmark: _Toc97301597][bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc26986530][bookmark: _Toc26986771][bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc96427070][bookmark: _Toc96439869][bookmark: _Toc101796037]范围
[bookmark: _Toc17233334][bookmark: _Toc24884219][bookmark: _Toc17233326][bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc26648466]本文件规定了预包装螺蛳粉经营风险分级评定的术语和定义、基本原则，以及风险因素分析、风险等级划分、风险等级评定、风险等级动态管理的内容。
[bookmark: OLE_LINK1][bookmark: OLE_LINK2][bookmark: OLE_LINK20][bookmark: OLE_LINK21]本文件适用于预包装螺蛳粉经营主体（包括生产者、销售者）在经营环节开展经营风险的自评、互评或委托评价，也可供行业协会开展行业自律评价时参考。
[bookmark: _Toc26986772][bookmark: _Toc97301598][bookmark: _Toc96427071][bookmark: _Toc96439870][bookmark: _Toc96427095][bookmark: _Toc26986531][bookmark: _Toc26718931][bookmark: _Toc101796038]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB/T 23694  风险管理  术语
GB/T 23811  食品安全风险分析工作原则
[bookmark: _Toc96439871][bookmark: _Toc96427072][bookmark: _Toc97301599][bookmark: _Toc96427096][bookmark: _Toc101796039]术语和定义
GB/T 23694、GB/T 23811界定的术语和定义适用于本文件。

预包装螺蛳粉  prepackaged Luosifen
以独立包装的干制米粉和螺蛳肉汤料为主要原料，加入辣椒油、酸笋、腐竹、花生等配料包制成的，经煮制或冲泡方可食用的螺蛳粉。

经营环节  operation process
经营主体对预包装螺蛳粉进行采购、仓储、销售和提供售后服务的过程。
销售包含零售、批发、网络销售。

风险等级  risk level
通过分析风险因素，对风险因素进行量化评定，获得的风险程度的等级。
[bookmark: _Toc96427073][bookmark: _Toc97301600][bookmark: _Toc96427097][bookmark: _Toc96439872][bookmark: _Toc101796040]基本原则
预包装螺蛳粉经营风险分级评定应遵循风险分析、量化评价、客观公正、实事求是的原则。
[bookmark: _Toc96427098][bookmark: _Toc96427074][bookmark: _Toc96439873][bookmark: _Toc97301601][bookmark: _Toc101796041]风险因素分析
风险因素分析范围应覆盖预包装螺蛳粉经营环节全过程，从静态风险因素、动态风险因素以及经营区域位置综合分析。
静态风险因素应包括：
经营场所面积；
销售方式；
产品类型；
产品来源厂家数量；
产品获得认证数量。
动态风险因素应包括：
1. 经营资质；
1. 经营条件；
1. 自查情况；
1. 食品安全管理制度；
1. 人员管理；
1. 经营过程控制；
1. 外观质量状况。
结合预包装螺蛳粉静态、动态风险因素特点，分别细化出16项和35项评分指标，见附录A和附录B。
[bookmark: _Toc96427099][bookmark: _Toc97301602][bookmark: _Toc96439874][bookmark: _Toc96427075][bookmark: _Toc101796042]风险等级划分
经营风险等级从低到高划分为A级风险、B级风险、C级风险、D级风险四个等级。
经营风险等级用评分分值表示，总分为100分，风险等级得分分值越高，风险等级越高。风险等级与分值按表1划分。
风险等级划分对照表
	风险等级
	风险程度
	评分分值

	A
	低风险
	0＜分值≤30

	B
	较低风险
	31＜分值≤45

	C
	中风险
	46＜分值≤60

	D
	高风险
	61＜分值≤100

	学校及周边（校门外一百米范围内）预包装螺蛳粉经营风险均列为D级风险。


[bookmark: _Toc96427100][bookmark: _Toc96439875][bookmark: _Toc97301603][bookmark: _Toc96427076][bookmark: _Toc101796043]风险等级评定
[bookmark: _Toc96427101][bookmark: _Toc97301604][bookmark: _Toc96427077][bookmark: _Toc96439876][bookmark: _Toc101796044]评定方法
采用评分方式，对预包装螺蛳粉经营环节的静态、动态风险因素的评分指标进行评分，相加得到风险等级得分，进行风险等级初评，再结合是否存在风险等级调整的情况综合评定，确定风险等级。
[bookmark: _Toc96427102][bookmark: _Toc96427078][bookmark: _Toc97301605][bookmark: _Toc96439877][bookmark: _Toc101796045]评定人员
风险等级评定可由经营主体自行组织，或由行业协会组织，亦可委托具备相应能力的第三方专业机构实施。
评定人员为经过市场风险经营、食品安全法等相关内容培训合格，具有食品科学相关工作经历。
参与评定的工作人员应客观公正、实事求是，如实做出评价，并将经营环节存在的主要风险及防范要求告知经营者或相关负责人。
[bookmark: _Toc96427079][bookmark: _Toc97301606][bookmark: _Toc96427103][bookmark: _Toc96439878][bookmark: _Toc101796046]评定程序
[bookmark: _Toc96427080]静态风险因素量化分值评定
静态风险因素量化分值为30分，评价指标及分值详见附录A。
评定时，应根据食品经营注册登记信息或组织评定人员进入现场，按照附录A所列的项目，逐项计分，累加确定经营静态风险因素量化分值。
食品经营注册登记和备案信息内容不全的，应要求经营者补充提交相关材料。
[bookmark: _Toc96427081]动态风险因素量化分值评定
动态风险因素量化分值为70分，评价指标及分值详见附录B。
评定时，可结合以往日常监督检查结果或组织评定人员进入现场，按照附录B所列的项目，逐项计分，累加确定经营动态风险因素量化分值。
[bookmark: _Toc96427082]利用日常监督检查结果进行动态风险因素量化分值评定，应结合上一次日常监督检查全项目检查结果，按照附录B所列的项目，逐项计分，累计确定。
风险等级确定
将静态风险因素量化分值与动态风险因素量化分值相加得到风险等级得分，按照表1进行自评，确定经营风险等级。
新开办的预包装螺蛳粉经营主体的经营风险等级评定，应在注册登记之日起30个工作日内组织评定人员进入现场评定静态和动态风险因素量化分值，按照表1确定经营风险等级。
[bookmark: _Toc96427104][bookmark: _Toc97301607][bookmark: _Toc96439879][bookmark: _Toc96427083][bookmark: _Toc101796047]评定频次
正常经营情况下，评定周期宜为1年。
风险等级动态管理
[bookmark: OLE_LINK22][bookmark: OLE_LINK23]经营主体宜建立风险等级定期复核与更新机制。当发生以下情况时，建议对风险等级进行重新评定或调整：
1. 经营规模、方式或产品结构发生重大变化时；
发生重大食品安全隐患或顾客投诉并经核实时；
内部审核或第三方评估发现管理体系存在严重不符合项时；
T/LZLSF XXXX—2026
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连续多年（如3年）未发生食品安全问题且管理持续改善，可考虑作为内部激励的参考。
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[bookmark: _Toc96439880][bookmark: _Toc97301608][bookmark: _Toc101796048]
（规范性）
经营环节静态风险因素量化分值评定
经营环节静态风险因素量化分值按照表A.1评定。
经营环节静态风险因素量化分值表
	序号
	风险因素
	评价指标（16项）
	分值
	评分

	1
	经营场所面积（㎡）
（最高6分）
	20以下
	0.5
	

	
	
	21～200
	1
	

	
	
	201～500
	2
	

	
	
	501～1 000
	4
	

	
	
	1 000以上
	6
	

	2
	销售方式
（最高8分）
	零售
	2
	

	
	
	批发
	4
	

	
	
	零售兼批发
	6
	

	
	
	网络销售
	8
	

	3
	产品类型
（最高6分）
	水煮型
	3
	

	
	
	冲泡型
	6
	

	4
	[bookmark: 脚注]产品来源厂家数量（家）
（最高4分）
	≤5
	2
	

	
	
	＞5
	4
	

	5
	产品获得认证数量（个）
（最高6分）
	≥5
	2
	

	
	
	3～4
	4
	

	
	
	＜3
	6
	

	合计
	

	经营场所面积为同一经营地址内预包装螺蛳粉销售区域、贮存区域场所的面积总和。
表中风险因素对应的评分指标为选择得分，同一风险因素存在多个评价指标的，取分值最高的进行计算。
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[bookmark: _Toc96439881][bookmark: _Toc97301609][bookmark: _Toc101796049]
（规范性）
经营环节动态风险因素量化分值评定
经营环节动态风险因素量化分值按照表B.1评定。
经营环节动态风险因素量化分值表
	序号
	风险因素
	评价指标（35项）
	分值
	评分

	1
	经营资质
（4分）
	存在超范围经营情形
	2
	

	
	
	营业执照未悬挂或摆放在经营场所的醒目位置
	1
	

	
	
	未在网络销售平台上公示营业执照
	1
	

	2
	经营条件
（11分）
	销售场所环境脏乱
	2
	

	
	
	销售场所布局不合理，食品和非食品销售区域未分开设置，没有固定的存放位置和标识
	2
	

	
	
	销售场所和贮存场所与生活区未分（隔）开
	2
	

	
	
	在销售场所外设置或租赁贮存场所未及时报告
	1
	

	
	
	经营和贮存场所设在易污染区域，距离裸露粪坑、无法排水的污水池等污染源25米以内
	4
	

	3
	自查情况
（6分）
	未建立食品安全自查制度
	3
	

	
	
	未定期对预包装螺蛳粉食品安全状况进行检查评价，经营条件发生变化，不再符合食品安全要求的，未立即采取整改措施
	3
	

	4
	食品安全管理制度
（9分）
	未建立并执行食品安全管理制度
	3
	

	
	
	未配备食品安全管理人员
	2
	

	
	
	未对其食品安全管理人员进行培训和考核
	1
	

	
	
	食品安全监管部门实施监督抽查时，食品安全管理人员不能够准确、全面予以答复
	1
	

	
	
	存在经市场监管部门抽查考核不合格的食品安全管理人员在岗从事食品安全管理工作的情况
	2
	

	5
	人员管理
（3分）
	未建立并执行从业人员健康管理制度
	1
	

	
	
	未对从业人员进行食品安全知识培训
	2
	

	6
	经营过程控制（29分）
	采购时，未查验供货者的许可证和预包装螺蛳粉出厂检验合格证或者其他合格证明（以下称合格证明文件）
	4
	

	
	
	未建立食品进货査验记录制度
	2
	

	
	
	未如实记录所采购预包装螺蛳粉的名称、规格、数量、生产日期或者生产批号、保质期、进货日期以及供货者名称、地址、联系方式等内容，未保存相关凭证
	2
	

	
	
	未按照标签标示的警示标志、警示说明或者注意事项的要求贮存和销售
	2
	

	
	
	未定期检查库存，及时清理变质或者超过保质期的预包装螺蛳粉
	4
	

	
	
	预包装螺蛳粉贮存隔墙离地距离在10厘米以内
	4
	

	
	
	从事批发业务的，未建立食品销售记录制度
	1
	

	
	
	从事批发业务的，未如实记录批发预包装螺蛳粉的名称、规格、数量、生产日期或者生产批号、保质期、销售日期以及购货者名称、地址、联系方式等内容，并保存相关凭证
	1
	


[bookmark: BookMark8]表B.1  经营环节动态风险因素量化分值表（续）
	序号
	风险因素
	评价指标（35项）
	分值
	评分

	
	
	未按要求停止销售、召回、报告不符合食品安全标准或者证明可能危害人体健康的预包装螺蛳粉
	2
	

	
	
	未建立食品安全追溯体系，保证预包装螺蛳粉可追溯
	3
	

	
	
	未张贴并保持上次监督检查结果记录
	1
	

	
	
	利用自动售货设备销售的，未在自动售货设备的显著位置标明经营者名称、地址、联系方式、营业执照等信息，自动售货设备及其放置地址符合食品安全
	1
	

	
	
	未建立消费投诉举报处理制度
	2
	

	7
	外观质量状况（8分）
	抽查的预包装螺蛳粉超过保质期
	2
	

	
	
	抽查的预包装螺蛳粉感官性状异常
	2
	

	
	
	抽查的预包装螺蛳粉包装上标签标明的内容不符合食品安全法等法律法规的规定
	1
	

	
	
	抽查的预包装螺蛳粉标签、说明书不清楚、不明显，生产日期、保质期等事项未显著标注，不容易辨识
	1
	

	
	
	经营场所、网络销售平台设置或摆放的广告的内容存在虚假违法情况
	2
	

	合计
	

	1. 表中风险因素对应的评分指标为选择得分。
1. 检查时发现不存在评分指标情形的，不予计分。
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