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团体标准《鲜活螺蛳低温存储技术规范》（征

求意见稿）编制说明 

 

一、项目来源 

根据柳州市螺蛳粉协会【关于柳州市螺蛳粉协会《柳州螺蛳

粉营销运营管理规范》等 22 项团体标准正式立项的通知】文件精

神，由柳州市商务局提出，南宁海关技术中心、广西沪桂食品集

团有限公司、广西营养学会、广西医科大学公共卫生学院、广西

永信生物科技有限公司共同起草的团体标准《鲜活螺蛳低温存储

技术规范》。 

二、项目背景及目的意义 

柳州螺蛳粉是长期以来由柳州特定自然因素和人文因素形

成的。柳州，位于广西中北部，因处于亚热带向南亚热带过渡的

季风气候带，夏长炎热，冬短不寒，雨量充沛，光温丰足，特别

适宜优质水稻等农产品的种植与发展。柳江河绕城而过，径流丰

富，水质优良，鱼类、螺类产量极为丰富。得天独厚的自然条件，

孕育了柳州螺蛳粉所用的原材料稻米、石螺、竹笋、豆角、黑木

耳、腐竹、原料豆类等生长，也造就了柳州螺蛳粉酸、辣、鲜、

“臭”集于一身的奇特品质。柳州市人民政府对螺蛳粉产业发展

高度重视，先后发布《柳州市大力推进柳州螺蛳粉产业升级发展

的实施方案》、《柳州市全面推进螺蛳粉产业升级发展的若干政

策措施》、《柳州螺蛳粉产业发展规划（2018-2022）》等重磅政
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策。 

同时柳州市政府在螺蛳粉产业人才培养方面也给予了政策

支持，为螺蛳粉产业做大做强，在技术、人才、教育培训等方面

强化配套服务。2020 年 5 月柳州成了中国首家柳州螺蛳粉产业学

院。柳州市政府致力于在 2022 年将螺蛳粉打造成为“双百亿”产

业，即袋装螺蛳粉的产值超过 100 亿元，原材料等附属产业也要

超过 100 亿元，这种”举全市之力“的发展规划是螺蛳粉产业快

速发展的强大助力。预包装螺蛳粉跳出了柳州，登上了各大电商

平台，被物流网络输送给全国各地的消费者甚至国外市场，柳州

螺蛳粉已成为家喻户晓的网红产品。 

柳州螺蛳粉产业的快速发展，带动了螺蛳养殖等上下游产业，

柳州螺蛳粉原材料基地建设工作不断推进，将螺蛳等原材料产业

发展引向新的航程。螺蛳，作为柳州螺蛳粉的重要原材料之一，

需求量极大，预计到 2022 年，柳州的螺蛳需求量将超过 6 万吨。

螺肉味道鲜美，螺肉中含有丰富的蛋白质，维生素，钙，铁等营

养元素。还具有补中益气，补充钙元素，清热解毒，利尿等作用，

目前全市螺蛳养殖面积超过 4 万亩，年产螺蛳约 2 万吨，产值约

2 亿元。 

随着螺蛳养殖业的发展，急需制定鲜活螺蛳低温存储技术规

范，鲜活螺蛳低温存储直接关系到螺蛳粉汤料包的质量，鲜活螺

蛳低存储不当，将间接影响螺蛳粉产品的质量。因此，建立标准

化的鲜活螺蛳低温存储技术对促进一二三产业融合发展具有重

要意义，也是保障柳州螺蛳粉质量安全的重要手段之一。 

根据柳州市《关于推动柳州螺蛳粉全产业链标准体系建设的
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实施方案》的进度要求，项目组已于 2024 年 10 月开始开展了前

期调研工作，因此，急需制定该标准，完善柳州螺蛳粉全产业链

标准体系，对提高销售服务质量，促进螺蛳粉产业健康发展具有

重要意义。 

三、标准编制过程 

（一）成立标准编制工作组 

团体标准《鲜活螺蛳低温存储技术规范》项目任务下达后，

由南宁海关技术中心组织成立了标准编制工作组，制定了标准编

写方案，明确任务职责，确定工作技术路线，开展标准研制工作，

具体标准编制工作南宁海关技术中心、广西沪桂食品集团有限公

司、广西营养学会、广西螺状元食品科技股份有限公司、广西医

科大学公共卫生学院、广西永信生物科技有限公司相关人员配合。 

（二）收集整理文献资料 

标准编制工作组收集了国内有关鲜活螺蛳低温存储技术的

相关文献资料。主要有： 

GB/T 31078-2014 《低温仓储作业规范》 

GB/T 31080-2014 《水产品冷链物流服务规范》 

WB/T 1059-2016 《肉与肉制品冷链物流作业规范》 

DB37/T 1613-2010 《活体贝类运输技术规程》 

（三）研讨确定标准主体内容 

标准编制工作组在对收集的资料进行整理研究之后，召开了
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标准编制会议，对标准的整体框架结构进行了研究，并对标准的

关键性内容进行了初步探讨。经过讨论、研究，标准的主体内容

确定为范围，规范性引用文件，术语和定义，原辅料要求，低温

存储，净化处理，存储管理章节内容。 

（四）调研、形成文本草案、征求意见稿 

2024 年 10 月-12 月，标准起草工作小组进行了广泛实地调

研工作，走访了广西沪桂集团、广西螺状元食品有限公司，柳州

市螺蛳粉协会等生产企业和协会，查阅了大量的国内外文献资料，

对鲜活螺蛳低温存储技术的相关资料进行系统总结。经编制组反

复讨论，形成了标准的基本构架，对主要内容进行了讨论并对项

目的工作进行了部署和安排。 

2025 年 1 月，在前期工作的基础之上，通过理清逻辑脉络，

整合已有的参考资料中有关鲜活螺蛳低温存储技术的资料，并结

合区内鲜活螺蛳低温存储技术实际情况的基础上，按照简化、统

一等原则编制完成团体标准《鲜活螺蛳低温存储技术规范》（初

稿）。 

2025 年 2 月，深入柳州螺蛳原料供应企业广西广西川香坊食

品有限公司，柳州市谷之韵农业发展有限公司，广西柳螺香食品

科技有限公司、柳州福湖水产品有限公司、东泉镇绿宝蔬菜种植

专业合作社等，针对原辅料要求，低温存储，净化处理，存储管

理等方面分组实地调研。标准编制工作组多次召开会议，对标准

草案进行了反复修改和研究讨论，最终形成了团体标准《鲜活螺

蛳低温存储技术规范》征求意见稿和征求意见稿编制说明。 
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四、标准制定原则 

（一）实用性原则 

本文件是在充分收集相关资料和文献，调研和分析区内鲜活

螺蛳低温存储技术现状，在参考现有相关的国家、行业标准的基

础上，结合实际情况而总结起草的。符合当前鲜活螺蛳低温存储

技术的要求，有利于行业的长远发展，具有较强的实用性和可操

作性。 

（二）协调性原则 

本文件编写过程中注意了鲜活螺蛳低温存储技术与相关法

律法规的协调问题，在内容上与现行法律法规、标准协调一致。 

（三）规范性原则 

本文件严格按照 GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第 1 部

分：标准的结构和编写》的要求和规定编写本标准的内容，保证

标准的编写质量。 

（四）前瞻性原则 

本文件兼顾当前区内鲜活螺蛳低温存储技术情况的同时，还

考虑到了预包装柳州螺蛳粉发展趋势和需要，在标准中体现了个

别特色性、前瞻性和先进性条款，作为对预包装柳州螺蛳粉产业

的指导。 

五、标准主要章节内容及确定依据 

团体标准《鲜活螺蛳低温存储技术规范》主要内容包括规范

性引用文件、术语和定义、原辅料要求，设备设施要求，低温存



6 
 

储，净化处理，存储管理章节内容。 

（一）原辅料要求 

原料螺蛳的要求，采捕的螺蛳应鲜活，无死螺、碎壳螺；用

水清洗干净，外壳不应带有泥沙、污物等。螺蛳品质应符合GB 2733

的要求。鲜活螺蛳用水应符合 NY 5051 或 GB 5749 的规定。低温

用冰的质量应符合 SC/T 9001 的规定。 

（二）设备设施要求 

设备设施也分为 2 部分，运输车辆和净化池。长途运输应采

用保温车、冷藏车或冷藏集装箱，保温车和冷藏车性能应符合

QC/T 449 的规定，冷藏集装箱性能应符合 GB 7392 的规定。短途

运输可采用冰块降温处理。运输车辆应具有通风与排水装置。净

化池应具备注排水、易消毒清洁。净化池应根据净化能力合理建

造，注排水管理设计合理，并配备有沉淀池与沙虑池，沉淀池容

量应满足净化处理能力控温设备应保证持续有效并定期排查，水

温与环境温度满足螺蛳净化需求。应根据净化池的规模配备相应

的增氧设备，满足水体中有充足的溶解氧。 

（三）低温存储 

根据实际调研情况，采捕的螺蛳运输过程存储温度应控制在

15℃～25 ℃，每小时温度变化应≤5 ℃，温度过高时，可进行降

温处理。干螺蛳运输时，用冰降温不应将冰直接覆盖在螺蛳上，

可采用密封冰块不接触螺蛳降温；螺蛳加水运输时，应控制水温

在 15 ℃～25 ℃。采捕的螺蛳应进行暂养净化处理，净化过程应

控制水温在 15 ℃～25 ℃，存放密度应控制在 50 kg/m2～75 
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kg/m2。 

（四）净化处理 

净化处理前螺蛳应进行挑拣，去除死螺、碎壳等。将螺蛳放

入净化池中，水位应高于螺蛳10 cm，24 h温度变化应≤5 ℃，净

化用水应保持溶解氧在4 mg/L以上。净化期间应保持开动水泵循

环过滤设备和增氧设备，保持水体清洁。每24 h使净化池内的水

交换2～4次，循环水仅限于使用一个进化周期，不应重复使用。 

鲜活螺蛳净化时间应控制在36 h以内，发现死螺应立即挑出，发

现死螺应立即挑出，螺蛳成活率大于95%以上，达到净化标准后才

能结束进化。净化完后及时清理净化池，并对净化池进行消毒处

理。 

（五） 存储管理 

企业应建立完善质量管理部门并配备相应的管理人员。 

建立鲜活螺蛳存储相关的管理制度和作业指导书。建立鲜活螺

蛳存储质量管理体系和绩效评价体系。作业人员应定期进行培

训，经培训合格后上岗。管理人员应具备一定的专业知识和技

能，作业人员每年至少进行一次健康体检，持有卫生部门颁发

的健康合格证。建立完善的鲜活螺蛳存储作业过程中的全部信

息，实现鲜活螺蛳存储作业的全程监控和可追溯性，所有记录

档案应保存 2 年以上。建立鲜活螺蛳存储应急处理预案并定期

演练：包括制冷系统故障、消防、防盗、预防灾害性等应急处

理预案。 



8 
 

六、国内外同类标准制修订情况及与法律法规、强制性标准

关系 

经全国标准化信息平台查询，国内涉及冷链物流的相关国家

标准和行业标准有 GB/T 31078-2014 《低温仓储作业规范》、GB/T 

31080-2014 《水产品冷链物流服务规范》、WB/T 1059-2016 《肉

与肉制品冷链物流作业规范》、DB37/T 1613-2010 《活体贝类运

输技术规程》等，没有相关的团体标准，针对柳州螺蛳低温存储

相关内容没有具体的相关标准。 

本标准的内容与现行的法律、法规及强制性标准无冲突，标

准的编写符合 GB/T1.1-2020 的要求。 

七、重大分歧意见处理经过和依据 

本标准研制过程中无重大分歧意见。 

 

 

 

 

团体标准编制小组 

2025 年 12 月 18 日 

 


