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团体标准《波罗粽》（征求意见稿）编制说明


一、任务来源
2023年11月，受广州市黄埔区穗东街道委托，在广州开发区知识产权局的指导下，华进联合专利商标代理有限公司联合广东省风土地理标志产业研究院、广州彩姐波罗粽食品贸易有限公司成立《波罗粽》团体标准编制工作组。2024年 1月，编制工作组组织开展团体标准《波罗粽》的制定工作。2025年9月16日，广州市标准化促进会对《波罗粽》团体标准进行立项公告。
二、立项的必要性，拟解决的问题
（一）标准编制的必要性
波罗粽的产地自然地理特征十分明显，波罗粽得益于当地优越的自然环境。黄埔区地处北回归线以南，纬度较低，太阳辐射角度较大，年平均日照射时数1906小时，黄埔区属亚热带季风气候，热源丰富，无霜期长，雨量充沛，有利于热带亚热带农林作物特别是芭蕉的生长。自古以来，黄埔地区就是芭蕉、香蕉的重要产区，民国期间的黄埔地区芭蕉、香蕉就已远销至省港各地。波罗粽的形成历史、民风、民俗和独具特色的生产加工方法、步骤、流程或工艺都造就了独一无二的产品。波罗粽最独特之处是其所采用的粽叶必须是芭蕉叶，而且必须是本地的芭蕉田产的芭蕉叶。芭蕉叶要沿着芭蕉叶柄切割，确保蕉叶的完整。每年七八月份芭蕉叶最茂盛时进行采集，采集好的蕉叶清洗干净、晒干，放置阴凉处储藏。包粽时取出两片裁剪成正方形的芭蕉叶叠起，在粽叶上先放一勺米，再放一勺黄豆，加入肥肉条，加入姜，然后再放一勺黄豆、一勺米，把肥肉覆盖。外形为长形，粽角端正，扎线松紧适当，中间部分凸起。芭蕉叶包裹扎实，骨有馅料，粽子内外无杂质，煮熟可切片吃。
波罗粽是黄埔区传统文化产业和制造业的代表，是黄埔区乃至广州市的地方特产名片。基于品牌培育、质量保障的目的，对波罗粽的制作技术和产品质量提出了更高的要求，亟需制定波罗粽的团体标准。
（二）标准编制的拟解决的问题
制定《波罗粽》团体标准是为了为进一步健全和完善团体标准体系，更好地凸显波罗粽地理标志产品的品牌特色，提升市场信誉度和竞争力，推动波罗粽行业健康有序发展。
三、标准编制原则
（一）实用性原则
本文件是在充分收集相关资料和文献，分析波罗粽当前现状，调研波罗粽市场情况，在现有国家、行业标准相关产品要求的基础上，充分听取各方的意见，结合波罗粽产业发展实际而总结起草的，符合当前波罗粽产业发展方向与市场需求，有利于行业的长远发展，有利于提高波罗粽质量和商品经济价值，提高农民经济效益，对推动波罗粽产业健康发展，促进农民增收致富，确保本标准既可以作为政府部门监督、指导波罗粽管理的依据，又可以作为波罗粽加工工厂切实可行的标准。
（二）协调性原则
本文件编写过程中注意了与《地理标志产品保护办法》相关法律法规的协调问题，在内容上与现行法律法规、标准协调一致。
（三）规范性原则
本文件严格按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》和《广州市标准化促进会团体标准管理办法（试行）》，编写本标准的内容，保证标准的编写质量。
（四）前瞻性原则
本文件在兼顾当前波罗粽现实情况的同时，还考虑到了波罗粽产业快速发展的趋势和需要，结合即将实施的GB/T 17924-2025《地理标志产品质量要求标准编制通则》，在标准中体现了个别特色性、前瞻性和先进性条款，作为对波罗粽产业高质量发展的指导。
四、与我国现有法律法规和其他国内外标准的关系：
1、目前粽子有关标准有 SB/T 10377-2004《粽子》，地方标准有：DB33/ 3010-2020《食品安全地方标准 粽子生产卫生规范》、DB46/T 254-2013《定安粽子》、DB46/T 361-2016《地理标志产品 儋州粽子》。
2、波罗粽生产过程有很多环节不同于一般粽子，具有黄埔本地特色。现在执行的SB/T 10377-2004《粽子》主要是针对全国区域的粽子产品进行了规范要求，但缺少针对波罗粽特色生产工艺和粽子原料特性的质量指标。
五、标准编制过程
2023年11月受广州市黄埔区穗东街道委托，在广州开发区知识产权局的指导下，华进联合专利商标代理有限公司联合广东省风土地理标志产业研究院成立《波罗粽》标准编制工作组。
2023 年12月至 2024年6月间，起草组对波罗粽进行调研，收集相关资料，查询相关标准、文献、法律法规，确定标准基本框架，形成标准初稿。期间收集样品，送至检测机构检测，以验证产品指标的适用性。
2024年7 月至 2024年11月间，邀请高校及相关科研单位的专家形成《波罗粽》团体标准的初稿进行预审，根据预审的意见修改后，形成标准征求意见稿。
2024年12月，对波罗粽进行第二次和第三次送检，总结得出理化指标的科学幅度，再次邀请高校及相关科研单位的专家对《波罗粽》团体标准的初稿进行第二次预审，根据预审的意见再次修改后，最终形成标准征求意见稿。
六、标准框架和内容的确定
（一）关于标准的适用范围
本文件规定了波罗粽的术语和定义、保护范围、自然环境、要求、试验方法、检验规则、标志、标签、运输、贮藏等处理标志的要求。 
本文件适用于波罗粽的生产和销售。
 （二）关于标准的属性
本标准为团体标准。
（三）有关条款的说明
1.指标项目设立
    根据《地理标志产品保护办法》的要求，以及根据我国对农产品加工的安全实际需要以及生产消费特点等情况而确定。
2.指标参数的确定
2.1感官指标
感官是波罗粽品质的直观表达。本标准结合波罗粽自身特点规定了感官要求。
2.2理化指标
本标准规定了波罗粽的理化指标。
六、标准调研、研讨、征求意见情况
2023年，我单位组织有关专家和技术人员成立了标准编制工作组，负责标准起草工作。在标准起草过程中，技术人员搜集了大量资料，多方征求意见进行了多次的专题讨论和论证，形成了《波罗粽》(草案)。在广州市标准化促进会立项后，2024年12月，起草单位组织技术人员和标准化技术人员对《草案》进行认真细致讨论和验证，形成了《波罗粽》(征求意见稿)。 
                    团体标准《波罗粽》标准编制工作组
                                    2024年12月17日  
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