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	5.4　设备设施
	5.4.1　搬运设备应严格符合食品卫生标准。应定期对设备进行消毒处理，以减少病菌滋生和传播的可能性。
	5.4.2　搬运设备应无毒、无害、无异味、无污染，能够在低温环境中稳定运行，以保障商品搬运过程中的安全。叉车在无
	5.4.3　商品堆垛应在商品下部垫托盘，商品堆垛单位面积内重量不得超过设计负荷。不应用硬物敲击地坪，以免砸坏地坪

	5.5　产品管理
	5.5.1　票证
	5.5.1.1　应查验和留存上游供货方的合法资质证明，包括营业执照、食品生产许可证、食品经营许可证，预包装食品备案表
	5.5.1.2　冷库租赁方应提供进货凭证、产品质量合格凭证供冷库管理者留存核验。其中畜禽类产品应提供有效《动物检疫证
	5.5.1.3　对仅无法提供承诺达标合格证或其他产品质量合格凭证的食用农产品，应进行抽样检验或者快速检测，检测合格的

	5.5.2　包装标识
	5.5.2.1　包装标识应符合GB 28050的规定。
	5.5.2.2　进口畜禽肉内外包装上应当有牢固、清晰、易辨的中英文或者中文和出口国家（地区）文字标识，并应标明产地国
	5.5.2.3　进口畜禽肉外包装上应以中文标明规格、产地（具体到省/市）、目的地、生产日期、保质期、储存温度等内容。
	5.5.3　记录
	冷库租赁者应建立进出货台账，记录食用农产品名称、产地、贮存日期、出货日期、销售者名称或者姓名、联系方
	5.5.4　堆垛管理
	5.5.4.1　同品种、规格、批次的产品宜分别堆垛，防止串味和交叉污染。
	5.5.4.2　商品摆放应做到“三齐”，堆码整齐、码垛整齐、排列整齐，避免因堆放不当造成货物损坏或事故，应确保堆放高
	5.5.4.3　储存商品堆码应与冷库墙壁地面保持合理距离及通道畅通，便于空气流通和操作人员进出、检查、出入库及设备使
	5.5.4.4　宜使用1200 mm×1000 mm或1100 mm×1100 mm的标准托盘，托盘材质应符合食品卫

	5.6　自查 
	5.6.1　贮存委托方应定期查询冷库温度，在冷库温度不达标或不符合商品存储条件时应及时要求冷库管理方采取相关措施



	附录A（资料性）每日食品安全检查记录表（租赁冷库）
	检查日期：      年      月        日
	类别
	巡查内容
	检查结果
	不符合说明
	摊位号/责任人
	整改措施
	整改期限
	仓储环境布局和卫生
	储存商品规范摆放
	□符  合
	□不符合
	无霉变、异味、虫鼠害
	□符  合
	□不符合
	设施设备
	特种设备
	□符  合
	□不符合
	冷藏、冷冻设施设备
	□符  合
	□不符合
	温湿度
	温度
	□符  合
	□不符合
	湿度
	□符  合
	□不符合
	索证索票
	上游供货商资质
	□符  合
	□不符合
	检测报告
	□符  合
	□不符合
	货证相符
	□符  合
	□不符合
	进口商品票证
	□符  合
	□不符合
	台账
	入库台账
	□符  合
	□不符合
	出库台账
	□符  合
	□不符合
	商品管理
	商品质量
	□符  合
	□不符合
	违禁商品
	□符  合
	□不符合
	违规商品
	□符  合
	□不符合
	包装标识
	□符  合
	□不符合
	检查日期：      年      月        日
	其他补充检查：
	跟踪复查时间：      年     月       日
	跟踪整改落实情况：
	食品安全网格员签字
	                            年    月    日
	食品安全员签字
	                            年    月    日


