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JJF 1001界定的以及下列术语和定义适用于本文件。

六堡茶加工设备 liubao tea processing equipment
用于六堡茶杀青、揉捻、发酵、干燥、筛分等关键工序的专用机械，包括杀青机、揉捻机、发酵箱、干燥机、筛分机等

校准 calibration
在规定条件下的一组操作，其第一步是确定由测量标准提供的量值与相应示值之间的关系，第二步是用此信息确定由示值获得测量结果的关系，这里测量标准提供的量值与相应示值都具有测量不确定度。
校准可以用文字说明、校准函数、校准图、校准曲线或校准表格的形式表示。某些情况下，可以包含示值的具有测量不确定度的修正值或修正因子。
校准不应与测量系统的调整（常被错误称作“自校准”）相混淆，也不应与校准的验证相混淆。

计量确认metrological confirmation 
为确保测量设备处于满足符合预期使用要求的状态所需要的一组操作。
1. 计量确认通常包括校准和验证，各种必要的调整或维修及随后的再校准、与设备预期使用的计量要求相比较以及所要求的封印和标签。     
只有测量设备已被证实适合于预期使用并形成文件，计量确认才算完成。     
预期使用要求包括测量范围、分辨力、最大允许误差等。
计量要求通常与产品要求不同，并不在产品要求中规定。
计量校准工作说明
校准依据
加工设备计量校准依据为以下最新公开的技术文件：
国家计量检定规程及校准规范；
茶行业计量校准规范；
其他行业部门计量检定规程有关技术文件；
地方发布的计量检定规程；
加工设备计量校准目前没有可直接依据的公开发布的技术文件，已有地方标准立项编制此类文件，校准依据标准为“在编”。
加工设备计量校准工作目前没有可直接依据的公开发布的技术文件，校准依据标准为“待编”。
计量校准参数
除了外观质量等目测、手感项目外的，影响仪器设备量值准确性的技术参数。
依据标准为计量检定规程及校准规范时，列出依据标准文件中的全部计量技术参数。依据标准为其他公开发布的技术文件，或尚无明确的技术文件时，则根据茶叶加工机械特点，列出推荐检验的技术参数。
对仪器设备进行检定/校准时，一般应检验列出的全部计量参数；对仪器设备进行校准、测试时，可根据仪器设备使用场合的实际需要，检验必要的全部或部分计量参数。但均应做好对检定/校准结果与实验检测工作要求符合性的确认。
计量检定/校准 
测量设备管理，企业应当编制本单位测量设备管理账册，对测量设备实施统一管理，所有测量设备应当有唯一性的编号（或代码），用于制定编制编号（或代码）的方法应形成文件。
企业应当制定测量设备分类管理办法和周期检定/校准计划，检定/校准计划应进行复核和必要的调整，以保持对校准状态的可信度。 
测量设备应有明显的标识，标明其检定/校准状态有效期。对测量器具实施标识管理的方法应形成文件。 
测量设备的检定/校准结果应经过计量确认，只有满足接受标准的设备才能放行使用。 
企业利用外部供方进行的检测或计量检定/校准服务，供方应当能证明其技术能力及相应资质。对于外部供方的资质及能力要求、评估及选择应形成文件。   
计量检定必须执行计量检定规程。对于非强制检定测量设备的检定方式，企业可以自行决定在本单位检定或将其送至有资格对社会开展检定的计量检定机构进行检定。
非强制检定测量设备的检定周期，可由企业根据测量设备的实际使用情况自行决定，建议按照检定规程执行，计量周期的评估应有相关证明文件。 
测量设备的校准的量程范围应当覆盖实际生产和检验的使用范围，准确度应当满足实际生产、质控和检验要求。 
测量设备的校准间隔，对于有相应检定规程、校准规范等的测量设备，建议按照检定规程、校准规范等执行。没有检定、校准规程和其他法律依据的，不宜超出一年，直到有充分数据证明其可靠性，可基于历史数据减少或增加校准间隔，并形成证明文件。 
企业应当按照操作规程和校准计划定期对测量设备进行校准和检查，并保存相关记录，建议至少保存2个校准周期。
校准记录应标明所用计量标准器具的名称、编号、校准有效期和计量合格证明编号，确保记录的可溯源性。
量值溯源管理方式
仪器设备量值溯源的具体方式分为I、II、III共3类。
I类主要为具有检定规程或校准规范的计量器具。一般应送至质量技术监督部门依法设置的计量检定单位或具备相应仪器设备测量能力的专业计量站、校准实验室进行检定/校准，并取得检定或校准证书。
II类依据标准中标有“在编”、“待编”。这类仪器设备的检定/校准目前没有直接依据的公开发布的技术文件。检测机构可参照行业内相关仪器设备计量管理指南，或自行、或委托有能力的单位编制仪器设备测试工作的指导性技术文件，采取机构间比对或矫健等管理方式，对所列出的计量参数进行检验，并编制比对或测试报告，留存相应技术和管理记录。
III类为无量值输出的工具类仪器设备，采取自行维护的管理方式。检测机构应依据仪器设备产品标准、实验检测方法等技术文件，定期对仪器设备进行功能核查，保证其功能运转正常，并留存相应技术和管理文件。
六堡茶加工设备计量分类及指南详情见表1。

六堡茶加工设备计量指南表
	项目名称
	类别
	依据标准
	计量参数
	参考

	水分测定仪
	I
	JJG 658—2022 
	1. 重复性：≤ 0.5% 
2. 水分测定最大允许误差±0.5%
	-

	电子天平
	I
	JJF 1847—2020 
	1. 示值误差：各校准点误差不超过最大允许误差(MPE)。
2. 重复性：同一载荷多次称量标准偏差不超过该载荷点MPE的绝对值。
3. 偏载误差(四角误差)：载荷置于不同位置示值之差不超过MPE。
(以上指标仅做参考)
	-

	数字指示秤
	I
	JJG 539—2016 
	1. 重复性：同一载荷多次称量结果的差值，应不大于检定规程5.4规定的秤在该载荷下最大允许误差的绝对值
2. 偏载：同一载荷在不同位置的示值误差应不超过检定规程5.4规定的秤在该载荷下最大允许误差
(以上指标仅做参考)
	-

	温度计
	I
	JJF 2137—2024 
	1. 温度示值误差：在（0~200）℃范围内 ≤ ±4℃。
2. 温度范围室温~100℃时，工作区温度均匀性≤0.5℃。
3.温度范围室温~100℃时，稳定性≤0.4℃/10min
(以上指标仅做参考)
	-

	温湿度计
	I
	JJF 1076—2020
	1. 测量范围（0~+100）℃
2. 最大允许误差为 ±0.05℃。
2. 湿度示值误差：在（30~80）%RH范围内 ≤ ±5% RH。
3. 温度、湿度重复性：分别不大于0.3℃和2% RH。
(以上指标仅做参考)
	-

	农药残留检测仪
	I
	JJF 1729—2018 
	1. 透射比示值误差：≤ ±2.0%，重复性：≤ 0.5%。
2. 稳定性：10min内吸光度变化不超过±0.01。
3. 波长最大允许误差≤ ±10.0nm。
4. 通道间差异：≤ 0.05%。(以上指标仅做参考)
	-

	秒表或定时器
	I
	JJF 2195—2025
	1. 时间间隔误差：在1分钟、10分钟、1小时等间隔，误差 ≤ ±0.1秒/天（或更高，视精度等级）。
2. 启动/停止响应误差：可忽略不计。
(以上指标仅做参考)
	-

	电热干燥箱及电热鼓风干燥箱
	III
	-
	1. 温度偏差：设定温度与箱体中心点实测温度平均值之差 ≤ ±3℃。
2. 温度均匀性：稳定后，箱内空间各点最高与最低温差 ≤ ±5℃。
3. 温度波动性：中心点温度在30分钟内变化 ≤ ±2℃。
4. 升温时间：从室温升至最高工作温度时间符合说明书要求。
(以上指标仅做参考)
	GB/T 30435—2013 

	茶叶风选机
	III
	-
	1. 风速变异系数 ≤ 8%。
2. 千瓦小时产量≥480 kg/(kW・h)。
3. 选出率/除杂率：针对目标杂质，≥ 70%。
4. 单位有效宽度生产率≥6 kg/(cm·h)。
40℃。
(以上指标仅做参考)
	JB/T 7321—2025 

	茶叶杀青机
	III
	-
	1. 滚筒/锅体温度均匀性：工作区内各点温差 ≤ 5℃。
2. 温度控制/示值误差：仪表显示值与实测值之差 ≤ ±5℃。
3. 转速稳定性：主滚筒转速波动 ≤ ±5%。
4. 升温速度：30 分钟内从室温升至 200℃。
5. 杀青适度率（工艺指标）：≥ 85%（通过感官或水分判定）。
6. 噪声：≤ 85 dB(A)。
(以上指标仅做参考)
	JB/T 9812—2016 

	茶叶揉捻机
	III
	-
	1. 揉捻压力指示误差：压力表误差 ≤ ±5% FS。
2. 揉桶转速：偏差 ≤ ±5% 额定值。
3. 计时误差：≤ ±1% 或 ±30秒。
4. 成条率：≥ 85%。。
5. 噪声：≤ 85 dB(A)。
6. 轴承与传动箱温升：≤ 45℃。
(以上指标仅做参考)
	JB/T 9814—2007 

	茶叶压扁机
	III
	-
	1. 压力控制精度≤±0.1MPa。
2. 压扁均匀度≥95%。
3. 破碎率≤3%。
4. 噪声：≤ 85 dB(A)。
5. 工作升温：≤ 25℃。
(以上指标仅做参考)
	JB/T 14653—2023 

	茶叶拣梗机
	III
	-
	1. 拣床振动频率稳定性：波动 ≤ ±3%。
2. 拣床振幅均匀性：各点振幅差 ≤ ±0.5mm。
3. 捡净率：≥ 35%。
4. 茶梗含茶率：≤ 3%。
5. 噪声：≤ 75 dB(A)。
(以上指标仅做参考)
	JBT 9813—2007 

	茶叶发酵机
	III
	-
	1. 温度控制精度：设定点与实际平均温度差 ≤ ±2.0℃。
2. 温度均匀性：发酵空间内温差 ≤ ±3.0℃。
3. 湿度控制精度：设定点与实际平均湿度差 ≤ ±5% RH。
4. 湿度均匀性：空间内湿度差 ≤ ±7% RH。
5. 循环风速均匀性：各出风口风速差异 ≤ ±15%。
6. 程序时间控制误差：≤ ±1%。
7. 噪声：≤ 75 dB(A)。
(以上指标仅做参考)
	JB/T15114—2024 

	茶叶烘干机
	III
	-
	1. 干燥强度：链条烘板式≥6.5、网带式≥35.0、流化床式≥50.0；单位kg 水 /(m²・h)。
2. 网带/链板运行速度稳定性：波动 ≤ ±5%。
3. 终含水率≤ 6.0%。
4. 热风量：不低于设计值的90%。
5. 噪声：≤ 85 dB(A)。
(以上指标仅做参考)
	JB/T 6674—2016 

	茶叶色选机
	III
	-
	1. 选净率：≥ 90%0。
2. 色选破碎率：≤ 4%。
3. 误选率：≤30.0%。
4. 光源稳定性：照度衰减 ≤ 10%（连续工作8小时）。
5. 喷阀响应时间：≤ 5 ms。
6. 噪声：≤ 80 dB(A)。
(以上指标仅做参考)
	JBT/12834—2016 

	茶叶输送机
	III
	-
	1. 带速/链速稳定性：波动 ≤ ±5%。
2. 输送量：达到额定输送量的95%以上。
3. 跑偏量：皮带跑偏量 ≤ 带宽的5%。
4. 噪声：≤ 80 dB(A)。
(以上指标仅做参考)
	JB/T 15034—2024 

	茶叶抖筛机
	III
	-
	1. 筛网孔径符合性：与标准筛网对比误差 ≤ ±5%。
2. 振动频率稳定性：波动 ≤ ±3%。
3. 振幅均匀性：各点振幅差 ≤ ±0.5mm。
4. 筛净率：≥ 95%（针对目标等级）。
5. 噪声：≤ 85 dB(A)。
(以上指标仅做参考)
	JB/T 5676—2016 

	茶叶渥堆机
	III
	-
	1. 翻堆均匀性：翻堆后堆体各点温度差 ≤ ±5℃。
2. 堆体温度监控误差：传感器显示值与堆心实测值差 ≤ ±2℃。
3. 翻堆机构运行速度稳定性：波动 ≤ ±5%。
4. 物料残留率：≤ 1%。
(以上指标仅做参考)
	参考DB45/T 581—2016 工艺要求，结合设备功能自定核查规程

	茶叶压制机
	III
	-
	1. 压力表示值误差：≤ ±2% FS（或符合精度等级）。
2. 保压稳定性：在设定保压时间内，压力波动 ≤ ±5%。
3. 模具温度均匀性（若加热）：模具工作表面温差 ≤ ±10℃。
4. 压制行程重复精度：≤ ±1 mm。
5. 时间控制误差：压制、保压时间误差 ≤ ±2秒。
(以上指标仅做参考)
	-

	茶叶包装机
	III
	-
	1. 定量包装误差：符合 JJF 1070-2023 中关于质量或体积包装的要求。
2. 封口温度均匀性及误差：与设定值差 ≤ ±10℃，封口头各点温差 ≤ ±10℃。
3. 封口强度：封口处能承受规定拉力或压力无泄漏。
4. 真空度（如适用）：达到设定真空度的90%以上。
5. 日期喷码清晰度与附着力：字符清晰完整，耐磨擦。
(以上指标仅做参考)
	-



设备送检流程
确定校准需求
明确仪器设备的使用用途、精度要求，对照国家计量标准或行业规范，确定需校准的参数、项目，比如电子天平需校准量程内各称量点的准确性，温湿度计要校准温度和湿度的测量精度。
选择校准机构
选择具备相应资质和能力的计量校准机构，优先选择获得中国合格评定国家认可委员会（CNAS）认可的机构，查看其认可范围是否涵盖所需校准的仪器和项目。同时，可通过咨询同行、查阅机构口碑，了解机构的校准能力、服务质量、校准周期和收费标准，综合比较后选定合适的机构。
设备准备
对拟送检的仪器设备进行初步检查，确保外观无损坏、部件齐全、功能正常；清理仪器设备，去除表面污垢、残留物等，防止影响校准结果；对于复杂设备，准备好操作手册、使用记录等相关资料，必要时对设备进行简单调试，使其处于可正常校准的状态。
填写申请文件
向选定的校准机构索取校准申请表，详细填写仪器设备信息，包括名称、型号、规格、编号、生产厂家等；注明校准依据的标准、要求校准的参数和测量范围；填写送检单位信息、联系人及联系方式等；若有特殊校准要求，如加急服务、特定校准点等，需在申请表中明确说明。
包装与运输
根据仪器设备的特性和要求，进行妥善包装，使用防震、防潮、防碰撞的材料，如泡沫、海绵、防潮袋等，保护仪器在运输过程中不受损坏；对于精密、易碎仪器，要做好特殊防护，必要时在包装外标注 “易碎”“小心轻放” 等警示标识；选择可靠的运输方式，确保仪器设备安全送达校准机构，若距离较近，可自行送检，若距离较远，可选择专业的物流运输公司，并购买运输保险。
交接手续
将仪器设备及相关资料送达校准机构后，与机构工作人员进行当面交接，核对仪器设备的数量、型号、外观等信息，确认无误后，双方在送检清单或交接单上签字确认；索取校准机构出具的接收凭证，凭证上应注明仪器设备的接收日期、预计校准完成时间等信息，以便后续跟进。
校准沟通
若对校准过程有疑问或特殊要求，可主动与校准机构的技术人员进行沟通，例如，对于某些特殊用途的仪器，可向技术人员说明使用场景和精度需求，以便技术人员在校准过程中采取更合适的方法和标准；在校准过程中，若校准机构发现仪器设备存在较大偏差或故障，送检单位可要求校准机构提供详细的说明和解决方案。
领取证书与设备
校准完成后，校准机构会出具校准证书或校准报告，注明校准结果、测量不确定度、校准日期和有效期等信息；送检单位按照约定的时间和方式，前往校准机构领取校准证书和仪器设备，领取时要仔细核对证书内容，确保与送检要求一致，检查仪器设备外观是否完好，配件是否齐全。
结果确认与存档
将校准证书中的数据与仪器设备的使用要求进行对比，确认校准结果是否符合预期；若校准结果合格，在仪器设备上粘贴校准合格标识，并将校准证书和相关资料进行存档，建立仪器设备的校准档案，便于后续查询和追溯；若校准结果不合格，根据校准机构的建议，对仪器设备进行维修、调试或报废处理，并重新送检，直至校准合格。
设备标识与使用
根据校准结果，对仪器设备进行相应标识，如校准合格的仪器粘贴绿色合格标签，注明校准有效期；对限制使用范围或降级使用的仪器，粘贴黄色限用标签，并注明限制条件；校准合格的仪器设备方可投入使用，使用人员要严格按照操作规程进行操作，定期对仪器设备进行维护保养，确保其性能稳定可靠，在下一个校准周期到来前，及时安排再次校准。
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