


团体标准《六堡茶生产企业计量器具配备和管理要求》编制说明

一、项目来源
根据《广西茶业协会关于下达 2025 年第二批 5 项团体标准制修订项目计划的通知》（桂茶协字[2025]第10号）文件精神，由梧州市计量测试所提出，福建省计量科学研究院、广西壮族自治区计量检测研究院、广西农垦茂圣茶业有限公司、梧州中茶茶业有限公司、梧州市天誉茶业有限公司、广西梧州茶船古道陈茶有限公司、广西大营六堡茶有限公司、横州市北山堂茶业有限公司、苍梧县沁怡六堡茶业有限公司、博白县计量和产品质量检测中心、岑溪市计量检定测试所、广西梧州市广梧茶业有限公司、广西蒙山圣官茶业有限公司等单位共同起草的团体标准《六堡茶生产企业计量器具配备和管理要求》。
二、项目背景及目的意义
六堡茶作为广西特色优势产业，近年来在政策支持与市场需求的双重驱动下，已进入高质量发展的关键阶段。2024年，广西壮族自治区人民政府印发《六堡茶发展条例》，明确提出“推动全产业链标准化、智能化建设”的目标，要求从茶园种植、生产加工到仓储陈化各环节严格落实质量管控措施。与此同时，梧州市作为六堡茶核心产区，提出“2025年实现六堡茶产业年综合产值超200亿元”的战略规划，并通过建设生态茶园、数字化生产线及公共茶仓等举措，推动产业规模化与品牌化升级。
计量器具在六堡茶生产过程中起着至关重要的作用，如电热恒温干燥箱、温度计、湿度计、计时器、电子秤、电子天平、流量计等，其准确性和稳定性直接影响到茶叶的杀青、揉捻、堆闷、干燥、陈化等关键环节。然而，当前六堡茶生产企业在计量器具配备与管理方面仍存在短板，部分企业沿用传统经验式生产模式，对温湿度传感器、水分检测仪等关键计量器具的配备及管理缺乏规范，导致产品品质稳定性不足；仓储环节温湿度调控依赖人工记录，难以满足实时监控、数据可追溯的要求；此外，计量器具配备与管理缺乏统一标准，存在重复采购或超期使用现象，制约了企业降本增效与质量追溯能力。
随着消费者对六堡茶品质要求的不断提高，以及行业监管力度的加强，制定相关标准成为满足市场需求和行业监管的必然要求。《六堡茶生产企业计量器具配备和管理要求》标准的制定有助于确保六堡茶关键加工环节得到精确控制，从而提升六堡茶的质量和安全性，还可以引导企业加大技术创新力度，采用先进的计量技术和设备，提升生产效率和产品质量，同时也有助于企业适应市场变化和消费者需求的变化。通过制定团体标准，六堡茶生产企业可以明确计量器具的配备原则、类型、计量性能和应用范围，从而实现生产过程的标准化和规范化。既确保茶叶生产环节符合既定的质量要求，进而提升产品的整体品质。符合团体标准的六堡茶产品也更容易获得消费者的认可和市场的青睐，从而增强企业的市场竞争力，继而推动六堡茶产业向标准化、智能化、绿色化方向发展，提升整个产业的竞争力和可持续发展能力。

三、标准编制过程
（一）成立标准编制工作组
团体标准《六堡茶生产企业计量器具配备和管理要求》项目任务下达后，由梧州市计量测试所组织成立了标准编制工作组，制定了标准编制方案，细化分工职责，制定技术路线，具体标准编制工作由梧州市计量测试所、福建省计量科学研究院、广西壮族自治区计量检测研究院、广西农垦茂圣茶业有限公司、梧州中茶茶业有限公司、梧州市天誉茶业有限公司、广西梧州茶船古道陈茶有限公司、广西大营六堡茶有限公司、横州市北山堂茶业有限公司、苍梧县沁怡六堡茶业有限公司、博白县计量和产品质量检测中心、岑溪市计量检定测试所、广西梧州市广梧茶业有限公司、广西蒙山圣官茶业有限公司等单位相关人员配合。
（二）收集整理文献资料
标准编制工作组收集了与国内六堡茶加生产以及其他行业计量器具配备与管理相关文献资料。与六堡茶相关的标准主要有：
GB/T 32719.4-2016《黑茶  第4部分：六堡茶》
DBS45/ 057-2018《食品安全地方标准 六堡茶（传统工艺）》
DB45/T 2073-2019《六堡茶仓储基本要求》
DB45/T 2071-2019《六堡茶初制场地环境条件》
DB45/T 2072-2019《六堡茶茶园机械化修剪与采茶技术规程》
DB45/T 581-2009《六堡茶》
DB45/T 1649-2017  《六堡茶冲泡及品饮方法》
DB45/T 1913-2018《六堡茶斗茶规范》
DB45/T 1647-2017《六堡茶产品批号编码规范》
DB45/T 1648-2017《六堡茶包装标识与运输贮存技术规范》
DB45/T 2805-2023《六堡茶群体种茶苗繁育技术规程》
DB45/T 2807-2023《六堡茶发酵场地规范》
DB45/T 2438-2022 《六堡茶鲜叶采摘技术规程》
DB45/T 2437-2022《六堡茶仓储管理规范》
DB45/T 2439-2022《出口六堡茶加工规范》
DB45/T 479-2014 《六堡茶生产技术规程》
DB45/T 1291-2016《六堡茶加工与感官审评术语》
GB/T 8313 茶叶中茶多酚和儿茶素类含量的检测方法
GB 23200.13-2016 食品安全国家标准 茶叶中448种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-质谱法
GB/T 8311-2013 茶 粉末和碎茶含量测定
GB/T 8310-2013 茶 粗纤维测定
GB/T 8305-2013 茶 水浸出物测定
GB/T 8309-2013 茶 水溶性灰分碱度测定
GB/T 8314-2013 茶 游离氨基酸总量的测定
GB/T 8303-2013茶 磨碎试样的制备及其干物质含量测定
GB/T 18798.2-2018固态速溶茶 第2部分：总灰分测定
与计量器具配备与管理相关的标准主要有：
GB 17167-2006 《用能单位能源计量器具配备和管理通则》
GB/T 21367-2008 《化工企业能源计量器具配备和管理要求》
DB11/T 2019-2022《能源计量器具配备和管理规范 数据中心》
DB15/T 3700-2024《乳制品生产和加工企业计量器具配备与管理要求》
DB34/T 4528-2023 《生物医药企业能源计量器具配备和管理要求》
T/CMACC 199-2024 《企业温室气体排放计量器具配备和管理通则》
T/ZSM 0063-2024 《碳计量器具配备与管理要求 总则》
T/ZSM 0071-2024 《碳计量器具配备与管理要求 造纸和纸制品 生产企业》
T/LZBX 018-2021《预包装螺蛳粉生产企业计量器具配备和管理要求》
（三）研讨确定标准主体内容
标准编制工作组在对收集的资料进行整理研究之后，召开了标准编制会议，对标准的整体框架结构进行了研究，并对标准的关键性内容进行了初步探讨。经过研究，标准的主体内容确定为术语和定义、置备要求、六堡茶初制产线计量器具配备、六堡茶精制产线计量器具配备、期间核查、控制计划。
（四）调研、形成文本草案、征求意见稿
2025年6月～7月，标准起草工作小组进行了广泛实地调研工作，查阅了大量的国内外文献、标准资料，对六堡茶加工制作方法、加工生产场所计量器具配备情况进行系统了解，根据具体功能排序，具体配备情况见表1。经编制组反复讨论，形成了标准的基本构架，对主要内容进行了讨论并对项目的工作进行了部署和安排。
表1 六堡茶产线计量器具配备情况

	序号
	设备名称
	主要用途
	规模化/龙头企业配齐率
	中小型企业配齐率
	家庭作坊/小微茶厂配齐率
	使用频率与说明

	1
	水分测定仪
	控制成品、半成品及仓储水分
	极高 (>90%)
	高 (>85%)
	高
	极高。质量控制刚需，入库、包装前必检。

	2
	农药残留检测仪
	原料/成品安全快速筛查
	中等 (50～60%)
	低 (<20%)
	极低
	使用率低，多为应对抽检，日常使用少。

	3
	温湿度计
	环境与工艺过程温度监测
	>95%
	>90%
	>85%
	极高。最基础、最普及的监测工具，频繁使用。

	4
	温湿度传感器
	环境智能监测与数据记录
	高 (与系统集成)
	中 (独立式)
	极低
	持续用于现代化发酵房、陈化仓的数字化管理。

	5
	茶叶杀青机
	用于抑制酶活性，初制核心机械
	极高 (~100%)
	极高 (~100%)
	高
	极高，生产季频繁使用，必备设备。

	6
	茶叶揉捻机
	塑造外形，促进成分转化
	极高 (~100%)
	极高 (~100%)
	高
	极高，生产季频繁使用，必备设备。

	7
	茶叶发酵机
	六堡茶特色工艺（用于茶叶发酵）
	高 (因工艺而异)
	中 (因工艺而异)
	低
	中高，现代工艺生产线核心设备。

	8
	茶叶渥堆机
	六堡茶特色工艺（用于渥堆）
	高 (因工艺而异)
	中 (因工艺而异)
	低
	中高，现代工艺生产线核心设备。

	9
	茶叶烘干机
	初制及精制后干燥
	极高 (~100%)
	极高 (~100%)
	高
	极高，每批产品必经工序，使用强度大。

	10
	茶叶筛选机
	用于茶叶筛选
	100% (必备)
	>90%
	中
	高，精制线核心，频繁使用。

	11
	茶叶风选机
	去除轻质杂质、黄片
	100% (必备)
	>80%
	低
	高，精制线核心，与筛选联用。

	12
	茶叶色选机
	按颜色剔除异色粒、老梗
	>80%
	约50%
	<10%
	中高，自动化程度高，设备昂贵，替代大量人工。

	13
	茶叶捡梗机
	主要去除茶梗
	>80%
	约60%
	极低
	中高,精制线重要环节。

	14
	茶叶输送机
	物料连续传送
	100% (自动化线核心)
	中 (局部使用)
	极低
	持续使用，连续化生产线的动脉。

	15
	茶叶包装机
	成品定量、密封包装
	100% (多种型号)
	>90% (半自动为主)
	中
	高，必备，形式多样。

	16
	鼓风电热恒温干燥箱
	精密烘干、水分测定辅助
	高
	中
	低
	中，多用于实验室精确烘干样品。

	17
	电子天平
	精密称量
	100% (多种精度)
	高 (实验室)
	低
	中高，实验室检测、小样拼配等使用。

	18
	恒温水浴锅
	实验恒温加热
	高
	中
	低
	中，配合检测实验使用。

	19
	分析天平
	高精密称量（实验室）
	100% (实验室标配)
	中
	极低
	中，用于需要高精度的检测实验。

	20
	高温电炉
	灰分测定
	高
	中
	极低
	低，频次较低的检测项目。

	21
	粉末筛
	测定粉末含量
	高
	高
	中
	中，成品出厂检验常规项目。

	22
	碎茶筛
	测定碎茶含量
	高
	高
	中
	中，成品出厂检验常规项目。

	23
	分光光度计
	常规成分快速测定
	高
	中
	极低
	中，用于茶多酚、色素等项目的检测。

	24
	滴定管
	容量分析
	高
	中
	低
	中，用于常规理化检测。

	25
	移液器
	精确移取液体
	高
	中
	低
	中，实验室常规操作。

	26
	分样盘
	样品分装与处理
	高
	中
	低
	中，实验室常规辅助工具。

	27
	布氏漏斗及减压抽滤装置
	样品过滤与分离
	高
	中
	低
	中，实验室样品前处理。

	28
	探针式温度计
	测量茶堆内部、叶片温度
	100%
	>80%
	中
	高，渥堆、发酵工艺的关键监控工具。



2025年8月～9月，在前期大量调研工作的基础之上，整合已有的参考资料中有关六堡茶加工、生产、计量器具使用情况等方面的资料，并结合不同工艺六堡茶的制作要点与计量器具需求，按照简化、统一等原则编制完成团体标准《六堡茶生产企业计量器具配备和管理要求》草案。
2025年10月，深入六堡茶加工企业及相关科研院所、计量测试中心、计量器具生产厂家等，针对六堡茶加工工艺特点，探讨研究必要的计量器具配置。标准编制工作组多次召开工作会议，对标准草案进行反复修改和研究讨论，最终形成了团体标准《六堡茶生产企业计量器具配备和管理要求》（征求意见稿）和（征求意见稿）编制说明。
[bookmark: _Toc526940083]四、标准制定原则
（一）实用性原则
本标准是在充分深入大量六堡茶生产厂家，参与六堡茶实际生产过程，调研相关计量器具，充分收集相关资料和文献，分析六堡茶生产过程中对于计量器具的使用与需求，在现有国家、行业标准、地方标准相关六堡茶质量要求的基础上，结合多年经验而总结起草的。符合广西六堡茶高质发展的要求，有利于行业的长远发展，具有较强的实用性和可操作性。值得注意的是，本标准不限定计量设备型号与品牌，所提供的计量检测器具准确度等级（或量程）为最低要求，凡高于本文件准确度的计量器具均可使用。
（二）协调性原则
本标准编写过程中参考了六堡茶加工相关的标准以及乳业、钢铁等行业的计量器具配备管理要求等标准，内容上与现行法律法规、标准协调一致。
（三）规范性原则
本标准严格按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第1部分：标准的结构和编写》的要求和规定编写相关内容，保证标准的编写质量。
（四）前瞻性原则
本标准不仅契合《中华人民共和国计量法》及《定量包装商品计量监督管理办法》等法规要求，更结合了广西六堡茶产业“标准化、规模化、品牌化”转型需求，形成了覆盖从茶园种植到成品出厂全链条的计量器具管理规范，符合标准制定的前瞻性原则。
5、 标准主要章节内容及确定依据
（一）标准主要内容
团体标准《六堡茶生产企业计量器具配备和管理要求》主要内容共分为五章，前三章包括范围、规范性引用文件、术语和定义，其中第四、第五章是标准的核心内容，第四章为六堡茶生产企业计量器具配备，包含六堡茶生产企业计量器具类型，配备原则，六堡茶生产企业计量器具配备要求。第五章从计量管理体系、计量人员配置与能力保障、计量器具管理与使用、数据管理与使用四个方面规定了计量器具管理要求。
（二）标准主要内容的依据来源
本标准主要以茶叶相关的国家标准和计量技术法规等为依据，在充分调研六堡茶生产企业计量器具使用、管理和工作现状的基础上，结合六堡茶企业产品质量提升的工作要求，形成了六堡茶生产企业计量器具配备和管理的规范性文件。
第四章中六堡茶生产企业计量器具类型，配备原则，六堡茶生产企业计量器具配备的内容主要是结合实际调研的情况，通过走访多家具有代表性的六堡茶生产企业，与企业管理人员、一线技术人员以及质量控制人员进行面对面交流，全面了解企业在计量管理程序、计量器具选型与使用、计量数据采集与分析等方面的现状、痛点与需求。在此基础上，充分借鉴行业内的成功实践经验，汲取先进企业在计量管理方面的创新理念与有效做法，结合六堡茶生产特有的工艺流程、产品特性以及质量控制要点，对依据标准制定的各项计量管理要求进行反复论证与优化调整。并结合引用GB/T 30375-2013茶叶贮存、GB/T 32744-2016茶叶加工良好规范、GB/T 8303-2013茶 磨碎试样的制备及其干物质含量测定、GB/T 8311-2013茶 粉末和碎茶含量测定、GB/T 8313 茶叶中茶多酚和儿茶素类含量的检测方法、GB 23200.13-2016 食品安全国家标准 茶叶中448种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-质谱法、GB/T 8310-2013 茶 粗纤维测定、GB/T 8305-2013 茶 水浸出物测定、GB/T 8309-2013 茶 水溶性灰分碱度测定、GB/T 8314-2013 茶 游离氨基酸总量的测定、GB/T 8303-2013茶 磨碎试样的制备及其干物质含量测定、GB/T 18798.2-2018固态速溶茶 第2部分：总灰分测定等相关茶叶成品检验的国家标准要求的仪器设备为基础制定。
第五章的主要内容计量管理体系、计量人员配置与能力保障、计量器具管理与使用、数据管理与使用主要依据GB/T 19022 测量管理体系 测量过程和测量设备的要求，结合调研情况与六堡茶生产企业实际工作需求、经验情况为基础制定。最终形成了一套既符合标准规范，又紧密契合六堡茶生产企业实际工作需求，具备高度可操作性与实用性的计量器具配备与管理指导方案，旨在为六堡茶生产企业提升计量管理水平、保障产品质量稳定、增强市场竞争力提供坚实的技术支撑与规范保障。
六、国内外同类标准制修订情况及与法律法规、强制性标准关系
经查阅，与六堡茶有关的国家标准、行业标准、地方标准、团体标准与相关的标准有：GB/T 32719.4-2016 《黑茶 第4部分：六堡茶》、DBS45/ 057-2018 《食品安全地方标准 六堡茶（传统工艺）》、DB45/T 2073-2019《六堡茶仓储基本要求》、DB45/T 2071-2019《六堡茶初制场地环境条件》、DB45/T 2072-2019《六堡茶茶园机械化修剪与采茶技术规程》、DB45/T 581-2009《六堡茶》、DB45/T 1114-2014 《地理标志产品 六堡茶》、DB45/T 1649-2017 《六堡茶冲泡及品饮方法》、DB45/T 1913-2018 《六堡茶斗茶规范》、DB45/T 1647-2017《六堡茶产品批号编码规范》、DB45/T 1648-2017《六堡茶包装标识与运输贮存技术规范》、DB45/T 2805-2023《六堡茶群体种茶苗繁育技术规程》、DB45/T 2807-2023《六堡茶发酵场地规范》、DB45/T 2438-2022 《六堡茶鲜叶采摘技术规程》、DB45/T 2437-2022 《六堡茶仓储管理规范》、DB45/T 2439-2022《出口六堡茶加工规范》 、DB45/T 479-2014 《六堡茶加工技术规程》、DB45/T 435-2014 《六堡茶生产技术规程》、DB45/T 1291-2016 《六堡茶加工与感官审评术语》等，规定了六堡茶从采摘、加工到成品、仓储的各种标准，但均未涉及计量器具的配备与管理。
与计量器具配备与管理相关的标准有GB 17167-2006 《用能单位能源计量器具配备和管理通则》、GB/T 21367-2008 《化工企业能源计量器具配备和管理要求》，地方标准有DB11/T 2019-2022《能源计量器具配备和管理规范 数据中心》、DB15/T 3700-2024《乳制品生产和加工企业计量器具配备与管理要求》、DB34/T 4528-2023 《生物医药企业能源计量器具配备和管理要求》，这些标准分别涉及用能单位、化工企业、数据中心、乳制品、生物医药企业等的能源计量器具配备和管理要求，团体标准中T/CMACC 199-2024 《企业温室气体排放计量器具配备和管理通则》规定了企业温室气体排放相关的计量器具配备和管理，T/ZSM 0063-2024 《碳计量器具配备与管理要求 总则》、T/ZSM 0071-2024 《碳计量器具配备与管理要求 造纸和纸制品 生产企业》涉及碳计量行业、T/LZBX 018-2021《预包装螺蛳粉生产企业计量器具配备和管理要求》涉及螺蛳粉生产企业的计量器具配备与管理，但都没有标准涉及茶产业的计量器具相关的内容。
综上所述，以上标准均未对六堡茶生产企业计量器具配备和管理作出要求。本标准的内容与现行的法律、法规及强制性标准无冲突，标准的编写符合GB/T 1.1-2020的要求。
七、重大分歧意见与处理经过和依据
本标准研制过程中无重大分歧意见。
八、自我承诺
本标准内容与各项指标不低于国家强制性标准、推荐性国家标准和行业标准。
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