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六堡茶生产企业计量器具配备和管理要求
[bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc26986771][bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc149912442][bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc97192964][bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc26986530]范围
[bookmark: _Toc17233326][bookmark: _Toc26648466][bookmark: _Toc17233334][bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc24884219]本文件规定了六堡茶生产企业计量器具配备和管理要求。
本文件适用于六堡茶生产企业、加工企业。
[bookmark: _Toc26718931][bookmark: _Toc26986772][bookmark: _Toc97192965][bookmark: _Toc26986531][bookmark: _Toc149912443]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB/T 27431  合格评定  测量设备期间核查的方法指南
GB/T 40633  茶叶加工术语
JJF 1001  通用计量术语及定义
[bookmark: _Toc97192966][bookmark: _Toc149912444][bookmark: _Toc26986532]术语和定义
GB/T 40633、GB/T 27431、JJF 1001界定的以及下列术语和定义适用于本文件。

计量器具 measuring instrument
单独或与一个或多个辅助设备组合，用于进行测量的装置。

准确度等级 accuracy class
在规定工作条件下，符合规定的计量要求，使测量误差或仪器不确定度保持在规定极限内的测量仪器或测量系统的等别或级别。

期间核查 intermediate checks
根据规定程序，为了确定计量标准、标准物质或其他测量仪器是否保持原有状态而进行的操作。
六堡茶生产企业计量器具配备
六堡茶生产企业计量器具类型
六堡茶初制产线计量器具、六堡茶精制产线计量器具。
六堡茶生产企业计量器具配备原则
六堡茶生产企业计量器具配备在满足计量要求前提下，根据经济合理原则，确定计量器具的配备，六堡茶工艺工程检测关键控制点的计量器具精度需满足使用要求。
涉及六堡茶贸易结算、安全结算、环境监测等国家要求强制配备的计量器具需按要求配备。
标准为六堡茶生产企业计量器具配备提供参考，企业可根据实际情况适当增减配备量。在条件允许时优先考虑自动化、信息化的要求。
标准所提供计量检测器具准确度等级（或量程）为最低要求，凡高于本文件准确度的计量器具均可使用。
六堡茶生产企业计量器具配备
六堡茶生产企业应制备符合六堡茶初制产线工艺及质量管理要求的计量检测设备，具体要求见表1。

六堡茶初制产线计量器具配备表
	序号
	计量器具名称
	最大允许误差或测量不确定度或准确度等级
	配备要求
	应用范围
	应用工艺阶段
	备注

	1
	农药残留检测仪
	透射比示值：±2.0%
重复性：＜0.5%
	抑制率≥50%
	六堡茶生产用原料农药残留检测
	六堡茶生产用原料质量检测用计量器具
	宜配计量器具

	2
	水分测定仪
	±2%
	0.01～100%
	用于六堡茶加工过程中水分及温度的检测
	六堡茶生产初制加工用计量器具
	应配计量器具

	3
	称重计量设备
	±0.20g
	0.01g
	用于六堡茶称重
	
	应配备计量器具

	4
	茶叶杀青机
	/
	/
	用于六堡茶茶叶杀青
	
	应配计量器具

	5
	茶叶揉捻机
	/
	/
	用于六堡茶茶叶揉捻
	
	应配计量器具

	6
	茶叶发酵机
	/
	/
	用于六堡茶茶叶发酵
	
	应配计量器具

	7
	茶叶渥堆机
	/
	/
	用于六堡茶茶叶渥堆
	
	应配计量器具

	8
	茶叶烘干机
	/
	/
	用于六堡茶茶叶烘干
	
	应配计量器具



六堡茶生产企业应制备符合六堡茶精制产线工艺及质量管理要求的计量检测设备，具体要求见表2。
六堡茶精制产线计量器具配备表
	序号
	计量器具名称
	最大允许误差或测量不确定度或准确度等级
	配备要求
	应用范围
	应用工艺阶段
	备注

	1
	茶叶筛选机
	/
	/
	用于六堡茶杂质筛选、分级
	六堡茶生产精制加工用计量器具
	应配计量器具

	2
	茶叶烘干机
	/
	/
	用于去除六堡茶水分，使含水率达到要求
	
	应配计量器具

	3
	茶叶包装机
	/
	/
	用于六堡茶包装
	
	宜配计量器具

	4
	鼓风电热恒温干燥箱
	±1.5℃
	（0～200）℃
	六堡茶成品磨碎试样的制备及干物质含量测定、水浸出物测定、粗纤维测定
	六堡茶成品指标检验用计量器具
	应配计量器具

	5
	电子天平
	±0.020g
	精度0.001g
	六堡茶成品磨碎试样的制备及干物质含量测定、水浸出物测定、总灰分测定、酸不溶性灰分测定，粗纤维测定
	
	应配计量器具

	6
	恒温水浴锅
	精度±2℃
	（0~100）℃
	六堡茶成品磨碎试样的制备及干物质含量测定、水浸出物测定、总灰分测定、酸不溶性灰分测定，粗纤维测定
	
	宜配计量器具

	7
	液相色谱-串联质谱仪
	分辨力：ESI+≤1 μ，质量准确性：ESI+≤0.5 μ
	配有电喷雾离子源
	食品安全国家标准 茶叶中448种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-质谱法
	
	宜配计量器具

	8
	分析天平
	/
	精度0.1mg和0.01g

	食品安全国家标准 茶叶中448种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-质谱法，药品称量、样品称量
	
	应配计量器具

	9
	高温电炉
	±25℃
	550℃
	
	
	宜配计量器具

	10
	粉末筛
	/
	孔径0.63mm、0.45mm、0.23mm、0.18mm
	粉末和碎茶含量的测定
	
	应配计量器具

	11
	碎茶筛
	/
	方孔，直径200mm
	粉末和碎茶含量的测定
	
	应配计量器具

	12
	分光光度计
	波长最大允许误差：±6nm，波长重复性≤3.0nm
	-
	游离氨基酸总量的测定
	
	宜配计量器具

	13
	滴定管
	/
	50mL
	水溶性灰分碱度测定
	
	宜配计量器具

	14
	恒温水浴锅
	±2℃
	100℃
	水浸出物和水分测定
	
	应配计量器具

	15
	分样盘
	/
	/
	茶叶中粉末和水不溶性灰分测定
	
	应配计量器具

	16
	布氏漏斗及减压抽滤装置
	/
	/
	茶多酚和水浸出物测定
	
	应配计量器具

	17
	温湿度计
	±2.0℃，±5%RH
	（0～50）℃，0%RH～100%RH
	用于六堡茶茶叶仓储环境温度监控
	六堡茶仓储环境监测用计量器具
	应配计量器具

	18
	水分测定仪
	2.0%
	0.01～100%
	用于茶叶渥堆过程温度的监测
	
	应配计量器具

	19
	探针式温度计
	±1℃
	（0～100）℃
	用于茶叶仓储过程水分及温度的监测
	
	应配计量器具

	20
	温湿度传感器
	±5%RH
	（0～60）℃
10%～100%RH
	用于堆内温湿度的检测
	
	宜配计量器具


计量器具管理要求
计量管理体系
六堡茶生产企业应按照 GB/T 19022 的要求建立计量管理体系，形成文件，并持续监测其实施效果，通过优化调整保障其长期有效性。
六堡茶生产企业应建立文件化程序，程序需涵盖人员管理、器具管理、数据管理并建立程序动态修订机制。
计量人员配置与能力保障
六堡茶生产企业应根据工作需求配备专人从事计量器具和计量数据的管理工作，保证计量职责和管理制度落实到位。
六堡茶生产企业应设专人负责计量器具配备、使用、检定/校准、维护、报废等管理工作，按照要求实施计量器具的检定/校准，确保计量器具量值准确可靠。
六堡茶生产企业从事计量管理、维护、数据采集、数据统计分析等工作的人员应掌握从事岗位所需的专业技术和业务知识，具备相应计量技术和业务能力，定期接受培训。六堡茶生产企业应建立和保存计量管理人员的技术档案。
计量器具管理与使用
六堡茶生产企业应对计量器具申购、安装、使用、日常维护、检定/校准、报废处理等环节形成制度并实施有效管理，确保计量器具满足需要和量值准确可靠。
六堡茶生产企业应配备完整的计量器具配备一览表见附录A的表A.1，应详细列出计量管理编号、计量器具名称、型号规格、最大允许误差、生产厂家、出厂编号、安装位置、状态（指合格、准用、停用等）、溯源时间。表中按照生产工序进行分类排序。
六堡茶生产企业应建立计量器具档案，内容包括：计量器具使用说明书、计量器具出厂合格证、计量器具最近两个连续周期的检定/校准/测试证书、计量器具检修记录、计量器具其他相关的信息。
六堡茶生产企业应建有明确的计量器具量值传递系统并绘制量值传递或溯源图，其中作为用能单位内部标准计量器具使用的，应明确规定其准确度等级、测量范围、可溯源的上级传递标准。
六堡茶生产企业的计量器具应实行定期检定（校准），属于强制检定的计量器具，其使用、检定周期、检定方式应遵守有关计量法规的规定。在定期进行量值溯源、期间核查后，应填写计量器具计量确认表见附录B的表B.1。
六堡茶生产企业计量器具，凡属自行校准且自行确定校准间隔的，应有现行有效的受控文件（即自校计量器具的管理程序和自校规范)作为依据。
六堡茶生产企业应在明显位置粘贴与计量器具一览表编号对应的标识，以备查验和管理。六堡茶生产企业应确保在用计量器具完好，其状态标识、运行维护始终处于溯源受控状态，保证相应记录完整。
六堡茶生产企业应在明显位置粘贴与计量器具一览表编号对应的标识，以备查验和管理。六堡茶生产企业应确保在用计量器具完好，其状态标识、运行维护始终处于溯源受控状态，保证相应记录完整。对影响能源计量器具性能的调整装置及软件，在使用中不得改动其铅封、封印及其他保护装置。
对影响计量器具性能的调整装置及软件，在使用中不得改动其铅封、封印及其他保护装置。在用计量器具出现损坏、过载、可能使其与预期用途相悖、产生不正确的测量结果、超过检定周期(校准间隔)、误操作、铅封(封印)或保护装置损坏破裂等情况时，应停止使用、隔离存放，做出明显的标签或标志，排除不符合原因，经再次检定/校准符合要求后才能重新投入使用。
数据管理与使用
六堡茶生产企业应建立完善的计量数据管理制度，应能追溯至计量测试记录。
计量数据记录应采用规范的记录格式，便于对数据的汇总与分析，应说明直接读数与被测量或记录数据之间的转换方法或关系，相关记录保存期限应不低于 3 年，且需支持检索。
六堡茶生产企业计量检测数据的采集、处理、传递和报告，应形成文件化、程序化管理，明确管理职责，使计量数据形成的各环节均受控、可监督核查、可计量确认，以确保计量检测数据真实准确。
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（规范性）
计量器具配备一览表
计量器具配备一览表
	计量管理编号
	计量器具名称
	型号规格
	最大允许误差
	生产厂家
	出厂编号
	计量测点名称
	状态（指合格、准用、停用等）
	溯源时间
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（规范性）
计量器具计量确认记录表
计量器具计量确认记录表
	一、设备基本信息

	设备名称
	
	设备编号
	

	设备用途
	
	保管部门
	

	规格型号
	
	存放地点
	

	上次计量日期
	
	设备管理员
	

	二、本次计量要求
	

	计量溯源方式
	□检定 □校准
	计量要求
（关键量/值）
	

	三、计量溯源结果的确认
	

	检定、校准证书的确认
	校准/检定证书编号
	□校准证书 编号
□检定证书 编号

	
	校准/检定机构资格
	□法定的鉴定机构，授权号
□认可的校准实验室
□其他机构，具体为：

	
	校准/检定机构的测量能力
	是否在能力测量范围内
□是 □否

	
	满足检测要求
	是否满足企业检测需求
□是 □否

	
	校准结果或检定结论的确认
	结论是否准确□是 □否

	
	
	溯源性信息：
是否有不确定度信息□是 □否
是否能溯源至国家基准□是 □否

	计量溯源结果符合性确认
	是否符合要求□是 □否
	

	
	是否使用了修正值、修正因子是 □否
	

	
	确认依据：
□仪器检定规程
□仪器校准规范
□检测标准
□其他
	

	计量结果确认人员：
 日期： 年 月 日

	四、计量溯源结果确认结论及结果处理
□校准/检定结果满足要求 
□根据证书、报告数据、结果判定该设备能使用
□根据证书、报告数据、结果判定该设备需降级使用
□根据校准/检定，测试产生的修正因子/修正值要对设备进行修正，修正情况如下：
                           设备管理员： 日期： 年 月 日
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