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《 火腿质量要求 》团体标准编制说明

（征求意见稿）

一、工作简况：

（一）任务来源

本标准制订任务由金华市市场监督管理局下达至金华火腿

行业协会，计划于 2026 上半年年完成。

（二）制定背景

金华火腿是金华最具特色的地方土特产，名列中国三大火腿

之首，世界三大火腿之一。由于历史原因，金华火腿一直存在“地

理标志产品金华火腿”、“证明商标金华市金华火腿”、“商品商标

金华火腿”3 个品牌商标并存且不统属于一个主体的情况。品牌

宣传分散、产品质量标准不统一，影响产业发展。2025 年，经

金华市市政府协调，根据行业实际情况，确定由金华市市场监督

管理局下属金华市知识产权保护中心牵头，组建专门机构，实现

三标统一管理，并确定将原由浙江省金华市火腿有限公司所属商

品商标 确定为区域公共品牌，为此急需制订一个符合该

区域公共品牌实际情况的产品质量标准。

（三）起草单位和主要起草人

本文件起草单位：XXX、XXX、XXX。

本文件主要起草人：陈超、XXX、XXX。

（四）主要工作过程

1、成立团体标准起草组
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2025 年 10 月，金华火腿行业协会、金华市金融控股投资有

限公司、金华市知识产权保护中心联合....等单位组建了起草工

作组。

2、形成团体标准初稿

2025 年 11 月起草工作主要参照《地理标志产品质量要求金

华火腿》（GB/T 19088-2024），征求业内部分专业人士意见，起

草了标准初稿。

3、形成团体标准讨论稿

2025 年 12 月 12 日由金华火腿行业协会组织，在金华召开

了本标准制订工作启动暨标准起草工作组第一次研讨会，就工作

重点、任务安排及《 火腿质量要求》团体标准初稿进行了讨

论，形成标准工作组讨论稿。

4、形成团体标准征求意见稿

2025 年 月 日，由金华火腿行业协会组织在金华召开了第

二次标准起草工作研讨会，根据研讨会的意见和建议，起草工作

组对标准的内容进行了修改，形成《 火腿质量要求》团体

标准征求意见稿，下发所有金华火腿生产企业，相关检测机构，

政府监管部门和行业内相关专家征求意见。

5、召开专家审定会，形成团体标准报批稿

2025 年 月 日，由金华火腿行业协会组织在金华召开团

体准审定会，对本标准进行审定，形成团体标准报批稿，经协会

团体标准管理机构审查批准后正式发布。
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二、团体标准编制原则、主要内容及确定依据

（一）标准编制原则

本标准的编制依据 GB/T1.1-2020《标准化工作导则第一部

分：标准的结构和编写》，参照 GB/T 19088-2024《地理标志产

品质量要求 金华火腿》，结合区域公共品牌金华火腿实际情况，

遵循“科学性、实用性、前瞻性、规范性”的原则，保持区域公

共品牌产品个性化的特点和标准条款的可操作性。

（二）主要技术内容说明及制定依据

《 火腿质量要求》主要参照 GB/T 19088-2024《地理

标志产品质量要求 金华火腿》进行编写。同时根据该区域公共

品牌实际情况，对产品名称、原料要求、个别理化指标作了调整，

具体如下：

1、产品名称：根据相关法规要求，本标准产品名称确定为

火腿。

2、 火腿定义：根据原料情况，确定为“采用符合 GB

2707 标准的猪后腿为原料，经特定工艺加工而成的具有形似竹

叶、肉质细腻，皮薄黄亮、肉色似火、香郁味美的火腿。”

3、产地范围：限定于金华市行政区域内。

4、原辅料技术要求，（1）应选用符合 GB 2707 规定的猪后

腿；（2）原料猪后腿肥膘厚度（以腿头处的肥膘为准）应小于等

于 5 厘米，以适应原料腿重的变化；（3）原料腿单只质量应为

6.0~13.0 千克。
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5、理化指标，所有质量等级规定盐分指标≤11%，蛋白质降

解指数指标确定为特极品≥22%，优级品≥20%，合格品≥18%。

6、附录 A 中规定：从腌制到发酵达到后熟时间不少于 7 个

月。

三、试验论证的分析、综述报告、技术经济论证，预期的经

济效益、社会效益和生态效益

随着我国经济的发展，人民生活水平的提高，市场对优质金

华火腿的需求量稳步增加，将会推动行业技术进步，发展空间巨

大。近年来金华火腿行业在监管部门努力下，食品安全问题已得

到解决，但在传统风味保持方面仍然存在一些问题，如发酵程度

参差不齐，口感过硬等影响了金华火腿的声誉和应用推广，导致

了近些年金华火腿产业发展缓慢。金华火腿产业要发展，这些问

题急需改进解决。

1、本标准规定了符合 GB 2707 标准的猪后腿都可以作为加

工原料，大大拓宽了原料来源。

2、根据实际情况，适当调整加工周期为不少于 7个月。

3、根据加工周期的调整，适当调整了蛋白质降解指数指标，

该数值与 GB/T 45535-2025 《中式火腿质量要求》相当。本标

准发布实施后，将稳定提升 火腿品质，提升区域公共

品牌美誉度，扩大该品牌授权使用量，预计 2025 年该品牌授权

使用量将突破 100 万条，产值达到 3.5 亿元人民币。

四、与国际、国外同类标准技术内容的对比情况，或与测试
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的国外样品、样机有关数据对比情况：

欧洲西班牙、意大利火腿都设有指示发酵程度的蛋白质降解

指数指标，《发酵肉制品》（ISO23854）、《干腌火腿》（ISO645）

国际标准，以及《地理标志产品质量要求 金华火腿》（GB/T

19088-2024）、《中式火腿质量要求》（GB/T 45535-2025）、《发酵

肉制品质量要求》（GB/T 45535-2025）国家标准也设立了该指标，

并明确了检验方法。本次制订的团体标准也设立了该指标，与国

际标准、国家标准保持同步。

五、以国际标准为基础的起草情况，以及是否合规引用或者

采用国际国外标准，并说明未采用国际标准的原因

本标准不涉及对现有国际标准和国外先进标准的采用。

六、与有关的现行法律、法规和强制性国家标准的关系

本标准为团体标准，与现行法律、法规和其他强制性国家标

准协调一致，尚未发现本标准与我国有关现行法律、法规和相关

强制性标准相冲突。

七、重大分歧意见的处理经过和依据

本标准在制定过程中未出现重大分歧意见。

八、涉及专利的有关说明

请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机

构不承担识别专利的责任。

九、实施国家标准的要求，以及组织措施、技术措施、过渡

期和实施日期的建议等措施建议
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本标准作为团体标准发布实施。建议本标准与本标准同领域

的其他系列标准配套使用，新版本正式发布后实施。

十、其他应当说明的事项

无

《 火腿质量要求》团体标准起草组

二〇二五年十二月


