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本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。

请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。

本文件由莎车和谱农业发展有限公司提出。

本文件由中国农业国际合作促进会归口。

本文件起草单位： 莎车和谱农业发展有限公司……
本文件主要起草人： 
本文件版权归中国农业国际合作促进会所有。未经事先书面许可，本文件的任何部分不得以任何形式或任何手段进行复制、发行、改编、翻译、汇编或将本文件用于其他任何商业目的。

莎车草莓
范围

本文件规定了莎车草莓的术语和定义、要求、检验方法、检验规则、标签、标志、包装、运输与储存。
本文件适用于喀什地区莎车草莓的生产、销售。
规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

GB/T 191  包装储运图示标志

GB 2762  食品安全国家标准 食品中污染物限量

GB 2763  食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量

GB 4806.1  食品安全国家标准 食品接触材料及制品通用安全要求

GB 5009.86  食品安全国家标准 食品中抗坏血酸的测定
GB 7718  食品安全国家标准 预包装食品标签通则

GB 1245  食品安全国家标准 食品中总酸的测定

NY/T 391  绿色食品 产地环境质量

NY/T 393  绿色食品农药使用准则

NY/T 896  绿色食品 产品抽样准则

NY/T 1789  草莓等级规格

NY/T 2637  水果和蔬菜可溶性固形物含量的测定 折射仪法

NY/T 2742  水果及制品可溶性糖的测定 3,5-二硝基水杨酸比色法

JJF 1070  定量包装商品净含量计量检验规则

术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。

莎车草莓 Shache strawberry
选用红颜、越秀、粉玉和金刚二号等优良品种，在莎车县域内生产的符合本文件要求的草莓。

要求
产地环境要求
产地空气质量、农田灌溉水质、土壤环境质量应符合NY/T 391的要求。
栽培管理
温室栽培技术应符合附录A的要求。

等级及规格要求
草莓按品质分为特级、一级和二级三个等级；按大小分为大、中、小三个规格。等级与规格要求应符合NY/T 1789中3.2～3.4的要求。

理化指标
理化指标应符合表2的规定。
理化指标要求
	内容
	指标

	
	特级
	一级
	二级

	可溶性固形物含量(%)
	≥9.5
	≥8.5
	≥7.0

	可溶性糖(%)
	≥7.0
	≥6.0
	≥5.0

	可滴定酸(%)
	≤0.5
	≤0.8
	≤1.0

	维生素C（mg/100g）
	≥60
	≥55
	≥49


卫生指标
污染物限量应符合GB 2762的规定，农药残留量应符合GB 2763的规定。
净含量
应符合JJF 1070的要求。
检验方法
等级及规格
应按NY/T 1789的规定执行。
可溶性固形物

应按NY/T 2637的规定执行。

可溶性糖

应按NY/T 2742的规定执行。
可滴定酸

应按GB 12456的规定执行。

维生素C

应按照GB 5009.86的规定执行。
卫生指标

污染物限量应按照GB 2762的规定执行，农药残留量应按照GB 2763的规定执行。
净含量

应按JJF 1070的规定执行。
检验规则
组批
来自同一产地、同一品种、同一等级、同一日采收的为一个检验批次。

抽样
应按照NY/T 896的规定执行。
产品检验
交收检验
每批次产品交收前，生产单位都应进行交收检验，检验合格的产品方可交收。检验内容包括等级及规格、净含量、包装、标志、标签。

型式检验

每年应至少进行1次。检测项目为4.3～4.7。有下列情况之一者，应进行型式检验：

a）前后两次抽样检验结果差异较大时；

b）因生产技术和生产环境发生较大变化，可能影响产品品质时；

c）国家市场监督管理行政主管部门提出型式检验要求时。

判定规则

等级及规格、理化指标、净含量和卫生指标检验结果中全部指标合格时，则判定该批产品为合格；等级及规格、净含量和理化指标有不合格项时,在该批产品中加倍抽样复检，以复检结果为准，允许产品降级；卫生指标有不合格项时，判定产品为不合格，不得复检。
标签、标志、包装、运输及储存
标签、标志
标签应符合GB/T 191、GB 7718的规定，并具备农产品承诺达标合格证。
包装
产品包装材料应清洁卫生，无毒、无害、无异味，直接接触食品的包装材料应符合GB 4806.1的规定。

包装前的草莓应放入0 ℃～5 ℃冷藏库中预冷2 h。

储存
库房经整理、清扫后，应用0.1%次氯酸钠喷洒消毒，或用5 g/m3硫黄熏蒸消毒，一般处理后经24 h密闭，然后通风1 d～2 d，按要求调节到规定温度备用（产地预冷库房和销售端预存库房要求相同处理）。

经预冷后的草莓可直接包装进入物流运输销售，也可置于保鲜库短期储存。草莓低温储存温度宜为0 ℃～2.5 ℃，相对湿度宜为90%～95%。整个储存期间要保持库内温度的稳定。
运输
宜采用低温冷藏车运输，冷藏车车内温度宜为0 ℃～5 ℃。草莓运输最长期限不宜超过48 h。运输行车宜平稳，减少颠簸和剧烈震荡。

在装卸运输中应轻装轻卸。运输工具应清洁卫生，禁与其他果蔬或物品混装混运。长途运输中应有冷藏保障。
生产档案记录

基本要求
种植户应对草莓生长发育的物候期、投入品、农事操作和产品销售等情况做详细记录。
销售记录

应对草莓鲜果销售的品种、日期、批次、数量、质量、等级、单价或销售金额及客户资料包括姓名、住址、联系方式等做详细记录。

（资料性）
莎车草莓栽培技术要点
A.1  园地选择
应选择地势平坦、排灌方便、交通便利、空气清新、无工业污染的地块。土壤以壤土或砂壤土为宜，pH值5.5～6.5，有机质含量≥1.5%。地下水位应低于1.5 m，灌溉水质应符合GB 5084的要求。温室应选南北向、采光良好的地块，棚高3.5 m以上，配备防虫网及卷膜通风设施。

A.2  种苗繁育
A.2.1  母株选择与苗源
应选用品种纯正、抗逆性强、无检疫性病虫害的优质母株。母株应来自无病毒苗圃，种苗繁育宜采用组织培养或匍匐茎繁殖方式。
A.2.2  苗床准备
苗床应设置于通风良好、遮光可调的温室内，采用无土基质（草炭、珍珠岩、蛭石按3:1:1配比）。播前基质应经高温或药剂消毒。
A.2.3  种苗繁育与管理
匍匐茎苗繁育期为6月～9月。每母株可留3～4条匍匐茎，每条保留前2～3个匍匐苗。幼苗生长过程中应保持基质湿润，相对湿度70%～80%，温度20 ℃～28 ℃。出圃苗应根系发达、叶片3片以上，无病虫害。
A.3  定植与栽培管理
A.3.1  定植时间
温室草莓一般于9月上旬～10月上旬定植。
A.3.2  定植密度
采用高畦双行定植，畦宽80 cm～100 cm，行距30 cm～35 cm，株距20 cm～25 cm，每亩栽植8000株～10000株。
A.3.3  定植方法
定植前应灌足底水，采用带根系营养钵苗定植。定植时根系应舒展，根颈与地面齐平，覆土后轻压并浇透定根水。

A.3.4  栽后管理
定植后7 d～10 d应保持棚内空气湿度85%左右，温度25 ℃～28 ℃。缓苗后保持日温20 ℃～25 ℃、夜温10 ℃～15 ℃，适时通风降湿。

A.4  土肥水管理

A.4.1  土壤管理
应实行轮作制度，轮作期不少于3年。采用地膜覆盖栽培，防止土壤盐渍化与杂草滋生。
A.4.2  施肥管理
以有机肥为主、无机肥为辅。基肥每亩施腐熟有机肥3000 kg～4000 kg、复合肥50 kg～80 kg。追肥应掌握“少量多次”，生长期每7 d～10 d施一次肥水，宜采用滴灌或微喷系统。果实膨大期应增施钾肥和钙肥。
A.4.3  水分管理

草莓喜湿怕涝，应保持土壤相对湿度70%～80%。定植初期保持湿润，开花期控制湿度，果实膨大期充足供水，采收期适度控水以提高糖度。
A.5  整枝修剪
A.5.1  整枝
应及时去除病叶、老叶、枯叶，保持通风透光。每株保留2个～3个花序，叶片10片左右。
A.5.2  修剪

匍匐茎应及时摘除，防止养分分散。采果后及时剪除老叶，促进新叶生长。
A.6  花果管理
A.6.1  促花
定植后保持短日照（8 h～10 h）促进花芽分化。温度控制在夜温10 ℃～15 ℃、日温20 ℃～25 ℃。
A.6.2  授粉
应采用人工辅助授粉或引入蜜蜂授粉，授粉期保持相对湿度60%～70%，避免高湿影响花粉活力。
A.6.3  疏花疏果 
每花序留果3个～5个，去除畸形果、小果。
A.6.3  果实采收
果实充分着色后采摘，采收宜在清晨或傍晚进行，轻拿轻放，防止机械损伤。
A.7  设施栽培管理
A.7.1  温度与湿度调控
育苗期保持温度25 ℃左右，开花期控制夜温10 ℃～15 ℃、日温20 ℃～25 ℃，果实膨大期维持18 ℃～22 ℃。湿度过高时应通风降湿。
A.7.2  光照调节
冬季应增加光照，可采用反光膜、补光灯等措施。强光期应适当遮阴。

A.7.3  环境控制

应安装自动监测系统，调节温、湿、光、CO₂浓度等参数。采果期CO₂浓度保持800 mg/kg～1000 mg/kg为宜。
A.8  病虫害防治

A.8.1  病虫害种类

A.8.1.1 主要病害
灰霉病、白粉病、炭疽病、根腐病等。

A.8.1.2 主要虫害
蚜虫、红蜘蛛、蓟马、粉虱等。

A.8.2  农业防治

采用无病苗定植，实行轮作，保持棚内清洁，及时清除病残体。
A.8.3  物理防治

A.8.3.1 灯光诱杀

每15亩～20亩应安装1盏太阳能杀虫灯或1盏频振式杀虫灯。杀虫灯宜安装在果园的制高点和外围。

A.8.3.2 防虫网帐
对地势较平坦的园区，可搭建单株圆拱形防虫网帐。防虫网规格为40目～60目。防虫网帐顶部略高于树顶0.5 m～1.0 m，四周间距离树冠0.2 m；在采收前40 d～60 d覆盖，底部用泥土压实。盖网后地面喷施1次杀虫剂，清除已有的果蝇等。

A.8.4  生物与化学防治
优先采用生物源农药和高效低毒化学药剂。药剂使用应遵循NY/T 393系列标准规定，不得使用国家禁止使用的农药。采收前7 d内不得施药。
_________________________________


