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	《预制即食食品保鲜技术及质量控制规范》团体标准
	编制说明
	一、工作简况
	（一）任务来源
	随着"懒人经济"的快速发展和生活节奏的加快，预制即食食品凭借其便捷、高效的特点，已成为现代食品消费市
	然而，产业快速发展的同时，面临着质量参差不齐、保鲜技术不规范、标准体系不完善等问题。江苏省消保委的调
	目前，国内虽有个别团体标准和地方标准开始尝试填补空白，但这些标准或地域覆盖有限，或侧重于单一环节，远
	（三）主要起草单位及起草人所做的工作


	二、标准编制原则和主要内容
	（一）标准编制原则
	（二）标准主要技术内容

	本标准报批稿包括7个部分，主要内容如下：
	1 范围
	本文件规定了预制即食食品的术语和定义、产品分类、基本要求、保鲜技术要求、过程质量控制要求、质量评价、
	本文件适用于预制即食食品的研发、生产、检验、贮运、销售等全过程的质量控制。
	2 规范性引用文件
	引用了与预制即食食品相关的28项国家标准和行业标准，包括食品安全标准、检测方法标准、包装材料标准等，
	3 术语和定义
	明确了预制即食食品、保鲜技术、气调包装、冷链物流、货架期等8个关键术语的定义，为标准的正确理解和实施
	4 基本要求
	规定了生产资质、人员要求、环境与设施、设备要求、卫生管理等基本条件，确保生产企业具备相应的基础保障能
	5 保鲜技术要求
	这是本标准的核心技术内容，包括温度控制技术（快速冷却、冷冻保鲜、冷藏保鲜）、包装控制技术（气调包装、
	6 过程质量控制要求
	涵盖从原料到成品的全过程质量控制：原料质量控制（采购、验收、贮存）、加工过程控制（前处理、烹调加工、
	7 质量评价
	建立了完整的质量评价体系，包括感官要求、理化指标、微生物指标、食品添加剂与污染物要求、净含量要求以及
	8 供应链管理要求
	对贮藏、运输、销售等环节提出具体要求，确保产品在流通环节的质量安全。
	9 文件管理与追溯
	建立完善的文件管理体系和产品追溯系统，为质量管理和风险控制提供保障。
	附录
	包括2个附录，为规范性附录，为主要保鲜技术参数、评价方法。
	三、主要试验和情况分析
	四、标准中涉及专利的情况
	五、预期达到的效益（经济、效益、生态等），对产业发展的作用的情况
	六、与有关的现行法律、法规和强制性国家标准的关系
	七、重大意见分歧的处理依据和结果
	八、标准性质的建议说明
	九、贯彻标准的要求和措施建议
	十、废止现行相关标准的建议
	十一、其他应予说明的事项

