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本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
[bookmark: _Hlk214369674]本文件由灌南县市场监督管理局提出。
本文件由江苏省标准化协会归口。
本文件起草单位：灌南县市场监督管理局、连云港市农业农村局、连云港市标准化研究中心。
本文件主要起草人：金达然、潘晓盼、高娟。
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地理标志产品 灌南金针菇
[bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc26986530][bookmark: _Toc26986771][bookmark: _Toc97192964][bookmark: _Toc213922690][bookmark: _Toc213924684]范围
[bookmark: _Toc17233326][bookmark: _Toc17233334][bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc24884219][bookmark: _Toc26648466]本文件规定了灌南金针菇的术语和定义、地理标志产品保护范围、分级标准、要求及试验方法、判定规则、标识、包装、运输和贮存。
本文件适用于国家质量监督检验检疫行政主管部门根据《地理标志产品保护规定》批准保护的地理标志保护产品灌南金针菇。
[bookmark: _Toc26718931][bookmark: _Toc26986531][bookmark: _Toc26986772][bookmark: _Toc97192965][bookmark: _Toc213922691][bookmark: _Toc213924685]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB/T 5009.3  食品中水分的测定方法
GB/T 5009.10  植物类食品中粗纤维的测定
GB/T 5009.11  食品中总砷的测定方法
GB/T 5009.12  食品中铅的测定方法
GB/T 5009.15  食品中镉的测定方法
GB/T 5009.17  食品中总汞的测定方法
GB/T 5009.20  食品中有机农药残留量的测定方法
GB/T 5009.34  食品中亚硫酸盐的测定方法
GB/T 5009.38—1996  蔬菜、水果卫生标准的分析方法
GB 9687  食品包装用聚乙烯成型品卫生标准
GB 9688  食品包装用聚丙烯成型品卫生标准
GB/T 12530  食用菌取样方法
GB/T 12531  食用菌水分测定
GB/T 12532  食用菌灰分测定
GB/T 12533  食用菌杂质测定
GB/T 15673  食用菌中粗蛋白含量的测定
[bookmark: _Toc97192966][bookmark: _Toc213922692][bookmark: _Toc213924686]术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。

灌南金针菇
利用江苏省灌南县区域内的自然环境和资源，选用适宜的良种进行繁育，经独特的栽培方式生产而成，具有“菇柄细长、盖小质细、色泽白亮、整齐均匀、外形美观、口感脆嫩爽滑、味道鲜美独特、菇香浓郁、营养丰富”为主要品质特征的纯白金针菇。

异味
金针菇特有气味之外的其他气味。

菇体坚挺度
金针菇菇体生长结实、富有弹性、菇盖不易脱落、从菇体中部托起两端不下垂的感官衡量指标。

开伞菇
菌盖边缘平展的金针菇

切头菇
切除菌柄基部，成为均可食用产品的金针菇。

整菇
采收后除去或基本去除培养基的金针菇。

整齐度
菌柄符合各等级标准长度的质量比。

水质菇
菌盖表面呈半透明状的金针菇。

霉烂菇
有霉菌、细菌侵害痕迹的金针菇。

附着物
粘附在金针菇表面的培养基或残渣等。

有害物质
有毒、有害及其他有碍安全卫生的物质（如毒菇、霉菌、虫体、动物毛发和排泄物、金属、玻璃、砂石等）。
[bookmark: _Toc213922693][bookmark: _Toc213924687]地理标志产品保护范围
灌南金针菇地理标志范围限于国家质量技术监督检验检疫总局根据《地理标志产品保护规定》批准的范围。见附录A。
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感官指标
灌南金针菇应符合表1规定。
感官指标
	项目
	切头菇
	整菇

	等级
	一级
	二级
	三级
	一级
	二级
	三级

	色泽
	菇体白色、有光泽、新鲜感
	菇体乳白色、有光泽和新鲜感
	菇体乳白色、略有光泽
	菇体白色、有光泽、新鲜感
	菇体乳白色、有光泽和新鲜感
	菇体乳白色、略有光泽

	菇体坚挺度
	坚挺
	较坚挺
	坚挺
	较坚挺

	菇盖形状
	圆锥形、球形或近球形
	球形、近球形或半球形
	半球形或扁半球形
	圆锥形、球形或近球形
	球形、近球形或半球形
	半球形或扁半球形

	气味
	金针菇特有气味、无异味

	开伞菇，%
	≤2
	≤5
	≤20
	≤2
	≤5
	≤20

	菌盖直径,cm
	≤0.8
	≤1.2
	≤1.5
	≤0.8
	≤1.2
	≤1.5

	菌柄长度，cm
	12-18
	10-20
	15-20
	12-24

	整齐度，%
	≤95 
	≤90
	≤70
	≤95
	≤90
	≤70

	附着物，%
	无
	≤0.5%   

	水质菇
	无
	≤1%
	无
	≤1%

	霉烂菇
	无

	虫蛀菇
	无

	有害杂质
	无



理化指标
理化应符合表2规定。
理化指标
	项目
	指标

	
	一级菇
	二级菇
	三级菇

	水分，%
	≤85（鲜样计）
	≤90（鲜样计）

	粗蛋白质，%
	≥18（干样计）

	粗纤维，%
	≤12（干样计）

	灰分，%
	≤8.0（干样计）


卫生指标
卫生指标应符合表3规定。
卫生指标
	项目
	指标/（mg/kg）

	
	切头菇
	整菇

	砷（以As计）
	≤0.2
	≤0.2

	汞（以Hg计）
	≤0.05
	≤0.05

	铅（以Pb计）
	≤0.25
	≤0.25

	镉（以Cd计）
	≤0.2
	≤0.2

	亚硫酸盐（SO2计）
	≤40
	≤40

	多菌灵（carbendazim）
	≤0.3
	≤0.3

	敌敌畏（dichlorvos）
	≤0.1
	≤0.1

	溴氰菊酯(deltamethrin)
	≤0.01
	≤0.01

	氯氰菊酯(cypermethrin)
	≤0.03
	≤0.03

	百菌清(chlorothalonil)
	≤0.5
	≤0.5

	注：未列项目的重金属、有害物质及农药残留不得检出。
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感官指标的检验
色泽、菇体坚挺度、菌盖形状、气味、附着物、水质菇、虫蛀菇、霉烂菇、有害杂质采用在自然光下眼观，鼻嗅，手触摸。
菌盖直径、菌柄长度采用相应准确度直尺测量。
破损菌柄、开伞菇、整齐度、附着物随机抽样 500g，分别从中捡出破损菌柄、开伞菇、不符整齐度菇、附着物，按下式计算结果：
	X（%）=m1/m×100 	()
式中：
X——破损菌柄、开伞菇、不符整齐度菇、附着物的质量分数，% 。
m1——破损菌柄、开伞菇、不符整齐度菇、附着物的质量，g 。
m——样品重量，g。
理化指标的检验
水分的测定
按GB/T 12531规定执行。
粗蛋白的测定
按GB/T 15673规定执行。
粗纤维的测定
按GB/T 5009.10规定执行。
灰分的测定
按GB/T 12532规定执行。
卫生指标的检验
砷
按GB/T 5009.11规定执行。
汞
按GB/T 5009.17规定执行。
铅
按GB/T 5009.12规定执行。
6.3.4　镉
按GB/T 5009.15规定执行。
6.3.5　亚硫酸盐
按GB/T 5009.34规定执行。
6.3.6　多菌灵
按GB/T 5009.38-1996中4.7规定执行。
6.3.7　敌敌畏
按GB/T 5009.20规定执行。
6.3.8　氯氰菊酯、溴氰菊酯
按GB/T 5009.110的规定执行。
6.3.9　百菌清
按GB/T 5009.105规定执行。
[bookmark: _Toc213922696][bookmark: _Toc213924690]检验分类
型式检验
型式检验是对产品进行全面考核，即对本标准规定的全部要求进行检验。有下列情形之一者应进行
型式检验：
——国家质量监督机构或行业主管部门提出型式检验要求；
——前后两次抽样检验结果差异较大；
因为人为或自然因素使生产技术、生产环境发生较大变化。
交收检验
每批产品交收前，生产单位都要进行交收检验。交收检验内容包括感官、标志和包装。检验合格后
并附合格证方可交收。
组批检验
同产地、同规格、同一生产周期采收的金针菇作为一个检验批次。批发市场同产地、同规格的金针菇作为一个检验批次。农贸市场和超市相同进货渠道的金针菇作为一个检验批次。
抽样方法
按照GB/T 12530中的有关规定执行。
报验单填写的项目应与实货相符，凡与实货单不符，品种、规格混淆不清，包装容器严重损坏者。应由交货单位重新整理后再行抽样。
包装检验
按第8章的规定进行。
判定规则
感官指标中气味、杂质、虫蛀菇、霉烂菇、开伞菇等5项中任何一项及以上不合格，可加倍抽样复验一次，若以上5项感官指标中任何一项及以上仍不合格，则判该批产品不合格。
含水量、安全及卫生指标中任何一项不能达到要求的，即判该批产品不合格。
该批次样本标识、包装、净含量（净重）不合格者，允许生产者进行整改后申请复验一次，若以上3项指标中任何一项及以上仍不合格，则判该批产品不合格。
[bookmark: _Toc213922697][bookmark: _Toc213924691]标识
包装上的标识应按照中华人民共和国农产品质量安全法的要求，用中文标明产地和采收日期，字迹应清晰、完整、准确。
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包装
9.1.1　用于产品包装的容器如箱、筐等应按产品的大小规格设计，同一规格应大小一致，牢固、整洁、干燥、透气、无污染、无异味，内壁无尖突物，无虫蛀、腐烂、霉变等，纸箱无受潮、离层现象。内包装材料卫生指标应符合GB 9687或 GB 9688的规定。罐头金针菇的包装应符合ZB X70 005-89 的要求。
9.1.2　按产品的品种、规格分别包装，同一件包装内的产品应摆放整齐紧密。
9.1.3　每批产品所用的包装、单位质量应一致，每件包装净含量（净重）不应超过10kg。
9.1.4　包装检验规则：逐件称量抽取的样品，每件的净含量应不低于包装外标志的净含量。
运输
9.2.1　运输时轻装、轻卸，避免机械损伤。
9.2.2　运输工具要清洁、卫生，无污染物、无杂物。
9.2.3　防雨淋、防日晒、不可裸露运输。
9.2.4　不得与有毒有害物品、鲜活动物混装混运。
9.2.5  金针菇在4℃～10℃条件下运输不超过 1d，在 1℃～2℃真空包装条件下运输不超过 20d。
贮存
金针菇在 1℃～4℃贮存不超过 10d，真空包装后1℃～2℃冷藏贮存不超过 25d。
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（资料性）
灌南金针菇地理标志产品保护范围图
图A.1规定了灌南金针菇地理标志产品保护范围。
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图A.1 灌南金针菇地理标志产品保护范围图
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