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6.5 TR

6.5.1 HEF G myR BRI e @R, TR i B B Bk 1 A B o
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REEHEER MR , EXIEBHNZEEE.

* 2 BiKRIRTTEAN 2R % 1

FEHS I HIETTE KRE IR IG LA E) RREHENED
(12.5+0.625)
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	4.2.2 评估市场竞争情况，了解主要竞争对手的产品特点、价格策略和市场布局情况，找到差异化的竞争优
	4.2.3 关注用户体验，提升产品的使用便捷性和外观设计，收集用户反馈实现持续改进。

	5　设计原则
	5.1　设计的标准化和定制化
	5.1.1　应满足通用性和互换性的基本条件。
	5.1.2　产品定制化应可实现不同用户群体的需求。
	5.1.3　符合大规模生产需求。

	5.2　通用性和相对独立性
	5.2.1　通用性：应满足在不同的产品或系列产品中，选择安装同一类部件（例如：搅拌杯、主机等），实现相同的功能。
	5.2.2　相对独立性：应易于实现具有特定功能的单独设计、制造、检测和验证。
	5.2.3　防水等级：应达到GB/T 4208-2017中IPX5以上的要求。

	5.3　兼容性和可升级性
	5.3.1　兼容性：应实体在满足相同或相近功能要求的条件下，应设计具有在不同产品或系列产品间的兼容能力。
	5.3.2　产品的可升级性：应使产品具有功能扩展或升级的能力。

	5.4　接口规范性
	5.5　果汁机的设计应考虑产品开发中的需求调研、市场分析、功能设计、结构设计、供应能力、工艺设计等各个环节。
	5.6　果汁机的设计还应根据实际客户需求的多变性、不确定性，结合设计程序规范化的方法进行。

	6　产品设计要求
	6.1　法律法规符合性
	6.1.1　电气安全
	6.1.1.1　应符合GB/T 4706.1、GB/T 4706.30的规定。
	6.1.1.2　电路控制系统应安全可靠、动作准确，电器线路接头应连接牢固并有链接区分符号，导线不应裸露，应防止漏电。

	6.1.2　与食品接触部件卫生要求
	6.1.2.1　玻璃制品应符合GB 4806.5的要求。
	6.1.2.2　塑料制品应符合GB 4806.7的要求。
	6.1.2.3　金属材料及制品应符合GB 4806.9的要求。
	6.1.2.4　橡胶材料及制品应符合GB 4806.11的要求。
	6.1.2.5　所有与食物接触的材料及其制成的部件应符合GB 4806.1的要求。


	6.2　绿色可持续
	6.3　性能要求       
	6.3.1　果汁机的设计应兼顾功能性与安全性，确保用户在使用过程中的安全与便利。果汁机在主机和杯子分离的状态下点
	6.3.2　跌落性能：果汁机带外包装状态，经跌落试验后，产品无破裂、变形、完全组装后能正常工作。
	6.3.3　粉碎通过率：经果汁机加工后，食材粉碎的细腻程度，用18目标准筛网过滤，通过率应不小于96%，不能有大
	6.3.4　噪声：正常工作时，距离产品60 cm，使用胡萝卜进行负载测试，果汁机的噪声应≤85 dB(A)， 空
	6.3.5　满电产品最高额定搅拌容量使用次数不得低于8次。

	6.4　便携性/便捷性
	6.4.1　果汁机应按规定程序批准的图样和技术文件制造。所有外购件均应符合现行国家标准、行业标准的相关要求。
	6.4.2　果汁机设计的总体布局应符合人类工效学原则，造型美观、易拆洗。设计应确保用户能够使用，减少学习成本。操
	6.4.3　果汁机的启动和停止的设计应简单明了，避免复杂的操作步骤，以提升用户的便利性。
	6.4.4　在设计过程中，应考虑清洁和维护的便捷性。果汁机的各个部件应易于拆卸，方便用户清洗。宜使用耐用、易清洁
	6.4.5　在满足功能需求设计的同时，应减小体积，充分考虑便于携带和存储的设计。宜采用轻量化设计，产品结构宜参考
	6.4.6　在满足单次榨汁的需求，应避免果汁机体积过大影响便携性。其额定容量不大于1000 mL，搅拌容量不大于

	6.5　耐用性
	6.5.1　推荐选用高强度塑料和食品级金属材料，确保产品具有较好的抗冲击性和耐磨性。
	6.5.2　设计应考虑到用户的操作习惯和较好的耐用性，在正常使用条件下，使用寿命应满足600次循环操作，果汁机的
	6.5.3　果汁机在下列环境，应能正常工作：

	6.6　材料选用
	6.6.1　外壳材料应具备轻便、耐用和安全的特性，推荐使用高强度塑料或金属等，以确保产品的便携性和抗冲击能力。
	6.6.2　内部组件的材料选择应关注刀片的锋利度和耐磨性，需采用食品级不锈钢或高硬度合金材料。
	6.6.3　电机的选择应考虑功率和噪音，优先选择高效能、低噪音的电机。电机的维护和更换应考虑到维修的便利性，设计
	6.6.4　应按GB/T 26572要求，避免使用有毒有害物质。
	6.6.5　符合GB 4806.7规定的聚丙烯（PP）、ABS等材料，具有轻便、耐化学性和良好的成型性，宜适用于

	6.7　主要零部件质量要求
	6.7.1　在正常使用条件下，果汁机的材料表面和涂料应耐用、可清洗，无裂纹、抗开裂、抗剥落、耐磨损。
	6.7.2　果汁机零部件的连接应可靠，零部件拆卸、安装应方便，便于清洗。
	6.7.3　果汁机润滑部位应润滑可靠，不应有渗漏现象。润滑脂应符合GB 15179的规定。
	6.7.4　果汁机应运行平稳，运动零部件动作应协调、准确，无卡滞现象和异常声响。
	6.7.5　果汁机所用的原材料、外购配套零部件应符合使用要求，应有生产厂的质量合格证明书；否则应按产品相关标准验
	6.7.6　电机的选用需要符合   GB/T 6656   规定要求。
	6.7.7　电池的选用需要符合GB/T 45565、GB 31241、GB/T 36276 规定的要求。

	6.8　外观
	6.8.1　果汁机外表面应光滑，零部件结合面的边缘应整齐光滑，不应有划伤、凹凸不平的现象，不应有明显的机械损伤，
	6.8.2　果汁机涂层部位应光滑细密、色泽均匀，不得有斑点、针孔、气泡和脱落等缺陷。
	6.8.3　果汁机与物料接触的零部件表面应光滑，无死区，便于清洗。


	7　包装材料类设计
	7.1 标牌设计
	7.2使用说明书设计
	7.2.1 使用说明书应包括：果汁机的基本功能、操作步骤、清洁与维护保养建议、故障排除指南。使用说明
	7.2.2 应有杯盖锁紧机构的说明和操作指引。
	7.2.3 安全注意事项应强调安全隐患部位，应有安全提示，确保用户在使用过程中避免潜在风险。
	7.2.4 带锂电池结构的果汁机，应有续航能力和充电时间的指示说明。

	7.3 包装物设计
	7.3.1宜选择环保包装材料，降低对环境的影响并符合可持续发展的要求。优先考虑可回收或可降解的包装材
	7.3.2果汁机及配套产品的包装应保证产品在运输和贮存过程中不易损坏、包装箱外壁的文字和标志应工整、
	7.3.3果汁机及配套产品安装前的包装应符合GB/T 13384的规定。
	7.3.4果汁机验收时应随机提供下列文件:
	8.1  一般试验环境：
	8.1.1
	    在下列环境中进行相关的试验
	温度：（20±5）℃，无明显热辐射影响
	相对湿度：45%-75%
	大气压力：95kPa∽106kPa
	8.1.2  试验用测量仪器、仪表
	测试仪器、仪表应符合下列要求：
	1)电压表、电能表的准确度不应低于±0.5%。
	2)衡器的满量程时，相对误差不超过±0.1%，最小显示（刻度）值为1g。
	3)计时器的精度为正负2S/H。
	4)量具，其准备度为±1mL。
	5)所用仪器、仪表需有第三方校验，并在校验期内。
	8.2  测试食材新鲜胡萝卜的预处理
	          采用新鲜饱满、平滑无畸形、无空心、无干瘪、无腐烂、无破裂的胡萝卜，清洗干净，切成
	8.3  过筛使用的筛网
	      使用孔径1mm（18目）的标准筛网。
	8.4  测试时的食材与液态的配比
	      测试时水温为23℃±2℃，使用预处理后的胡萝卜进行测试，胡萝卜、水按2:3的比例装入容器
	8.5  工作功率的测试方法
	     按8.4要求比例放入胡萝卜和水，按规定的额定最大搅拌容量，启动产品运行10S-15S，记录

	  P=U*I    


	附　录　A（资料性）果汁机轻量化设计示意图
	温度：（20±5）℃，无明显热辐射影响
	相对湿度：45%-75%
	大气压力：95kPa∽106kPa
	测试区域无明显空气对流
	B.1.2  试验用测量仪器、仪表
	电压表、电能表的准确度不应低于±0.5%。
	所用仪器、仪表需有第三方校验，并在校验期内。
	B.1.3 自耗电测试试验
	将器具拆机，露出线路板正极线、电池正极线，将微安表的正极接电池正极，微安表负极接线路板正极线，在不启
	温度：（20±5）℃，无明显热辐射影响
	相对湿度：45%-75%
	大气压力：95kPa∽106kPa
	C.1.2 试验用测量仪器、仪表
	测试仪器、仪表应符合下列要求：
	电压表、电能表的准确度不应低于±0.5%。
	衡器的满量程时，相对误差不超过±0.1%，最小显示（刻度）值为1g。
	计时器的精度为正负2S/H。
	所用仪器、仪表需有第三方校验，并在校验期内。
	量具，其准备度为±1mL。


