
团体标准《南极磷虾油凝胶糖果》编制说明

一、编制背景

当前行业内针对南极磷虾油凝胶糖果的专项标准存在

空白，产品生产经营主要参考糖果类通用标准，难以充分体

现该产品以南极磷虾油为核心原料的独特属性，导致原料选

用、关键质量指标控制等环节缺乏统一规范，产品品质参差

不齐，既影响行业有序发展，也给市场监管与消费者选购带

来不便。为填补这一空白，明确产品技术边界与质量要求，

亟需制定针对性的团体标准，为行业生产经营提供统一技术

依据。

二、编制的目与意义

（一）规范市场秩序。通过明确产品技术要求与检验规

则，统一质量评价体系，减少因标准缺失导致的产品质量差

异，保障行业公平竞争环境。

（二）保障产品质量安全。从原辅料质量、生产卫生、

安全指标等维度设定管控要求，降低食品安全风险，切实保

护消费者合法权益。

（三）促进行业高质量发展。引导企业聚焦产品核心特

性提升，推动生产过程标准化、规范化，助力产业向高质量

发展转型。

（四）提供监管技术依据。为食品安全监督机构开展监

督检查、产品检验检测提供明确的技术参考，提高监管效率

与精准度。



三、编制过程

（一）立项。由广州创赢广药白云山知识产权有限公司

提出立项申请，明确项目目的、意义、适用范围及主要技术

内容，经广东省价格和产业品牌发展协会秘书处审议批准立

项，签订合作协议并明确职责分工与进度要求。

（二）启动与调研。组建项目团队，联合主导单位与参

编单位开展需求沟通，完成市场调研与行业现状分析，收集

国内外相关标准、文献资料；充分收集当前市面上主要同类

产品，送专业检测机构进行检测，掌握产品的核心指标水平，

结合相关国家标准和行业标准进行比对，作为确立本标准技

术指标的依据。从而使本标准真正做到有的放矢、有据可依。

这是本标准编制工作的一个亮点。

（三）组建编制小组。邀请食品、保健品、药品领域专

家及标准化专业人士组成编制小组，按团体标准制定流程启

动编制工作。

（四）起草标准。基于调研结果制定标准初步框架，经

内部评审、专家讨论及主导单位协调，先后形成《讨论稿》

与《征求意见稿》。

四、编制原则和主要内容

（一）编制原则

根据《中华人民共和国标准法》及其《实施细则》《标

准化工作导则第 1 部分:标准的结构和编写》GB/T1.1-2009

进行编制。

适应性:立足行业实际发展水平，充分考虑不同生产企



业的产能规模与产品定位，兼顾市场多样化需求，确保标准

具有广泛适用性与可操作性，能够覆盖行业多数生产经营场

景。

可行性：立足实际生产与检验条件，在技术要求、流程

规范的设定上，充分考虑现有行业技术能力、设备资源及操

作成本，避免脱离实际的过高要求，确保标准内容在企业生

产、机构检验等环节均易于理解、便于执行。

可重复性：围绕生产过程控制与质量检验环节，明确统

一的操作规范与方法指引，确保不同主体（如不同生产企业、

检验机构）在遵循标准时，能通过一致的流程获得可验证、

可比对的结果，保障标准执行的一致性与结果的可靠性。

（二）主要内容

样品测试结果显示，目前市场上磷虾油凝胶糖果的理化

指标跨度很大，一刀切不符合市场实际情况，不利于指导企

业逐步提升产品质量，也不利于消费者根据自身需要选择产

品，因此，编制组通过充分讨论，决定分成三个等级，分别

提出具体的指标要求。

1.范围与术语定义

明确标准适用范围，涵盖以南极磷虾油为主要原料加工

制成的南极磷虾油凝胶糖果的生产与经营活动；界定产品术

语定义，清晰区分该产品与其他凝胶糖果的属性差异。

2.技术要求

原辅料：规定南极磷虾油、明胶、甘油、饮用水等主要

原辅料的质量依据，明确其他原辅料需符合相关标准要求；



感官要求：从色泽、组织形态、滋味与气味、杂质等维

度设定感官评价标准，明确对应的检验方法；

理化指标：设定核心营养指标与质量控制指标，明确各

指标的检测方法依据；

安全指标：规定污染物限量、微生物限量需符合对应国

家食品安全标准，食品添加剂与营养强化剂的使用需遵循相

关标准要求；

净含量：明确净含量需符合定量包装商品计量监督管理

相关规定，检验方法按对应计量技术规范执行。

3.生产与检验相关要求

生产加工过程卫生：明确生产过程需符合食品生产通用

卫生规范及糖果巧克力生产卫生规范要求；

检验规则：规定产品组批原则、抽样方法、出厂检验与

型式检验的项目及频次，明确产品合格判定与等级判定规则。

4.标志、标签、包装、运输、贮存、销售

标志与标签：储运图示标志需符合相关包装标准，产品

标签需遵循食品标识管理规定及预包装食品标签、营养标签

相关标准；

包装：内包装材料需符合食品接触材料安全标准，外包

装需符合运输包装相关标准，确保包装密封性与产品防护性；

运输与贮存：规定运输工具的卫生与防护要求，明确产

品贮存的环境条件与堆放要求；

销售：要求产品在清洁卫生的环境中销售，符合食品经

营过程卫生规范。



五、国内同类标准制修订情况及与法律法规、强制性标

准关系

国内暂无针对南极磷虾油凝胶糖果的专门国家标准或

行业标准，现行主要参考糖果类通用标准。本标准符合相关

法律法规、国家标准的规定。

六、重大分歧意见的处理经过和依据

本标准在制定过程中未出现重大分歧意见。


