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前  言

本文件按照GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起

草。

本文件由衢州市食品科学技术学会提出并归口。

本文件起草单位：浙江余氏飞龙山茶油有限公司、衢州学院、衢州职业技术学院、开化县检验检测

研究院、浙江苏庄山茶油专业合作社、开化壹品农业科技有限公司、浙江余氏飞龙油茶科技有限公司、

开化县钱江源品牌发展有限公司。

本文件主要起草人：祝华明、孙靖宇、邹国健、兰紫悠、余易成、郭和顺、吴飞、徐清福、余勤明、

余樟明、余志明、程永忠。

本文件为首次发布。
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引  言

0.1 编制背景与目的

浙江余氏飞龙山茶油有限公司主产国家地理标志产品开化苏庄山茶油，九月初由其牵头向衢州市食

品科学技术学会申请制定《开化苏庄山茶油》团体标准，随后衢州市食品科学技术学会组织专家开展该

标准的立项评估论证会，评估会专家一致同意《开化苏庄山茶油》团体标准立项的申请，并成立了标准

化编制工作小组。开化苏庄山茶油依托当地独特气候与酸性土壤，选用优质油茶籽，结合传统与现代工

艺加工而成。以油色清亮、风味醇香、营养丰富而著称，是地方特色农产品的卓越代表。本文件的编制

旨在为开化苏庄山茶油提供一套科学、合理、可操作的标准，以突出区域产品的地理特色。

0.2 技术内容特殊信息或说明

本文件重点对开化苏庄山茶油的质量与产品特色进行了规范，包括开化苏庄山茶油的分类、技术要

求、生产加工过程要求、试验方法、检验规则和标志、标签、包装、运输、贮存要求等内容。在编制过

程中，我们充分考虑了当前技术发展水平、科技成果的转化、市场需求以及未来发展趋势，以确保标准

的先进性和适用性。

0.3 专利信息

本文件的发布机构提请注意，符合本文件时，可能涉及到5.3、5.4和5.5条与内容“一种上茶籽前

处理用晾晒装置 ”、“一种山茶油优化脱脂设备”、“一种山茶油脱脂脱臭用高效节能风炉”、“用

于山茶油冷榨的分子蒸馏设备”、“一种用于山茶油冷榨分子蒸馏用高效制备装置”、“一种山茶油灌

装定量控制灌装设备”、“一种低温冷榨精炼茶籽油装置”、“一种降低山茶油中氯丙醇酯的精炼工艺”

相关的发明专利的使用。

本文件的发布机构对于专利的真实性、有效性和范围无任何立场。

专利权利人已向本文件的发布机构承诺，愿意同任何申请人在合理且无歧视的条款和条件下，就专

利授权许可进行谈判。专利权利人的声明已在本文件的发布机构备案。相关信息可以通过以下联系方式

获得：

专利权利人，浙江余氏飞龙山茶油有限公司，联系人，余樟明，联系方式：133906703667；专利权

利人，衢州市食品科学技术学会，联系人，祝华明，联系方式，18057067170。

请注意本文件的某些内容可能涉及专利，本文件的发布机构不承担识别这些专利的责任。
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开化苏庄山茶油

1 范围

本文件规定了开化苏庄山茶油的分类、技术要求、生产加工过程要求、试验方法、检验规则

和标志、标签、包装、运输、贮存等要求。

本文件适用于产自开化县保护基地范围内的山茶籽并以压榨工艺生产的开化苏庄山茶油。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成文件必不可少的条款。其中注日期的引用文

件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有修改单）

适用于本文件。

GB/T 191 包装储运图示标志

GB 2716 食品安全国家标准 植物油

GB 5009.82 食品安全国家标准 食品中维生素 A、D、E 的测定

GB 5009.168 食品安全国家标准 食品中脂肪酸的测定

GB/T 5524 动植物油脂 扦样

GB/T 5539-2008 粮油检验 油脂定性试验

GB 5749 生活饮用水卫生标准

GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则

GB 8955 食品安全国家标准 食用植物油及其制品生产卫生规范

GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范

GB/T 11765 油茶籽油

GB/T 17374 食用植物油销售包装

GB 28050 食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则

GB/T 37917 油茶籽

GB/T 43732 动植物中角鲨烯含量的测定

GB 44917 食用植物油散装运输卫生要求

LY/T 3355 油茶

JJF 1070 定量包装商品净含量计量检验规则

国家质量监督检验检疫总局令 第 102 号（2007）《食品标识管理规定》

国家质量监督检验检疫总局令 第 123 号（2009）《关于修改＜食品标识管理规定＞的决定》

国家市场监督管理总局令 第 70 号（2023）《定量包装商品计量监督管理办法》

3 术语和定义

GB/T 11765 界定的以及下列术语和定义适用于本文件。

3.1

开化苏庄山茶油 Kaihua Suzhuang Camellia Oil

以衢州市开化县苏庄镇、长虹乡为核心区域的保护基地范围内（附录A)种植的山茶籽为原料，

经压榨并精炼或半精炼后可直接食用的山茶油。（地理保护基地范围：北纬28°54′30″~29°

29′59″，东经118°01′15″~118°37′50″之间，详见附录A）

http://www.aqsiq.gov.cn/zwgk/jlgg/zjgg/2009/200911/t20091112_130476.htm
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3.2

营养伴随物 Nutraceutical

山茶油加工过程中伴随油脂一起从油料提取出来的对健康有益的微量物质。

4 分类

开化苏庄山茶油按质量等级分为特级和优级。

5 技术要求

5.1 原辅料要求

5.1.1 山茶籽原料产自附录A区域，须适时采收。原料的处理按照LY/T 3355的要求执行。山茶籽

质量应符合GB/T 37917的规定。

5.1.2 采购压榨山茶油原油作为原料的，山茶籽应符合5.1.1的要求，原油应符合GB/T 11765质

量指标要求。

5.1.3 生产用水应符合 GB 5749 的规定。

5.1.4 加工助剂应符合相应食品安全国家标准的规定。

5.2 主要脂肪酸组成及指标

山茶油主要脂肪酸组成及指标见表1。这些组成和指标表示了开化苏庄山茶油的基本特征，

当被用于真实性判定时，仅作参考使用。

表 1 主要脂肪酸组成

项 目 指 标

主

要

脂

肪

酸

组

成

/

%

棕榈酸（C16：0） 7.0～10.0

棕榈一烯酸（C16：1）

≤

0.2

硬脂酸（C18：0） 0.5～3.0

油酸（C18：1） 75.0～84.0

亚油酸（C18：2） 6.5～12.0

亚麻酸（C18：3）

≤

1.2

豆蔻酸（C14：0）

≤

0.8

花生酸（C20：0） 0.5

花生一烯酸（C20：1）

≤

0.7

芥酸（C22：1）

≤

0.5

二十四碳一烯酸（C24：1）

≤

0.5

5.3 质量指标

山茶油质量指标见表2。
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表 2 质量指标

项 目 特级 优级

色泽 淡黄色至黄色 淡黄色至橙黄色

气味、滋味
具有开化苏庄山茶油固有的

气味和滋味，无异味，口感好

具有开化苏庄山茶油固有的

气味、滋味，无异味，口感较好

透明度（20℃） 清澈 清澈

水分及挥发物/（%）

≤

0.05 0.10

不溶性杂质/（%） ≤ 0.05

酸价（以 KOH 计）/（mg/g） ≤ 0.8 1.5

过氧化值/（g/100g） ≤ 0.15 0.20

溶剂残留量（mg/kg） 不得检出

5.4 营养伴随物指标

营养伴随物指标见表3。

表 3 营养伴随物指标

项 目
指标

特级 优级

维生素E/（mg/kg）
*

≥ 80 40

角鲨烯/（mg/kg）
*

≥ 80 40

*
在产品保质期内，营养伴随物不小于指标值 80%。

5.5 食品安全要求

应符合 GB 2716 和法律法规、其他食品安全标准的要求。

5.6 其他

不得掺有其他油脂，不得添加任何香精香料。

5.7 净含量

按国家市场监督管理总局令 第70号（2023）《定量包装商品计量监督管理办法》执行。

6 生产加工过程要求

6.1 应符合 GB 14881、GB 8955 的规定。

6.2 企业应建立食品安全追溯体系。准确记录物料来源、加工过程和产品去向、数量等信息，确

保记录真实、可靠、所有环节可有效追溯。

7 试验方法

7.1 脂肪酸组成

按 GB 5009.168 规定的方法执行。

7.2 质量及安全指标
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按 GB/T 11765 规定的方法执行。

7.3 营养伴随物指标

维生素 E 按 GB 5009.82 规定的方法执行；角鲨烯按 GB/T 43732 规定方法的测定。

7.4 其他

定性试验参照 GB/T 5539-2008中4.14执行。

7.5 净含量

按 JJF 1070 规定的方法检验。

8 检验规则

8.1 出厂检验

8.1.1 扦样方法按 GB/T 5524 的要求执行。

8.1.2 产品出厂需经逐批检验，合格后方可出厂。

8.1.3 出厂检验项目包括本文件 5.3（除溶剂残留量外）、5.7 中的全部项目。

8.2 型式检验

8.2.1 正常生产时每年进行一次型式检验。有下列情况时也应进行型式检验：

a）新产品试制鉴定；

b）正式生产时，如原料、工艺有较大改变可能影响到产品的质量；

c）出厂检验的结果与上次型式检验有较大差异时；

d）国家市场监督管理部门提出要求时；

e）当用户对产品质量有较大异议时。

8.2.2 型式检验项目包括本文件中 5.2～5.5、5.7 的全部项目。

8.3 组批

同一批投料、同一班次、同一生产线上生产的同一品种为一批。

8.4 抽样方法和抽样数量

在成品库内以最小包装为单位随机抽样，抽样数量 2 个包装，总量不少于 2L。样品分为两

份，一份用于检验，另一份留样备查。

8.5 判定规则

8.5.1 出厂检验项目全部符合本文件 8.1.3 要求，判整批产品为合格。如有一项或一项以上不

符合本文件要求，可以在同批产品中抽取两倍量样品进行复验，以复验结果为准；若复验结果仍

有指标不符合本文件要求，判整批产品不合格；成品油未标注质量等级，按不合格判定。

8.5.2 型式检验项目符合本文件中5.2～5.5、5.7 要求，判整批产品为合格。如当检测结果与表

1的规定不符合时，可用生产该批产品的山茶籽原料进行检验，佐证。如有项目不符合5.3～5.5、

5.7 要求，可以在同批产品中抽取两倍量样品进行复验，以复验结果为准；若复验结果仍有指标

不符合本文件要求，判整批产品不合格；成品油未标注质量等级，按不合格判定。

9 标志、标签、包装、运输、贮存

9.1 标志、标签

9.1.1 预包装产品标签应符合 GB 7718 和国家质量监督检验检疫总局令第 102 号和第 123 号《食

品标识管理规定》的规定，注明原料原产地（县或乡镇），加工工艺和质量等级。产品营养标签

应符合 GB 28050 的规定。包装储运图示标志应符合 GB/T 191 的规定。

9.1.2 包装上应明确标示符合浙食链要求的产品二维码。

9.2 包装

包装应符合 GB/T 17374 的规定，包装材料应符合食品安全国家标准的规定。
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9.3 运输

运输产品时应轻装、轻卸，避免日晒、雨淋。不得与有毒、有害、有异味或影响产品质量的

物品混装运输。散装运输应符合 GB 44917 的规定。

9.4 贮存

产品应贮存在阴凉、干燥、避光、通风处。不得与有毒、有害、有异味、易挥发、易腐蚀的

物品混存。
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附录A

（规范性附录）

开化苏庄山茶油生产区域范围图

开化苏庄山茶油产自浙江省开化县境内，以苏庄镇、长虹乡种植的山茶树为核心区域的地理

标志产品，覆盖开化县全境8个镇、6个乡：桐村镇、杨林镇、苏庄镇、齐溪镇、村头镇、华埠镇

（芹阳办事处）、马金镇、池淮镇、中村乡、长虹乡、何田乡、林山乡、音坑乡、大溪边乡。地

理介于北纬28°54′30″~29°29′59″，东经118°01′15″~118°37′50″之间，属中亚热带

（北缘）季风气候，气候温暖湿润，雨量丰沛，四季分明，总面积2236.61平方千米。山茶树主

要种植在偏酸性的红壤或红黄壤的山坡、土丘及高岗上，土壤无污染，产地环境良好。

https://baike.baidu.com/item/%E6%A1%90%E6%9D%91%E9%95%87/4094490?fromModule=lemma_inlink
https://baike.baidu.com/item/%E6%9D%A8%E6%9E%97%E9%95%87/4894535?fromModule=lemma_inlink
https://baike.baidu.com/item/%E8%8B%8F%E5%BA%84%E9%95%87/4094510?fromModule=lemma_inlink
https://baike.baidu.com/item/%E9%BD%90%E6%BA%AA%E9%95%87/4094536?fromModule=lemma_inlink
https://baike.baidu.com/item/%E6%9D%91%E5%A4%B4%E9%95%87/505998?fromModule=lemma_inlink
https://baike.baidu.com/item/%E5%8D%8E%E5%9F%A0%E9%95%87/2691585?fromModule=lemma_inlink
https://baike.baidu.com/item/%E5%8D%8E%E5%9F%A0%E9%95%87/2691585?fromModule=lemma_inlink
https://baike.baidu.com/item/%E8%8A%B9%E9%98%B3%E5%8A%9E%E4%BA%8B%E5%A4%84/15901476?fromModule=lemma_inlink
https://baike.baidu.com/item/%E9%A9%AC%E9%87%91%E9%95%87/395428?fromModule=lemma_inlink
https://baike.baidu.com/item/%E6%B1%A0%E6%B7%AE%E9%95%87/4094499?fromModule=lemma_inlink
https://baike.baidu.com/item/%E4%B8%AD%E6%9D%91%E4%B9%A1/1147317?fromModule=lemma_inlink
https://baike.baidu.com/item/%E9%95%BF%E8%99%B9%E4%B9%A1/2691470?fromModule=lemma_inlink
https://baike.baidu.com/item/%E4%BD%95%E7%94%B0%E4%B9%A1/4094544?fromModule=lemma_inlink
https://baike.baidu.com/item/%E6%9E%97%E5%B1%B1%E4%B9%A1/5221747?fromModule=lemma_inlink
https://baike.baidu.com/item/%E9%9F%B3%E5%9D%91%E4%B9%A1/4094477?fromModule=lemma_inlink
https://baike.baidu.com/item/%E5%A4%A7%E6%BA%AA%E8%BE%B9%E4%B9%A1/4094571?fromModule=lemma_inlink
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