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一、立项必要性

在全球制造业竞争格局重塑与国内制造强国战略深化

的背景下，智能制造已从技术选项升级为生存必须。《“十

四五”智能制造发展规划》《“十四五”机器人产业发展规

划》等政策的密集出台，标志着中国制造业迈向高端的开始。

广东省积极响应国家战略部署，将人工智能与机器人产业作

为“制造业当家”的重要抓手。

在这样的背景下，智能餐厨设备产业迅猛发展。智能炒

菜机一经问世便凭借“方便”和“智能”引起消费者的广泛

关注，引爆市场。智能炒菜机解决了“炒”的自动化，但“洗、

切、配”仍需人工，因此预配菜则完美补上了这块短板，通

过提供洗净、切好的标准食材包，省去用户繁琐的备菜环节，

提供多样化的搭配方案，解决“每天吃什么”的困扰，轻松

尝试新菜谱，真正实现“一道菜，只需一盒预配菜，一个按

键”。然而由于预配菜的标准欠缺，原料、加工、储存、运

输等环节均存在一定的食品安全风险，使得智能炒菜机的应

用推广面临诸多挑战。

为贯彻落实《番禺区 2025 年全面深化改革工作要点》

有关“打造公平有序、创新活跃的餐厨及食品行业生态，按

照政府引导、市场主导的原则，推动建立健全集合推广应用、

场景运营、技术培训和售后服务为一体的智能餐厨推广应用

新模式”部署，切实保障智能餐厨设备配套食品原料的安全

可靠，全面提升产业标准化水平，加快填补智能制造领域标



准空白，有必要制定预配菜的质量标准。标准的制定和落地

实施，不仅关乎餐饮行业的数字化转型，更是推动“中国制

造”向“中国智造”转型升级的重要实践。

二、标准主要工作过程

在广州市番禺区市场监督管理局的领导下，在广州市番

禺区民营企业协会的组织下，团体标准《预配菜 质量通用

规范》的研制工作于 2025 年 9 月启动。

项目启动后，成立了由广东优鲜食品供应链管理有限公

司、广州质量检验研究院、广州毅服餐饮企业管理有限公司、

广州市青麦源餐饮管理服务有限公司、广东爱餐科技有限公

司、广东新又好集团有限公司等组成的团体标准起草小组。

起草小组对标准进行了初步研究讨论，制定了编制大纲

和工作计划，进行了明确分工，并针对预配菜的质量要求展

开了企业调研，收集标准起草材料。

起草小组研究分析了调研素材、相关技术资料、法律法

规及标准，提出了标准的框架和主要内容。标准的框架包含

九个部分：术语和定义、原辅料要求、食品添加剂要求、制

作过程要求、质量要求、净含量要求、包装与标签要求、保

质期要求及贮运要求，其中质量要求、包装与标签要求是重

点和难点。

起草小组围绕着标准框架，有针对性地进行资料收集整

理和分析，多次讨论沟通，于2025年9月下旬形成了标准草

案。



2025年9月底，广州市番禺区民营企业协会组织召开了

团体标准讨论会，会上起草小组对标准草案进行反复研讨，

提出修改意见和建议。会后，起草小组根据意见和建议，再

次对标准进行修改，形成了标准征求意见稿。

三、标准起草过程中的编制原则和主要内容的确定论据

（一）编制思路和原则

1、编制思路

格式上严格按 GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第 1 部

分:标准化文件的结构和起草规则》给出的规则编写。

内容上密切结合预配菜的质量把控点进行编制。

2、编制原则

（1）科学性原则

技术内容是在国家相关标准和法律法规的基础上，结合

预配菜的质量把控点编制而成，定性和定量都有依据，力求

标准内容合理准确。

（2）适用性原则

在标准编制前和编制过程中，起草小组进行了大量的调

研和分析，查阅了相关文献资料，保证了标准的适用性。

（二）主要内容说明

1、关于文件的适用范围

本文件规定了预配菜的术语和定义、原辅料要求、食品

添加剂要求、制作过程要求、质量要求、净含量要求、包装

与标签要求、保质期要求及贮运要求。



本文件适用于智能炒菜机配套用预配菜的质量控制。

2、有关条款的说明

（1）术语和定义

本文件对半成品、预配菜等术语进行了定义，以方便大

家更好地理解和使用标准。

（2）原辅料要求

对预配菜的原料、辅料应符合的要求进行规范。

（3）食品添加剂要求

对预配菜的食品添加剂使用要求进行规范。

（4）制作过程要求

对预配菜制作过程的卫生要求进行规范。

（5）质量要求

对预配菜的感官要求和食品安全要求进行规范，其中感

官要求规范了预配菜的色泽、气味、组织形态和杂质；食品

安全要求对污染物指标、真菌毒素限量以及农药残留限量进

行规范。

（6）净含量要求

由于预配菜中各原辅料均有明确的净含量，而净含量偏

差太大会影响餐品的口味，因此本文件对预配菜的净含量偏

差进行规范。

（7）包装与标签要求

对预配菜的包装和标签进行规范。其中包装主要规范包

装要求及包装材料要求。标签要求主要明确标签上的标注内



容。

（8）保质期要求

对预配菜的保存期限进行规范。本部分按照原料分类规

定了相应的保质期，以保障预配菜的质量安全及品质。

（9）贮存运输要求

对预配菜的贮存温度、贮存环境及运输过程中的要求等

进行规范。

四、与有关的现行法律、法规和强制性国家标准、行业标准、

地方标准的关系

国内暂无相关国家标准、行业标准和地方标准。在相关

法律法规方面，本文件与相关法律法规协调一致。

五、重大分歧意见的处理经过、结果和依据

暂无重大分歧意见。

六、贯彻标准的要求和措施建议

标准发布后，将由归口单位进行贯标指导，并定期组织

标准宣贯培训，确保标准使用单位能准确理解应用标准。同

时，设立专门的答疑或咨询部门，为贯标企业排忧解难。

七、其他应予说明的事项

无。


