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重要产品追溯操作规程  柳城云片糕
[bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc26986530][bookmark: _Toc26986771][bookmark: _Toc97192964]范围
[bookmark: _Toc17233326][bookmark: _Toc17233334][bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc24884219][bookmark: _Toc26648466]本文件界定了柳城云片糕追溯的术语和定义，规定了追溯信息基本内容、追溯程序确立、追溯程序指示、追溯程序验证与改进。
本文件适用于广西壮族自治区行政区域内柳城云片糕追溯操作和管理。
[bookmark: _Toc26718931][bookmark: _Toc26986531][bookmark: _Toc26986772][bookmark: _Toc97192965]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
[bookmark: _Hlk209686383]GB/T 16986  商品条码  应用标识符
GB/T 22005  饲料和食品链的可追溯性  体系设计与实施的通用原则和基本要求
GB/Z 25008  饲料和食品链的可追溯性  体系设计与实施指南
[bookmark: _Toc97192966]术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。

柳城云片糕  luocheng yunpiang cakes
以糯米或糯米粉为主料，添加白砂糖，添加或不添加食用植物油、籽类、凉果等为辅料做夹心，经炒米、磨粉、陈化、润糖、调粉、添加夹心、制糕坯、蒸制炖化成型、冷却、切片、包装而成的具有广西柳城特色的熟粉类糕点。

陈化  maturation processing of the mooncake
将炒制过的糯米粉在阴凉处存放以使其缓慢散热、汲取空气中水分返潮的过程。

润糖  sugar treatment
将白砂糖按一定比例加水熬煮、搅拌至返砂均匀，放入缸中陈化，使其互相浸透的过程。

加夹心  filling
加入籽类、凉果等辅料作为夹心。

蒸制（炖糕） boiling
将切成条状的糕坯表面压平，连同糕模放入50 ℃～60 ℃水温下炖制5 min～6 min。

追溯单元  traceable unit
需要对其历史、应用情况或所处位置的相关信息进行记录、标识并可追溯的单个产品、同一批次产品或同一品类产品。
[来源：GB/T 38155—2019，2.4]

追溯码编码  traceability code
追溯系统中对追溯单元进行唯一标识的代码。
[来源：GB/T 38155—2019，2.10]

产品批次  product batch
采用相同的原料、相同的环境、相同的工艺、同期生产或制造的具有相同（或相近）性能特征的一定数量的产品。
[来源：GB/T 38155—2019，2.19]

批次码  batch code
追溯系统中对产品批次进行标识的代码。
[来源：GB/T 38155—2019，2.13]
追溯信息基本内容
总体要求
[bookmark: _Hlk209711154]应详细记录柳城云片糕追溯信息，确保柳城云片糕供应链各环节都可进行追溯。柳城云片糕供应链环节主要包括原辅料自制或采购环节、生产加工环节、贮运环节和销售环节。
原辅料自制或采购环节追溯信息
原辅料自制或采购环节追溯信息记录见表1。
表1　 原辅料自制或采购环节追溯信息记录表
	追溯信息
	记录要素

	供应商信息
	原辅料供应商名称、地址、负责人、联系方式、营业执照或统一社会信用代码、生产（经营）许可证编号、有效期等

	辅料信息
	辅料批次码、商品名称、供应商名称、采购时间、数量、出厂合格证明、贮藏条件、产品质量检验报告、食品生产许可证、保质期、采购人员等


生产加工环节追溯信息
生产加工环节追溯信息记录见表2。
表2　 生产加工环节追溯信息记录表
	追溯信息
	记录要素

	生产企业信息
	生产企业名称、营业执照或统一社会信用代码、地址、负责人、联系方式、生产许可证号、有效期等

	投料信息
	原辅料批次码、加工批次码、数量、时间、操作班组、负责人等

	炒糯米粉加工信息a
	生产加工批次码、数量、清洗次数、用水水质、水温、堆剁时间、凉干时间、炒米温度、炒米时间、打（磨）粉细度、筛网孔径、陈化时间、操作班组、负责人等

	润糖加工信息a
	生产加工批次码、数量、水温、水量、搅拌返砂时间、反砂温度、陈化时间、陈化温度、冷却时间；热灌装温度（热灌装时）、（杀菌时）杀菌方式、杀菌温度、杀菌时间、操作班组、负责人等

	调粉加工信息
	生产加工批次码、数量、润糖、（炒糯米）粉混合比例、混合方式、环境温度、操作班组、负责人等

	夹心加工信息
	生产加工批次码、数量、籽类种类、凉果种类、添加方式、操作班组、负责人等

	制糕坯加工信息
	生产加工批次码、数量、温度、模具容积、压力、操作班组、负责人等

	蒸制炖化成型加工信息
	生产加工批次码、数量、（水）温度、炖化时间、复蒸时间、复蒸温度、操作班组、负责人等

	冷却加工信息
	生产加工批次码、数量、温度、时间、操作班组、负责人等

	切片包装加工信息
	加工批次码、数量、切片厚度、切片宽度、日期、包装方式、包装材料、操作班组、负责人等

	检验信息
	生产加工批次码、检验记录、出厂检验报告、型式检验报告、检验时间、检验方法、检验人员、审核人员、批准人等

	产品信息
	生产加工批次码、产品追溯码、产品名称、规格、产品类别、属性、生产日期、数量、保质期、执行标准、标准内容、标签标识、负责人等


贮运环节追溯信息
贮运环节追溯信息记录见表3。





表3　 贮运环节追溯信息记录表
	追溯信息
	记录要素

	贮藏信息
	贮藏批次码、生产加工批次码、仓库编号、出入库时间、数量、环境条件（温度、湿度等）、位置、操作人员等

	运输信息
	贮运批次码、运输时间、数量、运输方式、起止地点、运输车辆信息、车厢环境条件（温度、湿度等）、运输过程监控信息、物流公司名称（如有）、地址、联系方式、操作人员等


销售环节追溯信息
销售环节追溯信息记录见表4。
表4　 销售环节追溯信息记录表
	追溯信息
	记录要素

	经销商信息
	经销商名称、统一社会信用代码、地址、联系人、联系方式、销售地点等

	销售信息
	包括销售批次码、贮运批次码、经销商名称、销售时间、数量、销售环境信息、操作人员等，网络销售还应有订单号、运单号、签收信息、退换货单号等


追溯程序确立
柳城云片糕追溯程序包括7个阶段。其中，信息采集阶段包括4个环节。程序流程见图1。

确定追溯要素     确定编码与载体     建立管理文件       信息采集         信息记录        信息管理        信息共享    

                                      原辅料自制
或采购环节
                                     
生产加工环节
                                
                                       贮运环节    

                                              销售环节

柳城云片糕追溯程序流程图
追溯程序指示
确定追溯要素
追溯目标
应按GB/T 22005—2009中4.3要求，确定能够满足需求的柳城云片糕追溯目标。
追溯环节
追溯环节应覆盖柳城云片糕供应链全过程，包括原辅料采购环节、生产加工环节、贮运环节、销售环节等。
追溯单元
在满足追溯目标的前提下，应充分考虑追溯体系的资源和实施成本等因素，确定柳城云片糕的追溯单元。
确定编码与载体
应根据追溯覆盖环节确定各环节批次码，以实现追溯信息的有效关联，编码宜参照GB/T 16986的规定执行。
应为追溯单元赋予唯一的追溯码，宜选择二维条码作为追溯码的标识载体。
建立管理文件
应制定柳城云片糕追溯相关管理文件，包括但不限于产品生产操作规程、质量管理制度、可追溯计划文件、产品可追溯验证程序、产品可追溯流程图、产品召回程序、可追溯信息记录文件等，并加以实施和保存，必要时进行更新。应设置受控区域编制文件，并指定专人负责文件的储存和管理。
信息采集
应对柳城云片糕供应链覆盖的原辅料自制或采购环节、生产加工环节、贮运环节、销售环节进行追溯信息采集。采集形式可为电子或纸质形式，所有采集的信息应真实有效。
信息记录
[bookmark: _Hlk170937445]原辅料自制或采购环节追溯信息见表1。
生产加工环节追溯信息见表2。
贮运环节追溯信息见表3。
销售环节追溯信息见表4。
信息管理
应指定专人负责对追溯信息及时存档并更新，信息记录应清晰准确，便于识别和检索。采用电子信息手段存储的信息，应定期备份。
追溯信息保存期限应不少于柳城云片糕产品保质期满后延6个月。
信息共享
应建立有效、安全的追溯信息共享机制，明确追溯信息的使用权限，根据不同的追溯需求及时提供相关追溯信息。
应实现与相关追溯管理平台的对接，并及时、稳定上传追溯信息。
追溯程序响应、验证与改进
响应
追溯可发生在组织之间，也可以在组织内部各部门之前进行。下列情况应发起追溯：
a) 发生食品安全事故时；
b) 发生质量问题时；
c) 标识信息与产品实际情况不符合时；
d) 客户对产品质量存在重大异议时；
e) 其他需发起追溯的情况。
当发起追溯时，产品供应链上的相关组织或环节应快速做出响应，并及时反馈产品追溯信息和查询结果。组织内部追溯宜在4 h内实现。
应按照追溯结果，采取相应的措施，必要时实施召回。
验证
应按照GB/Z 25008—2010中第7章的要求建立内部审核机制，定期实施追溯演练以验证追溯程序有效性，记录和保留追溯演练报告。
改进
当不符合或偏离柳城云片糕追溯操作时，应采取适当的纠正措施和（或）预防措施，并对纠正措施和（或）预防措施实施后的效果进行必要的验证，提供证据证明已采取措施的有效性，保证柳城云片糕追溯体系的持续改进。纠正措施和（或）预防措施应包括但不限于：
1. 立即停止不正确的操作方法；
g) 重新学习相关文件，有效进行人力资源管理和培训活动；
h) 加强组织内部的交流互动；
i) 修改追溯管理文件；
j) 增补或更正追溯信息；
k) 完善资源与设备配置；
完善追溯标识、载体。                                                                                                                                                     
[bookmark: BookMark6]
参考文献
[1] GB/T 38155—2019  重要产品追溯	追溯术语
[2] GB/T 37029—2018  食品追溯  信息记录要求
[3] GB/T 38159—2019  重要产品追溯  追溯体系通用要求
[4] GB/T 40465—2021  畜禽肉追溯要求
[5] DB37/T 4351—2021  重要产品追溯操作规程  扒鸡

image1.png




image2.png




