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[bookmark: _Toc24391][bookmark: _Toc3848][bookmark: _Toc21425258][bookmark: _Toc19020477][bookmark: BKQY]前  言


本文件按照GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第1部分 标准化文件的结构和起草规则》而制定。

本文件由贵州省茶叶研究所提出。
本文件由贵州省茶叶学会归口。
本文件起草单位：贵州省茶叶研究所、贵州省茶叶学会、贵阳市茶叶学会、安顺御茶村茶叶公司、贵州久安古茶树茶业有限公司、贵州放牛山茶业有限公司、贵州省黎平县孝武古茶树开发有限公司、贵州桔扬雨辰茶业有限公司、贵州苔茶产业发展集团有限公司、贵州源野生态农业发展有限公司、金沙县清池张氏茶庄、贵州阡韵春生态茗茶文化有限公司、贵州苔熙生态茗茶文化有限公司等。
本文件起草人员：刘晓霞、黄俊斓、刘馨、喻梦江、何萍、邵欣宇、朱梦珍、杨建、陈驰、李贵、黄孝武、王锐轩、陈兴创、李京祥、张德勇、林长辉、李忠伟等。
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青馨茶
1 范围
本文件规定了青馨茶的术语和定义、分级与实物标准样品、要求、检验方法、试验规则、标志标签、包装、运输和贮存等要求。
本文件适用于青馨茶。
[bookmark: _Toc338136916][bookmark: _Toc19468][bookmark: _Toc4413][bookmark: _Toc331936082]2 规范性引用文件
下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅所注日期的版本适用于本文件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB/T 191 包装储运图示标志
GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量
GB 2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量
GB 5009.3 食品安全国家标准 食品中水分的测定
GB 5009.4 食品安全国家标准 食品中灰分的测定
GB 5009.14 食品安全国家标准 食品中锌的测定
GB 5009.93 食品安全国家标准 食品中硒的测定
GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则
GB/T 8302 茶 取样
GB/T 8303 茶 磨碎试样的制备及其干物质含量测定
GB/T 8305 茶 水浸出物测定
GB/T 8310 茶 粗纤维测定
GB/T 8311 茶 粉末和碎茶含量测定
GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范
GB/T 14487 茶叶感官评审术语
GB/T 18795 茶叶标准样品制备技术条件
GB 23350 限制商品过度包装要求 食品和化妆品
GB/T 23776 茶叶感官审评方法
GB/T 30375 茶叶贮存
GH/T 1070 茶叶包装通则
JJF 1070 定量包装商品净含量计量检验规则
NY/T 1999 茶叶包装、运输和贮藏通则
T/GZTSS XX  青馨茶加工技术规程
[bookmark: _Hlk87373494]国家质量监督检验检疫总局[2005]第75号令 《定量包装商品计量监督管理办法》
[bookmark: _Toc10321][bookmark: _Toc12161]3 术语和定义
[bookmark: _Toc653]GB/T 14487确定的以及下列术语和定义适用于本文件。
[bookmark: _Toc32095]3.1 青馨茶
[bookmark: _Toc30858]指以适制青茶的茶树品种一芽二、三叶及同等嫩度开面叶或对夹叶为原料，按T/GZTSS xx生产，符合本文件要求的产品。
[bookmark: _Toc27538][bookmark: _Toc3202]4 分级与实物标准样
[bookmark: _Toc11926]4.1分级
[bookmark: _Toc29734]按产品质量分为特级、一级、二级。
[bookmark: _Toc3793]4.2实物标准样
[bookmark: _Toc30507]产品的每一等级均应设实物标准样，为品质的最低界限，每3年更换一次，实物标准样的制备及存储应符合GB/T 18795的规定。
[bookmark: _Toc26042][bookmark: _Toc11725]5 要求
[bookmark: _Toc28973]5.1 基本要求
[bookmark: _Toc8099]具有正常青茶的色、香、味，不含非茶类夹杂物，不着色，不含添加剂，无异味、无劣变。
[bookmark: _Toc24382]5.2 感官品质
[bookmark: _Toc18211]各等级产品的感官品质应符合表2的规定。
表2 感官要求
	级别
	外形
	香气
	汤色
	滋味
	叶底

	特级
	自然卷缩，绿褐，匀整
	花香高，清雅
	蜜绿，明亮
	醇爽，花味显
	软亮，绿叶红边显

	一级
	自然卷缩，青褐，匀整
	花香显
	蜜黄或橙黄，明亮
	较醇爽，有花味
	软亮，有绿叶红边

	[bookmark: _Toc17476]二级
	自然卷缩，青褐，尚匀
	有花果香
	黄亮
	醇正
	尚软亮


5.3理化指标
[bookmark: _Toc29603]理化指标应符合表3的规定。

表3 理化指标
	项目
	指标

	水分（%）
	≤6.0

	总灰分(%)
	≤7.0

	水浸出物(%)
	≥34.0

	碎末(%)
	≤16.0



[bookmark: _Toc25009][bookmark: _Hlk88817538]5.4 安全指标
[bookmark: _Toc4532]5.4.1污染物限量
[bookmark: _Toc1814]应符合GB 2762的规定。
[bookmark: _Toc31453]5.4.2农药最大残留限量
[bookmark: _Toc14127]应符合GB 2763的规定。
[bookmark: _Toc16631]5.5 净含量
[bookmark: _Toc5714][bookmark: _Hlk90406000][bookmark: _Hlk90406281]定量包装产品的净含量应符合国家质量监督检验检疫总局[2005]第75号令《定量包装商品计量监督管理办法》的规定。
[bookmark: _Toc29017]5.6加工要求
[bookmark: _Toc30064][bookmark: _Hlk103097374]5.6.1生产过程卫生要求
[bookmark: _Toc30295]应符合GB 14881的规定。
[bookmark: _Toc9737]5.6.2加工工艺要求
应符合T/GZTSS xx的规定。
[bookmark: _Toc30133][bookmark: _Toc12783]6 检验方法
[bookmark: _Toc26299][bookmark: _Hlk87373714]6.1取样
[bookmark: _Toc656]按照GB/T 8302的规定执行。
[bookmark: _Toc30040]6.2感官品质
[bookmark: _Toc11100]按照GB/T 23776的规定执行。
[bookmark: _Toc31401]6.3理化指标
[bookmark: _Toc9059]6.3.1 试样制备
[bookmark: _Toc25926]按照GB/T 8303的规定执行。
[bookmark: _Toc11158]6.3.2 水分检验
[bookmark: _Toc13355]按GB 5009.3的规定执行。
[bookmark: _Toc18830]6.3.3 总灰分检验
[bookmark: _Toc30447]按GB 5009.4的规定执行。
[bookmark: _Toc30045]6.3.4 水浸出物检验
[bookmark: _Toc14542]按GB/T 8305的规定执行。
[bookmark: _Toc21523][bookmark: _Hlk102082608]6.3.5 碎末检验
[bookmark: _Toc25918]按GB/T 8311的规定执行。
[bookmark: _Toc9528]6.4安全指标
[bookmark: _Toc19401][bookmark: _Hlk87374698]按GB 2762和GB 2763的规定执行。
[bookmark: _Toc8653]6.5 净含量
按JJF 1070的规定执行。
[bookmark: _Toc23701][bookmark: _Toc2825]7 试验规则
[bookmark: _Toc29735]7.1组批
[bookmark: _Toc22088]以同一茶叶品种、同一批投料生产或同一批次加工过程中形成的独立数量的产品为一个批次。同批次产品的品质和规格应一致。
[bookmark: _Toc29610]7.2取样
[bookmark: _Toc15270][bookmark: _Hlk87373763]按GB/T 8302的规定执行。
[bookmark: _Toc247][bookmark: _Toc331936098][bookmark: _Toc338136932]7.3检验
[bookmark: _Toc8231]7.3.1出厂检验
[bookmark: _Toc24676][bookmark: _Hlk90405732]每批产品均应做出厂检验，经检验合格签发合格证后方可出厂。出厂检验的项目为感官品质、水分、净含量、标志、标签。
[bookmark: _Toc17590]7.3.2型式检验
[bookmark: _Toc27986][bookmark: _Hlk103093465]在下列情况下，应按国家规定对产品进行型式检验，即对本文件中5.2～5.5规定的项目进行检验：
[bookmark: _Toc25778]a）新产品试制时；
[bookmark: _Toc5412]b）产品工艺发生改变时；
[bookmark: _Toc16777]c）停产后恢复生产时；
[bookmark: _Toc16088]d）正常生产定期检验时；
[bookmark: _Toc19552]e）国家法定质量监督机构提出型式检验要求时。
[bookmark: _Toc11419]7.4判定规则
[bookmark: _Toc26084]7.4.1凡有劣变、有污染、有异气味者，该批产品判为不合格。
[bookmark: _Toc3789]7.4.2本文件所规定的产品质量要求的任一项目不合格者，该批产品判为不合格。
[bookmark: _Toc11700]7.4.3本文件所规定的产品质量要求的全部项目合格者，该批产品判为合格。
[bookmark: _Toc31822]7.4.4对检验结果有争议时应对留存样或在同批产品中重新按GB/T 8302规定加倍抽样进行不合格项目的复验，判定结果以复验结果为准。
[bookmark: _Toc26114][bookmark: _Toc26203]8 标志标签、包装、运输和贮存
[bookmark: _Toc331936100][bookmark: _Toc338136934][bookmark: _Toc25102]8.1标志标签
[bookmark: _Toc21857][bookmark: _Toc331936101][bookmark: _Toc338136935]8.1.1标志
[bookmark: _Toc19505]包装储运图示标志应符合GB/T 191的规定。
[bookmark: _Toc8152]8.1.2标签
[bookmark: _Toc15690]产品标签应符合GB 7718的规定。
[bookmark: _Toc6577]8.2包装
销售包装应符合GB 23350和GH/T 1070的规定，运输包装应符合GH/T 1070的规定。
[bookmark: _Toc338136936][bookmark: _Toc11384][bookmark: _Toc331936102]8.3运输
应符合NY/T 1999的规定。运输工具应清洁、干燥、无异气味、无污染。运输时应有稳固、防潮、防淋、防晒措施。装卸时应轻装轻卸，防止挤压、碰撞。严禁与有毒、有害、有异味、易污染的物品混装和混运。
[bookmark: _Toc27038]8.4贮存
贮存应符合GB/T 30375的规定。
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《青馨茶》团体标准
编制说明
一、任务来源及说明
《中共贵州省委 贵州省人民政府关于加快建设茶产业强省的意见》（黔党发〔2018〕22号）文件中明确提出贵州茶产业发展要“完善贵州茶叶标准体系”，2022年1月，中央一号文件《中共中央国务院关于做好2022年全面推进乡村振兴重点工作的意见》要求，要聚焦产业促进乡村发展，开展农业品种培优、品质提升、品牌打造和标准化生产提升行动。《贵州省“十四五”茶产业发展规划(2021-2025年)》提出，以集中连片、适度规模、优质高效、标准规范、产业配套的发展方式为目标，加快规模化、标准化生产，助推乡村振兴。
贵州省人社厅省级技能大师工作室项目任务中有标准研制工作，刘晓霞技能大师工作室团队成员自2020年以来对创制的新产品青馨茶进行反复研制、定型，已熟化相应加工工艺，初步稳定了产品品质。青馨茶为自然形青茶产品，其原料要求和加工工艺有别于现有青茶，内质也极大区别于现有青茶产品。目前自然形青茶被越来越多的消费者所接受，需要制定相应的标准对加工流程予以规范。因此，为了创新产品青馨茶的打造，由贵州省茶叶研究所牵头，联合成立申报、制订团体标准领导小组，开展青馨茶产品标准的制定工作。
二、标准制定的目的和意义
青馨茶深受消费者欢迎，获省内外多位茶行业专家点评认可。该产品具有天然花香味，但是没有相应的标准进行品质规范，导致企业生产的产品稳定性差、质量差参不齐，很难在市场中形成具有影响力的品牌。
目前，青馨茶技术标准主要参照国家标准GB/T30357.6《乌龙茶·第6部分:单从》以及贵州省地方标准DB52/T1102《青茶（乌龙茶）》，因青馨茶加工过程中无揉捻工序，外形、内质与前述标准有较大差异，不能科学判定其品质情况。“青馨茶”团体标准的编制将成为指导新产品青馨茶的重要技术文件，保障青馨茶产品高质量发展。
拟制订的青馨茶质量标准，是参照青茶国家标准要求，结合贵州省及青馨茶产品的特点，在不低于国家青茶标准的前提下制定各项质量标准。
三、编制过程
（一）组织机构及其起草人
本标准起草工作由贵州省茶叶研究所、贵州省茶叶学会、贵州省茶叶学会、安顺御茶村茶叶公司等单位承担。
本标准主要起草人：刘晓霞、黄俊斓、刘馨、喻梦江、何萍、邵欣宇、朱梦珍、杨建、陈驰、李贵、黄孝武、王锐轩、陈兴创、李京祥、张德勇、林长辉、李忠伟。
（二）标准起草工作
接到本标准制订任务后，标准制订小组在贵州省茶叶研究所、贵州省茶叶学会的统一安排部署下，多次与相关企业进行了标准制订的讨论，广泛征求各方意见，为标准的起草做了充分的准备工作。
本标准制定严格按DB52/T 28-2004《标准制、修订程序的规定》要求进行。从接到标准的制订任务开始，参加编写的人员就开始收集国内有关青茶标准的资料，在与相关部门、企业共同讨论后，现初步制订初稿。在获取青馨茶从原料选取到生产加工的整套资料，并认真听取了专家及相关企业对团体标准制定的建议后，结合GB 2762 《食品中污染物限量》，GB 2763 《食品中农药最大残留限量》等相关的国家标准确定了本标准中感官品质及需要检测的各项指标。
四、标准编制原则和依据
本标准规定了青馨茶的定义、分级与实物标准样、要求、检验方法、试验规则、标志标签、包装、运输和贮存等要求。青馨茶品质特征具有花果香、滋味醇爽花味足、汤色明亮、叶底软亮显绿叶红边等特点。在青馨茶标准的制订中，我们遵循“科学性、实用性、统一性、规范性”的原则，感官指标和理化指标参考了国家标准GB/T30357《乌龙茶》、DB52/T1102《青茶（乌龙茶）》等，卫生指标与国家现行标准接轨，根据茶叶类产品的特殊性，重点突出在感官、理化、卫生安全指标上，并注重标准的可操作性。
五、标准主要条款、重要条款的说明
（一）标准名称 
青馨茶。
（二）青馨茶品质特征
青馨茶主要采用适制青茶的茶树品种一芽二、三叶或同等嫩度开面叶或对夹叶为原料，通过青茶加工工艺制作而成。外形自然卷缩，绿褐或青褐；香气为天然花果香，汤色明亮，滋味醇爽显花味，叶底嫩软显绿叶红边。
六、各项指标的确定和依据说明
（一）产品等级和感官指标  
由于茶叶产品的特殊性，感官指标成为了本标准中最重要的指标，本次标准制订前，标准制订小组就召集了标准制订各单位的代表对标准进行了讨论，确定了分级以及分级后感官指标的要求，最后编写组根据讨论的结果结合青馨茶的实际情况，对茶青原料作了具体限定，并结合感官指标将青馨茶分为特级、一级、二级共三个级别。
对于青馨茶术语的选择，主要依据GB/T 14487茶叶感官审评术语等相关标准，结合青馨茶实际外形、香气、汤色、滋味、叶底五项因子，参考自然形青茶现有的产品品质以及可能的发展方向，进行综合考虑并作相应改动。
（二） 理化指标
本次标准制订在理化指标上基本还是参照了国家标准的有关规定，依据相关企业产品近几年产品检测结果，结合青馨茶实际情况，明确了本标准中各项理化指标。
（三）卫生指标
卫生指标是确保食品安全的重要内容，也是产品质量的重要保证。茶叶类产品的卫生指标主要是包括金属性污染物和农药残留等方面的指标。本标准的卫生指标直接引用GB2762和GB2763中对重金属和农药最大残留对茶叶类产品的具体要求。
（四）检验规则说明
检验包括出厂检验和质量抽检。本标准在制定时参照茶叶发证检验及审查细则的相关要求，对涉及食品安全的指标严格把关。出厂检验要求每批必检，项目有感官、净含量、水分。型式检验则是根据具体情况而定，一般为半年一次。
（五）关于标签、净含量的规定
本标准的制订引用了最新国家标准的版本。即符合国家质量监督检验检疫总局[2005]第75号令及JJF 1070的规定。 
（六）关于标志、包装、运输、贮存的规定
SB/T10095和SB/T10037这两个标准已于2011年6月30日由全国茶叶标准化技术委员会秘书处提出由GH/T 1070《茶叶包装通则》和GH/T 1071-2011《茶叶贮存通则》代替，此处可由NY/T  1999-2011《茶叶包装、运输和贮藏通则》来替代，NY/T 1999中对茶叶的包装、运输和贮藏有全面的阐述。因此包装要求调整为：产品包装容器和材料应符合GH/T 1070的规定，销售包装应满足GB23350的要求。
七、关于引用试验方法标准
本标准中涉及的指标除非茶类物质的检验方法，均有相应国家最新标准，直接引用。 
八、与有关的现行法律、法规和强制性标准的关系
本标准与现行法律、法规和强制性标准没有冲突。 
九、经济效益及社会效益
本标准的制订，使青馨茶产品质量控制和质量监督有了更新、更全面的要求，有利于企业与管理部门在产品质量管理方面的协调统一。通过标准的制订，规范了原料及产品加工、包装销售等环节，必将使本地区茶产品质量有大幅提高，为青馨茶产品加工企业提供了更新、更全面、更科学的技术支持。
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