[bookmark: OLE_LINK1]《食用农产品批发市场食品安全管理操作规范第8部分：畜禽肉销售区》
编制说明
一、工作简况
1.任务来源
 民以食为天，食以安为先。食品安全事关广大人民群众身体健康和生命安全，是消费者最基本的健康权利，而其中肉及肉制品质量安全又是食品安全的重中之重。中国是全球最大的肉类食品生产消费大国，据数据显示人均肉类食品消费量从1978年的每年约9公斤快速上升到2022年的每年约70公斤。14亿国人一年能吃掉大约7亿头猪、5000万头牛、4亿只羊、165亿只家禽。随着肉类需求量的增加，我国对于畜禽肉类的安全监管工作也在不断跟进。食用农产品批发市场作为畜禽肉类流向市场和消费者的重要关口，食用农产品批发市场开办者需要强化监督检查，规范畜禽肉类的经营行为，积极营造良好的食品安全氛围。
由于我国地区经济发展水平不同，畜禽肉类在标准化养殖、加工、运输、销售等环节存在很大差异，这就导致畜禽肉类在肉品质上难以统一，所以需要个流通环节加强监督管理，提高质量认识，坚持把好流通过程的每一个关口，逐步规范肉品流通秩序，确保消费者吃上“放心肉”。全国各地消费水平，工业发展水平存在很大差异，各地食用农产品批发市场需要结合本地消费水平，制定符合市场需求的肉制品销售管理和检查制度，以标准化的制度营造一个公平竞争的市场秩序。
为切实做好畜禽肉类质量安全管理，保障群众“舌尖上的安全”，进一步规范食用农产品批发市场畜禽肉类在销售经营过程、管理过程、检查过程的秩序，进一步加强畜禽肉类的经营市场管理。畜禽肉类市场管理者需加快针对畜禽肉类销售管理及检查操作规范的制定，进一步推动畜禽肉类产业向着高质量发展。
[bookmark: _GoBack][bookmark: OLE_LINK2]根据我国食用农产品批发市场需求，由全国城市农贸中心联合会牵头的由无锡天鹏集团有限公司作为起草单位，大连金马衡器有限公司、内蒙古食全食美通农产品批发市场、中山市深中标准质量研究中心、西安丝路粮食贸易中心有限责任公司作为参与单位，按照团体标准管理办法的规定，成立了《食用农产品批发市场食品安全管理操作规范 第8部分：畜禽肉销售区》团体标准编制工作组（以下简称“工作组”）。
2.主要工作过程
2.1预研阶段
2024年7月至2024年9月，工作组查询相关国内外标准，在收集、整理不同类型资料的基础上，对《食用农产品批发市场食品安全管理操作规范 第8部分：畜禽肉销售区》标准项目进行了预研。通过多轮的技术研讨，工作组明确了标准项目的研制目标。工作组拟从销售环境、设施设备、销售者要求、销售产品要求等方面制定该标准。
2024年11月，工作组向全国城市农贸中心联合会提交了团体标准建议书与标准草案，进行申报立项。
2.2立项阶段
2025年1月17日，全国城市农贸中心联合会发布《关于发布<食用农产品批发市场食品安全管理操作规范 第1部分：机构建设及运行>等十项团体标准立项的公告》，对该项团体标准予以正式立项并公告，标准立项号P/CAWA -8-2025 。
2.3起草阶段
针对该标准项目，正式成立了标准起草工作组，明确了任务要求，安排了工作进度，根据参与人员的专业、技能合理分配任务。依据GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》对标准草案进一步完善的同时，开展技术指标的验证工作。
[bookmark: OLE_LINK3]在此期间，起草组组织农产品批发市场相关人员                                 召开了3次工作会议，会议就标准制定的相关问题和评价指标进行了协商与研究。由此形成了最终的《食用农产品批发市场食品安全管理操作规范 第8部分：畜禽肉销售区》团体标准和编制说明的征求意见稿。
二、编制原则、标准主要技术要求的依据
1.标准编制主要原则
1.1 标准格式按照GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第1部分：标准的结构和编写》及相关法规的要求编写。
1.2 制定标准已充分考虑国内外相关企业、协会以及专家的意见和建议，既要求标准切实可行，具有可操作性，又要求标准具有先进性、科学性。
2.标准主要内容
2.1范围
本文件规定了食用农产品批发市场畜禽肉销售区的销售环境、设施设备、销售者要求、销售产品要求等。
本文件适用于食用农产品批发市场畜禽肉销售区的食品安全管理操作规范。
2.2 规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB 31621  食品安全国家标准 食品经营过程卫生规范
GB 50034  建筑照明设计标准
2.3 术语与定义
   本文件没有需要界定的术语和定义。
2.4 标准主要内容
   （1）销售环境
   （2）设施设备
   （3）销售者要求
   （4）销售产品要求
3. 确定依据
    依据GB/T19575-2004《农产品批发市场管理技术规范》、国家市场监督管理总局令第81号《食用农产品市场销售质量安全监督管理办法》、第60号令《企业落实食品安全主体责任监督管理规定》、《食用农产品批发市场食品安全操作指南》、GB/T 34769-2017《肉类批发市场交易技术规范》、GB/T 21720-2022《农贸市场管理技术规范》、《集贸市场计量监督管理办法》、《中华人民共和国农产品质量安全法》和食用农产品批发市场畜禽肉销售区的实际确定销售环境、设施设备、销售基本要求和销售区检查。
三、主要试验分析、论证，预期的经济效果
1.主要试验（验证）的分析
起草组依据标准草案中的畜禽肉销售区食品安全管理操作规范，进行了充分的论证和实地调研，同时充分考虑到本行业的发展现状与特点，制定了一个适宜的范围与程度。
2.技术经济评估 
制定《食用农产品批发市场食品安全管理操作规范 第8部分：畜禽肉销售区》团体标准可引导场内畜禽肉销售管理及检查操作规范，提升技术和管理水平，确保食品安全，进而带动整个畜禽肉类产品质量提升；同时可促进食用农产品市场管理规范，推动规范标准的快速转化和市场应用，形成规模效应。最终提升消费者的质量获得感，满足人民群众日益增长的美好生活需要，产生良好的社会效益与经济效益。
四、与有关法律、行政法规和其他强制性标准的关系
本标准是在我国法律、法规及相关国家标准的要求下，结合农贸市场的特点，规范了食用农产品批发市场畜禽肉类销售管理及检查过程中的环境、人员、货品等操作。本标准与现行法律、法规和相关国家标准、行业标准协调一致，不存在矛盾。
五、与国际标准化组织、其他国家或者地区有关法律法规和标准的比对分析
 本标准在制定过程中尚无相关国际标准或相关国外文件。
六、重大分歧意见的处理经过和依据
本标准在制定过程中无重大分歧性意见。
七、标准性质的建议说明
建议本标准发布为T/CAWA团体标准。
八、贯彻团体标准的措施建议
建议本标准批准发布6个月后实施。
九、其他应予说明的事项
    无

