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	《人类非物质文化遗产 都匀毛尖茶制作工艺》
	人类非物质文化遗产，记录着人类社会生产生活方式、风俗人情、文化理念等重要特性，蕴藏着世界各民族的文化
	而都匀毛尖产自贵州省黔南布依族苗族自治州都匀市，该地区具有低纬度、高海拔、少日照、多云雾的气候特点，
	加之都匀毛尖茶的制作技艺复杂且考究，包括杀青、揉捻、做形、提毫、烘干等多个步骤，所有操作都在一口锅中
	同时都匀毛尖茶有着悠久的历史，早在明清时期就被作为贡品，享有“千年贡茶”的美誉。其制作技艺代代相传，
	因此，鉴于都匀毛尖茶其独特的自然环境、精湛的制作工艺以及深厚的文化底蕴，所以都匀毛尖茶及其制作技艺入
	依据《黔南州促进茶产业发展条例》及非遗保护“抢救第一、合理利用”方针，为确保技艺“活态传承”与产业可
	一、保护非遗技艺真实性，解决传承危机 
	二、统一产业品质标准，提升品牌价值 
	三、驱动茶旅融合与乡村振兴 2、
	四、构建数字化保护与创新基础 

	三、标准编制原则和主要内容
	1、编制原则


