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附件2：

贵州省食品工业协会团体标准

《人类非物质文化遗产 都匀毛尖茶制作工艺》

（征求意见稿）编制说明

《人类非物质文化遗产 都匀毛尖茶制作工艺》编制小组

2025 年 09 月 02 日
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一、重要性和必要性

人类非物质文化遗产，记录着人类社会生产生活方式、

风俗人情、文化理念等重要特性，蕴藏着世界各民族的文化

基因、精神特质、价值观念、心理结构、气质情感等核心因

素，是全人类共同的宝贵财富。

而都匀毛尖产自贵州省黔南布依族苗族自治州都匀市，

该地区具有低纬度、高海拔、少日照、多云雾的气候特点，

且土壤深厚、疏松湿润，富含有机质。这种独特的自然环境

为高品质都匀毛尖的生产提供了得天独厚的条件。

加之都匀毛尖茶的制作技艺复杂且考究，包括杀青、揉

捻、做形、提毫、烘干等多个步骤，所有操作都在一口锅中

完成，强调火候的掌握和连续性。特别是提毫环节，被认为

是最关键的步骤之一，直接影响茶叶的质量和口感。

同时都匀毛尖茶有着悠久的历史，早在明清时期就被作

为贡品，享有“千年贡茶”的美誉。其制作技艺代代相传，

体现了中华民族的智慧和文化传承。此外，都匀毛尖茶还承

载着丰富的文化内涵，如布依族的茶文化和枫香染等，这些

都是中华文化的重要组成部分。

因此，鉴于都匀毛尖茶其独特的自然环境、精湛的制作

工艺以及深厚的文化底蕴，所以都匀毛尖茶及其制作技艺入

选人类非物质文化遗产代表作名录。

依据《黔南州促进茶产业发展条例》及非遗保护“抢救

第一、合理利用”方针，为确保技艺“活态传承”与产业可

持续发展，制定《人类非物质文化遗产 都匀毛尖茶制作工

艺》尤为必要。其重要性和必要性如下：
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一、保护非遗技艺真实性，解决传承危机

1、固化核心工艺，防止技艺失真

都匀毛尖茶制作包含杀青、揉捻、提毫等五道手工操作

工序，其“三绿透三黄”（干茶绿中带黄、茶汤绿中透黄、

叶底绿中显黄）的品质特征高度依赖传统技艺。标准的制定

可通过明确工艺参数，避免非传统生产导致的技艺变异。

2、扩大传承人队伍，缓解断层风险

当前传承人老龄化严重，年轻从业者兴趣不足。标准可

提供规范化培训教材，助力非遗“都匀毛尖技工”的培养。

二、统一产业品质标准，提升品牌价值

1、建立分级体系，规范市场秩序

目前原料按“独芽→一芽一叶→一芽二叶”分级，但缺

乏工艺环节的量化标准。标准可细化不同等级茶叶的制作流

程、耗时，确保非遗工艺生产的产品质量。

3、强化地理标志保护，增强市场竞争力

都匀毛尖曾获巴拿马万国博览会金奖等100余项奖项。通

过标准的制定，可绑定“非遗技艺”与“产地特征”，为国

际贸易提供技术背书，巩固“人类非遗”的品牌溢价。

三、驱动茶旅融合与乡村振兴 2、

1、赋能体验式旅游，打造文化IP

标准可为茶旅项目（如螺蛳壳茶园观光、炒茶体验）提

供技艺展示范本，推动“非遗进景区”。配合已开发的云端

茶海·心上毛尖”等茶旅线路，2024年计划推出“毛尖茶宴

”、“跟着毛尖去旅行”等新业态。
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2、带动规模化就业，助力增收

标准化的非遗技艺培训可提升茶农技能，形成“技艺传

承-品质提升-产业增效”的良性循环。

四、构建数字化保护与创新基础

团体标准是技艺数字化存档的前提。配合黔南州已启动

都匀毛尖制作技艺数据库建设，涵盖工艺参数、传承人信息

等。同时团体标准的制定可为AI制茶设备研发、非遗数字博

物馆提供数据支撑，推动传统工艺在现代语境中活化。因此

，这一标准的制定具有重要的现实意义和长远的战略意义。

二、编制过程

1、准备阶段

根据《贵州省非物质文化遗产保护条例》和《黔南州促

进茶产业发展条例》精神，结合发展都匀毛尖茶的实际，围

绕非遗传承，发扬光大都匀毛尖茶产业，组织有关人员组成

标准起草组。

2、资料收集阶段

截至目前，黔南州共有都匀毛尖茶制作技艺传承人81名

，包括国家级传承人1名，省级传承人2名，州级传承人24名

，市级传承人54名。起草小组首先对非遗传承人进行了走访，

并深入都匀毛尖茶核心产区、详细了解都匀毛尖茶的传统制

作工艺。

同时对与制茶有关的工艺技术标准进行收集整理。

3、起草阶段

标准起草组在相关资料收集整理的基础上，结合国内相

关非遗标准、不同制茶工艺与都匀毛尖茶的差异，初步确定
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了都匀毛尖茶作为非遗传统制作工艺的框架。

在此基础上，于2025年8月形成《人类非物质文化遗产

都匀毛尖茶制作工艺》团体标准(草案)。又于2025年8月底

组织都匀毛尖茶制作工艺非遗传承人、相关专家、企业参与

的《人类非物质文化遗产 都匀毛尖茶制作工艺》团体标准(

草案)讨论会。

根据讨论会形成的意见，对《人类非物质文化遗产 都

匀毛尖茶制作工艺》团体标准(草案)进行了修该，形成《人

类非物质文化遗产 都匀毛尖茶制作工艺》团体标准 (征求

意见稿)，现公开征求意见。

三、标准编制原则和主要内容

1、编制原则

本标准的制定工作遵循严格遵从非遗传统工艺“统一性

、协调性、适用性、一致性、规范性”的原则，本着先进

性、科学性、合理性和可操作性的原则，按照GB/T1.1-2020

《标准化工作导则第一部 分：标准的结构和编写》给出的

规则编写。

2、主要内容

都匀毛尖茶是依托得天独厚的生态环境与农业资源，通

过非遗传统工艺与现代技术结合生产的绿色健康食品，其核

心定义在于制作工艺的传统、唯一、独特。为此，首先对都

匀毛尖从其非遗的特征进行定义：“都匀毛尖茶（又名白毛

尖、细毛尖、鱼钩茶、雀舌茶），系采用产自都匀市行政区

域内种植，适合制作高品质绿茶的山茶科山茶属苔茶等品种

茶树的茶鲜叶为原料，按照都匀毛尖茶的非物质文化遗产传
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统加工工艺制作而成的成品茶。”

然后对原料、加工用工器具、非遗制作工艺（鲜叶从

采摘、鲜叶运输装具、摊凉、杀青、揉捻、做形、提毫）

进行了表述和详细的要求规定。

同时以标准为契机，对都匀毛尖茶通过标准化、品牌

化发展，建立起非遗技艺制作过程信息的追溯，使之成为贵

州省“化非遗优势为经济优势”的战略产业，旨在成为助力

乡村振兴、满足消费升级需求的民生产业和朝阳产业。

三、预期经济和社会效益

本标准的制定实施，对作为人类非物质文化遗产都匀毛

尖茶制作技艺保护和传承，其重要作用将显著提升其品牌溢

价能力。其文化附加值也将进一步凸显，将促进都匀毛尖茶

产区独芽鲜叶收购价及终端产品售价将保持稳中有升态势。

同时在产业链带动方面，在黔南州茶产业已成为支柱产

业茶园面积不断扩展的情况下，对从事非遗传统加工工艺的

从业人员将得到巩固、提高和发展。也将促进产业链向深加

工、文旅融合等领域延伸。

2025年9月2日
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