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前 言

本文件按照 GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第 1 部分：标准化文件的结构和起草规则》的规

定起草。

请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。

本文件由河南牛匠食品有限公司提出。

本文件由中国商业企业管理协会归口。

本文件起草单位：

本文件主要起草人：
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牛肉加工全过程追溯技术要求

1 范围

本文件规定了牛肉加工全过程追溯的目标、精度和范围的确定、追溯码赋码和编码规则、追溯信息

采集和输入、追溯码与信息关联、追溯码读取和解码及证实方法。

本文件适用于肉牛饲养、交易、屠宰、分割包装、运输和产品销售等过程中的追溯。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本

文件。

GB/T 22005-2009 饲料和食品链的可追溯性 体系设计与实施的通用原则和基本要求

GB/T 38155 重要产品追溯 追溯术语

NY/T 1430 农产品产地编码规则

3 术语和定义

GB/T 38155 界定的以及下列术语和定义适用于本文件。

4 确定追溯目标、精度和范围

4.1 追溯目标

相关组织从业者可依据 GB/T 22005-2009 中第 4 章确定追溯目标。

4.2 追溯精度

确定追溯的详细程度，具体到每头牛只个体或最小销售单元。养殖环节精确记录每头牛的生长信息；

屠宰加工环节细化到每一批次产品；运输销售环节精准追踪至具体销售订单和消费者。

4.3 追溯范围

4.3.1 涵盖牛肉从养殖、屠宰、加工、运输到销售的全生命周期各环节，包括但不限于：

—— 牛只饲养；

—— 疫病防治；

—— 屠宰检疫；

—— 分割包装；

—— 冷链运输；

—— 终端销售。

4.3.2 牛肉的追溯精度可到活牛个体、养殖场、养殖户、同一批次牛肉或牛肉终端产品等。

https://std.samr.gov.cn/gb/search/gbDetailed?id=71F772D7D31CD3A7E05397BE0A0AB82A
https://std.samr.gov.cn/hb/search/stdHBDetailed?id=B19C4BFBD6D554F7E05397BE0A0A0F64
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5 追溯码赋码和编码规则

5.1 赋码原则

5.1.1 每一批次牛肉产品或最小销售单元均应赋予唯一的追溯码，追溯码在整个供应链中稳定、可识

别且不可重复，从产品生产源头开始赋码，保证追溯码与产品的一一对应关系。

5.1.2 相关组织不同环节的从业者根据自身业务涉及的环节，按照编码规则生成活牛个体追溯码、牛

肉的中间产品及终产品追溯码。

5.1.3 活牛个体追溯码在牛犊出生环节生成，中间产品追溯码在饲养，活牛交易、屠宰、分割包装、

运输环节生成。终产品追溯码在产品销售环节生成。

5.2 赋码方式

采用附带耳标、电子标签、脚环以及其他承载畜禽信息的标识物进行赋码，在各个环节将追溯码与

产品实物结合，并随产品实物转移或移动直至产品消费。

5.3 赋码规则

5.3.1 活牛个体追溯码

畜禽标识编码由畜禽种类代码、县级行政区域代码、标识顺序号共 15 位数字及专用条码组成，结

构见图 1 规定。

图 1 活牛个体追溯码的编码

注1：按《畜禽标识和养殖档案管理办法》规定，牲畜种类代码为 2。

注2：县级行政区域代码：按 NY/T 1430 执行。

注3：畜禽养殖代码：由县级人民政府农业农村行政主管部门按照备案顺序统一编号，由 6 位县级行政区域代码和

4 位顺序号组成。

注4：顺序号：根据企业实际需求确定位数，用于标识同一养殖场内的个体牛只。

示例：活牛个体追溯码：2 110 810 100 010 001（其中，“2”为牛的种类代码，“110 810”为县级行政区域代

码，“0 100”为畜禽养殖代码，“01”为顺序号）。

5.3.2 中间产品追溯码和终产品追溯码

5.3.2.1 中间产品的追溯码编码规则，宜以定点屠宰证编号、企业社会信用代码或（和）畜禽养殖代

码与产品批次号顺序组合进行编码，也可延用被屠宰活牛个体耳标的方式进行编码。
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5.3.2.2 畜禽养殖代码由县级人民政府农业农村行政主管部门按照备案顺序统一编号。畜禽养殖代码

由 6 位县级行政区域代码和 4 位顺序号组成。县级行政区域代码按 NY/T 1430 执行。

示例 1：中间产品追溯码：T2 110 810 100 010 001 001（其中，“T”为环节标识符，“2 110 810 100 010 001”

为活牛个体追溯码，“001”为批次号）。

示例 2：终产品追溯码：N F01 202 401 010 000 010 000 025（其中，“NF”为产品名称代码，“01”为原材料名

称代码，“20 240 101”为生产日期批次号，“000 001”为牛肉原材料来源企业代码，“000 002”为产品加工企业或

经营商代码，“5”为校验码）。

6 追溯信息采集和输入

6.1 牛肉追溯信息化系统的建立和开发

6.1.1 追溯体系的实施组织应用信息化技术开发，建立牛肉追溯信息化系统。系统应具备数据采集、

输入、上传、查询、统计、数据库后台管理等功能。

6.1.2 信息化系统可通过解码器对追溯码标签追溯码进行数据和信息的读取和解码。

6.1.3 采集输入的追溯信息，应可确保追溯范围内上下游各环节间的追溯信息传递所需的必要追溯信

息，同时还应包括其他必要的生产、养殖等信息。

6.1.4 衔接上下游环节的追溯信息应具有唯一可对应的内容。

6.2 信息采集输入

6.2.1 出身阶段

6.2.1.1 饲养者应对初生犊牛个体进行身份登记和耳标编码记录。

6.2.1.2 饲养者应采集输入牛的品种、数量、繁殖记录和进场日期等出生信息。

6.2.1.3 饲养者应采集输入购买方名称和地址、出场日期、出厂牛的品种数量等去向信息。

6.2.2 养殖阶段

6.2.2.1 饲养者应采集输入供货方的名称和地址、牛的品种、数量、繁殖记录和进场日期等来源信息。

6.2.2.2 饲养者应采集输入饲养过程中、饲料、饲料添加剂等投入品和兽药的来源、名称、使用对象、

时间和用量，记录检疫、免疫、监测、消毒情况，记录牛只发病、诊疗、死亡和无害化处理情况等饲养

信息。

6.2.2.3 饲养者应记录购买方的名称和地址、品种、数量、运输方式等去向信息。

6.2.3 活牛交易阶段

6.2.3.1 相关组织应记录买卖双方名称、联系方式、交易日期、交易价格、数量、付款方式。

6.2.3.2 相关组织应记录动物检疫合格证号、检疫机构名称、运输车辆信息（车牌号、车型、驾驶员

信息）、车辆消毒记录（消毒剂名称、时间、操作人员）等信息。

6.2.3.3 通过区块链电子合同记录交易信息，确保不可篡改。检疫证号通过扫码枪扫描纸质证件或电

子证照自动录入。

6.2.4 屠宰环节

6.2.4.1 屠宰企业应记录活牛供货方的名称、地址、社会信用代码、活牛个体耳标追溯码等来源信息。

6.2.4.2 屠宰企业应记录屠宰肉牛的动物检疫合格证号、出栏日期或批次、品种、数量、重量等宰前

信息。
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6.2.4.3 屠宰企业应记录屠宰批次号、屠宰时间、屠宰数量重量、检验检疫信息等屠宰信息。

6.2.4.4 屠宰企业应采集输入产品购买方或接收方名称及地址、产品数量、种类等产品去向信息。

6.2.5 分割包装环节

6.2.5.1 分割包装企业应采集输入牛肉来源、屠宰场名称及地址、动物检疫合格证号等来源信息。

6.2.5.2 分割包装企业应采集输入分割加工企业名称及地址、分割加工批次、数量、重量、包装日期、

生产批次、包装批次等分割及包装信息。

6.2.5.3 分割包装企业应采集输入牛肉产品名称、批次号、生产日期、组批号、贮存日期等产品和组

批信息。

6.2.5.4 分割包装企业应采集输入产品购买方名称及地址、产品数量、种类等产品去向信息。

6.2.6 运输环节

6.2.6.1 运输者应记录产品供货方的名称及地址、产品数量及重量、动物检疫合格证号等来源信息。

6.2.6.2 运输者应记录运输企业名称及地址、运输车辆车牌号、运输目的地、运输环境条件等运输信

息。

6.2.6.3 运输者应采集输入产品购买方的名称和地址等去向信息。

6.2.7 产品销售环节

6.2.7.1 产品销售者应采集输入产品供货方的名称及地址、产品数量及重量、动物检疫合格证号等来

源信息。

6.2.7.2 产品批发销售者应采集输入产品批发销售交易方名称及地址、联系方式等去向信息。

7 追溯码与信息关联

相关组织从业者通过建立的追溯信息化管理系统，在牛肉产品销售前将牛肉产品实物、追溯码与追

溯信息之间建立唯一的关联：

a) 出身阶段：绑定牛只基础信息（品种、出生日期、养殖场），通过 RFID 读写器写入耳标；

b) 养殖阶段：扫描耳标关联饲料、用药、生长数据，实现“一牛一档”管理；

c) 屠宰环节：根据耳标号生成胴体追溯码，关联屠宰时间、检验结果等数据；

d) 分割包装：追溯码包含原耳标号 + 部位码 + 批次号，激光打码至包装，绑定产品规格信息；

e) 运输与销售：扫码记录物流温湿度、销售渠道及购买方信息，形成完整数据闭环。

8 追溯码读取和解码

8.1 宜采用条码识读器、智能手机等进行读取和解码。

8.2 肉牛饲养、屠宰和流通环节的组织宜配备必要的信息化设备、打印机、条码读写设备等。

9 证实方法

9.1 追溯抽查

9.1.1 组织应每年进行一次追溯抽查，确认能够反向正向到追溯体系所确定追溯的最小追溯单元。

9.1.2 企业应开展追溯有效性的抽查。抽查可随机挑选相关产品，根据相应的追溯码应可核查到相应

的追溯信息，且可进一步核查到养殖档案和牛防疫档案等相关信息。
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9.1.3 通过随机抽样验证追溯码关联数据的完整性与逻辑一致性，确保全链条信息真实可靠。抽查流

程按以下要求进行：

a) 使用扫码枪或 RFID 设备读取追溯码；

b) 根据追溯码查询系统，调取养殖、屠宰、物流、销售全流程数据；

c) 通过现场核对验证数据真实性，

1) 在养殖环节核对耳标号与养殖场台账，确认入场日期、防疫记录是否一致；

2) 在屠宰环节检查检验报告，验证屠宰时间、胴体重量与追溯码的关联性；

3) 在销售环节确认包装标签上的追溯码与系统记录一致，且包含监管要求的全部信息（如屠

宰场批准号）。

9.2 物料平衡

9.2.1 通过核算一定养殖生产周期内的牛肉实际产量、饲料、饲料添加剂等实际用量之和与理论产量

或理论用量之间进行比较。两者之间的差异不应大于允许的偏差。

9.2.2 饲养过程通过饲料、饲料添加剂等的使用量与饲养量的理论用量之间进行比较;屠宰过程通过核

算活牛重量或胴体重量与产品重量之间的比率，进行投入和产出重量的比较。

9.3 追溯记录核实

9.3.1 养殖和屠宰企业应通过纸质或电子信息等形式记录涉及追溯的内部信息和扩展信息，并有效归

档便于检索。

9.3.2 牛养殖档案记载信息的核实由牛养殖专家与信息化专家共同核实，以确定信息是否连续、完整、

真实。

9.3.3 追溯记录核实通过多系统、多凭证的交叉验证，核实方法包括三方面：

a) 系统间数据比对；

b) 凭证与系统数据交叉验证；

c) 时间逻辑验证，确保养殖离场时间 ≤ 屠宰入场时间 ≤ 分割开始时间 ≤ 包装时间 ≤ 销售

时间。

9.3.4 满足追溯过程时间要求，记录和凭证保存两年及以上。对于产品保质期接近两年的应保存至保

质期满后六个月。
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