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《莲子酒生产工艺技术规程》
团体标准编制说明

一、标准制定项目背景

莲子酒是以莲子为主要原料的蒸馏酒，兼具滋补养生和

文化传承价值，既承载了江南水乡的饮食智慧，又体现了地

方特色产业的独特性，是浙江地方传统酒类的重要组成部分。

武义宣莲作为中国三大名莲之一，因其粒大饱满、酥而不烂

而被誉为“莲中极品”，自古以来便有以莲入酒的习俗，酿

造工艺流传至今融合了传统古法酿造与现代科技，口感甘醇；

“龙游莲子酒酿造技艺”于 2023 年入选省级非遗名录，其

“七蒸五酿”古法工艺迄今已有 160余年历史；建德亦保留

着以莲养生、以酒传情的民俗传统，里叶白莲与新安江山泉

水经精心酿造，在当地婚姻、乔迁宴、寿宴等场合已成为不

可或缺的宴酒。

近年来，随着消费者对健康养生和特色酒类的关注度不

断提升，莲子酒逐渐走出地方小众市场，成为富有潜力的功

能型酒类产品。尽管莲子酒具有较高的文化和市场价值，但

在产业发展过程中仍面临一些突出问题。一是生产工艺缺乏

统一。不同生产企业在原料选择、工艺流程、生产要求等方
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面存在较大差异，产品质量不稳定，市场上出现了部分质量

不达标的产品，消费者的购买信心和品牌认同度较低；二是

缺乏科学系统的质量控制体系。金华、衢州、杭州等地均有

企业从事莲子酒生产，但以小微企业为主，生产规模较小，

管理和技术水平较为落后。部分企业在生产过程中未能严格

遵守食品安全和卫生要求，导致生产环境和卫生条件不合格，

存在一定的安全隐患。此外，由于生产工艺没有统一规范，

导致资源浪费严重，生产效率低下；三是市场认知度和品牌

影响力有限。莲子酒的地方特色未能彰显，市场辨识度和品

牌竞争力不足。同时，生产未能规模化，限制了产业发展，

难以形成产业链效应。

为推动莲子酒产业高质量发展，亟需通过制定统一的莲

子酒生产工艺标准，规范其原辅材料要求、生产工艺要求和

环境卫生要求，确保产品质量的稳定性和一致性，保障食品

安全，提升莲子酒的市场竞争力。

标准化的生产有助于减少资源浪费和能源消耗，推动环

保和绿色生产实践，符合现代消费趋势，助力企业实现可持

续发展；有助于提升消费者对莲子酒的认知和信任，确保消

费者购买到高品质、符合安全标准的产品；有助于促进地方

相关产业协同发展，创造更多就业机会，推动地区经济的共

同富裕。此外，莲子酒作为具有地方特色的传统酒类，生产

标准的制定不仅能够带动地方文化的传承，还能促进小微企

业的发展，提升地方品牌的影响力。
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因此，制定本团体标准，既是推动莲子酒产业规范化、

规模化发展的迫切需要，也是弘扬浙江地方特色文化、促进

区域经济高质量发展的重要举措。

二、标准制定工作概况

（一）任务来源

2025年 7月，在武义县市场监督管理局的支持下，由武

义熟溪酒厂向浙江省计量与标准化学会提出立项申请，经协

会组织专家论证通过予以立项，标准名称为：《莲子酒生产

工艺技术规程》。

（二）起草单位

1.本标准主要起草单位：武义熟溪酒厂。

2.本标准参与起草单位：浙江品高酒业有限公司、武义

县新发宝酒业有限公司、中国质量认证中心有限公司杭州分

公司等。

3.本标准起草人为：***。

（三）主要工作过程

1. 成立标准工作组

为了更好地开展编制工作，在武义县市场监督管理局的

领导下，武义熟溪酒厂于 2025 年 5 月牵头成立了标准工作

组，工作组成员单位为：浙江品高酒业有限公司、武义县新

发宝酒业有限公司、中国质量认证中心有限公司杭州分公司



4

等。并确定了主要编写人员，初步明确了工作步骤、人员分

工及标准起草的时间进度安排。

2. 调研分析及立项阶段

2025年 5月至 6月，对主要起草单位进行现场调研，组

织人员对相关材料梳理，开展科学性、必要性、先进性、经

济性以及专业技术探讨。标准起草小组收集研究了国内外相

关标准和资料，主要包括：

GB 8951 《食品安全国家标准 蒸馏酒及其配制酒生产

卫生规范》、GB 14881 《食品安全国家标准 食品生产通用

卫生规范》、GB/T 23544 《白酒企业良好生产规范》、GB/T

15109-2021 《白酒工业术语》、GB/T 18356-2007 《地理标

志产品 贵州茅台酒》、GB/T 22211-2025 《地理标志产品质

量要求 五粮液酒》、GB/T 22735-2008 《地理标志产品 景

芝神酿酒》、GB/T 22736-2008 《地理标志产品 酒鬼酒》、

GB/T 11856.1-2025 《烈性酒质量要求 第 1部分：威士忌》、

GB/T 11856.2-2023 《烈性酒质量要求 第 2部分：白兰地》、

GB 26687 《食品安全国家标准 复配食品添加剂通则》、GB

31603 《食品安全国家标准 食品接触材料及制品生产通用

卫生规范》、GB 1886.174 《食品安全国家标准 食品添加剂

食品工业用酶制剂》、GB 2760 《食品安全国家标准 食品

添加剂使用标准》、GB 5749《生活饮用水卫生标准》、GB/T

6543 《运输包装用单瓦楞纸箱和双瓦楞纸箱》、QB/T 4577

《甜酒曲》、NY/T 1504 《莲子》等；
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欧盟《Regulation (EU) 2019/787》、美国《联邦法规》

第 27篇第 5部分 Subpart I（27 CFR Part 5 Subpart I）；

以及国家市场监督管理总局发布的《酒类生产许可审查

细则（其他酒、食用酒精）》等。

同时还完成已发布团体标准的查重分析，从而编制完成

用于标准立项申报的标准草稿，申报标准立项。

3. 标准草案研制

2025年 7月 25日至 8月 15日，标准工作组在立项申报

稿的基础上，根据浙江省计量与标准化学会立项论证会专家

的意见，经组内反复研究讨论，修改完成形成征求意见稿。

三、标准编制的原则和依据

（一）标准编制原则

根据《标准化工作导则 第 1 部分：标准化文件的结构

和起草规则》（GB/T 1.1-2020）的规定，本标准的制定坚持

科学性、规范性与可操作性相结合，突出莲子酒的地域特色

与产业特点，旨在通过标准化手段提升产品质量水平，推动

产业高质量发展。

1.科学性：以食品安全法律法规为基本前提，结合酿造

工艺的技术规律和生产实践经验，确保标准条款具有科学合

理性。通过对现有工艺的系统研究和比对分析，使标准具有

理论支撑和技术可行性。
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2.规范性：针对现阶段莲子酒生产工艺分散、标准缺失

的现状，参照国家食品安全相关标准和蒸馏酒生产通用要求，

统一莲子酒的原辅材料、工艺流程、生产环境与质量控制要

求，推动行业生产行为规范化，保证产品质量稳定可控。

3.可操作性：武义及周边地区莲子酒生产企业多为小微

企业，充分考虑小微企业的生产现状和技术水平，确保标准

既能满足安全与质量要求，又具有较强的可读性、可实施性

和推广价值。

4.协调性原则：与现行的食品安全法律法规、国家标准、

相关行业标准以及国际法规相协调，避免条款间的矛盾和冲

突，保证标准实施后的兼容性与可衔接性。

（二）标准编制依据

1. 法律法规依据

基于《中华人民共和国食品安全法》《中华人民共和国

标准化法》《中华人民共和国产品质量法》《中华人民共和

国计量法》等国家法律法规，确保标准的合法合规性。

2. 国家和行业标准依据

包括但不限于以下标准：

GB 8951 《食品安全国家标准 蒸馏酒及其配制酒生产

卫生规范》

GB 14881 《食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范》

GB 26687 《食品安全国家标准 复配食品添加剂通则》
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GB 2760 《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》

GB 1886.174 《食品安全国家标准 食品添加剂 食品工

业用酶制剂》

GB 5749 《生活饮用水卫生标准》

GB/T 1354 《大米》

NY/T 1504 《莲子》

QB/T 4577 《甜酒曲》

3. 相关国际标准法规

欧盟《Regulation (EU) 2019/787》

美国《联邦法规》第 27篇第 5部分 第 1节（27 CFR Part

5 Subpart I）

4. 地方政策文件依据

根据《武义县人民政府关于全面推进旅游业高质量发展

的若干意见》（武政发〔2023〕16号），莲子酒产业作为地

方文旅融合特色产品，已被列入政策扶持范围，武义熟溪酒

厂的莲子酒荣获 2023“浙派好礼”特色商品金奖并获得奖补

资金支持。该政策为莲子酒标准编制提供了强烈的产业和政

策驱动力。

5. 调研与实践依据

标准编制过程基于对武义当地莲子酒产业主体的深入

实地调研，结合对现行国内外相关标准的比对分析及莲子资

源特性的深入研究，形成标准草案的技术框架与内容结构。
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6. 主要内容确定依据

（1）术语和定义

根据投放的原料和传统工艺确定“莲子酒”定义；其他

术语定义引用 GB/T 15109、NY/T 1504。

（2）原辅材料和包装材料要求

根据莲子酒实际使用的原辅料和包装材料确定相应的

质量要求。

（3）生产场所要求

参考《酒类生产许可审查细则（其他酒、食用酒精）》

制订，并与 GB 8951协调一致。

（4）环境卫生要求

主要内容依据 GB 14881、GB 8951、GB/T 23544确定。

（5）生产工艺要求

根据武义县莲子酒的传统工艺确定生产工艺内容和要

求，外包装要求与 GB 23350协调一致。产品质量内控指标

确定依据详见表 1。
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表 1 产品质量内控指标依据表

序号 项目类别 项目名称 确定依据

1

感官要求

色泽和外观

根据莲子酒实际特点确定
2 香气

3 口味口感

4 风格

5

理化指标

酒精度（20 ℃）/（%vol）
根据市场上售卖的莲子酒产品

酒精度范围确定

6 总酸（以乙酸计）/（g/L）

根据实测结果确定7 总酯（以乙酸乙酯计）/（g/L）

8 固形物/（g/L）

9 甲醇/（g/L） 符合 GB 2757-2012的规定

10 铅（以Pb计）/（mg/kg） 符合 GB 2762-2022的规定

11 氰化物（以HCN计）/（mg/L） 符合 GB 2757-2012的规定

12 食品添加剂 符合 GB 2760的规定

13 净含量 符合 JJF 1070的规定

四、标准的主要内容、技术论证与效果

（一）标准主要内容

本标准主要包含以武义宣莲为主要原料的蒸馏酒生产

相关的原辅材料和包装材料要求、生产场所要求、环境卫生

要求、生产工艺要求、记录和文件管理等内容，具体如下：

1.范围。明确标准的主体内容和适用对象。

2.规范性引用文件。列出引用的国家标准和行业标准等

文件。

3.术语和定义。给出莲子酒等术语的定义。
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4.原辅材料和包装材料要求。明确莲子、糯米、饮用水、

酒曲等材料要求。

5.生产场所要求。规定厂房、车间等生产场所要求。

6环境卫生要求。明确设施与设备、卫生管理、人员等

应符合的规定。

7.生产工艺要求。规范破碎、蒸煮、发酵、蒸馏、陈酿、

勾调等工艺流程，并明确产品质量内控指标要求。

8.记录和文件管理。明确应符合的相关规定。

9.附录。给出了莲子酒生产工艺流程图，直观展示工艺

环节与流程顺序。

（二）技术论证与效果

本标准在编制过程中，结合武义地区莲子酒生产企业的

工艺实践进行验证，涵盖原料处理、发酵、蒸馏、陈酿、勾

调等关键环节。结果表明，按照标准规定组织生产，能够稳

定实现莲子酒的规模化酿造。经依据国家食品安全相关标准

检测，产品的感官要求、理化指标、净含量均符合要求（产

品检测报告见附件），且表现出良好的稳定性与可重复性。

标准实施将有效提升莲子酒生产的规范化、标准化水平，

保障食品安全，增强产品市场竞争力和品牌价值。

五、采用国际标准的程序及水平的简要说明

无。
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六、与有关的现行法律、法规和国家、行业标准的关系

本标准在编写过程中，充分研究了相关的现行法律法规

和国际标准、国家标准和行业标准，确保技术内容与既有法

律法规要求及标准体系保持一致，不存在冲突。在标准条款

中，若现行有效的国际标准、国家标准和行业标准已有规定

的，则予以引用，保持协调性与一致性。

经检索，国内关于蒸馏酒的生产工艺标准多集中在白酒

及其他蒸馏酒类上，尚未有莲子酒的工艺标准。欧美等国家

关于蒸馏酒的标准多聚焦于理化指标检测和质量控制要求，

不直接规定酿造工艺。暂无有关莲子酒生产工艺方面的国际

标准、国家标准和行业标准，也无相应的浙江省地方标准。

因此，本标准的制定具有必要性与创新性，同时兼顾与现有

标准体系的衔接，为莲子酒产业规范发展提供技术依据。

七、标准实施建议

本标准为武义县市场监督管理局指导，武义熟溪酒厂、

浙江品高酒业有限公司、武义县新发宝酒业有限公司等企业

联合发布的团体标准。由武义县市场监督管理局指导相关参

与单位积极落实标准内容要求，以培训、研讨等多种形式在

全县范围内进行推广，县内相关企业自愿实施。

八、标准编制过程中重大分歧意见的处理和依据

无。
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九、其他应予说明的事项

无。

附件：莲子酒检测报告

《莲子酒生产工艺技术规程》

标准起草工作组

2025年 8月 20日
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附件

莲子酒检测报告
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