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	5.1  原料要求
	5.1.1  高粱
	应符合GB/T 8231的规定。
	5.1.2  小麦
	5.1.3  生产用水 
	应符合GB 5749的规定。
	5.1.4  黄精、玉竹、覆盆子、枸杞、芡实、茯苓、黄芥子、决明子、龙眼肉、莲子、肉桂、山药、桑叶、
	应无霉变、无劣变、无异味，无杂物,无正常视力可见外来杂质，符合相应食品安全国家标准的规定。应符合卫法
	5.1.5  其他原辅料
	5.3  理化指标
	甲醇β ，g/L
	≤0.6
	氰化物β（以HCN计），mg/L
	≤8.0
	固形物，g/L
	≤0.70
	总酸c，g/L
	≥1.50
	酸酯总量c，mmol/L
	≥45.00
	≥40.00
	5.4  净含量


