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一、工作简况
（1） 任务来源
    根据 2020 年全国标准化工作要点，大力推动实施标准化战略，持续深化标准化工作改革，加强标准体系建设，提升引领高质量发展的能力。为响应市场需求，需要制定完善的速溶甜菜粉标准，满足市场产品质量提升需要。依据《中华人民共和国标准化法》，以及《团体标准管理规定》相关规定，中国商品学会决定立项并联合泽朗生物科技（青海）有限公司等相关单位共同制定《速溶甜菜粉》团体标准。
（2） 编制背景及目的 
速溶甜菜粉含有粗蛋白、可溶性糖、粗脂肪、膳食纤维、维生素 C、烟酸等，还富含钾、钠、镁、铁、钙、锌、锰、铜等矿物质，其中的甜菜碱参与人体甲基化反应、调节细胞渗透压 ，能为人体提供多种必需营养素，满足人体营养需求。采用特殊工艺生产，不添加防腐剂、香料和色素，最大程度保留营养和口感；性质温和，刺激性小。成品均匀细致，性状稳定，溶解性好，水分含量低，储存期长，且原汁原味、速溶性好、不分层。可添加到多种食品中，用于制作固体饮料、速食食品、调味剂、烘焙食品、蛋糕等，还能应用于功能性食品、营养补充剂领域，在婴幼儿食品、老年营养食品等特殊人群食品中也有广阔应用前景，并且可作为天然色素用于食品着色。
全球蔬菜粉市场呈增长态势，预计 2025 - 2030 年市场规模将不断扩大。其中，甜菜根粉作为增长最快的细分品类之一，年需求量预计增长 22%。中国市场规模预计在 2025 年突破 30 亿美元，2030 年达到 55 亿美元，CAGR 高达 12.8%，远超全球平均水平，速溶甜菜粉作为其中一部分也将受益于这种增长趋势。随着食品工业发展和消费者需求多样化，速溶甜菜粉应用领域持续拓宽。除传统食品领域，新兴应用场景如 3D 打印食品原料市场、个性化营养方案定制服务等对蔬菜粉（包括速溶甜菜粉）需求快速增长，为速溶甜菜粉提供了更多的市场机会。
本项目旨在借助标准化手段，针对细分行业的特点，制定相应的标准，填补本行业标准空白，促进产业标准化应用水平升级，引领行业高质量发展。
（3） 编制过程 
 1、起草阶段
2025年06月，泽朗生物科技（青海）有限公司按照“中国商品学会关于《速溶甜菜粉》团体标准立项的公告”要求，成立了标准起草工作组。
工作组对国内速溶甜菜粉的现状与发展情况进行了全面调研，同时广泛搜集和检索了速溶甜菜粉资料，并进行了大量的研制、试验及验证。在此基础上编制了《速溶甜菜粉》标准草案。
2、征求意见阶段
形成标准草案稿之后，起草组召开了多次专家研讨会，从标准框架、标准起草等角度广泛征求多方意见，从理论完善和实践应用方面提升标准的适用性和实用性。经过理论研究和方法验证，明确和规范速溶甜菜粉的技术要求。于2025年07月提交《速溶甜菜粉》标准征求意见稿及征求意见稿编制说明，定于2025年07月上旬网上公示征求意见稿，广泛征求各方意见和建议。
3、专家审核阶段
定于2025年8月上旬召集专家审核标准，汇总专家审核意见之后，修改标准并发布。
（4） 主要起草单位及起草人所做的工作  
    本文件由泽朗生物科技（青海）有限公司等负责起草。
所做的工作：标准工作的总体策划、组织；立项及协调工作组工作；标准文本及编制说明的起草和编写；协助标准文本及编制说明的编写；对国内外相关标准的调研和搜集。
二、 标准编制原则和主要内容
（一）标准制定原则
本文件的制定符合产业发展和市场需要原则，本着先进性、科学性、合理性、可操作性、适用性、一致性和规范性原则来进行本文件的制定。
本文件起草过程中，主要按照GB/T 1.1-2020《标准化工作导则第1部分：标准化文件的结构和起草规则》进行编写。本文件制定过程中，主要参考了以下标准或文件。
GB 4789.1 食品安全国家标准 食品微生物学检验 总则
GB 4789.2 食品安全国家标准 食品微生物学检验 菌落总数测定
GB 4789.3 食品安全国家标准 食品微生物学检验 大肠菌群计数
GB 4789.4 品安全国家标准　食品微生物学检验　沙门氏菌检验
GB 4789.15 食品微生物学检验 霉菌和酵母计数
GB 5009.3 食品安全国家标准 食品中水分的测定
GB 5009.5 食品安全国家标准 食品中蛋白质的测定
GB 5009.6 食品安全国家标准食品中脂肪的测定
GB 5009.12 食品安全国家标准　食品中铅的测定
GB 5009.88 食品安全国家标准 食品中膳食纤维的测定
GB 5009.268 食品安全国家标准 食品中多元素的测定
GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则
GB/T 10789 饮料通则
GB 12695 食品安全国家标准 饮料生产卫生规范
GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范
GB 28050 食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则
GB/T 29602 固体饮料
[bookmark: _GoBack]JJF 1070 定量包装商品净含量计量检验规则
（2） 标准主要技术内容  
    根据速溶甜菜粉技术情况，确定本文件主要技术内容。
技术内容包含感官、理化指标、微生物限量等。
3、 主要试验（或验证）情况分析
    结合国内外的行业测试和企业内部管控项目进行试验验证。
4、 标准中涉及专利的情况 
    无
5、 预期达到的效益（经济、效益、生态等），对产业发展的作用的情况  
    速溶甜菜粉满足市场及环境需求。对相关企业标准化管理水平的提升、科技成果认定、及今后类似产品的研发具有重要意义。
6、 在标准体系中的位置，与现行相关法律、法规、规章及相关标准，特别是强制性标准的协调性
    符合现行相关法律、法规、规章及相关标准，与强制性标准协调一致。
7、 重大分歧意见的处理经过和依据
    无
8、 标准性质的建议说明
    本标准为团体标准，供社会各界自愿使用。
9、 贯彻标准的要求和措施建议
    无
10、 废止现行相关标准的建议
    本标准为首次发布。
11、 其他应予说明的事项
    无
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