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前 言

本文件按照 GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第 1 文件：标准化文件的结构和起草规则》的规定起

草。

请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。

本文件由提出。

本文件由归口。

本文件起草单位：。

本文件主要起草人：。
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嵊州小吃 速冻小笼包产业标准体系建设指南

1 范围

本文件提供了速冻小笼包产业标准体系的构建原则、总体考虑、标准体系结构图、标准明细表编制、

标准统计表和标准体系编制说明等方面的指导。

本文件适用于速冻小笼包产业标准体系的体系建设和动态更新。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本

文件。

GB/T 13016 标准体系构建原则和要求

GB/T 13017 企业标准体系表编制指南

3 术语和定义

本文件没有需要界定的术语和定义。

4 构建原则

4.1 适用性

以实际应用为导向，符合速冻小笼包产业的现实需求，具有实用价值。

4.2 系统性

以建立统一协调的标准体系为目标，系统规划体系布局。

4.3 开放性

保持适度开放，具有兼容性和可扩展性。

4.4 创新性

以客观、规范、科学、合理原则，体现速冻小笼包产业标准化工作的独特优点，可展现其前瞻性和

适用性。

5 总体考虑

5.1 标准体系的构建参考 GB/T 13016 的相关内容。

5.2 标准体系结构宜统筹协调、层次清晰、结构合理，避免交叉、重复、矛盾等问题。

5.3 标准体系可定期维护更新和持续改进，确保标准体系持续有效。

5.4 完整的标准体系内容宜包括标准体系结构图、标准明细表、标准统计表和标准体系编制说明。
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6 标准体系结构图

6.1 总体结构

速冻小笼包产业标准体系总体结构分为通用基础标准子体系、原辅料标准子体系、生产加工标准子

体系、运营与销售标准子体系、行业发展标准子体系，速冻小笼包产业标准体系总体结构图见图1所示。

图 1 速冻小笼包产业标准体系总体结构图

6.2 体系结构

6.2.1 通用基础标准子体系

包括术语定义、分类规则、符号标识、量和单位和食品安全的五大类标准，见图2所示。

图 2 通用基础标准子体系结构图

6.2.2 原辅料标准子体系

包括原辅料及制品、调味料及添加剂、佐餐调味品和包装材料的四大类标准，见图3所示。
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图 3 原辅料标准子体系机构图

6.2.3 生产加工标准子体系

包括产品标准、产品质量追溯、生产管理、设施设备管理、设计研发和检验检测及认证的五大类标

准，见图4所示。

图 4 生产加工标准子体系结构图

6.2.4 运营与销售标准子体系

包括门店运营、供应商管理、营销策划、包装、运输及贮存和售后服务的五大类标准，见图5所示。
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图 5 运营与销售标准子体系结构图

6.2.5 行业发展标准子体系

包括人才培养、品牌建设、行业规范、环境能源和可持续发展的五大类标准，见图6所示。

图 6 行业发展标准子体系结构图

7 标准明细表

7.1 标准明细表中纳入现行有效的国家标准、行业标准、地方标准和速冻小笼包产业相关的团体标准。

7.2 标准明细表的编制宜参见 GB/T 13017 所给出的信息，主要包括序号、标准子体系名称、标准代号、

标准名称、工作状态、归口部门、标准层级、实施日期等内容，具体解释如下：

——序号：本标准明细表的序列号；

——标准子体系名称：速冻小笼包行业标准体系各子体系对应名称；

——标准代号：正式发布的标准代号；

——标准名称：正式发布的标准中文名称；

——工作状态：表示标准是现行有效的纳入、待制定、待修订、已立项等状态；
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——归口部门：该标准对应的主管归口单位名称；

——标准层级：国家标准、行业标准、地方标准或团体标准；

——实施日期：该标准实际实施日期。

7.3 标准体系明细表的样式见表 1 所示。

表 1 标准明细表

序号 标准子体系名称 标准代号 标准名称 工作状态 归口部门 标准层级 实施日期

8 标准统计表

8.1 编制标准统计表时，宜梳理标准明细表中的标准情况，统计现有标准数量。

8.2 根据统计的目的，标准统计表的格式可设置不同的标准类别和统计项。

8.3 标准统计表的样式见表 2 所示。

表 2 标准统计表

统计项 现有数（项）

通用基础标准子体系

国家标准

行业标准

地方标准

团体标准

合计

原辅料标准子体系

国家标准

行业标准

地方标准

团体标准

合计

生产加工标准子体系

国家标准

行业标准

地方标准

团体标准

合计

运营与销售标准子体系
国家标准

行业标准
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统计项 现有数（项）

地方标准

团体标准

合计

行业发展标准子体系

国家标准

行业标准

地方标准

团体标准

合计

总计

9 标准体系编制说明

标准体系表编制说明的内容包括：

——标准体系建设的背景；

——标准体系的建设目标、构建依据及实施原则；

——国内外相关标准化情况综述；

——各级子体系划分原则和依据；

——各级子体系的说明，包括主要内容、适用范围等；

——与其他体系交叉情况和处理意见；

——需要其他体系协调配套的意见；

——结合统计表，分析现有标准，明确未来研制标准方向；

——标准制修订规划建议；

——其他事项。

10 动态更新

速冻小笼包产业标准体系是一个动态体系，在使用过程中需不断优化、补充、完善，随时了解国家

标准、行业标准、地方标准和团体标准的制修订动态，对标准体系进行定期维护和动态更新。
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