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农产品地理标志  融水灵芝商品化处理
技术规程
[bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc26986530][bookmark: _Toc26986771][bookmark: _Toc97192964]范围
[bookmark: _Toc17233326][bookmark: _Toc17233334][bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc24884219][bookmark: _Toc26648466]本文件界定了农产品地理标志  融水灵芝商品化处理涉及的术语和定义，规定了基本要求、产品分类、原料要求、工艺流程、技术要求、包装、标志、贮存和运输、生产记录。
本文件适用于融水灵芝的商品化处理。
[bookmark: _Toc26718931][bookmark: _Toc26986531][bookmark: _Toc26986772][bookmark: _Toc97192965]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB 4806.7  食品安全国家标准 食品接触用塑料材料及制品
GB 5749  生活饮用水卫生标准
GB/T 6543  运输包装用单瓦楞纸箱和双瓦楞纸箱
GB 9689  食品包装用聚苯乙烯成型品卫生标准
GB/T 10457  食品用塑料自粘保鲜膜质量通则
GB 14881  食品安全国家标准  食品生产通用卫生规范
GB/T 33129  新鲜水果、蔬菜包装和冷链运输通用操作规程
GB/T 34343  农产品物流包装容器通用技术要求
GB 43284  限制商品过度包装要求  生鲜食用农产品
GB/T 45197  食用菌鲜品流通技术规范
SB/T 11182  中药材包装技术规范
T/GAPARI 009  农产品地理标志  融水灵芝
T/GARIRPA XXX（农产品地理标志  融水灵芝茶）
T/GARIRPA XXX（农产品地理标志  融水灵芝干品）
[bookmark: _Toc97192966]术语和定义
T/GAPARI 009、T/ GARIRPA XXX（农产品地理标志  融水灵芝茶）、T/ GARIRPA XXX（农产品地理标志  融水灵芝干品）界定的术语和定义适用于本文件。
加工基本要求
融水灵芝商品化处理过程中的场所、设施、人员应符合GB 14881的要求。
加工用水应符合GB 5749的要求。
产品分类
根据商品化处理工艺，将融水灵芝产品分为：
鲜品；
干品；
灵芝干品（整芝、片状、粒状、粉状等）；
灵芝茶（微粒状、片状等）。
其他（制药原料等）。
原料要求
进行商品化处理的融水灵芝应子实体完整、饱满、不萎缩、无腐烂或霉变现象、无泥沙、无污染。
工艺流程
融水灵芝商品化处理流程见图1。
采收
干品加工
检验
包装
入库
鲜品加工
加工前处理
其他加工

融水灵芝商品化处理流程图
各类产品加工工艺涉及预冷的按8.2执行，涉及干燥按8.3执行，其他加工工艺按照各类产品具体的工艺流程进行。
技术要求
采收
采收指标
当菌盖边缘黄白色环圈完全消失，菌盖表面全部同色，没有产生孢子粉时，即可采收。
方法
整株采收，采收后及时用锋利的刀或枝剪除去残留菌脚。
[bookmark: _GoBack]采收后的融水灵芝轻放干净的篮子或筛网上，盛菌容器的安全卫生要求应符合GB/T 34343的规定。
预冷
方法
选用冷风预冷（冷库预冷）、压差预冷或真空预冷等预冷方法。
要求
预冷前，将库房清扫、消毒、通风换气。检查和调试库房制冷系统，并于入库前1 d～2 d将库房温度降至1 ℃～3 ℃。
采收后及时将融水灵芝预冷至1 ℃～3 ℃，无法及时预冷时，宜采用冷水、冰袋等降温措施先行处理。
干燥
融水灵芝采收后选用日晒法、烘干法、微波脱水法进行进行干燥处理，使子实体含水率≤12％。 
清洗
采用喷淋或搅拌清洗方法去除融水灵芝表面的杂物，清洗时间2 min～10 min。
包装
内包装材料应为食品级包装材料，符合GB/T 10457、GB 4806.7的规定；外包装材料应符合GB/T 6543、GB 4806.7、GB 9689的规定。
标志、贮存和运输
标志
按GB/T 191的规定执行。
贮存
冷库贮存
库房温度为1 ℃～3 ℃，未采用薄膜袋包装保湿时，应控制贮藏空间相对湿度为相对湿度为85％～90％。采用气调贮藏时，气体组成为二氧化碳15％～30％，氧气2％～5％。
常温贮存
应贮存在干燥、阴凉、清洁、通风、卫生的库房内，不应与有毒、有害、有腐蚀性、易挥发或有异味的物品同库贮存。
运输
冷链运输
按照GB/T 33129、GB/T 45197的规定执行。
常温运输
运输时应轻装轻卸,避免机械损伤。
运输工具清洁、卫生、无污染。
不应裸露运输,防日晒、雨淋。
不应与有毒有害物品混合装运。
生产记录
建立清楚、完整的生产记录档案，记录和凭证保存期限不应少于产品保质期满后6个月；没有明确保质期的，保存期限不应少于2年。
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