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	1　范围
	本文件适用于3.1定义的年糕。

	2　规范性引用文件
	GB 5009.22  食品安全国家标准  食品中黄曲霉毒素B族和G族的测定
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	5.1.1　大米：应符合GB/T 1354的规定。
	5.1.2　水：应符合GB 5749的规定。
	5.1.3　红糖：应符合GB/T 35885的规定。
	5.1.4　白砂糖：应符合GB/T 317的规定。
	5.1.5　食用植物油：应符合GB 2716的规定。
	5.1.6　食用盐：应符合GB/T 5461的规定。
	5.1.7　食用淀粉：应符合GB 31637的规定。
	5.1.8　芝麻：应符合GB/T 11761的规定。
	5.1.9　红枣：应符合GB/T 5835的规定。
	5.1.10　花生：应符合GB/T 1532的规定。
	5.1.11　冬瓜条：应符合GB 14884的规定。
	5.1.12　馅料：应符合GB/T 21270的规定。
	5.1.13　其他原辅料必须质量优良，且符合国家相关标准的规定。

	5.2　感官要求及检验方法
	应符合表1的规定。
	5.3　理化指标及检验方法
	应符合表2的规定。
	水分a/（g/100g）             ≤
	酸度/（°T）                ≤
	采用SB/T 10507
	总糖（以葡萄糖计）b/（g/100g） ≤     
	参照GB/T 23780
	食盐（以NaCl计）c/（g/100g） ≤        
	过氧化值（以脂肪计）d/（g/100g）
	                           ≤
	采用GB 19295（不局限于速冻产品）
	5.4　污染物限量及检验方法
	应符合GB 2762及表3的规定。
	铅（以Pb计）/（mg/kg）    ≤
	GB 5009.12或GB 5009.268
	严于GB 2762（不带馅(料)的限值0.2，带馅(料)的限值0.5）
	无机砷（以As计）/（mg/kg）≤
	GB 5009.11
	采用NY/T 1512
	镉（以Cd计）/（mg/kg）    ≤
	GB 5009.15或GB 5009.268
	采用NY/T 1512
	总汞（以Hg计）/（mg/kg）  ≤
	GB 5009.17或GB 5009.268
	采用NY/T 1512
	5.5　真菌毒素限量及检验方法
	应符合GB 2761及表4的规定。
	黄曲霉毒素B1/（μg/kg）          ≤
	黄曲霉毒素B1+B2+G1+G2/（μg/kg）≤
	赭曲霉毒素A/（μg/kg）          ≤
	采用NY/T 1512
	5.6　微生物限量及检验方法
	5.6.1　预包装年糕和预先包装但需要计量称重的散装即食年糕应符合表5的规定；符合罐头食品加工工艺的年糕应符合罐
	5.6.2　除5.6.1外的散装即食年糕应符合表6的规定。

	沙门氏菌/（/25g）
	采用GB 31607
	金黄色葡萄球菌/（/25g）
	严于GB 31607（限值1000 CFU/g）
	蜡样芽孢杆菌/（CFU/g） ≤
	参考香港地区《食品微生物含量指引》，严于GB 31607（限值10000）
	单核细胞增生李斯特氏菌 /（/25g）
	采用GB 31607
	5.7　食品添加剂及检验方法
	5.7.1　食品添加剂的使用应符合GB 2760的规定，不得使用防腐剂，不得使用甜味剂，不得使用人工合成着色剂。
	5.7.2　食品添加剂重点检测项目见附录A（表A.1）。
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	A.1　食品添加剂重点检测项目
	食品添加剂重点检测项目见表A.1。
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）/（g/kg）
	山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）/（g/kg）
	脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）/（g/kg）
	纳他霉素/（mg/kg）
	糖精钠（以糖精计）a/（g/kg）
	Sodium saccharin
	甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）a/（g/kg）
	Sodium cyclamate
	安赛蜜a/（g/kg）
	Acesulfame potassium
	三氯蔗糖a/（g/kg）
	Sucralose
	合成着色剂b
	柠檬黄/（g/kg）
	Tartrazine
	新红/（g/kg）
	New red
	苋菜红/（g/kg）
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	胭脂红/（g/kg）
	Ponceau 4R
	日落黄/（g/kg）
	Sunset yellow
	亮蓝/（g/kg）
	Brilliant blue
	赤藓红/（g/kg）
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