ICS 67.060
CCS X 11

T/XMSSAL

BElNMmi#“tERM™MER £ B & 1 #

T/XMSSAL 0005—2025
R T/XMSSAL 31-2020

HERm Mk

Food for Xiamen-Fine Vermicelli

2025- xx — xxX&7%0 2025 - xx — xxSCHE

ElMmeEmiZETIEFKE= % o






T/XMSSAL 0005—2025

]l

R

ARILAFFZIEGB/T 1. 1-2020  (hRAEAL TAE SN ZE 15843 brvHEAL SO0 g A A B Uy K )
A,

ARICEACET/XMSSAL 31—2020 (fEER S WLk .

5 T/XMSSAL 31—2020 #HEL, BRehiRsEmM gt shsh, FERE R T:

—— N T ITE S S 6B 2761 B EEE M BT EEHEARE.

——H 3.4 PN ERFA R 3 P EIESCN BT S GB 2761 [ E, RN RFF 538 3 1)

FRE”

THVE B A SR e N R 0] eI S B F] o A SO A ML AN AR FE R 30 5 R ) 524

AHHEINTTEMNZ S TERASRE AN,

AR E AL BT MR B BT A% X H Sk et 2.

ARV FEGREEN . ERER . MR, R, bR,






2

w

3.1
3.1
3.1
3.1
3

HERm MWk

T/XMSSAL 0005—2025

ASCAFRLE T B E IR ROR B R AR N T R AR R AR 56 75 7
ASCAEE T BN N R, DR F R AR, 4% — € T 2000 T S AR B fr i e o

eI A

B SO A AR P A I SRR R 51 R T AR SR AN RISk e, i HUI 51 A
SO, ARZ H IS L RRCA & T T A AN H IR ST SO, iR (BFE P s Bes)
@A

GB/T 1355 /NE¥y

GB 2760 &4z B brUE B Sl br ik
GB 2761 B ML AEZFAME B P AEERRE
GB 2762 BB FKRHE &5 iR &
GB 5009. 3 A E K brdE & 5 K7 1l e

GB 5009.22 &z eEEbedE & o th &3 ZBIRAGHE I 2

GB 5009. 239 £ fh 24 B ZAhRE £ IR AL 1l e
GB/T 5461 frfh

GB 5749 AiHIK K DA bRfE

GB 14881 & fhzaEEnE &fA =@ H AN

BRARER

FEHRIEKR

1 NER: NAFE GB/T 1355 IER,
.2 JK: NfFE GB 5749 ME SR,

.3 R NFFE GB/T 5461 MER,

.2 BAEERR

RifFER 1 BIHE.

=1 REER

T

H iz} bR

K6 I

SR HANBIIS, SMREOCH TS, TR R,
To B R

i HAAR mEAREOFE, BEEEA—%

Uk FAARP G EATIRR, JoRRW . TRk A H Sk

S BRG], K%, ARAE, DN, £F%

HO&E BRI a2, B T
AR, S ARk
TR SN BF. J5, 1
AR, B AMIREL 100g B8, T
AN B AE 500mL 3 7K ) 25 4% &
2min 7oAy, FE AR APk,
Ve H .




T/XMSSAL 0005—2025

x£1 (&
5 A 4 i Ko7
WG AT S, BT
A B, (R
POk T RIS, (k. e
W, A, 5 AMRRER 100
sk S TEH ST LANSK R 0 b ¢

FER, TONESA 500mL Bk 2
PR omin 24, WA VK TH
&P, e A

3.3 B{kistr
NIFEE 2 HIEE .

x2 B

i H i b 46 7 v
K4y/ (g/100g) <15.0 GB 5009. 3
RE/ (° T <5.0 GB 5009. 239
3.4 EEEZEIR=
MNAFEGB 2761 HE, RN R A R3HIHE .
=3 EESZER=
5 H et Ho v &
ug/kg
T BB - CB 5000, 22 fFR G X A5 s e
S @ N 1 2 1 2 ~ . —
v 25 T R
FHGEHX (&5 Tis ey
R B, <2 GB 5009. 22 - o
" K 5 % TR
3.5 SRYIRE

V5 Y IR B R4 GB 2762 HIRLSE o

3.6 BmmAmMF

BRI I E HE RS GB 2760 IR

4 HFEMIERDEEK

M54 GB 14881 HIHLAE »




T/XMSSAL 0005—2025

2 % XM

(1] G (i R R R PAbRE)




	前    言
	1　范围
	2　规范性引用文件
	3.1 原辅料要求
	3.1.1  小麦粉：应符合GB/T 1355的要求。
	3.1.2  水：应符合GB 5749的要求。
	3.1.3  食用盐：应符合GB/T 5461的要求。

	3.2 感官指标

	应符合表1 的规定。
	3.3 理化指标
	3.4  真菌毒素限量
	3.5  污染物限量
	3.6  食品添加剂
	4  生产加工过程卫生要求
	应符合GB 14881的规定。



