
衢州市食品科学技术学会

团体标准《江山烧酒》编制说明

(一)工作简况，包括任务来源、协作单位、主要工作过程、标准主

要起草人及其所做的工作等；

1、任务来源

《关于<江山烧酒>团体标准的立项公告》（衢食学〔2025〕28

号）

江山市白酒酿造历史悠久，江山烧白酒作为本地特色产品，承

载着深厚的地域文化与独特风味，在区域市场具有一定影响力。然

而，随着白酒市场竞争日益激烈，行业规范化、标准化发展成为趋

势。江山市白酒产业虽有一定规模，但在原料选择、酿造工艺、质

量把控等方面缺乏统一标准，难以形成合力，在全国市场竞争中处

于劣势。目前，江山市白酒产业呈现出企业规模大小不一、生产模

式多样的局面。规模较大的企业，引入了先进的机械化酿造设备，

在传承传统工艺的基础上，实现了部分环节的自动化生产，生产效

率较高。但众多小作坊仍以传统手工酿造为主，生产过程依赖师傅

经验，操作随意性大，难以保证产品质量的稳定性。​
在原料选择方面，差异显著。部分注重品质的企业，坚持选用

本地优质薏米、莲子、高粱、猕猴桃等作为核心原料。这些原料在

江山市独特的土壤与气候条件下生长，颗粒饱满、营养丰富，为江

山烧白酒赋予了独特风味。然而，一些企业为降低成本，采购质量

不稳定的外地薏米，甚至使用不符合标准的替代原料，严重影响了

产品品质。市场上，江山烧白酒产品质量存在参差不齐的问题。消

费者在选购时，面对琳琅满目的产品，难以依据外观、价格等因素

辨别其优劣。这种情况不仅损害了消费者的权益，也严重影响了江

山烧酒的整体品牌形象与市场口碑。

随着消费升级，消费者对白酒品质的要求不断提高。他们不仅

关注产品的口感与香气，更对产品质量的稳定性、安全性以及风味

的独特性提出了更高要求。同时，企业也深刻认识到，只有通过标

准化生产，提升产品质量，才能在激烈的市场竞争中脱颖而出，拓

展市场份额。因此，制定一套明确、统一的标准来规范产品生产，

保障消费者权益，已成为产业发展的当务之急。为推动江山市白酒

行业，拟研制 1 项符合江山市实际情况的团体标准。

团体标准《江山烧酒》项目由江山市市场监督管理局提出，衢

州市标准化研究院牵头，联合衢州市食品科学技术学会进行团体标

准制订。衢州市标准化研究有专业的标准化专家团队，衢州市科学



技术学会有食品领域专家队伍，有相应有能力进行团体标准的研究、

制定、发布、培训工作。通过团体标准的制定，可以系统地对江山

烧酒行业的发展加以规范、引导、实施和监督。

2、起草单位

主要起草小组：江山市市场监督管理局，衢州市计量质量检验

研究院，江山市检验检测研究院。

3、主要工作过程

（1）起草小组深入江山对江山烧酒进行广泛调研，了解实际建设情

况和典型经验特色，形成了标准草案。

（2）2025 年 4 月，江山市市场监督管理局召开《江山烧酒》标准

研讨会。与会专家对标准立项的可行性、必要性等方面进行论证和

研讨，同意该标准立项并提出如下修改建议：

a、标准名称修改为“江山烧酒”

b、完善立项分析报告。

通过完成对标准文本和立项分析报告的修改后，形成征求意见材

料，形成了标准初稿。

（3）征求意见。2025 年 6 月--7 月。

（4）文本的修改、送审、报批。按照标准制定流程在征求意见稿的

基础上，对标准文本进行进一步修改，形成送审稿进而形成报批稿。

4、标准主要起草人及其所做的工作

吕斌、余天华、傅文涛、林海斌等负责标准的基本材料收集、

生产过程质量控制规范调研、原始资料整理、标准文本的起草、格

式编排、修改、校对、形成团体标准征求意见稿及归纳整理等工作。

(二)标准编制原则和确定标准主要内容(如技术指标、参数、公式、

性能要求、试验方法、检验规则等)的论据(包括试验、统计数据)，

修订标准时，应增列新旧标准水平的对比；

1、标准编制原则

本标准文件的制定坚持规范性、先进性、科学性的原则，严格

按照 GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第 1部分：标准化文件的结



构和起草规则》进行编写工作。编写过程中，广泛征求和采纳同行

专家的意见，确保内容和条款的规范性和先进性。

2、确定标准文件内容的论据

本标准文件参考了 GB 2757 食品安全国家标准 蒸馏酒及其

配制酒、GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范、

GB/T 10345 白酒分析方法和 GB/T 10346 白酒检验规则和标志、

包装、运输、贮存等标准要求进行了规定。

(三)主要试验(或验证)的分析、综述报告，技术经济论证，预期的

经济效果；

1、确定江山烧酒基本原则：

（1）合法性原则

严格依照国家与地方关于烧酒的法律法规及相关标准编制，确

保规范合法合规。

（2）科学性原则

基于风险评估，合理配置人员与装备，引入先进技术，让队伍

建设科学高效。

（3）实用性原则

紧密江山烧酒产业实际情况，通过检测江山烧酒的各项指标，

通过量化形式使江山烧酒更具可操作性。

（4）系统性原则

全面覆盖江山烧酒生产、检验、评价等各环节，明确内外部协

调机制，构建完整体系。

2、基本内容：

标准文件基本内容：

1 范围

2 规范性引用文件

3 术语和定义

4 原辅料要求

4.1 稻壳

4.2 酿造用水

4.3 酒曲

5 工艺流程

6 质量要求

http://baike.baidu.com/view/403371.htm
http://baike.baidu.com/view/1277218.htm


6.1 感官要求

6.2 理化指标

6.3 食品安全指标

6.4 特征性指标

7 检验方法

7.1 感官要求

7.2 理化指标

8 检验规则

9 标志、标签、包装、运输和贮存

3、预期经济效果

江山市白酒酿造历史悠久，江山烧白酒作为本地特色产品，承载着

深厚的地域文化与独特风味，在区域市场具有一定影响力。然而，

随着白酒市场竞争日益激烈，行业规范化、标准化发展成为趋势。

制定《江山烧酒》团体标准，能够通过统一原料、工艺及质量标准，

推动企业提升产品质量，契合消费者对高品质白酒的需求。同时，

该标准能规范行业秩序，消除产业乱象，增强品牌形象与市场竞争

力。此外，还能加速产业协同发展，实现经济效益与社会效益双赢，

传承地域特色文化，提升区域影响力

(四)采用国际标准和国外先进标准的程度，以及与国际、国外同类

标准水平的对比情况，或与测试的国外样品、样机的有关数据对比

情况；

http://baike.baidu.com/view/872143.htm
http://baike.baidu.com/view/2114240.htm


目前，国家标准、行业标准和国外先进标准均无江山烧酒的标

准。文本中所采用的标准均为现行国家标准及行业标准，技术要求

与相应国家标准和行业标准相匹配， 主要引用的标准如下：

GB 2757 食品安全国家标准 蒸馏酒及其配制酒

GB 2761 食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量

GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量

GB 5009.12 食品安全国家标准 食品中铅的测定

GB 5009.36 食品安全国家标准 食品中氰化物的测定

GB 5009.225 食品安全国家标准 酒和食用酒精中乙醇浓度的

测定

GB 5009.266 食品安全国家标准 食品中甲醇的测定

GB 5749 生活饮用水卫生标准

GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则

GB 8951 食品安全国家标准 蒸馏酒及其配制酒生产卫生规范

GB/T 10345 白酒分析方法

GB/T 10346 白酒检验规则和标志、包装、运输、贮存

GB/T 10781.2 白酒质量要求 第 2 部分：清香型白酒规定

GB 12456 食品安全国家标准 食品中总酸的测定

GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范

JJF 1070 定量包装商品净含量计量检验规则

(五)与有关的现行法律、法规和强制性国家标准的关系；

本文件规定了江山烧酒的原辅料要求、工艺流程、质量要求、

检验方法、检验规则和标志、标签、包装、运输和贮存等要求。

本文件适用于以薏米、莲子、高粱、猕猴桃为核心原料酿造而

成的江山烧酒。

本标准与现行法律、法规和强制性标准没有冲突。

(六)重大分歧意见的处理经过和依据；

本标准符合我国有关现行法律、法规及相关标准要求。标准起

草小组广泛征求了各单位代表的意见，在意见征求及处理过程中，

未发生重大意见分歧。

(七)本标准低于同类国家（行业、地方）推荐性标准的理由和可行

性；



无。

(八)贯彻地方标准规范的要求和措施建议(包括组织措施、技术措

施、过渡办法等内容)；

本标准通过审定、发布后，将在江山市区域范围内相应主体应

用实施。

(九)废止现行有关标准的建议；

无。

(十)其他应予说明的事项。

无。


