
《崂山茶香馒头》团体标准编制说明 

一、工作简况 

1.1 项目背景和来源 

中国是茶的故乡。从公元 5 世纪开始，茶叶已开始慢慢

融入中国人生活，成为传承中华文化的重要载体。从古代丝

绸之路、茶马古道、茶船古道，到今天丝绸之路经济带、21

世纪海上丝绸之路，茶穿越历史、跨越国界，所到之处，形

成了不同的饮茶习俗和茶文化形态，深受世界各国人民喜爱。

目前中国已形成了长江中下游名优绿茶、东南沿海优质乌龙

茶、长江上中游特色绿茶、西南红茶和特种茶等 4 大优势区

域，是世界上唯一生产绿、红、青、黑、白、黄 6 大茶类的

国家，同时，茶具、茶食品、茶保健品等衍生品不断涌现，

茶旅游蓬勃发展。中国已成为全球最大的产茶国和茶叶消费

市场。 

崂山茶香馒头是青岛市崂山区王哥庄街道的特色创新

产品，其创意来源于当地两大特色产业——崂山茶和王哥庄

大馒头的结合。崂山茶素有“江北第一名茶”的美誉，独特

的山海气候与土壤条件孕育出“叶肥味厚、香气浓郁”的鲜

明特质。自 1956 年开始“南茶北引”，至 1959 年首次试种

成功，历经近 70 年的发展，崂山茶从“一片茶叶”成长为

“亿元茶业”，区域公用品牌价值达 17.58 亿元。王哥庄大

馒头则以其传统手工制作工艺和独特口感闻名，至今已有



500 余年历史，2015 年被列入“市级非物质文化遗产”。 

近年来，当地企业和从业者积极探索创新，将崂山茶与

王哥庄大馒头相结合，开发出茶香馒头这一特色产品，不仅

丰富了当地特色产品的种类，也为乡村振兴和产业发展注入

了新的活力。在此背景下，青岛蒸蒸日盛食品科技有限公司

联合青岛市茶叶协会、青岛北方茶叶研究所等多家单位向青

岛市茶叶协会提出《崂山茶香馒头》团体标准的立项申请并

顺利通过立项审核。 

1.2 主要工作过程 

1.2.1 成立标准工作组 

立项通过后，青岛蒸蒸日盛食品科技有限公司高度重视，

及时组织有关单位召开了联合办公会议，拟定工作计划和工

作进度，成立《崂山茶香馒头》团体标准工作组，启动标准

研究和制定工作。 

1.2.3  编写标准征求意见稿 

标准工作组深入崂山区王哥庄街道的茶企和馒头生产

企业，调研崂山茶香馒头的生产现状和市场需求，收集相关

数据和信息，经多次讨论后修改形成《崂山茶香馒头》团体

标准和编制说明征求意见稿。 

二、标准编制原则和主要内容 

2.1 标准编制原则 

本标准内容编制遵循“科学性、统一性、适用性”的原



则，卫生指标与国家现行标准一致,各项理化指标由统计结

果分析确定，确保通过标准的实施，提高崂山茶香馒头的品

质。同时，本标准还依据 GB/T 1.1—2020对标准的结构和

编写进行规范。 

2.2 标准的主要内容 

1. 术语和定义 

定义了崂山茶香馒头、崂山茶的术语。 

2. 原料要求 

规定了小麦粉、崂山茶、饮用水、酵母、食用盐及辅料

的选用标准。 

3. 制作工艺 

明确了崂山茶香馒头的工艺流程及各环节的关键技术

要求。 

4. 质量要求 

规定了崂山茶香馒头的感官要求和理化指标。 

5. 检验方法 

列出了感官、水分、酸度和茶多酚的检验方法。 

6. 检验规则 

明确了组批、出厂检验、型式检验及判定规则。 

7. 标志、包装、运输和贮存 

规定了产品的标志、包装、运输和贮存条件。 

三、标准中涉及专利的情况 



本标准不涉及专利。 

四、与国际、国外对比情况 

无。 

五、在标准体系中的位置，与现行相关法律、法规、规章及

相关标准，特别是强制性标准的协调性 

本标准依据现行的法律、法规和国家强制性标准进行编

制，与这些文件中的规定协调一致，不存在矛盾。 

六、重大分歧意见的处理经过和依据 

本标准在编写过程中没有大的意见分歧。 

七、标准性质的建议说明 

建议本标准为推荐性标准。 

八、贯彻标准的要求和措施建议 

无。 

九、废止现行相关标准的建议 

无。 

十、其他应予说明的事项 

无。 
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