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油橄榄果生产卫生规范

1 范围

本标准规定了油橄榄果生产过程中原料验收、包装、贮存和运输等环节的场所、设备、人员的基本

要求和管理准则等。

本标准适用于以油橄榄果为对象的综合生产。

2 术语和定义

GB 14881规定的下列术语和定义适用于本文件。

2.1 油橄榄鲜果：从油橄榄树上采摘的新鲜完整的果实，术语中果实统指油橄榄鲜果。

2.2 成熟度指数：用来表达果实成熟程度的定量指标，有0-7 八个整数。

2.3 成熟度：果实成熟过程中的不同阶段，果实中不同成熟度指数级别的果粒数与抽样总粒数的加权平

均数。

3 选址及厂区环境

应符合GB 14881的相关规定。

4 厂房和车间

4.1 应符合GB 14881的相关规定。

4.2 厂房和车间应根据生产需要和清洁度的要求采取有效的分隔，避免交叉污染。车间可划分为一般作

业区（存储区、外包装区、预处理区等）和清洁作业区（清洗区、内包装区等）。

5 设备

5.1 应符合GB 14881相关规定

5.2 配备供水设备，加工用水应符合GB 5749规定。另外还用配备清洗和消毒设施。

5.3 生产车间入口处应设置更衣场所、洗手消毒设施。车间内应配置通风、空气过滤装置以及环境消毒

设施，并按照规定定期清洗和维护。

5.4 仓储区应配置温控设备和湿度控制设施，并按规定进行定期校准和维护。

5.5 包装区应配置称重、包装等设备

6 卫生管理

6.1 应符合GB 14881相关规定

6.2 生产人员应按照要求穿着工作服、工作帽、口罩、洁净鞋、手套。

6.3 一般作业区、清洁作业区、贮存区按照规定清洁和消毒。

7 原料和食品相关产品的要求
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7.1 应符合GB 14881相关规定

7.2 建立原料和食品相关产品的验收、运输、贮存等管理制度。

7.3 原料应符合GB 2762和GB 2763等有关规定，洗涤剂和消毒剂应符合GB 14930.1和GB 14930.2的规定，

包装材料也应符合食品安全国家标准的规定。

7.4 原料应及时贮藏，以确保其足够新鲜，并对贮藏的温度、湿度和时间进行监控

8 生产过程的食品安全控制

8.1 一般要求

应符合GB 14881相关规定

8.2 工艺要求

8.2.1 预处理

对新鲜油橄榄果进行挑拣和分选。

8.2.2 清洗

将新鲜油橄榄果清洗干净。

8.2.3 消毒

合理设置消毒液的浓度和消毒时间，并定时监测末次消毒液的浓度，尽可能降低消毒液残留。

8.2.4 去除表面水

通过脱水或沥水去除表面水，确保表面无明显水珠。

8.2.5 内包装

应根据原料特性选择存储温度，需要冷藏的原料温度不高于10℃，成品库温度不高于5℃。并且根据

产品属性选择合理的包装材料，避免交叉感染。

9 检验

9.1 组批

果农应分单品种采摘，以同一车为一批进行质量检验验收。每个批量经检验合格后按品种和净重结

算。

9.2 抽样

从同一批次的产品中随机抽取检验用样品和备用样品，抽样数量为100-150颗。

9.3 交果检验

产品入厂前须应进行检测验收，应包含批次编号、品种、交果人、数量、验收结果等信息。

9.4 型式检验

9.4.1 在正式收购前，进行送检。有下列情况时亦应进行：

a) 质量监督机构提出要求时；

b) 产地的种植条件发生变化时，如病虫害、环境污染等。
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9.4.2 型式检验项目为技术要求中的全部项目（黄曲霉毒素B1、铅、镉等）。

9.5 判定规则

9.5.1 检验项目全部合格，判该批产品合格。

9.5.2 检验项目如有不合格项，应加倍抽样复检。复检如仍不合格，则判该批产品为不合格。

10 贮存和运输

应符合GB 14881相关规定。

10.1 贮存区域应划分合理，标识显著，区域应分为待检区、合格区、不合格区等。温度应符合8.2.5

的规定。

10.2 应采取全程冷链形式的运输，冷藏车内温度不能高于5℃，全程记录。

10.3 运输工具必须按照规定定期进行检查、清洁、消毒，确保其安全卫士，全程记录。

11 追溯和召回

应符合GB 14881相关规定。建立食品安全追溯体系，保证食品可追溯。

12 培训

应符合GB 14881相关规定。

13 管理制度和人员

应符合GB 14881相关规定。

14 记录和文件管理

应符合GB 14881相关规定。

15 标签

应符合GB 14881相关规定。



T/GSWS xxx—2025

4

附录A

油橄榄果加工过程的微生物监控程序指南

A.1 实际生产过程中可根据产品特性和生产过程等因素进行适当的调整

表A.1 油橄榄果加工过程微生物监控要求

监控项目 建议取样点 建议监控微生物指标 建议监控频率 建议监控指标限制

环

境

微

生

物

监

控

食品接触表面 加工人员的手套、工作服、洁

净鞋、设备表面

菌落总数、大肠杆菌 每月大等于一

次

结合生产实际情况

确定监控指标限值

与食品邻近的接触

表面

设备外表面、等接触表面 菌落总数、大肠杆菌 每月大等于一

次

结合生产实际情况

确定监控指标限值

生产区域的环境空

气

靠近裸露产品的位置 菌落总数、霉菌 每月大等于一

次

结合生产实际情况

确定监控指标限值

过程产品的微生物监控 生产线末端待包装的产品 菌落总数、大肠杆菌 每月大等于一

次

结合生产实际情况

确定监控指标限值

注意：微生物监控指标不符合情况的处理要求：监控结果应当符合监控指标的限值，并且保持稳定。

如果出现局部不符合时，增加取样频率来加强监控；如果严重不符合时，应当立即查找原因并及时纠正。
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