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甘蔗多酚生产设施要求
[bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc97192964][bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc26986771][bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc26986530]范围
[bookmark: _Toc17233334][bookmark: _Toc17233326][bookmark: _Toc24884219][bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc26648466]本文件规定了甘蔗多酚生产的原料处理设施、提取与纯化设施、包装与储存设施、检测与质量控制设施、安全与环保设施、智能化与自动化设施、培训与管理体系的内容。
本文件适用于甘蔗多酚生产企业的设施要求。
[bookmark: _Toc26986772][bookmark: _Toc26986531][bookmark: _Toc97192965][bookmark: _Toc26718931]规范性引用文件
本文件没有规范性引用文件。
[bookmark: _Toc97192966]术语和定义
本文件没有需要界定的术语和定义。
原料处理设施
原料预处理设施
原料预处理设施应包括以下设备：
——破碎机：用于将甘蔗渣破碎至适宜粒度，便于后续提取。
——输送设备：如螺旋输送机、皮带输送机等，用于原料的连续输送。
——储存设备：原料仓库应具备防潮、防鼠、防虫等功能，确保原料的清洁和安全。
清洗与消毒设施
原料在进入生产流程前，需经过严格的清洗和消毒，以去除杂质和微生物，应配备：
——清洗池：用于原料的清洗。
——消毒设备：如紫外线消毒器或化学消毒剂喷洒装置，确保原料的卫生安全。
提取与纯化设施
提取设备
甘蔗多酚的提取主要采用有机溶剂提取法，常用的溶剂为水和乙醇，应配备：
——提取罐：具有加热、搅拌、冷却功能，用于溶剂与原料的充分混合和提取。
——过滤设备：如板框过滤器、离心机等，用于提取液的固液分离。
纯化设备
提取后的溶液需进行纯化，以去除杂质和提高甘蔗多酚的纯度，应包括：
——离子交换柱：用于去除溶液中的离子杂质。
——膜分离设备：如超滤、纳滤膜等，用于进一步去除小分子杂质和微生物。
——浓缩设备：如真空浓缩器、膜浓缩器等，用于提取液的浓缩。
干燥设备
浓缩后的甘蔗多酚溶液需进行干燥，以制成粉体或液体产品，应包括：
——喷雾干燥器：用于将浓缩液喷雾干燥成粉体。
——真空干燥箱：用于液体产品的低温干燥。
包装与储存设施
包装设施
甘蔗多酚产品的包装应符合食品安全和卫生要求，应包括：
——自动包装机：用于粉体或液体产品的自动计量和包装。
——封口机：用于包装袋或瓶子的封口。
储存设施
成品储存设施应具备防潮、防高温、防尘、防虫、防鼠等功能，确保产品的质量和安全，应包括：
——成品仓库：具备温湿度控制功能，确保产品在适宜条件下储存。
——货架：用于产品的分类和有序存放。
检测与质量控制设施
检测设备
甘蔗多酚生产过程中，需对原料、中间体和成品进行严格的检测，以确保产品质量，应包括：
——紫外可见分光光度计：用于测定多酚含量。
[bookmark: _GoBack]——高效液相色谱仪：用于成分分析和纯度测定。
——气相色谱仪：用于溶剂残留和挥发性成分的检测。
——微生物检测设备：如菌落计数器、显微镜等，用于微生物污染的检测。
质量控制设备
为确保生产过程的稳定性和产品质量的一致性，应配备质量控制设备：
——电子天平：用于原料和产品的精确称量。
——pH计：用于测定溶液的酸碱度。
——粘度计：用于测定液体产品的粘度。
安全与环保设施
安全设施
生产过程中，应确保操作人员的安全，应包括：
——防爆设备：如防爆电器、防爆灯具等，确保在有易燃易爆物质的环境中安全运行。
——消防设备：如灭火器、消防栓等，用于火灾的预防和应急处理。
——防护设备：如防护眼镜、防护手套、呼吸器等，确保操作人员的个人防护。
环保设施
甘蔗多酚生产过程中，会产生废水、废气和固体废弃物。为确保生产过程的环保性，应配备：
——废水处理设备：如生物处理池、化学沉淀池等，用于废水的净化处理。
——废气处理设备：如废气吸收塔、除尘器等，用于废气的净化和除尘。
——固体废弃物处理设备：如垃圾压缩机、焚烧炉等，用于固体废弃物的无害化处理。
智能化与自动化设施
自动化控制系统
为实现甘蔗多酚生产的高效和智能化，宜配备自动化控制系统：
——PLC控制系统：用于设备的自动控制和数据采集。
——SCADA系统：用于生产过程的远程监控和数据分析。
——DCS系统：用于大型生产线的集中控制和优化。
智能化检测设备
智能化检测设备可实现数据的实时采集和分析，提高检测的准确性和效率：
——在线监测传感器：用于实时监测生产过程中的关键参数，如温度、压力、流量等。
——智能分析仪：如近红外分析仪、拉曼光谱仪等，用于快速、准确地分析原料和产品的成分。
培训与管理体系
人员培训
为确保生产人员的专业素质和操作技能，应定期进行培训。培训内容应包括：
——生产工艺培训：熟悉甘蔗多酚的生产流程和操作要点。
——设备操作培训：掌握设备的使用方法和维护保养知识。
——安全环保培训：了解安全操作规程和环保要求。
管理体系
建立健全的管理体系是确保甘蔗多酚生产质量的关键。管理体系应包括：
——质量管理体系：如ISO9001质量管理体系，确保生产过程的规范化和标准化。
——环境管理体系：如ISO14001环境管理体系，确保生产过程的环保性和可持续性。
——职业健康安全管理体系：如OHSAS18001职业健康安全管理体系，确保操作人员的安全和健康。
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