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甘蔗多酚生产环境技术要求
[bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc26986530][bookmark: _Toc97192964][bookmark: _Toc26986771][bookmark: _Toc17233325]范围
[bookmark: _Toc17233334][bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc24884219][bookmark: _Toc17233326][bookmark: _Toc26648466]本文件规定了甘蔗多酚生产环境的生产场所、生产设备、卫生管理、环境监测、其他等内容。
本文件适用于甘蔗多酚的生产企业。
[bookmark: _Toc97192965][bookmark: _Toc26986772][bookmark: _Toc26718931][bookmark: _Toc26986531]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB 14881  食品安全国家标准  食品生产通用卫生规范
GB 3095   环境空气质量标准
[bookmark: _Toc97192966]术语和定义
本文件没有需要界定的术语和定义。
生产场所
应符合GB 14881的要求。
应选址在远离污染源、交通便利、地势平坦、通风良好、排水良好的区域。
布局应合理，生产区、办公区、生活区等应分开设置，避免交叉污染。
应设有与生产规模相适应的原料库、成品库、检验室等配套设施。
生产设备
应选用符合相关国家标准和行业标准的设备，具有良好的性能和稳定性。
应具有状态标识，定期校准、维护保养，保持清洁和卫生，确保生产过程的顺利进行。
生产场所应配备必要的检测仪器和监控设备，用于监测生产环境和产品质量。
卫生管理
应符合GB 14881的要求。
生产人员应经过专业培训，掌握卫生知识和操作技能，保持良好的个人卫生习惯，防止污染食品。
生产场所应保持清洁和整齐，定期清扫和消毒，防止鼠、虫等有害生物滋生。
生产过程中应严格控制原材料和辅料的卫生质量，防止污染和交叉污染。
[bookmark: _GoBack]环境监测
生产环境应定期进行空气质量、水质等环境监测，确保生产环境符合相关国家标准和行业标准。
监测结果应及时记录和分析，发现异常应及时采取措施进行处理。
其他
生产企业应建立完善的生产管理制度和质量管理体系，确保生产过程的规范化和标准化。
生产企业应定期对员工进行培训和考核，提高员工的操作技能和质量意识。
生产企业应积极配合相关部门的监督检查，及时整改存在的问题。
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