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I

优质猕猴桃生产技术规程
[bookmark: _Toc1811514523][bookmark: _Toc17930][bookmark: _Toc164663657][bookmark: _Toc1978353979][bookmark: _Toc763326676][bookmark: _Toc1228835968][bookmark: _Toc925858812][bookmark: _Toc295920153][bookmark: _Toc249320894][bookmark: _Toc1893957395][bookmark: _Toc1653228291][bookmark: _Toc28184668][bookmark: _Toc606021758][bookmark: _Toc1335544810][bookmark: _Toc1777036336][bookmark: _Toc1619898109][bookmark: _Toc1856274372][bookmark: _Toc1402317439_WPSOffice_Level1][bookmark: _Toc2028842366][bookmark: _Toc1487932985][bookmark: _Toc2040741854][bookmark: _Toc1590742052][bookmark: _Toc691201958][bookmark: _Toc282546559][bookmark: _Toc1573429465][bookmark: _Toc1124668128][bookmark: _Toc1015473950_WPSOffice_Level1][bookmark: _Toc1071428728][bookmark: _Toc119045679][bookmark: _Toc387940006][bookmark: _Toc609512463][bookmark: _Toc1313404813][bookmark: _Toc252854279][bookmark: _Toc485282707]1  范围
[bookmark: _Toc1646861461][bookmark: _Toc61542395][bookmark: _Toc698327630][bookmark: _Toc2063347847][bookmark: _Toc1125384143][bookmark: _Toc1618842360][bookmark: _Toc406894733][bookmark: _Toc1490186137][bookmark: _Toc1157593183][bookmark: _Toc521513986][bookmark: _Toc711496148][bookmark: _Toc1406530138][bookmark: _Toc1394913492][bookmark: _Toc790848796][bookmark: _Toc1665240425][bookmark: _Toc1025200182][bookmark: _Toc1335544810_WPSOffice_Level1][bookmark: _Toc563603213][bookmark: _Toc224051332][bookmark: _Toc2075361567][bookmark: _Toc913934457][bookmark: _Toc13318][bookmark: _Toc569448012][bookmark: _Toc270287602][bookmark: _Toc1268089891_WPSOffice_Level1][bookmark: _Toc16537764][bookmark: _Toc742038409][bookmark: _Toc1887863556][bookmark: _Toc1415012942][bookmark: _Toc803642723][bookmark: _Toc1679858165][bookmark: _Toc38775891][bookmark: _Toc1793053435][bookmark: _Toc1790491590]本文件规定了优质猕猴桃生产的建园、栽植、土肥水管理、整形修剪、花果管理、病虫害防治、果实采收与贮存和产品质量追溯等内容。
本文件适用于优质猕猴桃的生产。
2  规范性引用文件
[bookmark: _Toc230036028][bookmark: _Toc818716292][bookmark: _Toc346242431][bookmark: _Toc9417][bookmark: _Toc851112037][bookmark: _Toc2006598449][bookmark: _Toc344135802][bookmark: _Toc736829189][bookmark: _Toc135692718][bookmark: _Toc1139694789][bookmark: _Toc747758552][bookmark: _Toc1008648934][bookmark: _Toc1533069024][bookmark: _Toc828464622][bookmark: _Toc225394789][bookmark: _Toc1354248757][bookmark: _Toc1647728117][bookmark: _Toc2006859401][bookmark: _Toc457431808_WPSOffice_Level1][bookmark: _Toc1125384143_WPSOffice_Level1][bookmark: _Toc1461736194][bookmark: _Toc211540638][bookmark: _Toc779421264][bookmark: _Toc1805031483][bookmark: _Toc282515443][bookmark: _Toc1237916768][bookmark: _Toc1838881368][bookmark: _Toc434933458][bookmark: _Toc1212921988][bookmark: _Toc539290467][bookmark: _Toc1361629202][bookmark: _Toc536286987][bookmark: _Toc1925231570][bookmark: _Toc645567785]下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量
GB 2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量
GB 3095 环境空气质量标准
GB 5084 农田灌溉水质标准
GB/T 8321（所有部分） 农药合理使用准则
GB/T 15618 土壤环境质量 农用地土壤污染风险管控标准（试行）
GB 19174 猕猴桃苗木
GB/T 29373 农产品追溯要求 果蔬
NY/T 496 肥料合理使用准则 通则
[bookmark: _Toc72463391][bookmark: _Toc769840256][bookmark: _Toc1580222388][bookmark: _Toc2088861704][bookmark: _Toc1448486266][bookmark: _Toc15250][bookmark: _Toc827689885][bookmark: _Toc1037027193][bookmark: _Toc1675137268][bookmark: _Toc108092506][bookmark: _Toc2013128030][bookmark: _Toc225268655][bookmark: _Toc911804536][bookmark: _Toc1692340326][bookmark: _Toc2024741839][bookmark: _Toc1270286273][bookmark: _Toc1283434822][bookmark: _Toc468972652]3  术语和定义
本文件没有需要界定的术语和定义。
4  建园
4.1  园地环境
年平均气温11°C～18°C，极端最高气温不超过42°C，极端最低气温不低于-20°C，光照充足，年降水量740 mm～1800 mm，无霜期210 d以上。
4.2 地形地势
选择排水良好，地下水位在1 m以下的地势平坦或坡度不大于25°的向阳缓坡地建园。应避免在迎风口建园。
4.3 土壤条件
以壤土（轻壤土、中壤土和沙壤土）为宜，pH值5.5～6.5，土层深厚， 疏松透气，有机质含量丰富，地下水位≥1 m，土壤环境质量应符合GB/T 15618的规定。
4.4 水源与空气质量
园地具备水源和灌溉条件，灌溉用水水质应符合GB 5084的规定。空气质量应符合GB 3095的规定。
[bookmark: _Toc2151][bookmark: _Toc13485][bookmark: _Toc1041888977][bookmark: _Toc134826264][bookmark: _Toc1293076253][bookmark: _Toc1573447010][bookmark: _Toc2269][bookmark: _Toc1889476495][bookmark: _Toc109491873][bookmark: _Toc1140662766][bookmark: _Toc661622353][bookmark: _Toc276028792][bookmark: _Toc1364701754][bookmark: _Toc1486010224]4.5 防风林
在有大风危害地区建园，应于建园前培植防风林。防风林距猕猴桃栽植行5 m～6 m，栽植2排，行距1.1 m～1.5 m，株距1.0 m，树种以杨树、柳树、杉树等乔木为主。
4.6其他配套设施
根据果园生产规模，建设和完善水、电、道路系统、灌溉系统、喷药系统、防冰雹网、农机农资仓储、果品分级包装设备及贮藏库房等果园附属设施。
[bookmark: _Toc185255157]5  栽植
5.1  种苗选择
品种宜选择抗病虫、优质、丰收、商品性好、耐贮运的品种。种苗规格和质量应符合GB 19174的规定，并经植物检疫合格，保留检疫证。
5.2  栽植时间
春季栽植在萌芽前进行，秋季栽植在落叶后进行。
5.3 栽植密度
大棚架宜采用的株行距为（3～4） m×（4～5） m，“T”型架宜采用的株行距为3 m×4 m。
5.4  雌雄株搭配
雌雄株搭配比为6～8：1
5.5  栽植方法
5.5.1  整地
用腐熟好的有机肥3～5 m3/亩，均匀撒布于地面，随后深翻至40 cm，确保肥料与土壤充分混合。
5.5.2  起垄
地下水位偏高或降雨量较大区域，适宜起垄栽培。垄宽120 cm～150 cm；根据地形条件确定垄高，平地垄高30 cm～50 cm，山地垄高30 cm～40 cm。
5.5.3  挖定植穴
根据株行距挖定植穴，定植穴长60 cm，宽60 cm，深50 cm。
5.5.4 苗木处理 
5.5.4.1 嫁接苗在栽植前解除嫁接膜，在嫁接部位以上选留一个壮枝保留2个～3个饱满芽短截，疏除其余分枝。
5.5.4.2 裸根苗剪去破根、烂根，过长根系剪留20 cm以内。移栽前先用杀菌剂和生根剂对根系进行处理。
5.5.5 定植
5.5.5.1 裸根苗木根系舒展放在穴中央；营养袋嫁接苗取袋后直接放入穴中。
5.5.5.2 苗木在穴内的放置深度以穴内土壤充分下沉后，根颈部与地面持平为宜。
5.5.5.3 定植时，肥料与土混匀，填充于种植穴底部，然后垫一层土，种植苗木，确保苗木根系不直接接触肥料。
5.5.5.4 栽植后浇足定根水，并用黑色薄膜、稻草或稗壳覆盖树盘。
5.6  棚架建设
5.6.1 “T”型架
沿行向每隔6 m栽一个立柱，立柱高约2.5 m～3.0 m，截面10 cm×10 cm，建园成型后，架面高度1.8 m～2.2 m，地下深埋部分长0.5 m～0.8 m，横梁上顺行架设5道8号镀锌钢丝，边杆向外倾斜 60°～70°,每竖行末端立柱外 2 m处埋设一地锚拉线， 地锚体积不小于 0.06 m³,埋置深度 1 m 以上。
5.6.2 大棚架
立柱的规格及栽桩密度同“T”型架，顺横行在立柱顶端架设三角铁，在三角铁上每隔50 cm～60 cm 顺行架设一道8号镀锌钢丝，每竖行末端及每横行末端立柱外2.0 m处埋设一地锚拉线，埋置规格及深度同“T”型架。
6  土肥水管理
6.1  施肥原则
采用平衡施肥原则。根据果园土壤条件、树龄、树势和结果量等，结合营养诊断进行施肥，提倡以有机肥、微生物肥为主，化肥为辅，叶面肥为快速补充的配合方式施肥。肥料使用应符合NY/T 496相关要求。
6.2 土壤改良
建园时，宜按每亩3 m3～5 m3的标准撒施有机肥，推荐混入一定量的生物菌肥，全园深耕深翻，混匀。
6.3 施肥方法
6.3.1  基肥
6.3.1.1  宜在每年采果后至落叶前施用基肥。
6.3.1.2  每亩施用3 m3～5 m3有机肥或农家肥、50 kg钙镁磷肥或过磷酸钙。
6.3.1.3  1～2年生的小树推荐使用环状或条沟施肥法，开沟位置距主干30 cm～40 cm，深度30 cm左右。
6.3.1.4  3年及以上成龄树应采用条沟和放射状施肥法，开沟深度30 cm～50 cm，随着树龄增长也可将肥料直接撒布于地表，随后用旋耕机翻耕入土，深度控制在10 cm～15 cm之间。
6.3.2 追肥
6.3.2.1  3月～8月追施速效肥3次～4次。
6.3.2.2  萌芽前追肥，以氮肥为主，适当补充磷肥；保花保果期追肥，以平衡肥为主，长势较弱园地，适当增加氮肥；壮果期追肥，以磷钾复合肥为主，每次用量10 kg/亩～25 kg/亩。
6.3.2.3  设置有水肥一体化系统园地，追肥宜选择水溶肥，每年可增加使用腐殖酸、氨基酸类肥料1～2次。
[bookmark: _Toc6770][bookmark: _Toc29155]6.3.3 叶面施肥
全年喷施4次～5次。幼果期到膨果中期喷施2次，以氮肥为主；膨果中期到采收前喷施2次～3次，以磷肥、钾肥为主。最后一次叶面肥在果实采收前30 d施用。
6.4 水分管理
土壤湿度应保持在田间最大持水量的70%～80%，持水量低于65%时应及时灌溉，持水量高于90%应及时排水。采收前适时停止浇水。
[bookmark: _Toc185255159]7  整形修剪
7.1 夏季修剪
7.1.1 抹芽
从春季萌芽初期开始，及时抹除过密、交叉、内堂以及并生芽中的弱芽，砧木基部萌蘖芽及主干中下部抽生芽，保留一个健壮芽作为主导芽。
7.1.2 疏枝
当新梢长度达到15 cm～20 cm且能够辨认出花序时，适时疏枝，重点去除一年内无法成为有用结果枝的外围发育枝、徒长枝、细弱枝、过密枝及病虫枝。结果母枝上每隔15 cm～20 cm保留一根结果枝。
7.1.3 摘心
在大多数中短枝停止生长之后进行，对那些尚未停止生长且顶端已经开始弯曲缠绕的枝条，摘去新梢顶端3 cm～5 cm的部分。对于不计划用于次年结果的外围枝，可以在开花前进行摘心。
7.1.4 雄株修剪
花后及时对雄株进行复壮修剪，将外围较长的枝条适当回缩，从基部彻底清除已连续开花两年至三年的老花枝，疏除过于密集或生长势较弱的枝条，保留少数强壮的发育枝和部分当年开花的新枝。
7.2  冬季修剪
7.2.1  结果母枝选留
选择那些生长健壮、无病虫害的发育枝和结果枝作为来年的结果母枝，修剪时应根据枝条生长状况，将其修剪至靠近饱满芽的位置，以便于春季萌发新的结果枝。
7.2.2  留芽数量
根据不同品种的特点，合理确定每个结果母枝上的有效芽数。生长旺盛的品种，可以适当多留几个芽；对于生长相对较弱的品种，则需控制芽数，保证每个芽都能得到充分发育。具体的留芽数量应根据果园实际情况灵活调整。
[bookmark: _Toc185255160]8.  花果管理
8.1 花期管理

8.1.1 授粉
8.1.1.1果园放蜂
每亩果园放置1～2箱蜜蜂。蜂箱放置果园适当位置，避免阳光直射，并保持周围环境安静，避免干扰蜜蜂活动。
8.1.1.2人工授粉
采集当天刚开放的雄花，用雄蕊轻轻涂抹雌花柱头，每朵雄花可授8～15朵雌花；或者将第2天即将开放的雄花在25°C～28°C下干燥12 h～16 h后收集散出的花粉，用毛笔蘸取花粉直接涂抹于雌花柱头上。当自然授粉条件不足时，可采用人工辅助授粉，将花粉用石松子稀释至2%，然后用喷粉器对开放的雌花喷粉。
初花期、盛花期、末花期各授粉一次。授粉宜在早上8点至下午4点进行。
8.2 疏蕾疏果
8.2.1  疏蕾
侧花蕾分离后2周左右开始疏蕾，直至开花前结束。重点去除少叶或无叶花蕾枝、侧花蕾、病虫害受损的花蕾以及形态异常花蕾。
8.2.2  疏果 
8.2.2.1  谢花后15 d～20 d左右进行第一次疏果，摘除畸形果、小果、病虫害侵染的果实。
8.2.2.2  随着果实进一步膨大，在第二次疏果时，根据不同结果枝类型确定留果数量：生长健壮的长果枝可保留4个～5个果实；中庸的结果枝保留2个～3个果实；短果枝仅保留1个果实。
8.2.2.3  成龄果园每平方米架面留果量控制在40个～50个。
8.3 套袋
8.3.1  果袋选择
对于需要套袋栽培的品种，应选择疏水性强、透气性好的纸袋。红肉、绿肉品种宜选用黄色单层纸袋，黄肉品种宜选用外黄内黑复合纸袋。套袋前将纸袋放置于潮湿地方，软化纸袋。
8.3.2套袋时间
在花后15 d～40 d开始套袋。
8.3.3套袋方法
套袋前进行疏果，全园喷低毒低残留杀虫、杀菌剂。待药水干后立即套袋,当天喷药的果，当天套完。
套袋时，袋口向上，尽量将袋口撑开， 使袋底通气排水孔张开， 将幼果轻套入袋， 袋口左右分别向中间横向折叠，扎丝扎紧袋口，避免将扎丝缠在果柄上，伤及果柄。
8.3.4摘袋处理
[bookmark: _Toc185255161]果实采收前15 d～20 d摘除果袋。
9  病虫害防治
9.1  防治原则
9.1.1  坚持“预防为主、综合防治”的植保方针。
9.1.2  猕猴桃虫害有：小薪甲、蝽象、叶蝉类、蚜虫、红蜘蛛、金龟甲类、叶螨、实蝇类、蚧壳虫、透翅蛾、蝙蝠蛾、蜗牛、吸果夜蛾等。
9.1.3  猕猴桃病害有：溃疡病、花腐病、炭疽病、灰霉病、褐斑病、叶斑病、黑点病、软腐病、根腐病、根结线虫病，以及各种缺素和生理性病害。
9.2  防治措施
9.2.1  预报预测
根据病虫害发生规律结合当地有关历史资料，掌握主要病虫害发生时期和发生量，确定防治适期。
9.2.2  农业防治
9.2.2.1  萌芽前及采果后各进行一次药剂清园，并定期清理园内的病僵果、病虫枝条、病叶等病组织，刮除主干及分支部位的老翘皮，减少病虫害初侵染源。
9.2.2.2  合理密植，改善树体通风透光条件，增强树势，提高抗逆能力。适时修剪，保持良好树形结构。
9.2.2.3  在行间种植白三叶草、紫花苜蓿、鼠茅草等草种，抑制杂草生长，改善果园生态，为天敌提供栖息地。生草果园，草高度30 cm左右及时刈割还田。
9.2.2.4  选择抗病性品种及适合当地栽植的品种。
9.2.3  生物防治
9.2.3.1  保护天敌：保护瓢虫、草蛉、捕食螨等害虫天敌，利用天敌控制害虫种群数量。
9.2.3.2  应用微生物及其代谢产物：推广使用有益微生物制剂，如枯草芽孢杆菌、木霉菌等，抑制病原菌生长繁殖。
9.2.4  物理防治
可采用杀虫灯、色板、糖醋液、诱捕瓶等方法诱杀或人工捕杀害虫。
9.2.5  化学防治
在病虫害预报预测的基础上适时用药。宜选用符合国家规定，高效、低毒、低残留、环境友好型农药，不同作用机理农药应轮换、交替使用，农药的使用按GB/T 8321（所有部分）的规定执行。
[bookmark: _Toc185255162]10  果实采收与贮运
10.1  采收
10.1.1 果实采收指标
猕猴桃果实采收指标见表1。
表1  猕猴桃果实采收指标
	种类
	品种名称
	果实生育期（d）
	可溶性固形物含量（%）
	干物质含量（%）
	果实去皮硬度（kg/cm2）

	中华猕猴桃
	红阳
	≥135
	≥7.0
	≥18.0
	≥8.0

	
	金红 50 号
	≥150
	≥7.0
	≥17.0
	≥8.0

	
	金艳
	≥170
	≥8.0
	≥14.0
	≥8.0

	
	红华
	≥135
	≥7.0
	≥18.0
	≥8.0

	美味猕猴桃
	海沃德
	≥170
	≥6.5
	≥14.0
	≥9.0

	
	徐香
	≥150
	≥6.5
	≥16.0
	≥9.0

	
	翠香
	≥135
	≥7.0
	≥17.0
	≥8.0


10.1.2 采收方法
选择晴天的早晚天气凉爽时或多云天气时进行采收。采收时，轻拿轻放。
10.1.3 采后愈伤
猕猴桃采收后及时运送至通风阴凉处散去田间热， 放置24 h进行愈伤后及时入库冷藏或气调贮藏。
[bookmark: _Toc6092]10.2 贮藏
10.2.1 冷库及包材准备
10.2.1.1 库体及设备安全检查
提前1个月对库体的保温、气密性进行检查维护，对电路、水路和制冷设备进行维修保养，对库间使用的周转箱、包装物、装卸设备进行检修。
10.2.1.2 冷库消毒
果实入库前一周，对冷库进行消毒灭菌。消毒灭菌方式任选一种： ClO2 消毒，配制60 mg/L～80 mg/L   ClO2 水溶液，全面均匀喷洒后，密闭24 h；臭氧消毒，≥20 mg/m³浓度的O3，密闭24 h；消毒液消毒，0.5%高锰酸钾溶液喷洒冷库，密闭24 h。然后打开库门，通气24 h。
10.2.1.3 贮果箱消毒
用60  mg/L～80  mg/L ClO2 水溶液或含氯浓度为0.5 %～1.0 %的漂白粉溶液或0.2 %次氯酸钠溶液浸泡，涮洗后沥干。
10.2.1.4 库体降温
果实入库前2 d冷库开始降温，将冷库温度预先降至0℃～2℃,到果品入库时将库温调至果品贮藏要求的温度。
10.2.2  贮藏方法
10.2.2.1  果实预冷
采收后及时运送至通风阴凉处预冷散热，预冷果实单品单库，分级堆放预冷。果实先在冷库预冷间进行梯级降温，再进行包装、码垛，转运到贮藏库。
10.2.2.2  入库堆垛
每日入库量不超过库容量的 25 %，入库时间宜安排在清晨或夜间时段，每间库房入库装载时间连续不超过 5 d，每间库房装载结束后，应在 3 d内将库温降低并稳定在目标温度。果箱分级分批堆放整齐，留开风道。
10.2.3  贮期管理
	种类（品种名称）
	普通冷库贮藏参数
	气调库贮藏参数

	中华猕猴桃（红阳、红华等）
	库温1.0℃±0.5℃,空气相对湿度 90%～95%。
	库温与空气湿度与普通冷库一致。同时O2浓度为2%～3%，CO2 浓度为3%～5%，乙烯阈值为0.02 µl/L、饱和值为10 µl/L。

	美味猕猴桃（海沃德、徐香等）
	库温 0℃±0.5℃,空气相对湿度 85%～90%。
	


10.2.3.1 贮藏参数
猕猴桃贮藏参数见表2。
表2  猕猴桃贮藏参数
10.2.3.2 通风换气
果实入库后第1月换气1次，以后15 d换气一次。夜间或早晚低温时进行通风换气， 雨天、雾天、中午高温时不宜换气。
10.2.3.3 品质检查
进库后前3个月，每月抽样检查1次，进库后第4～6个月每7 d～14 d抽样检测检查果实一次，腐烂果率≥3%时，应及时出库上市。
10.2.3 贮藏寿命
猕猴桃贮藏寿命为3～6个月，果实硬度下降到4 kg/ cm2～5 kg/cm2时，不宜再贮藏，及时出库。
10.2.4 记录
10.2.4.1 冷藏期间应定期测定并记录冷藏库内的温度和相对湿度，定期进行空气循环。
10.2.4.2 应定期检查和记录果实的质量状况，及时剔除有质量问题的果实。
10.2.4.3 出库应遵照“先进先出”原则。
10.2.4.4 贮藏管理应建立应急预案，并确保有效实施。
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11  产品质量追溯
11.1  定期对果园土壤、灌溉水、果实等进行抽样检测，应符合GB 2762、GB 2763的规定，承诺产品合格且有产品自检记录或产品检验报告。
11.2  应建立并保存各环节的档案，包括育苗、建园、种植、生产、采收、包装、销售及售后等，并保存2年以上。
11.3  结合GB/T 29373的要求，借助自动化物联网设备构建可追溯体系，至少具备产地追溯、产地远程监控画面查看、产地农业四情信息记录查看、生产资料电子档案追溯、生产流程电子档案追溯等功能。
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