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《朝歌印象 肉鸡》团体标准

编制说明

一、 制定标准的目的和意义

朝歌，作为历史悠久、文化底蕴深厚的地区，孕育了众多

独具特色的地方特产。为了进一步提升“朝歌印象”等区域公

用品牌的知名度和美誉度，规范品牌使用行为，保护消费者和

商家的合法权益，特制定本使用标准和规范。本标准的制修订

旨在保护品牌荣誉、提升产品质量、促进区域经济发展。确保

“朝歌印象”品牌健康、有序发展。

目前鹤壁淇县辖区范围内的肉鸡，缺乏统一的标准和品牌

使用规范，团体标准的制定，在一定程度上推进肉鸡标准化的

进程，有助于“朝歌印象”品牌的推广工作。肉鸡在原料控制、

宰杀环节，一旦发生污染风险，就会导致食品安全事件。要想

消费者吃得放心，企业发展得安心，出台标准提高准入，全力

守护“舌尖上的安全”，早日让朝歌印象品牌和肉鸡行业步入

科学管理和标准化轨道，构建完善的质量安全监管体系和强制

性规范势在必行。

标准起草工作组依据朝歌印象 肉鸡的特点，结合生产企业

的实际情况，参照相关标准，编制了本标准。本标准制订，为



规范行业健康发展，促进产品质量和技术水平提升，奠定了基

础。

该标准属于管理标准，本标准的制定实施将能通过科学合

理的技术要求对朝歌印象 肉鸡生产进行严格的管理，为其品牌

的推广及标准的应用提供可靠的技术保障，引导行业和市场健

康有序地发展。

二、 任务来源及编制原则和依据

（一）任务来源

《朝歌印象 肉鸡》团体标准编制任务来自于 2025 年 2 月，

由河南省鹤壁市淇县农业农村局向河南省食品科学技术学会提

出申请，经过审查准予立项。根据河南省食品科学技术学会立

项要求，制定本标准。

(二)编制原则和依据

在编制过程中，本着以下原则和依据对标准进行了起草：

1、以市场需求为导向，与产业政策、行业实际相互协调，

规范朝歌印象 肉鸡。在结构编写和内容编排等方面依据 GB/T

1.1-2020《标准化工作导则 第 1 部分：标准化文件的结构和

起草规则》的规定，贯彻我国相关的法律法规和强制性国家标

准，参照国家标准和行业标准等相关标准进行编制。

2、本标准是在结合企业多年来生产实践经验基础上，根据

朝歌印象 肉鸡特性，并按照相关标准要求制定。标准主要技术

内容的制定，综合考虑生产企业的能力和用户的利益，寻求最



大的经济、社会效益，充分体现了标准在技术上的先进性和合

理性。

三、 编制过程

（一）成立编制工作组

2025 年 2 月，在接到批准立项通知后，淇县农业农村局、

河南省科学院、河南省商业科学研究所有限责任公司、河南大

稷牧业有限公司、淇县农业农村发展服务中心等淇县各企业等

共同成立标准编写工作组，多方协作，开展标准编制的需求调

研、资料收集、工作方案确定，明确了标准编制的指导思想、

目标任务与进度要求，开始标准草案的编写。

（二）编制标准征求意见稿

标准编写工作组在广泛调研和收集资料的基础上，结合朝

歌印象 肉鸡的生产特点，并按照GB/T 1.1-2020《标准化工作

导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》、GB 14881—

2013《食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范》、GB

2707-2016《食品安全国家标准 鲜（冻）畜、禽产品》、GB

31605-2020《食品安全国家标准 食品冷链物流卫生规范》、GB

2762-2022 《食品安全国家标准 食品中污染物限量》等相关标

准，本着认真、负责的态度对《朝歌印象 肉鸡》团体标准进行

了编制,并于2025年3月5日前完成标准征求意见稿草案。



2025年3月，标准起草工作组多次向有关企业质量、技术和

标准化工作人员，广泛征求意见，并针对一些重点难点问题进

行了研讨。于2025年3月15日,标准起草组完成本标准的征求意

见稿及编制说明。

四、主要技术内容的说明

（一）主要技术内容确定

根据朝歌印象 肉鸡生产的特点以及相关标准的要求，确定

本标准的主要技术内容：术语和定义、要求、检验方法、检验

规则、标志、标签、包装、运输、贮存等。

（二）主要技术内容说明

结合朝歌印象 肉鸡的特点和企业的实际情况提出了术语

和定义、分类、要求、检验方法、检验规则、标志、标签、包

装、运输、贮存等的要求。

1、范围

本着遵循以企业产品实际为导向，首先明确淇县所辖区域，

将原料统一为白羽肉鸡，并考虑到企业的切实需求，确定适用

范围。

范围规范为：本文件适用于在河南省鹤壁市淇县行政辖区

范围内，以白羽肉鸡的活体为原料，经宰杀、加工而成的产品。

2、术语和定义

基于朝歌印象 肉鸡的产品特点，结合相关标准，对朝歌印

象、朝歌印象 肉鸡、鲜品、冻品、副产品进行术语定义。



2.1 朝歌印象

在河南省鹤壁市淇县行政辖区范围内，具有显著地域特色、

优良品质和独特文化内涵的农副产品、手工艺品等商品品牌的

总称，由代表淇县行政辖区范围内公共利益的组织所持有且统

一管理的品牌。

2.2 朝歌印象 肉鸡

区域范围限定于河南省鹤壁市淇县行政辖区，利用当地独

特的资源，且符合当地自然条件和特有生产方式，为区域内白

羽肉鸡公用品牌培育与营销的重要基础。

2.3 鲜品

白羽肉鸡宰杀、加工后，不经过冷冻处理的肉及副产品。

2.4 冻品

白羽肉鸡宰杀、加工后，在≤-18
0
C 冷冻处理的肉及副产品。

2.5 副产品

白羽肉鸡宰杀、加工后，所得到的内脏、头、颈、翅、爪

等可食用部分。

3、理化指标

3.1 污染物指标

污染物铅、总砷、镉、铬按照 GB 2762 的规定执行，考虑

到内脏部分和肉类的区别，对于铅、镉分别制定相应指标，并

明确其适用对象。

3.2 挥发性盐基氮



挥发性盐基氮是指动物性食品由于酶和细菌的作用，在腐

败过程中，使蛋白质分解而产生氨以及胺类等碱性含氮物质，

反映肉制品的新鲜程度。按照 GB 2707《食品安全国家标准 鲜

（冻）畜、禽产品》的规定，挥发性盐基氮≤15mg/100g。

4 其他要求

4.1 食品添加剂

根据 GB 2760《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》

中的 08.01 生、鲜肉的类别，该标准中所涉及产品不得使用任

何添加剂，故该标准中不再对添加剂的使用进行要求。

4.2 冷链控制

由于该类产品属于易腐食品，在生产、贮存、运输、销售

各环节若温度控制不当，极易发生腐败变质甚至导致致病微生

物大量繁殖，从而威胁消费者健康，因此本标准将产品的贮存、

运输环节的冷链温度纳入标准的技术要求。

五、标准中涉及到任何专利情况

本标准未涉及到任何专利。

六、预期达到的社会效益

通过本标准的制定、宣贯和实施，不仅有利于贯彻国家食

品工业发展政策，规范朝歌印象 肉鸡的生产、管理、检测和推

广，促进淇县肉鸡产业链的健康发展和朝歌印象品牌的推广,整

合节约更多的有效资源；提高朝歌印象 肉鸡加工销售执行标准

的科学性和适用性，对规范行业健康发展，促进产品质量和技



术水平提升，将发挥重要作用。

七、标准与国际标准（国外先进标准）的对比分析及采用情况

本标准没有采用国际标准。

本标准制定过程中未查到同类国际、国外标准。

本标准水平为国内领先水平。

八、标准在体系中的位置，与现行相关法律、法规、规章及相

关标准，特别是强制性标准的协调性

本标准适用于食品行业。

本标准与现行相关法律、法规、规章及相关标准协调一致，

符合国家强制性标准的要求。

九、重大分歧意见的处理经过和依据

本标准在制定过程中无重大分歧。

十、标准性质的建议说明

建议本标准的性质为推荐性团体标准。

十一、标准的贯彻与实施意见与建议

建议本标准自发布后实施。

十二、废止现行相关标准的建议

无。

十三、其他应予说明的事项

无。

标准起草工作组

2025年3月1日



附表一

征求意见汇总处理表

标准名称： 《朝歌印象 肉鸡》 负责起草单位： 河南省商业科学研究所 承办人：

发函件数： 回函件数： 电话：

序号
标准章条

编号
提出单位 意见及建议 采纳与否及理由

1 6.3 运输 河南省疾病预防控制中心

6.3.2冻品在运输过程中温度不应高于-18℃。

建议增加中心温度

不采纳

符合 GB31605-2020《食品安全国家准

食品冷链物流卫生规范》规定

2 6.3.2 河南省科高食品安全检测有限公司

冻品在运输过程中温度不应高于-18℃

温度指的是运输车辆温度？产品中心温度？

需冷冻产品在运输过程中，运输车厢温度不应高于-18℃

不采纳

符合 GB31605-2020《食品安全国家准

食品冷链物流卫生规范》规定

3 6.3.1 河南省科高食品安全检测有限公司

鲜品在运输过程中温度应为0℃～10℃

温度指的是运输车辆温度？产品中心温度？

需冷藏产品在运输过程中，运输车厢温度应为0℃～10℃

不采纳

符合 GB31605-2020《食品安全国家准

食品冷链物流卫生规范》规定

4 6.3、6.4 河南农业大学
所有与冷藏、冷冻有关的环节

建议增加温度波动范围的规定

不采纳

符合 GB31605-2020《食品安全国家准

食品冷链物流卫生规范》规定

5 2 郑州轻工业大学
引用标准里缺少 GB 31605 的标准，是否需要？ 采纳

6 3.5 郑州轻工业大学
副产品定义是否表述完整，是否应列举完整 不采纳

https://baike.baidu.com/item/%E6%B2%B3%E5%8D%97%E7%9C%81%E7%96%BE%E7%97%85%E9%A2%84%E9%98%B2%E6%8E%A7%E5%88%B6%E4%B8%AD%E5%BF%83/9497135
http://www.zzuli.edu.cn/
http://www.zzuli.edu.cn/


与 GB 2707定义一致

副产品涉及内容较多，未一一列出，

7

4.2 感官

要求（检

验方法）

河南省市场监督管理局 “取样品 1份”改为“随机抽取适量样品”，与“6.3 抽样”

对照

部分采纳

规范为“取适量样品”

8
5.5 型式

检验
河南省市场监督管理局

停产三个月以上，重新生产时；改为“停产半年以上，重新生

产时；”

采纳

9
5.5 型式

检验
河南省市场监督管理局

增加检验结果与前一次检验结果有较大差异时； 采纳

10 3.4 冻品 河南大稷牧业有限公司
白羽肉鸡宰杀、加工后，在≤-18℃冷冻处理的肉及副产品

建议增加“中心温度”

不采纳

与 GB 2707 保持一致
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