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	前    言
	1　范围
	本文件规定了朝歌印象 小麦的术语和定义、要求、检验方法、检验规则、标签标识、包装、储存和运输等。
	本标准适用于在河南省鹤壁市淇县行政辖区范围内，经代表淇县行政辖区范围内公共利益的组织授权，生产的小麦

	2　2规范性引用文件
	3　术语和定义
	除GB 1351规定的术语和定义以外，下列术语和定义也适用于本标准。
	朝歌印象

	在河南省鹤壁市淇县行政辖区范围内，具有显著地域特色、优良品质和独特文化内涵的农副产品、手工艺品等商品
	朝歌印象 小麦

	区域范围限定于河南省鹤壁市淇县行政辖区，利用当地独特的资源，且符合当地自然条件和特有生产方式，为区域
	强筋小麦

	胚乳为硬质，小麦粉筋力强，适用于制作面包或用于配麦。
	中强筋小麦

	胚乳为硬质，小麦粉筋力较强，适用于制作方便面、饺子、馒头、面条等食品。
	中筋小麦

	胚乳为硬质，小麦粉筋力适中，适用于制作面条、饺子、馒头等食品。
	弱筋小麦

	胚乳为软质，小麦粉筋力较弱，适用于制作馒头、蛋糕、饼干等食品。

	4　要求
	4.1　感官要求 
	感官要求应符合表1的规定。
	4.2　理化指标 
	理化指标应符合表2的规定。
	4.3　净含量及允许短缺量  
	净含量及允许短缺量应符合JJF 1070 的规定。
	4.4　其它要求
	真菌毒素限量应符合 GB 2761 的规定，污染物限量应符合GB 2762的规定，农药残留限量应符合

	5　检验规则
	5.1　一般规则
	检验的一般规则按GB/T 5490执行。
	5.2　检验批次
	同种类、同产地、同收获年度、同运输单元、同储存单元的小麦。
	5.3　判定规则
	容重应符合表2中相应等级的要求，其他指标应符合表2和国家有关规定执行。

	6　标签标识、包装、储存和运输
	6.1　标签标识 
	应在包装物或随行文件中注明产品的名称、类别、等级、产地和收获年度。
	6.2　包装
	包装应清洁、牢固、无异味、无破损，封口严密、结实，不应撒漏。
	6.3　储存
	6.4　运输


