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[bookmark: BookMark2][bookmark: _Toc193440664]前言
本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。
本文件由北京拇指妈妈营养科技有限公司提出。
本文件由中国商品学会归口。
本文件起草单位：北京拇指妈妈营养科技有限公司。
本文件主要起草人：XXX。
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孕产妇液体蛋白饮
[bookmark: _Toc129272284][bookmark: _Toc165387155][bookmark: _Toc176188019][bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc163901345][bookmark: _Toc129366050][bookmark: _Toc175221117][bookmark: _Toc173422057][bookmark: _Toc132803941][bookmark: _Toc163835795][bookmark: _Toc191650110][bookmark: _Toc182300223][bookmark: _Toc26986771][bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc187327083][bookmark: _Toc138863065][bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc132806719][bookmark: _Toc183097546][bookmark: _Toc134114410][bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc173164836][bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc132638408][bookmark: _Toc169535784][bookmark: _Toc178173475][bookmark: _Toc163835569][bookmark: _Toc187326983][bookmark: _Toc26986530][bookmark: _Toc182302114][bookmark: _Toc179448074][bookmark: _Toc193440665]范围
[bookmark: _Toc24884219][bookmark: _Toc17233334][bookmark: _Toc17233326][bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc26648466]本文件规定了孕产妇液体蛋白饮的要求、试验方法、检验规则、标签、标志、包装、运输和贮存。
本文件适用于孕妇和产妇饮用的配制型含乳饮料。
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下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB/T 191  包装储运图示标志
GB 2760  食品安全国家标准  食品添加剂使用标准
GB 2761  食品安全国家标准  食品中真菌毒素限量
GB 2762  食品安全国家标准  食品中污染物限量
GB 2763  食品安全国家标准  食品中农药最大残留限量
GB 5009.5  食品安全国家标准  食品中蛋白质的测定
GB 5009.6  食品安全国家标准  食品中脂肪的测定
GB 5009.8  食品安全国家标准  食品中果糖、葡萄糖、蔗糖、麦芽糖、乳糖的测定
GB 7101  食品安全国家标准  饮料
GB 7718  食品安全国家标准  预包装食品标签通则
GB 12695  食品安全国家标准  饮料生产卫生规范
GB 13432  食品安全国家标准  预包装特殊膳食用食品标签
GB 14880  食品安全国家标准  食品营养强化剂使用标准
GB 14881  食品安全国家标准  食品生产通用卫生规范
JJF 1070  定量包装商品净含量计量检验规则
WS/T 652  食物血糖生成指数测定方法
[bookmark: _Toc132803943][bookmark: _Toc191650112][bookmark: _Toc182300225][bookmark: _Toc132806721][bookmark: _Toc129272286][bookmark: _Toc182302116][bookmark: _Toc187326985][bookmark: _Toc163835571][bookmark: _Toc169535786][bookmark: _Toc129366052][bookmark: _Toc173164838][bookmark: _Toc175221119][bookmark: _Toc132638410][bookmark: _Toc183097548][bookmark: _Toc138863067][bookmark: _Toc134114412][bookmark: _Toc176188021][bookmark: _Toc163901347][bookmark: _Toc165387157][bookmark: _Toc178173477][bookmark: _Toc179448076][bookmark: _Toc163835797][bookmark: _Toc187327085][bookmark: _Toc173422059][bookmark: _Toc193440667]术语和定义
本文件没有需要界定的术语和定义。
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原料要求
原料应符合相应食品标准和有关规定。
感官要求
应符合表 1 的要求。
感官要求
	项目
	要求

	滋味和气味
	特有的乳香滋味和气味或具有加入辅料相符的滋味和气味；无异味

	色泽
	均匀乳白色、乳黄色或带有添加辅料的相应色泽

	组织形态
	均匀细腻的乳浊液，无分层现象，允许有少量沉淀，无正常视力可见外来杂质



理化指标
应符合表 2 的规定。
理化指标
	项目
	指标

	蛋白质/（g/100g）
	≥12.0

	脂肪/（g/100g）
	[1.0,1.5]

	GI 值
	[bookmark: OLE_LINK1][bookmark: OLE_LINK2]≤55

	乳糖
	不应检出



污染物限量和真菌毒素限量
污染物限量应符合 GB 2762 的规定。
真菌毒素限量应符合 GB 2761 的规定。
农药残留限量
[bookmark: OLE_LINK3][bookmark: OLE_LINK4]应符合 GB 2763 的规定。
微生物限量
应符合 GB 7101 的规定。
食品添加剂和营养强化剂
食品添加剂的使用应符合 GB 2760 的规定。
营养强化剂的使用应符合 GB 14880 的规定。
食品添加剂和营养强化剂的质量规格应符合相应的标准和/或有关规定。
净含量
应符合 JJF 1070 的规定。
生产加工过程的卫生要求
应符合 GB 14881、GB 12695 的规定。
[bookmark: _Toc191650114][bookmark: _Toc178173479][bookmark: _Toc132803948][bookmark: _Toc176188023][bookmark: _Toc134114417][bookmark: _Toc187326987][bookmark: _Toc129366054][bookmark: _Toc183097550][bookmark: _Toc179448079][bookmark: _Toc182300227][bookmark: _Toc129272288][bookmark: _Toc187327087][bookmark: _Toc169535788][bookmark: _Toc173164841][bookmark: _Toc182302118][bookmark: _Toc138863072][bookmark: _Toc132806726][bookmark: _Toc163835799][bookmark: _Toc132638415][bookmark: _Toc175221122][bookmark: _Toc173422061][bookmark: _Toc163835573][bookmark: _Toc163901350][bookmark: _Toc165387160][bookmark: _Toc193440669]试验方法
感官
取约 50 mL 混合均匀的被测样品于无色透明的容器中，置于明亮处，迎光观察其色泽和组织状态，并在室温下嗅其气味，品尝其滋味。
理化指标
蛋白质
按 GB 5009.5 规定的方法测定。
脂肪
按 GB 5009.6 规定的方法测定。
GI值
按 WS/T 652 规定的方法测定。
乳糖
按 GB 5009.8 规定的方法测定。
污染物限量和真菌毒素限量
污染物限量按 GB 2762 规定的方法测定。
真菌毒素限量按 GB 2761 规定的方法测定。
农药残留限量
按 GB 2763 规定的方法测定。
微生物限量
按 GB 7101 规定的方法测定。
净含量
按 JJF 1070 的规定进行。
[bookmark: _Toc187326988][bookmark: _Toc182300228][bookmark: _Toc191650115][bookmark: _Toc182302119][bookmark: _Toc183097551][bookmark: _Toc187327088][bookmark: _Toc193440670]检验规则
组批
以同一次投料，同一生产线生产的同规格产品为一组批。
取样方法和取样量
每批随机抽取 12 个最小独立包装，6 个供感官要求、理化指标检验，2 个供微生物检验，另 4 个备用。
出厂检验
每批产品应进行出厂检验，检验合格后方可出厂。
出厂检验项目为：感官要求、蛋白质、脂肪、GI 值、乳糖、菌落总数、大肠菌群、净含量。
型式检验
型式检验项目为本文件 4.2、4.3、4.4、4.5、4.6、4.8 规定的全部项目。
有下列情况之一时应进行型式检验：
新产品投产前；
正式生产中，原料、工艺有较大变化，可能影响到产品的质量；
产品停产 12 个月以上重新恢复生产；
出厂检验的结果与上次型式检验有较大差异。
判定规则
微生物指标不符合本文件要求时，判定该批产品为不合格品，不得复检。除微生物指标外，检验项目如不符合本文件要求时，对不合格项目从该批次产品中加倍抽样复检。复检结果仍有一项不合格，判定该批为不合格品。
[bookmark: _Toc182302120][bookmark: _Toc182300229][bookmark: _Toc187326989][bookmark: _Toc183097552][bookmark: _Toc191650116][bookmark: _Toc187327089][bookmark: _Toc193440671]标签、标志、包装、运输和贮存
标签、标志
产品标签应符合 GB 13432、GB 7718 的规定，并应标明蛋白质含量。
产品应在标签中标示建议每日食用量。
产品外包装标志应符合 GB/T 191 的规定。
包装
包装材料和容器应符合相关标准的要求。
运输
产品运输应避免日晒、雨淋，不得与有毒、有异味、易挥发、易腐蚀的物品混装运输。
贮存
产品应在清洁、干燥、通风避光、无虫害、无鼠害的仓库内贮存。
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