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前  言

本文件按照 GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起

草。

请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。

本文件由四川省市场监督管理学会提出并归口。

本文件起草单位：苍溪县猕猴桃协会、苍溪县猕猴桃产业技术研究所、苍溪县猕猴桃产业发展中心。

本文件主要起草人：
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红心猕猴桃

1 范围

本文件规定了红心猕猴桃的术语和定义、等级划分及质量要求、检验方法、检验规则、包装、标识。

本文件适用于四川省境内种植的红心猕猴桃的等级划分与质量评定。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本

文件。

GB/T 191 包装储运图示标本

GB 5009.3 食品安全国家标准 食品中水分的测定

GB 5009.86 食品安全国家标准 食品中抗坏血酸的测定

GB 12456 食品安全国家标准 食品中总酸的测定

GB/T 30763 农产品质量分级导则

GB 43284 限制商品过度包装要求 生鲜食用农产品

NY/T 425 绿色食品 猕猴桃

NY/T 1794 猕猴桃等级规格

NY/T 2009 水果硬度的测定

NY/T 2637 水果和蔬菜可溶性固形物含量的测定 折射仪法

NY/T 2640 植物源性食品中花青素的测定

NY/T 2742 水果及制品可溶性糖的测定3,5-二硝基水杨酸比色法

NY/T 5344.4 无公害食品 产品抽样规范 第4部分：水果

3 术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。

3.1

红心猕猴桃

按照本文件规定的质量技术要求生产的红心猕猴桃，包括但不限于红阳、红华、红昇、东红、红美、

金红50号等品种。

3.2

形变

指果面不平整、不端正、皱缩，存在缺陷。

3.3

色变

指果面有水渍印、泥土、污物、伤疤、日灼及其他杂质。

4 等级划分及质量要求
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4.1 等级划分

按照GB/T 30763规定的原则并参考NY/T 1794,将红心猕猴桃划分为特级、一级和二级，各等级指标

按表1执行。

4.2 感官指标

红心猕猴桃感官指标要求见表1。

表 1 红心猕猴桃感官指标要求

项目
等级

特级 一级 二级

果形
果形美观整齐，呈长圆柱形或倒

卵圆形，无畸形。

果形美观整齐，呈长圆柱形或倒

卵圆形，无畸形。

果形较美观整齐，呈长圆柱形

或倒卵圆形，无明显畸形。

果肉 果肉黄绿色或黄色，果心红色。果实横截面呈放射状红色条纹，籽粒呈黑褐色。

口感及风味 具有品种典型的果香味，肉质细嫩，味甜如蜜，风味纯正。

果面

无污染，无皱缩，无疤痕，无缺

陷；果面着色均匀，呈黄绿色或

浅绿色。

无污染，无皱缩，疤痕、斑迹或

缺陷总面积≤1cm
2
,果面着色均

匀，呈黄绿色或浅绿色。

无污染，无皱缩，疤痕、斑迹

或缺陷总面积≤2cm
2
，果面黄

绿色或浅绿色。

形变总面积/cm
2

无 ≤1 ≤2

色变总面积/cm
2

无 ≤1 ≤2

果实表面水渍印，

泥土等污染总面积

/cm
2

无 ≤1 ≤2

轻微擦伤、已愈合

的刺伤、疮疤等果

面缺陷总面积/cm
2

无 ≤1 ≤2

空心、木栓化或者

果心褐变等果肉缺

陷总面积/cm
2

无 ≤1 ≤2

缺陷果（%） 0 ≤2.0 ≤3.0

单果重/g 普通果≥80，有机果≥70 普通果 70～80，有机果 60～70
普通果 60～70，有机果 50～

60

4.3 理化指标

红心猕猴桃理化指标要求见表2。
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表 2 红心猕猴桃理化指标要求

品种名称

可溶性固形物含量，%
干物质含

量，%

果实硬度，

kg/cm
2

总糖含量，

%

总酸（以柠

檬酸计）含

量，%

Vc 含量，

mg/kg

花青素含

量，%
采收时 软熟时

普通果（红阳） ≥7.0 ≥19.0 ≥18.0 ≥8.0 ≥11 ≤1 ≥1000 ≥1.0

普通果（红华） ≥7.0 ≥19.0 ≥18.0 ≥8.0 ≥11 ≤1 ≥700 ≥1.0

普通果（红昇） ≥7.0 ≥19.0 ≥17.0 ≥8.0 ≥10 ≤1 ≥600 ≥1.0

普通果（金红 50 号） ≥7.0 ≥19.0 ≥17.0 ≥8.0 ≥11 ≤1 ≥800 ≥1.0

有机果 ≥8.0% ≥19.0% ≥20.0% ≥8.0 ≥11 ≤1 ≥1000 ≥1.0

4.4 安全要求

红心猕猴桃普通果安全要求应符合NY/T 425第4.4条要求，有机果安全要求应按国家相关规定执行。

5 检验方法

5.1 感官指标检验

5.1.1 果形、果肉

将鲜果置于自然光下，用目测方式观察果形、果肉。

5.1.2 口感及风味

用品尝方式检验口感及风味。

5.1.3 果面缺陷

将鲜果置于自然光下，借助放大镜、水果刀、量具等进行检验。果面缺陷检验时，一个果实存在多

种缺陷，只记录最主要的缺陷，缺陷果率按照公式（1）计算，用百分数表示，精确到小数点后一位。

……………………………………（1）

式中：β指单项不合格率；m1指缺陷果质量或果数，g或个；m指检验样本数的总质量或总果数，g

或个。

5.1.4 单果重

用精度0.1g以上的电子秤分别测定单果重量。

5.2 理化指标检验

5.2.1 可溶性固形物含量

按NY/T 2637的规定测定。

5.2.2 干物质含量

按照GB 5009.3中规定的方法进行水分含量（m0）测量，干物质含量按照公式（2）计算，用百分数

表示，精确到小数点后一位。

α=1－m0 …………………………………………（2）

式中：α指干物质含量，%；m0指鲜果水分含量，%。
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5.2.3 果实硬度

按NY/T 2009规定的方法执行。

5.2.4 总糖含量

按照NY/T 2742规定的方法执行。

5.2.5 总酸（以柠檬酸计）含量

按照GB 12456（第一法）规定的方法执行。

5.2.6 Vc 含量

按照GB 5009.86规定的方法执行。

5.2.7 花青素含量

按照NY/T 2640规定的方法执行。

5.3 安全指标检验

按NY/T 425第5.8～5.16条规定的方法执行。

6 检验规则

6.1 组批

同一园地、同一品种、同一成熟度、同一批采收、同一等级的产品作为一个检验批次。

6.2 抽样

6.2.1 果品的取样准备

果品取样要求及时，每批果品要单独取样。如果由于运输过程发生损坏，其损坏部分（包装盒、包

装箱等）应与完整部分隔离，并进行单独取样。如果认为果品不均匀，除贸易双方另行磋商外，应当把

正常部分单独分出来，并从每一批中取样鉴定。

抽检果品要从果品的不同位置和不同层次进行随机取样。

6.2.2 抽样量

按NY/T 5344.4的规定执行。

6.3 交收检验

每批产品交收前，生产单位都应进行交收检验，检验内容为可溶性固形物含量和干物质含量。检验

合格的产品方可交收。

6.4 判定规则

6.4.1 交收检验项目全部符合本文件相应要求的，判定该批产品符合等级规定。若检验结果中有一项

不符合的，允许从该批产品中酌情增加应抽检数量 20%进行复检不合格项一次，若复检仍不符合的，则

判为该批产品不符合等级规定。

6.4.2 各级果品容许度规定允许的不合格果，只能是邻级果，不允许隔级果。容许度的测定以检验全

部抽检包装件的平均数计算。容许度规定的百分率一般以数量或重量计算。

6.4.3 特级果允许有 5%以下的果实不符合本等级规定的等级划分要求；一级果允许有 10%以下的果实

不符合本等级规定的等级划分要求；二级果允许有 10%以下的果实不符合本等级规定的等级划分要求。

单个包装内最大果实与最小果实单果重差异按照 NY/T 1794 规定执行。
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7 包装、标识

7.1 包装

7.1.1 果实应用适当保护的方式包装，包装内不得有异物；单个包装内的果实产地、品种、品质和等

级相同；果实上的粘贴物除去时，既不能留下可见的胶水痕迹，也不能导致果皮缺陷；包装材料应洁净

且不会对产品造成外部或内在的损伤，包装材料尤其是说明书和标识，其印刷和粘贴应使用无毒的墨水

或胶水；特级和一级猕猴桃果实建议单层托盘包装，果实之间应隔开。

7.1.2 包装应符合 GB 43284 的规定，不过度包装。

7.2 标识

7.2.1 应在各包装的同一侧外面，标明产品名称、品种、产品执行标准、等级、大小、生产单位和详

细地址、产地及采收、包装日期等。字迹应清晰、完整、准确。

7.2.2 储运图示标志应符合 GB/T 191 的规定。

_________________________________
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