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	4.6.1　食品添加剂的使用应符合GB 2760中其他调味品及国家卫生健康委员会相关公告的规定。
	4.6.2　食品营养强化剂的使用应符合GB 14880中其他调味料的规定。

	4.7　净含量及允许短缺量
	应符合JJF 1070《定量包装商品净含量计量检验规则》的规定。
	4.8　生产加工过程的卫生要求   
	应符合GB 14881的规定。
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	5.3　出厂检验
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	6.2　包装
	包装材料应符合国家和相关标准的规定。
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	7　其他
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