
《怀集味道 怀集大月饼（五仁）》 团体标准编制说明

一、工作简况

1、任务来源

五仁月饼的馅料中多种果仁质地较硬，如果制作工艺不到位，月饼放置时间

稍长就会变得更硬，咬起来费劲，对于牙口不好或偏好软糯口感的消费者体验不

佳。同时，其油糖含量高，吃的时候容易粘牙，口腔中还会残留较多油腻感，需

大量喝水或漱口才能缓解。部分厂家为降低成本，可能会使用价格低廉的果仁代

替传统的杏仁、桃仁等相对较贵的果仁，甚至采用劣质果仁，导致口感和味道大

打折扣。与美心、广州酒家等知名传统月饼品牌相比，怀集当地的五仁大月饼品

牌在市场上的影响力较小，消费者认知度和信任度不高，这在一定程度上限制了

其市场拓展和销售。

为了提升怀集大月饼（五仁）的品牌形象，规范产品质量，广东省制造业协

会决定制定本团体标准。

本标准由仲恺农业工程学院提出，经广东省制造业协会批准，正式列入2024

年团体标准制修订项目计划，项目名称为《怀集味道 怀集大月饼（五仁）》。

本文件起草单位：

本文件主要起草人：

2、本标准制定的目的

一、保障产品品质

1. 规范原料选用：明确怀集大月饼（五仁）原料的质量标准，强调选用优

质的本地食材，如颗粒饱满、色泽鲜亮的核桃仁、杏仁、橄榄仁、瓜子仁、芝麻

仁等五仁原料，要求其无霉变、无异味、无杂质。对于月饼皮制作所需的面粉、

糖、油等原料，也制定严格的品质要求，确保面粉筋度适宜、糖的甜度纯正、油

的品质优良，从源头保障月饼的口感和品质。

2. 优化制作工艺：详细规范怀集大月饼（五仁）的制作流程，包括五仁的

预处理、馅料的调配、月饼皮的制作、包馅成型、烘焙等环节。在五仁预处理阶

段，明确规定烘烤或炒制的温度和时间，以保证五仁的香味充分激发且口感酥脆。

馅料调配时，精准设定各种原料的比例，确保五仁馅料香甜适中、口感丰富。月

饼皮制作过程中，规范和面、醒面的操作要点，使月饼皮具有良好的延展性和韧



性。包馅成型环节，对月饼的重量、形状进行标准化要求，保证产品外观整齐美

观。烘焙环节，严格控制烘焙的温度和时间，确保月饼色泽金黄、外皮酥脆、内

馅软糯，最大程度保留月饼的风味和营养。

二、规范市场秩序

1. 明确产品定义与特征：制定统一标准，清晰界定怀集大月饼（五仁）的

产品定义、外观特征、内在品质等。规定月饼的直径、厚度、重量范围，以及五

仁馅料在整个月饼中的占比等量化指标。同时，明确月饼的口感要求，如五仁的

香味浓郁、月饼皮与馅料的口感协调等，让消费者能够准确辨别正宗的怀集大月

饼（五仁），避免购买到假冒伪劣或不符合品质要求的产品。

2. 打击不良市场行为：为市场监管提供有力依据，有助于执法部门严厉打

击以普通五仁月饼冒充怀集大月饼（五仁）、虚假标注原料成分和产地、使用劣

质原料等不良行为。通过加强市场监管，维护市场的公平竞争环境，保护正规生

产企业和消费者的合法权益，促进怀集大月饼（五仁）市场的健康发展。

三、推动产业发展

1. 引导产业升级：促使生产企业改进生产技术和管理模式，推动怀集大月

饼（五仁）产业向现代化、标准化方向发展。企业为满足标准要求，会积极引进

先进的生产设备，如自动化的馅料搅拌设备、精准控温的烘焙设备等，提高生产

效率和产品质量稳定性。同时，企业会加强质量管理体系建设，优化生产流程，

从原料采购、生产加工到成品检验，实现全过程的精细化管理，提升产业整体水

平。

2. 促进产业集聚与协同发展：统一的团体标准能够吸引更多相关企业和资

源向怀集地区集聚。围绕怀集大月饼（五仁）的生产，形成从原料种植、加工、

供应，到月饼生产、包装、销售以及物流配送等完整的产业链条。各环节企业之

间加强合作与交流，实现资源共享、优势互补。

四、传承地域文化

1. 保护传统制作工艺：怀集大月饼（五仁）的制作工艺是怀集地区的传统

技艺，承载着当地的历史文化和民俗风情。团体标准的制定，对这一传统制作工

艺进行系统整理和规范，详细记录每一个制作环节的关键技术和传统配方，防止

因传承方式的局限或人员变动导致技艺失传。通过标准的实施，鼓励更多人学习

和传承这一传统技艺，让怀集大月饼（五仁）的制作工艺得以延续和发展。



2. 传播地域文化：怀集大月饼（五仁）作为怀集地域文化的重要载体，蕴

含着丰富的文化内涵。通过团体标准的规范，深入挖掘其背后的历史故事、传统

习俗、民俗文化等，并将这些文化元素融入到产品的包装、宣传和推广中。在月

饼包装上印上怀集的特色文化元素、传统制作工艺介绍等，通过举办月饼文化节、

参加食品展销会等活动，以及利用互联网、电商平台等渠道进行宣传，让更多人

了解怀集大月饼（五仁），感受怀集的地域文化魅力，提升怀集地区的文化知名

度和影响力，促进地域文化的传播与交流。

3、本标准制定的意义

一、产业发展意义

1. 提升产业竞争力：《怀集味道 怀集大月饼（五仁）》团体标准的制定与

实施，促使怀集大月饼（五仁）生产企业在品质上精益求精。标准化的生产流程

保证了产品质量的稳定性和一致性，消费者无论何时何地购买，都能获得品质如

一的产品。

2. 带动产业升级转型：团体标准推动企业积极引进先进的生产技术和设备，

如自动化的月饼生产线、智能化的烘焙设备等，提高生产效率和产品质量。同时，

企业在管理模式上也会进行优化，加强供应链管理，确保原料供应的稳定性和优

质性；完善质量管理体系，对生产全过程进行严格监控。这些举措促使怀集大月

饼（五仁）产业从传统的手工制作、粗放式管理向现代化、标准化、精细化生产

转变，实现产业的升级转型，提升产业的整体效益和可持续发展能力。

3. 促进产业集聚与协同发展：统一的团体标准吸引了众多相关企业围绕怀

集大月饼（五仁）产业集聚。从上游的原料种植、加工企业，到中游的月饼生产

企业，再到下游的包装、物流、销售企业，形成了完整的产业链条。各环节企业

之间通过标准实现紧密协作，如原料供应商根据标准为月饼生产企业提供稳定的

优质原料，包装企业依据标准设计出既美观又实用的包装，物流企业按照标准优

化配送方案，确保月饼新鲜、及时送达消费者手中。这种产业集聚和协同发展模

式，降低了企业的运营成本，提高了产业的协同创新能力，推动怀集大月饼（五

仁）产业发展壮大，形成产业集群效应，提升怀集地区在食品产业领域的影响力。

二、文化传承意义



1. 保护地域文化遗产：怀集大月饼（五仁）的制作工艺是怀集地区宝贵的

文化遗产，承载着当地人民的智慧和历史记忆。团体标准对这一传统制作工艺进

行了全面、系统的整理和规范，详细记录了每一个制作环节的关键技术和传统配

方，为传统工艺的传承提供了可靠的依据。通过标准的推广和实施，更多的人能

够了解和学习这一传统技艺，避免因传承方式的局限或人员变动导致技艺失传，

确保怀集大月饼（五仁）制作工艺这一地域文化瑰宝得以代代相传。

2. 传播地域文化：怀集大月饼（五仁）作为怀集地域文化的重要象征，在

团体标准的规范下，其文化内涵得到了更深入的挖掘和传播。将怀集的历史故事、

传统习俗、民俗文化等元素融入到月饼的包装、宣传和推广中，使消费者在品尝

月饼的同时，也能感受到浓厚的地域文化氛围。

三、消费者权益保障意义

1. 保障产品质量与安全：团体标准对怀集大月饼（五仁）的生产全过程进

行了严格管控。在原料方面，明确要求选用优质、无污染的原料，对原料的产地

环境、农药残留、重金属含量等进行严格检测，确保原料安全。在制作过程中，

规范了添加剂的使用，严格控制生产环境的卫生条件，避免产品受到污染。同时，

对成品的质量检测标准进行了详细规定，只有符合标准的产品才能进入市场销售，

这有效保障了消费者购买到质量可靠、安全放心的怀集大月饼（五仁），守护了

消费者的身体健康。

2. 提升消费体验：标准化的生产使得怀集大月饼（五仁）的品质更加稳定，

消费者每次购买都能获得一致的口感和品质体验。标准对产品的包装、标识进行

了规范，要求在包装上清晰标注产品的产地、生产日期、保质期、配料表、营养

成分等信息，方便消费者了解产品的详细情况，做出合理的消费选择。此外，标

准的实施有助于打击市场上的假冒伪劣产品，维护市场秩序，让消费者能够在一

个公平、诚信的市场环境中购买到正宗的怀集大月饼（五仁），提升了消费者的

购物满意度和消费体验。

4、主要工作过程

本项目虽然正式列入团体标准制订项目计划是在2024年10月，但标准起草小

组长期以来一直跟踪怀集味道 怀集大月饼（五仁）标准的发展，并长期跟踪研



究该领域标准在我国的应用。针对怀集味道 怀集大月饼（五仁）新的技术内容

的变化，提出标准制定立项申请。本标准具体起草过程如下：

2024年10月，起草标准草案和申报书。仲恺农业工程学院发起标准制定任务，

立刻组织落实标准制定工作，成立编制组和专家顾问团队，对怀集味道 怀集大

月饼（五仁）的核心技术进行分析和研究，确定标准的技术内容，明确制定方案，

并着手开始对所有数据元进行详细对比、翻译工作，编制申报书和标准草案。

2024年10月上旬，收集国内外相关标准和技术资料，开展调研。为了按照文

件要求，准确完成制定工作，标准起草组通过各种途径，调查收集各部委发布有

关的考核标准、指标体系、相关标准，以及相关标准规范，形成标准编制大纲。

2024年10月下旬，在前期的大量调研和翻译工作基础上，经过课题组内部的

多次集中讨论，组织内部讨论和修改，形成标准草案。

2024年11月上旬，研讨修改。

2024年12月下旬，形成标准征求意见稿。

二、团体标准编制原则和确定团体标准主要内容的论据

1、编制原则

按照GB/T1.1-2020《标准化工作导则第 1 部分：标准的结构和编写》的要

求和规定编写本标准内容。

充分考虑到现阶段我国对本标准的实际需求，本着以下原则，对技术内容研

究比对，使其具有可操作性：

1 科学性原则：标准的制定基于科学研究和实践经验，确保技术内容的科

学性和合理性。

2 先进性原则：充分考虑行业发展的趋势和最新技术成果，使标准具有一

定的前瞻性。

3 协调性原则：与现有相关标准协调一致，避免重复和矛盾。

4 实用性原则：标准的内容应具有可操作性，能够满足实际生产和使用的

需求。

2、标准主要内容与确定论据

1 标准主要内容及适用范围



本文件规定了怀集大月饼（五仁）的术语和定义、原料要求、生产工艺、感

官要求、理化指标、卫生要求、试验方法、检验规则、标志、包装、运输和贮存

等要求。

本文件适用于怀集大月饼（五仁）的生产销售有关活动。

2 确定主要内容的论据

对现有怀集味道 怀集大月饼（五仁）的核心技术进行了大量的实地调研和

测试，获取了相关数据和信息；参考了国内外相关标准和规范；结合了行业专家

的意见和建议，确保标准的技术内容符合行业发展的实际需求。

3、有关专利的说明

无。

三、试验验证的分析、综述报告，技术经济论证，预期的经济效益、

社会效益和生态效益

1.主要试验（或验证）的分析

对怀集味道 怀集大月饼（五仁）进行了强度和稳定性试验，验证了设计计

算方法的准确性；开展了各种性能试验，评估了怀集味道 怀集大月饼（五仁）

在不同情况下的安全性和可靠性。

2.综述报告

通过试验和验证，证明了本标准所规定的核心技术规范能够满足怀集味道

怀集大月饼（五仁）的安全和使用要求，为行业提供了科学合理的技术依据。

3.技术经济论证

从技术角度看，本标准的制定有利于怀集味道 怀集大月饼（五仁）的设计

和制造水平，保障产品质量和安全性。从经济角度看，标准的统一有助于降低生

产成本，提高生产效率，促进产业的规模化发展，预期将带来显著的经济效益。

4.预期的经济效果

促进怀集味道 怀集大月饼（五仁）的推广应用，推动产业发展；增强产品

的竞争力，拓展市场。

四、采用国际标准和国外先进标准的程度



本标准在制定过程中未采用国际标准和国外先进标准。但通过对国内外相关

标准和技术资料的研究，本标准在技术内容上达到了国内先进水平，与国外同类

标准相比具有一定的可比性。

五、与有关的现行法律、法规和强制性标准的关系

本标准符合国家现行法律、法规和强制性国家标准的要求，与相关标准相互

协调、互为补充。

本标准的实施不涉及对现行标准的废止情况。

六、重大分歧意见的处理经过和依据

在标准起草和征求意见过程中，未出现重大分歧意见。对于一般性的意见和

建议，起草组均进行了认真研究和处理，在充分考虑各方意见的基础上对标准进

行了修改完善。

七、团体标准作为强制性团体标准或推荐性团体标准的建议

建议本标准作为推荐性标准发布实施，以引导和规范行业的发展。

八、贯彻团体标准的要求和措施建议

1.组织标准宣贯培训，使相关企业和人员了解标准的技术内容和要求。

2.加强标准的实施监督，确保标准的有效执行。

3.及时跟踪标准的实施情况，根据实际需要对标准进行修订和完善。

九、废止现行有关标准的建议

本标准为首次制定，无废止现行有关标准的建议。

十、其他应予说明的事项

无

《怀集味道 怀集大月饼（五仁）》

团体标准起草组

2025年1月
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