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	一、工作简况
	1、任务来源
	2、本标准制定的目的
	保证产品质量
	规范原料品质：明确规定桥头玉米蛋酥的主要原料玉米须来自桥头镇特定区域种植的优质玉米品种，确保玉米的新
	统一生产工艺：详细规范从玉米的筛选、加工到蛋酥制作、烘焙等各个环节的工艺参数和操作流程，如搅拌时间、
	保障食品安全：对生产环境的卫生条件、人员操作规范、食品添加剂的使用范围和限量等作出严格规定，建立完善
	促进市场规范
	建立质量标尺：为市场提供一个明确、统一的质量衡量标准，便于消费者在购买时辨别产品的优劣，选择符合标准
	防止恶性竞争：通过标准的制定，明确了桥头玉米蛋酥的生产要求和质量标准，可有效防止部分企业以次充好、假
	提升品牌形象：标准的严格要求有助于保证“怀集味道 桥头玉米蛋酥”的独特品质和良好声誉，增强消费者对品
	推动产业发展
	助力企业生产：企业可依据团体标准进行规范化生产，降低生产过程中的不确定性和风险，提高生产效率和产品质
	促进产业升级：为满足标准要求，企业会不断加大技术研发和创新投入，改进生产工艺和设备，开发新产品，提高
	带动农民增收：随着桥头玉米蛋酥产业的发展壮大，对玉米等原料的需求增加，可带动当地农民扩大玉米种植规模
	传承地域文化
	保留传统风味：在标准制定过程中，注重对桥头玉米蛋酥传统制作工艺和风味的挖掘、整理和传承，将传统技艺与
	传播地域文化：桥头玉米蛋酥作为怀集地区的特色美食，承载着当地的历史文化、民俗风情等。通过制定团体标准
	 3、本标准制定的意义
	一、保障产品质量与安全
	1. 质量提升与稳定
	原料质量把控：团体标准明确了桥头玉米蛋酥原料的质量要求，特别是对玉米的产地（限定为桥头地区）和品质（
	生产工艺规范：详细的标准涵盖了从原料混合、搅拌到烘焙等一系列生产工艺。精确的工艺参数，如搅拌速度、烘
	质量监测依据：标准为产品质量监测提供了明确的依据。生产企业可以根据标准进行内部质量控制，监管部门也可
	2. 食品安全保障
	卫生条件规范：标准对生产环境的卫生条件，包括车间的清洁程度、设备的消毒要求和人员的卫生操作规范等作出
	添加剂管理严格：严格限制食品添加剂的种类和使用量，确保添加剂的使用符合国家食品安全法规。这可以防止添
	二、规范市场秩序
	1. 统一市场标准建立
	在没有统一标准之前，市场上的玉米蛋酥产品质量和价格可能混乱无序。制定团体标准为市场提供了一个清晰的质
	对于销售商和生产商而言，标准为公平竞争提供了平台。符合标准的优质产品能够在市场上获得合理的价格和份额
	2. 品牌保护与市场拓展
	品牌形象塑造：标准明确了“怀集味道 桥头玉米蛋酥”的地域特色和质量要求，有助于打造具有地方特色的品牌
	市场拓展助力：良好的品牌形象有利于产品在本地市场的巩固和外地市场的拓展。凭借标准的质量保证，桥头玉米
	三、推动产业发展
	1. 产业规模化与标准化发展
	规模化生产引导：团体标准为企业提供了统一的生产规范，促使企业按照标准进行规模化生产。企业可以通过集中
	标准化进程推进：标准的实施推动整个桥头玉米蛋酥产业向标准化方向发展。企业之间可以在标准的基础上进行技
	2. 产业链协同发展促进
	上游产业带动：标准对玉米蛋酥原料的质量要求会带动上游玉米种植和家禽养殖产业的发展。种植户和养殖户会按
	下游产业联动：产业的发展也会促进下游包装、物流等产业的协同发展。包装企业会根据标准对产品包装的要求进
	3. 产业创新升级驱动
	技术创新激励：为了满足团体标准对产品质量、特色和环保等方面的要求，企业需要不断进行技术创新。
	产品升级推动：标准也会促使企业开发多样化的产品。除了传统的玉米蛋酥，企业可能会推出低糖、低脂或具有其
	四、文化传承与推广
	1. 地方特色文化传承
	在制定团体标准的过程中，会对桥头玉米蛋酥的传统制作工艺进行挖掘和整理。这些传统工艺往往承载着当地的历
	2. 地域文化传播与推广
	文化名片打造：桥头玉米蛋酥作为怀集地区的特色食品，是地域文化的重要载体。通过严格执行团体标准，生产出
	旅游产业带动：特色美食往往能够吸引游客前来品尝和体验。随着桥头玉米蛋酥的知名度提高，会吸引更多游客到
	4、主要工作过程

	二、团体标准编制原则和确定团体标准主要内容的论据
	1、编制原则
	2、标准主要内容与确定论据

	无。
	三、试验验证的分析、综述报告，技术经济论证，预期的经济效益、社会效益和生态效益
	1.主要试验（或验证）的分析
	2.综述报告
	3.技术经济论证
	4.预期的经济效果

	四、采用国际标准和国外先进标准的程度
	五、与有关的现行法律、法规和强制性标准的关系
	六、重大分歧意见的处理经过和依据
	七、团体标准作为强制性团体标准或推荐性团体标准的建议
	八、贯彻团体标准的要求和措施建议
	九、废止现行有关标准的建议
	十、其他应予说明的事项

