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前  言

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。

请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。

本文件由天津市宁河区七里海河蟹协会提出。
本文件由中国农业国际合作促进会归口。

本文件起草单位：

本文件主要起草人：。

本文件版权归中国农业国际合作促进会所有。未经事先书面许可，本文件的任何部分不得以任何形式或任何手段进行复制、发行、改编、翻译、汇编或将本文件用于其他任何商业目的。

七里海河蟹分级标准
范围
本文件规定了七里海河蟹的术语和定义、要求、试验方法、检验规则、标签标识、包装。

本文件适用于地理标志产品保护范围内七里海河蟹。

规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB/T 191  包装储运图示标志

GB 2733  食品安全国家标准 鲜、冻动物性水产品

GB 2762  食品安全国家标准 食品中污染物限量

GB 5009.3  食品安全国家标准 食品中水分的测定

GB 5009.5  食品安全国家标准 食品中蛋白质的测定

GB 5009.6  食品安全国家标准 食品中脂肪的测定

GB 11607  渔业水质标准

GB/T 30891  水产品抽样规范

GB 31650  食品安全国家标准 食品中兽药最大残留限量

GB 31656.11  食品安全国家标准 水产品中土霉素、四环素、金霉素和多西环素残留量的测定

GB/T 32950  鲜活农产品标签标识

DB12/T 430-2010  地理标志产品 七里海河蟹

DB12/T 431-2010  地理标志产品 七里海河蟹土池生态育苗技术规范

DB12/T 432-2010  地理标志产品 七里海河蟹养殖技术规范

术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。

七里海河蟹 crabs of Qilihai
天津市宁河区大北镇、七里海镇、北淮淀镇、俵口镇、造甲城镇、潘庄镇、宁河镇、廉庄镇、苗庄镇、丰台镇、岳龙镇、板桥镇、东棘坨镇，芦台街道、桥北街街道13个乡镇2个街道、270个行政村境内养殖所产河蟹。

要求
环境要求
养殖地要求
养殖地区域应选择在上风向、灌溉水源上游，没有对产地环境及水质构成威胁的（包括工业“三废”、农业废弃物、医疗机构污水及废弃物、城市垃圾和生活污水等）污染源。

水质要求
水质质量应符合GB 11607的规定。
养殖要求
应符合 DB12/T 431-2010 和 DB12/T 432-2010的规定。
蟹种
七里海河蟹种源为辽河水系的中华绒螯蟹，繁殖用蟹应体质健壮，活力强，附肢齐全，无损伤；雌蟹体重90 g/只以上、雄蟹体重120 g/只以上，雌雄比例2.5：1。
养殖周期
连续养殖≥5个月。
七里海河蟹的等级规格指标
七里海河蟹等级分成特级、一级、二级。

等级规格指标见表1。
等级规格指标
	项目
	范围

	
	特等
	一等
	二等

	
	雄蟹
	雌蟹
	雄蟹
	雌蟹
	雄蟹
	雌蟹

	基本要求
	外观鲜活、发育正常、行动正常；具有七里海河蟹的色泽、无异味、无病害。

	感官指标
	体形匀称，近方形，无畸形，无破损，蟹体厚重，甲壳坚硬，有光泽；背部青灰色、褐绿色，腹部乳白色；蟹黄呈酱紫色，脂膏呈乳白色；腮丝清晰，呈乳白色，无异味。
	体形匀称，近方形，蟹体厚重，甲壳坚硬，有光泽；背部青灰色、褐绿色，腹部乳白色或微黄色；蟹黄呈酱紫色，脂膏呈白色或微黄色；腮丝清晰，呈白色，无异味。

	肥满度，g/cm
	≥0.62
	≥0.54
	≥0.58
	≥0.5
	≥0.54
	≥0.5

	个体重，g
	≥200
	≥150
	150~200
	125~150
	125~150
	100~125

	畸形率，%
	≤0.0
	≤0.0
	≤2.0
	≤2.0
	≤2.0
	≤2.0

	破损率，%
	≤0.0
	≤0.0
	≤5.0
	≤5.0
	≤5.0
	≤5.0

	水分，%
	≤64.0
	≤54.0
	≤68.0
	≤56.0
	≤72.0
	≤56.0

	粗脂肪，%
	≥11.0
	≥17.0
	≥10.0
	≥15.0
	≥9.0
	≥12.0

	粗蛋白，%
	≥16.5
	≥19.5
	≥16.0
	≥18.5
	≥15.5
	≥16.5


允许误差范围
按产品质量计：

a)特级可有不超过5%的七里海河蟹不满足本级要求，但应符合一级要求。

b)一级可有不超过10%的七里海河蟹不满足本级要求，但应符合二级要求。

c)二级可有不超过10%的七里海河蟹不符合该等级的要求，但应符合基本要求。

安全指标
安全指标应符合GB 2762、GB 2733和GB 31650的规定。
检验方法
感官指标检验
用精度为0.1的称进行称量河蟹体重，目测、计数其破损率和畸形率。

在充足的自然光线下观察其色泽和形态，目测检验是否有正常视力可见外来异物，并嗅其气味。
肥满度的测定

将抽取的样品按雌、雄分别测定肥满度，用量程为1000 g、灵敏度为0.1 g的天平称重，用分度值为0.1 cm直尺或卷尺按DB12/T 430-2010的规定进行壳长的测定。肥满度按式（1）计算，取平均值作为每批样品的肥满度数据。

K=W/L3．．．．．．．．．．．．．．．．（1）

式中：

K——肥满度，单位为克每立方厘米（g/cm3）；

W——体重，单位为克（g）；

L——壳长，单位为厘米（cm）。

水分的测定

应按照GB 5009.3规定的方法测定。

粗蛋白的测定

应按照GB 5009.5规定的方法测定。
粗脂肪的测定

应按照GB 5009.6规定的方法测定。

安全指标的测定

应按照GB 2762、GB 2733和GB 31650规定的方法进行测定。

检验规则
组批规则和抽样方法

组批规则

按同一养殖场、养殖条件相同的、同时收获的或在同一水域、同时捕获的河蟹为同一检验批。

感官检验抽样

同一检验批的七里海河蟹应随机抽样。样本基本要求应符合GB/T 30891第5.1条规定。
肥满度占体重的百分比检验抽样

从感官检验抽取的样品中随机抽样。批量在1000只以下(含1000只)，雌、雄各取样至少10只；批量在1001~10000只范围内，雌、雄各取样15只；批量在10000只以上，雌、雄各取样20只。

理化、安全卫生检验抽样

从感官检验抽取的样品中随机抽样。批量在1000只以下(含1000只)，雌、雄各取样至少5只；批量在1001~5000只范围内，雌、雄各取样10只；批量在5001~10000只范围内，雌、雄各取样20只；批量在10000只以上，雌、雄各取样30只。

组批规则

检验分类

出厂检验

每批产品必须进行出水检验。出水检验应在出水半小时后逐个执行，检验项目为感官指标、畸形率、损伤率。

型式检验

正常养殖时，每年至少一次的周期性检验，有下列情况之一时应进行型式检验。检验项目为本文件中规定的全部检验项目。

新建养殖场河蟹收获时；
养殖条件发生变化，尤其是上游水源发生变化可能影响产品质量时；
国家质量技术监督机构提出进行型式检验要求时；
出厂检验与上次型式检验有较大差异时。
判定规则

所有检验指标都符合本文件规定，则判定该批次产品合格。
卫生指标中有一项不符合本文件的规定，则判定该批次产品不合格。
除卫生指标外的其他指标有两项或两项以上不符合本文件的规定，则判该批产品不合格；有一项指标不合格，可降级或进行复检，以复验结果为准。

标签标识、包装、运输、储存
标签标识

基本要求应符合GB/T 32950第4条的规定，储运图示的标志应符合 GB/T 191 的规定。
外包装上应有明显标识，内容包括：产品名称、生产单位名称及地址、产品的标准编号、产品的等级规格（公蟹、母蟹）、净含量（公蟹、母蟹）、产地、生产（捕捞）日期并加有“地理标志产品专用标志”，标注内容应字迹清晰、规范、完整、准确。

净含量标注应符合《定量包装商品计量监督管理办法》的规定。

包装

将蟹腹部朝下整齐排列于包装物中，包装材料应干净、牢固、无毒、无害、无异味，并符合国家相关规定。

同一包装容器内公蟹、母蟹的等级应分别一致。
运输、储存

运输时应预降温度，包装方法按照民航货物运输规定进行。任何工具运输，均应冷藏保湿装运，防温度剧变、挤压、剧烈震动。

运输、储存容器及场所应防止有毒有害物质污染。

应储存在池塘面积0.07hm²~0.33 hm，池深2.5m~3m，淤泥不超过20cm，保水性能好的池塘中；储存池塘按常规消毒方法执行，做好防逃设施。
_________________________________

