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黄渠桥羊羔肉运输与配送规范
范围
本文件规定了黄渠桥羊羔肉物流及配送相关的术语和定义、包装、标志、运输管理、配送的要求。

本文件适用于黄渠桥羊羔肉的运输与配送。

规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB/T 191  包装储运图示标志

GB 4806.7  食品安全国家标准 食品接触用塑料材料及制品

GB/T 5600  铁道货车通用技术条件

GB/T 6388  运输包装收发货标志

GB 7718  食品安全国家标准 预包装食品标签通则
GB/T 19480  肉与肉制品术语

QC/T 449  保温车、冷藏车技术条件及试验方法

SB/T 10379  速冻调制食品

T/NSFST 025—2022  黄渠桥羊羔肉胴体分割技术规范
术语和定义
GB/T 19480 界定的以及以下术语和定义适用于本文件。
黄渠桥羊羔肉  Huangquqiao lamb

指符合T/NSFST 025—2022 规定条件所获得黄渠桥羊羔胴体肉或者黄渠桥羊羔胴体分割肉，包括黄渠桥羊羔肉鲜肉、冷却黄渠桥羊羔肉和冷冻黄渠桥羊羔肉。

黄渠桥羊羔肉鲜肉  fresh Huangquqiao lamb

指未经冷却处理的黄渠桥羊羔肉。
冷却黄渠桥羊羔肉  chilled Huangquqiao lamb
指经过冷却处理后保持低温（0~4℃）状态而不冻结的黄渠桥羊羔肉。

冷冻黄渠桥羊羔肉  frozen Huangquqiao lamb
指经急速冷冻，保持冻结状态，肉品温度低于-15℃，并在-18℃条件下储存的黄渠桥羊羔肉。
包装与标志
包装
运输与配送黄渠桥羊羔肉应有包装，不应无包装运输与配送。

黄渠桥羊羔肉的包装材料和容器应符合国家有关肉食品包装材料的安全卫生质量标准要求，耐低温，在相应的冷冻温度下保持应有的物理机械性能，具有良好的密封性和低水蒸气渗透性。不应含有有毒有害物质。

预包装产品的包装应坚固完整，封口严密，不散包，便于运输和装卸。
直接接触黄渠桥羊羔肉的包装不应重复使用，内包装应符合GB 4806.7 的规定，外层包装物如由耐腐蚀、易清洗的材料制成。

标志
预包装羊肉的标签应符合GB 7718 的规定。

运输包装的收发货标志、代码的名称和图示应符合GB/T 6388 和GB/T 191 的规定。
运输包装上应采用GB/T 191 中“温度极限”标志或者以文字注明储藏、运输温度。
储存
储存库应根据产品要求配备相应的制冷设备、温（湿）度测量装置、监控装置等，定期维护和校准。临时储藏的冷却羊肉应存于0 ℃～4 ℃、相对湿度75 %～84 %冷却间；冷冻羊肉应储存于-18℃以下、相对湿度95 %以上的冷冻间，冷冻间昼夜波动不得超过±1 ℃。
运输工具
黄渠桥羊羔肉运输工具应使用冷藏车、冷藏集装箱和铁路冷藏车等带冷源、保温的箱式运输设备，不应使用敞篷式车箱。冷藏车、保温车的性能应符QC/T 449的规定，铁路冷藏车应符合GB/T 5600的规定。
运输工具箱体内壁应由安全、卫生、无毒、无异味的材料制作，且光滑、清洁、不渗漏、无污染，易于清洗和消毒；运输鲜胴体肉的运输工具箱体内应有牢固的吊挂设施。
运输工具应配备温度自动记录仪器或配置从车箱外部能观察到温度的测温设备，所有温度测量设备及仪表应每年至少一次委托有关计量部门校正一次，宜配备温度异常报警装置。

运输
黄渠桥羊羔肉鲜肉运输
鲜肉装运前应使其中心温度降到≤18 ℃或市售需求温度。装货前应检查冷藏车箱体内温度与肉温，箱体内温度不宜超过肉温3 ℃；若箱体内温度超过肉温，应采取措施降温至肉温。

常温条件下运输时间不应超过2 h；运输过程中鲜肉的升温不宜超过3 ℃。
4 ℃以下运输时间不应超过6 h。

包装方式运输时，箱体内要预留通风循环的空隙。
冷却黄渠桥羊羔肉运输

冷却肉装运前其中心温度应在0 ℃～4 ℃范围内，运输工具应具有将产品保持在0 ℃～4 ℃的能力。
冷却肉的最长运输时间不应超过24 h。

装货前，应将冷藏车箱内温度降至7 ℃以下。
运输途中，运输设备箱体内温度不得高于4 ℃。运输途中最多允许有2 ℃的肉温变化。

冷冻黄渠桥羊羔肉运输

冻肉装运前其中心温度应在-15 ℃以下。

运输时间少8 h的，也可采用保温车运输，但应采取如加盖保温被等措施；运输时间8 h以上的，应采用有制冷设备的运输工具。

装货前，应将箱体内温度降低至7℃以下。运输工具应具有将产品保持在-15 ℃以下或更低温度的能力。
温度监测与记录
应建立产品运输跟踪系统，做好记录并归档；运输过程应定时监测和记录车厢内温度，如超过允许的波动范围按相关规定及时处理。

冷链运输配送过程中的肉品温度、环境温度的检测方法按照SB/T 10379规定执行。
装卸载

应根据企业实际需求配备电瓶叉车、货架、托盘等装卸设施设备。
运输装载前对运输工具进行检查，确认制冷系统状态良好，并根据需要进行除霜，除霜后进行箱体内壁清洗、消毒，确保达到卫生要求。
同一运输车厢内不得摆放不同温度要求的羊肉和其他产品。
装载、卸货及冷链配送等作业应在最短的时间内完成，装卸期间应保持冷藏车厢门随时关闭，或者采取适当的措施以降低低温效果损失，并确保产品温度保持在适宜的范围（冷冻肉-15 °C以下，冷却肉0 ℃～4 ℃）。
冷却肉进入车厢内应采取一定装置和措施防止过度挤压，包装好的羊肉应摆放整齐有序。

从业人员要求
设备操作人员应经培训，持证上岗。
新参加或者临时参加相关工作的人员，应经健康检查取得健康合格证方可上岗；装卸人员及有关人员每年至少进行一次健康检查，必要时临时检查。
库区应设置专用洗衣房，专门的换衣间，工作服集中管理，统一清洗消毒、统一发放。生产中使用手套的，保持手套完好、清洁并经消毒处理，不得使用纺织纤维手套直接接触肉品。
患有痢疾、伤寒、病毒性肝炎等消化道传染病的人员，以及患有活动性肺结核等有碍食品安全的疾病的人员，不得直接接触食品及其包装袋。
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