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小学食品安全检验检测技术规范

一、范围

本标准规定了小学食堂食品的检验检测流程、方法和要求，适用于小学食堂食品的安全检验与质量

控制。

二、引用文件

1. GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》

2. GB 2761-2017《食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量》

3. GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》

4. GB 2763-2019《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》

5. GB 4789.1-2016《食品安全国家标准 食品微生物学检验 总则》

6. GB 5009.1-2016《食品安全国家标准 食品理化检验 总则》

7. 其他相关食品安全国家标准和法律法规。

三、术语和定义

3.1 食品检验检测

指运用科学技术手段对食品进行的各项检查和测试活动，以判断其是否符合食品安全标准和规定的

要求。

3.2 小学食堂

指为小学生提供餐饮服务的场所，包括学校自办食堂和委托第三方经营的食堂。
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四、检验检测项目

4.1 感官检查

对食品的外观、色泽、气味、口感等进行评价，确保无异常。

4.2 微生物检测

4.2.1 菌落总数

按照 GB 4789.2-2016 进行检测，应符合 GB 29921-2013 的规定。

4.2.2 大肠杆菌群

按照 GB 4789.3-2016 进行检测，应符合 GB 29921-2013 的规定。

4.2.3 致病菌（如沙门氏菌、金黄色葡萄球菌）

按照 GB 4789.4、GB 4789.10 进行检测，不得检出。

4.3 理化检测

4.3.1 重金属及有害元素（如铅、镉、汞、砷）

按照 GB 5009.12-2017、GB 5009.17-2014 进行检测，应符合 GB 2762-2017 的规定。

4.3.2 农药残留

按照 GB 2763-2019 进行检测，应符合相应食品类别的最大残留限量。

4.3.3 兽药残留

按照农业部公告第 235 号进行检测，应符合相关规定。

4.3.4 食品添加剂

按照 GB 2760-2014 进行检测，应符合该标准的使用规定。

4.3.5 非法添加物（如三聚氰胺、苏丹红）

按照相关食品安全国家标准进行检测，不得检出。
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4.4 真菌毒素检测

按照 GB 5009.24-2016 进行检测，应符合 GB 2761-2017 的规定。

五、检验检测方法

5.1 样品采集

5.1.1 采样频率

每日对供应的食品进行抽样检测，特别是高风险食品如肉类、乳制品等。

5.1.2 采样方法

随机抽取样品，确保样品代表性。每批食品至少取三个独立样本进行检测。

5.1.3 样品保存

样品应在 4℃以下冷藏保存，并在 24 小时内完成检测。

5.2 实验室检测

5.2.1 仪器和设备

使用经过校准和维护的仪器设备进行检测，确保数据的准确性和可靠性。

5.2.2 试剂和标准物质

使用符合国家标准的试剂和标准物质，确保检测结果的准确性。

5.2.3 操作规程

严格按照国家或行业标准的操作规程进行检测，确保每个步骤的准确性和一致性。
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六、结果判定与处理

6.1 结果判定

根据检测结果，判断食品是否符合相应的食品安全标准。如果检测结果不符合标准，应立即停止使

用该批次食品。

6.2 处理措施

6.2.1 合格食品

允许进入食堂供学生食用。

6.2.2 不合格食品

立即停止使用，并报告相关部门进行处理。同时，应对不合格食品的来源进行追溯和调查，采取必

要的纠正措施。

七、记录与报告

7.1 检验检测记录

详细记录每次检验检测的时间、地点、样品信息、检测结果和处理情况，确保数据的可追溯性。

7.2 定期报告

每月向学校管理层和教育主管部门提交食品安全检验检测报告，总结当月的检验检测结果和存在的

问题。

7.3 应急报告

在发现重大食品安全问题时，应立即向学校管理层和教育主管部门报告，并采取紧急处理措施。



T/GXDSL 002—2024

5

八、人员培训与管理

8.1 培训要求

定期对食堂工作人员进行食品安全知识和检验检测技术的培训，提高其食品安全意识和操作技能。

8.2 资质要求

从事食品检验检测的人员应具备相关专业知识和技能，并通过相应的资格认证。

九、监督与考核

9.1 内部监督

学校应设立专门的食品安全监督机构，对食堂的日常运营和食品安全工作进行监督检查。

9.2 外部监督

教育主管部门和食品药品监督管理部门应定期对学校食堂进行抽查和监督，确保其符合食品安全标

准。

9.3 绩效考核

将食品安全工作纳入学校管理层和食堂工作人员的绩效考核体系，激励其做好食品安全工作。

十、附则

10.1 实施日期

本标准自发布之日起实施。

10.2 解释权

本标准由 XX 单位负责解释。

_________________________________
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